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hﬂu muk nody tmprer jehr bedey
fetd mit Sammetitofien  redynen,

ai npom iy auf der ibe der Wo-

Lobe i whed.  Diefes Material
g1t . 3 gp s
MRED in qrifierer Muswabl offerirt,

plé fe guvor, wnd Ddie Popularitit
:; fuerirten und gemuftertem Wa-
“fecial jedec Yt atebt ben FHabrifan
fen eine audaescidmete Giclegenbert,
tine Menge Novilaten hervoryubrin.
gen. bie ebenfo Diibld), wic modern
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L ':ﬁmm baben  dicle Sanunetitojie
B aed) einen bejonderen Borgug — jie
14 pfen feiner Gharpiitur, Ties darj
1 it aber nidt dabin ouficfien, bdafl
wen nidit beriwandt werden,
merbin ¢85, unb jiwvar in ber
eridiciten Weije. Sie jind clegant,
4 @arnituren, eleqanter ald je,
': d Wefdidite der Rlerdecbefake.
b Sie fleinen Jadetd find ven einer
- ﬁi‘ﬁﬁéfbr&mtl’:mcﬂ Mannigfaltiqlit,
& “aber ob mum  cdiq oder ruud im
. Edinitt, find Ddicjelben darafterijivt
e Bturdh ticle fleine Tetaiid in der Aus
i il pber @aeniiur, big fie ale
b 'llﬁgncu femnyeicknen  Gin newe?
Sthaciden ded aboerumdeten Modells
it e Dreite Matrofenfraqen. Jn
dileren Toqen neigte i der  Ge
himad anferer Modedome dewm vev
aren Mantellragen  und [leinen
werd su, foweit Sadetd im L, Cut
L otab” €4l in Pefradt famen, Do
o aiene Sragen jebody 1t cine Nitbjde
~Bugabe ud verleibt cinem Modall
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(fommen  cmfody gemadyt,
£ die 1ublidic Einiajinng vou
Seidenborte.
i braditvolled Wobdell in {divary
. oelh  genmwiterten Samunet
gt unfere crite SMufiration. BVou
martiafterMadiart it daciclbe von
anter Mirkung. Remerfensd
an  bem Rod ift, ba berfelbe
seen Theile in Plifiee  qelegt
jucldes die Tumiba in unten
 Endien fallt.
eigenartig fdonen Linien und
Heidfom iit dos Dadet it
gite Lo broadtbollem, ot
# bad mit jarfer Hanbfticerei
thwary und rotl) ausgejtats
Bie Bordertleile des Jacketd
1tend abacidraat, dafy dia
fte anacbraditen, fleinen
fidtbar find. Tie YWermel
16 1iber Ellbogenlanac, und
t it qrofien Sndpfen.
tiete bog coats” verden
Fin eivtigen der TarcivtenEant-
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Die nene JYadetform bes
modifchen Sicahenfo:
it um &

GEin febr anfprediended Sfojtuny bie
fer Art seigt unfere aroeiteXblildimyg.
AL Waterial dient demr Wodell Tar
rivted Tud). Ter Ned bat ¢in Sei-
tenponcel, dad nach oben iy u
lauft, and am Fubiaum om Dbrette.
ften iit. G35 ijt it umfler  Sefde
pafiepoilict

Ter Nolfragen nebjt Gravatte
pon aeitreifter Seide und Lebt fid)
fitbfd)y  pom - Do Stojtinn: Material
ab.

Uebepaud dic und Hedjam it der
ju jebem Hnzug aetragens Hut pon
serbrivHent Rhnfd, Gr it garnivt mit
aedern  von abjdotticten Narbento
nei.

Ter modiidie Nod winmmt nod) -
mier einen grofien Thetl ded Xuterref
jes i Anfprud, it thatiodlid i
pen Yugen bervorrogender Sleiber
madicr das Widitigite  am SKoftum,
an gany Paris toied deimr Rod cine
Abee mehe Bleite sugeitanden, weiig-
ftonsd n der Siiftengegend und dem
oberent Ehell be8 Modes, befonderd
fir fermelle Sicede, wahrend m une
tevon Lheile Snappbeit borberrjdit.
Tiefe stomplifation 1t e, die 1 den
Augen mander Sritifer, die Sdon
heit ded Gamzen Geetntraditint.

aSn biclent der Edipiungen” ci-
ned  woblbefannten,  frangdfijden
Paufes aicbt ¢ eme Menge Tinge,
die der Veadstung werth jind, wenn-
alerd) fie andy ebenfo vicle entbalten,
vie, vom Standpunft der Turd)
fdmittdfran widd u tragen jind. Un
ter den wirflid fdouen Effelten ijt
Ulaner Erepe in Verbindung mit dem.
fulbert Blauen Greve mit getriebenem
oder erhabenen Sammet-Mujter. Tor
Mod hat dic ertveiterte Siiftenlinic,
die iedody mit einer Ginfadhbeit go-
hanthabt, qegen die jelbft die fonjer
bativite Hrau nidits cinguwenden ha-
ben fann. Dic Cinfadibeit des Wo-
dell3 wird ferner betont durdy die
langen Mermel. Ter hobe Stragen
uit feinem fdymalen Relsfireifen mmd
feinent tiefen ESbitenfall ift . dic”,
ober aidht fitr jedbe Rran Tleidfan:.

Tajer Sragen nimmt in fammt
liden newen Woben eine Godit pro-
munente Stelle cin, wenn er aud, wie
gefagt, nur fiir dic pafjende Fgur
Fleidjamn.  Wilr Srawen niat furacm
oder didem $ald oder pollem $Hni
verbietet fidh foldh em Sragen natiirs
lidy von felbft. Bum Olud fiir dieje
giebt e8 nody immer Bobe durdylid)tige
und Rollfragen, die den  vorderen
Theil ded Halfed freilafien. Eine bei
bieden framadfifben cidermadyori
belicbte Variation anf den mip Rels-
ftreifen befeten Stragen it der fra-
aenlofe Sald, der of8 Abjdlnf cinen
Streifen Rely aubweiff, wober  dad
Qleid mandymal agn; weniq fpif aus-
gefdmittenr 1ft.  Hier haben wir wie
dee eine Mode, die fiir biele Hraen
bodyjt unborthelbaft wizlt, wenn die-
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taudien fdleklidy in dle Tivcetoir:
Norut unter. dber der nicbrige Mo
aeit, flady oder perollt, und der fro
aenlofe, envas ansgefdnittene Sale
find fo modifd) wie wder hobe Srapen
und der Tireltoire-Mraaen find b
fouders viel anytiveben m Berbin.
Sung mit den weven Stoftinn - Jadets
und feparaten Palelots, von denen
picle ber cleqanteften Wodelfe  Dicfen
Top dtatl ded mebr familiaren, tlo
dien  Slragens it MNevers,  dad
Shal-Rragend ele, aufoeifen.

Der nene Palctet wird vermmdblid
didht iiber Der Bruft fdlichen, wenn
er aud fo qefditten  fetn mag, Db,
wenn offen, die Lordertbeile iy gra
yiofer Weife suridaefdlogen werden
fouuen.  Qft fllicht er widit e
gany oben, an der Vafis des Halies,
joudern it oud) nod) wit eingip Lo
hen Stragen Lon Pely berfeben, der
e Salg eng wmjdlicfit

Ter weifie oder gany Pelifabrige
Mantel wird in defer Saifon vielge
ichen werden, bejonders an jungen
Madden und jingeren Sraucn. i
ciibfdies Modell jrhen die Leferiunen
in smferee dritten Abbtldung il
firirt, Tas Matcrial lielert weifed
Polo-Tuds, dhuedy das fidh Baarfein?
jmarse Steeifen hingichen,  Weije
Nevers und Manjdictten bifdenn 2
Garpitur diefed eimfaden Wantels,
der felir lang, aber midht fehr  lweit
i

Bu bem WMantel getragen wied ecin
Put von jdmwarzemn Sammet, gornird
mit weigen Rhigeln wmit fdwarien
Zpien.  Sdieinbar mied dieje Glav-
nitur durdy , Zanry”-Outnadeln ge-
balten.

Ter ,Mermel-Rricn” aeht  Iuftig
weiter, aber e mehr die Saifon fort-
idreitet, nm fo mebe lanae Mermel
befomunt man 2u feben.  Man wird
ity ermmmern, daf der Iange Hermel
der Frithjahrdfaifon faft oudnahnd
03 da8 c¢na anfdilickende Modell
war, jebr eng unterbalb tes Ebo-
geng unid andqefiottet mit einer ¥ran
fe bont Spibe vder THM, dic ither die
Sand fiel wnd dapn an der dufieren
NWermelnaht  fait B3 quun Ellbogen
binawilicf, Ziejer Aerne! il aud)
iebt nody angutreffen, aber er ijt fir
fo piele der billigen Modelle berutt
jeorden, dai e biel ben feinem Mers
ginqebuit bat, wesbalb tie Mudter:
seidner verfudien eflerlet Lariatio
nen auf defed Thema epmzufiihren,

Cin Mermel. der an endgen jelir
guten: Wodellen zur  Verlendung
fonmmt, it gtemluly et big unten
bin, hat eine Manidiette, die Gis zum
Cllboqen reidit, imd an ber Huhenjer-
te efirad daritber Binond. Ticfe Man
fdette 11t am aufersn Arenr offen, mut
Stnopflidiern an der etnex, unbd Sind
pien an dee qndern Seite. Vo biefer
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modijhe weife Pa-
letot.

Der

Oeffnung beraus, nabe deiy unteren
Rand, fallt cing Spigentranfe in cir
neut gebot uber die

trattirend

n  bi rik  Sle
rané el jorung8 find der
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tene diiefte,  aIb-Hormel sber beed
viertel Yermel Jind gewolnlidy in ot
ner eder der emdern Livife drapiet
W WMangel Aermeln 1t die Man
idwette baufig nady der anbern &eife
audqeboat, wnd gmar it jeder Vogen
dannt it Stwobf saud falidem Suopf
lody von Wla oder Seide tersivt,
Manda.
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Der reidhe Obftfegen diefes Herbites
gidt ben Dausfraven auf vpem Lanbde
ujie aud) in  bex Stabt (elegenbet?,
bie Mftliden Felidhte lieben Gidfien
auj ber JTafel in lodenber Unordnung
barjubieten, und wenn man fie felbjt
erntef, quien Freunden nalb und fern,
bie leine gliidlichen Obftgartenbefifer
find, als iiberall freudiy begriifte
Liebedgabe gugufenbden.

Jm Detbft tann auf jeber Gafttafel
ber Blumenjdmud jugunjten reizvolier
Dbftanordbnungen juriidireien, Wein-
tanten, Herbftlaud und Uftern {dhinii-
den dann nur ben FTifdh und erden
mit braungoldenem WUilosband burds.
flodhten, bad fid) ben matien, gedampfs
ten Tomen ded Herbfiblumenidmudes
haronifd einfilgt, Der Houplidmud
bleibt bann immer das Dbt mit feinen
lcudgtenden ladenben Farben, bai
burdy bie Herbitblumen unbd vas bunie
Laubmwer! nur gehoben werben  foll.
Tidt gang leicht (6Bt fidh eipe ge-
fdmadvolle Obftanordnung herfiellen,
denn nirgend foll eine grohe tompafie
Maffe bes gleiden Materiald  aujqe:
hauft woerben, fondern iiberall joll fidh
bem Wuge eine anbere arbe ober
gorm barbiefen und dody alles in jeiner
Gefambvirfung ein harmonijdes Gan-
3¢ bilben. @8 it nidht qut mdglich,
bei  Frudtidoalen fo mwirlungsvol:
fyarbengeqenjage gu erjielen 1oie bei
Blumenfdmuditiiden, benn bie weifie
arbe fehlt, aber ¢ine gemiffe Giegen-
jaglicgteit ber Farben laft fidh vennod
bervorbringen. AL rwirtungdvoll in
tratbe tonnen beifpielsmeife qelten: bie
tothe Sternreinette, bdie Ananadrei
nette, ber Tiroler Gdeltolh, Dder Gira-
benfteiner, bie Orangenzeinetie und ver
Goldpepping unter ben Uepfeln, bie
gute Luife, Hergogin von Hngoulime,
Birne von Iougre, Dudefie und i
umpf von Joborgne unter den Birnen,
bie weien unb rofa Mustateller: und
bie bloue Burgunderiraube unter den
Weintrauben, bdie Neltarinen
Sammetpfiriicde und verjdiedene foft.
liche Pflaumen.

Die gegebenen Behalier fiir bas Dbt
find fletd bie Frudtfdalen ober bdie
DOfttorbe, in beiben laffen fidh bie
wriide fiderliegend anorbnen. Uls
Unierlage fiir 2o Thit verwendet man
am beften Watte ober {rodents Moos,
bad burd) bunied ober griines Wein-
laub berdedt ivird. Blumenjdmud foll
ber Dbftaufbau nidht jeigen, um nidht
in feiner Gigenact geftort ju 1verben,
nur bunte Yaubfpigen biirfen hier und
ba aud ben Friidien hervorlugen. Gang
befondere Aujmertfambeit mufp man
bem Biigel der Sdalen ober dem Hen
fel ber Objtforbe {denten, die man
nidit wie fonft mit Blumenjdmud be
[cbt, fonbern mit Friichten [dmiidt, um
Bie:in einheitlides Glanges berzuftellen.

or man am Henfel ben Frudht-
[mud anbringt, umidlingt man tha
mit griingolben [dhillerndem Glage- ober
Dietallband  ober braungolbenem
Atladband, das mit einer Sehleife mit
langen Gnbden am Mande be§ Obftbe-
balters enbigt. WIS reizvollen Hentel-
frudtigmud laffen fidy Gerabbangenbe
Weintrauben,  FFruchisioeige bon
Sdineebeeren, Gberefdyen, Hagebuiten,
iyelfenbirnen, Boddbart, Hopfen, Poy-
fafig, Walbrebe, Mabonie und Ligu
fter berivenden, die man nad den Far-
ben bed Obftinbalted wahlt, Wer in
feinem Garien auderlefene Friidte Hot
cber diefe bivett vom Probugenlen be:
iehen tanm, follte biefe Frilchte lebig-
lid) burdy fidh felbft wirken laffen, fie
nut fo anvidten, daf ifre gange For-
menjdyonheit ober i}nrbtnbmtf;i ur
®eltung tommt. Dies gilt vor allem
bon ben Ioftlidhen Blauen Riefentrau-
ben, bie fid nirgendd qut einordnen
laffen, jondern filr fid) allein am reiz-
vollften wirfen. TMan ordnet fie am
beften auf fdmalen Metaltabletten —
bemalle ober gl@ngenbe Supfeciablette,
bie fonft fiir Darbieten von Wein be-
ftimmt, etgnen  fidh qut dafiir — auf
ciner Spigenpapierunterioge, den hodkh:
ftebenden Sliel ber Traube jiert eine
licitfarbene Seibenbanbidyleife. Jm
Pheinland vertheilt man Trauben oft
}h Poramidenform iiber der Tafel, bas
It fie mit )

unb |

t mit X
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%Rtll Seibenbinvern miteinander, Jm
Deutjdien Haus in Bingen jah idy etne
anbere iittungovolle Art ber Lrauben
anridite, borl bienten Brongeleudyler
alg Traubenftander, jie war mit pur
purrothem, veridylungenem Bonbd mit
cinanber vecbunben und mit brennen
ten diden rothen MWadysterzen beftedt.

Hat man befonbers 15ftliche Wepfel
und Birnen unb twill biefe fiix fidy dar:
Gieten, fo'orbnet man fie am mwic
funasooliflen in
torben aquf eintgen  Bldtiern der
priidite, aud) tann man aus fleinen
Aepfeln und Birnen ober qus feinen
Iraubenforten Biibjdhe Frudytaevinde
auf das Tafeltud) fegen, bie auf bun
temt Weinfaub ruben und jwifden
benen golbglapgenbe Bandidleifen mit
fangen Enben hervorflattern; pon ver
[dhiedenfarbenen Trauben allein lift
i audy ein ganger Frudytberg in der
Dlitte eined runden Tilded um eine
mit Herbfilaud und Aftern gefiille
bobe Wafe auf einer Weinlaubunier
fage anordnen, bon dem oud Meins
ranfen ierlidh iiber ben Tifdy geeditet
werben.

Bill man aber Obft jufammen in
verfdicdenen Soxten, nidit jebe Sorle
file fid), in Gingelbebaltern darbieten,
i ber bafiir beftimmie Korb ziemlidh
tief fein, audy muf man bie Friidie
auf thre Farben bei dber Anorbnuig
| priifen: gelbe und rothe Wepfel, qrau
ariing Birnen, jarifarbige jammine
:wirﬁlﬁc und blaue Trauben paffen 5ii
| {pielEmeife borziialidy Jueinanber, allyn
|grofy und fhiwer barf ein Frudtford
abez niemal8 fein, aud) muf ex fich qut
berumreidien laffen, baber legt man
unien ecinen  umgefehrien pajienden
Leller ober eine Heine Schiiffel in den
Behalter, bebedt biefen mit einem

preiidyte gefalliy an, wobei man Ran-
fen unbd Herbftlaubfpifen giwifden bem
Obft bervorfugen und Herabbangen
laft. Ulle Friichte, bie maon auf bie
Jofel bringt, miiffen tabellod fauber
jein, Uepfel, Birnen und Bilaumen
tverben mit iweidiern Tudje abaerieben,
Nitffe mit einer fdharfen Biiefle troden
tiidhtig abgebiitjtet.

Beveutend jdunieriger ift e8, Obit an
auswartige Belannte ju jenden, nur
eine forgfaltige und jadbgemape Ler
padung einerfeitd und Dder. ridyige
Jteifegrad ber jum Berjand bejtimm
fen jyridhie anderfeild geben die (e
wihr guter Antunft, nadlafiige Pad-
ung unb mangethafie Ausfonderung
werden fidhy ftets radjen — hier aller
bings am Empjanger, den man bod
{erfreuen unb begliiden 1wollfe, AMe
weidien Fyriichie, inie  beifpielsmeife
Piicfiche, muf man gioijden mit el
benpapier iibertleibete Watte betlen,
unbd 3war jo, dbaf feine Frudt bie an-
bere beriibrt, man nimmt aqm Bejten
dafiit Heine qang [leidhie Holtiftchen,
et fie mit mweigem Paprer mut
Spifjenabjdiug aus, fo baR Ddieje
Spife iiber ben Ranb bed Kiftdens
herabhiangt. Von RKartonftreifen bilvel
man ¢inen Ginfap mit Eingelabibe:-
[ungen, bie gerabe eine Frudt auf-
nehmen fonnen, wenn  jie mit ber mit
Setdenpapier umbiillten Watte ausqe.
fiittert ift. Gine glatte, mit Seiben:
papier umbiillte Wattefchicht bededt die
Piicjidie, iiber welde man zulegt von
allen bier Seiten ben Spijenrand bed
Auslegepapiers sufammenjdlagt. Riic-
fiche, woie audy alle anderen eiden
priichte erben aber troh jorglidier
Rerpadung nidt qut antommen, wenn
fie nidht richtiq geerntet find, Die Pfir-
fidge miiffen eingeln mit bem Obji-
piliifer, obme bafj fie mit der Hand
beriifrt werben, gepfliidt mwerben, jo-
fort tn Setbenpapier gefdilagen und in
bie jdhon vorher porbereiteten Rifidien
gelegt werben, bie Meife der Friidyte
aber darf nidt ju weit vorgefdritten
fein. Das qilt fiir aled DL, bas man
berjenden will, befonbers ift e8 aud bei
ben feinen Tafelbirnen ju beadten, bie
smwar moglidjt Tange am Baume ober

®rofe voll entivtdelt, bie aber nod
vollig hart fein miiffen, wenn man fie
verfdhidt, fie reifen, swijden 1woollene
Deden fo gelegt, dbafy feine Frudt bie
anbere berilfel, in wenigen Woden in
trodenem Raum volig nad.

Fiir nidt fo empfindlide Friichte
find tleine .@Dlamr[dﬂiige fiir  tleine
Mengen feiner Friifle ober Latten-
torbe fiir grofere Wengen DOft  bdie
siwedmaBiaften Qerjanbbehalter, File
ben Dolabejdilag, ber 26 Fentimeter
Ldnae gu 18 fentimeter Breite und 3
Sentimeter Hobe mift wird dber Voden
and cinem gangen Stud leichtem Holj
gebilbet, bie Seitenwinbe werben bon
je einer Latte, ber Dedel bon  brei
Lalten von je 3 Fentimeter Breite ge-
bilbet, Die angegebenen Holziheile wers
ben au[ammen%e t, bann der fertige
Berfdplag mit pier audgelegt,
mit amerifani{dy .bo!?gefdm el —

] : auflich — bes
ie Frildte, ein eln in Eei-

n, bereingepadt.

verbindet diefe mit mehrfady ver|dlun.

mernt, wenn man biefe Korbe nidi
billig in ben Frudyigedhaften erfiefun
fenn, @in folder Lattentord befieht
aus Holybrettden von 2§ Sentimeter
Breite, fein Boben qud cinem  feften
Doljbrett von 17 Jentimeter Breite
unb 32 Hentimeter Yinge. Die Vor
ber. und Riidwand bes Laltenlorbes
toued aug je 10 Lattenfliiden, bie Sei
tevande  1erben aué 3 Laltenftaben
ot 5 Fentimeter Breite gebilbet, Dec

geflodytenen Detall- |

Spigerdedden unb ordnet bariiber bie |

| Pergamentapier

Spalier bleiben follen, dbamit jidy ibhre |

Latientorboedel iitd fiir fidy aus 5
angen Holyjtaben Gergeftelt, und sivaz
i er 33 Rentimeter brert  und 49
Jentimeler lang fein, er wird burdy
pier 5 Jentimeter breite Querbolaftiice
verbunben, Man legt den Rorb bor
bem Einpaden mit leudytend rothem,

[ belirefa ober hellila feftem Papier aus,

|Dag jo reidjlidy gewdblt werben muf,
baf) ¢d iiber bem Snbalt jufammenge-
fufle:.mcr-:m fann, Uls beftes Pads
material giotjchen den eingelnen Friich
ten find juetfie, mittelfteife apier
Id}mge! au empfehlen. Lattenfbrbe und
Dolibefdhidge lafien fid qut rings
herum mit bem aufgelegten Dedel feft
nc.:fd;nu_rm, aud) bie Udreffe 1aft fidh
ladit feitlid anbringen, tnbem man
ein Stild Pappe mit Leinenpapier bes
liebt und mit ber Ubrefic verfieht, -

ine bejonbere Berpadung beaniprudt
bie Unanag, bdie feinerlet Drud ver

tragt, fie witd am  beften gang in bil
lige Baumioollivaite gebiillt, bie man,
bont Der Wiattertrone beginnend, glatt
um die Frucht brebt, worauf man fie
i einen genau paffenden Sarfon feat
unb jebe Liide didyt mit Papierdnige!
| nusfitllt, Trauben veridhidt man am
beften in fleinen Sifjten, die unten mit
feinfter Holzwolle ausgelegt find, iiber
bie man mit Pergamentpapier verhiilfe
Yappe breitel, worauf man bdie Trau
ben, fo didit iwie midglidh aneinander
liegend, Bineinpadi, Die Kifte 1wird
nehrere Male leicht auf den Tifdh qe-
ftoen, jo baf die Trauden qudh wirt
N fejt Legen, oben eine gieite, in
qebiillte Watlefdbidt
geleat und einige Qoder in die Sijte

acbobrt, ba Bei villigem "J;l}'l-.‘;hidﬂuﬁl

vie Trauben faulen,

Fiir die ;ﬁﬁr.
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Romijde Tomatenfuppe
2 Ungen  gerjdnitiene Schintencefte, 8
sertbeilte Tomaten, gine Afvicbel Sup
pengriin und Suppeniourzeln fjwist
mek in etioad Butter etoa jebn Winn

] v - al

fen, pullt 2§ LQvoet tofendez MWafjer,
itn bem
[djte, batiiber fochi allez eine Cﬁ:un:f‘

man eintge Wouillonmiicfel
und jireidht die Suppe dburd, Fiir fich
tedt man 2 Unzen  teinaebrodhene
biinne Matfaroni in Salymafier aar,
bieje gibt man in die Suppe und jieh
fie guleft mit einem mit elivad Sihne
vetquiriten Eigelb ab,

Ae pfelballe Man nimmi tleine

borfer ober Goldpepping, jdidlt fie,
bobrt mit einem Musbobrer bas fern-
haus heraus und fodit fie vorfidiiiq in
einer Juderlijung gar, da fie jmaz
weid) jein follen , aber nicht jerfallen
biitfen.
loetben bann in warmem Nohanniz-
beergelee gelvendet, mit gebadten Man.
defn Beftreut und bergformig angerich
tet. € §frang von fierfer Shlagiabne
it wm die Aepfel geleqt. ‘
Natcefoteletten
wendung).  BVon iibrig  geblicbenem
Relbsbraten nimmt man & Pund
gleifd), wiegt e3 mit 1 Phund Feijchem,
magerem Sdypveinefletch fein und ber-
mifdt beided mit einer Semmelpanabe
aug 3 eingeweiditen, gefdhilten wunbd
fejt ivieber audqebriidien Weifibrbidyen,
bie in etwad Butter gebiinfiet werden,
£i8 fie fid) vom Topfe Iojem. Wufer-
bem qibt man zwei Gidotter, Saly und
etoad  feinen Pfeffer, fowte 1 Unge
ttodene Semmeltrumen bdasy, und
formt flache Soteletten von ber Fleijch
maffe, die in Ef und Reibbrot gebrehit
und in beliebigem Bratfelt auf bHetben
Ceiten  Lihtbraun gqebraten 1verden.
Dammelfleifdhpillaf, Ein
Pfund jartes, abgelegened Hammel-
fleijd), Dbad nicht fett fein barf. und
2 Pfund magerer Baudyiped wird in
Wiirfel gefdinitten und mit 3roei tein-
aefdnitienen Jwiebeln in Buiter bon
allen Seiten gut angebralen. Jnjivi-
fdhen briibt man 4 Unzen Reis dretmal
ab und fodit zebn qrofie  jextheilte
Tomaten weich und flreicht fie burdh,
worauf man beides nebft 4 Quart
todbend Waifer an das Fleifd) 3ibt und
langiam, unter vorjichtigem  gelegent-
fien  Miihren, etiva 30 Minuten

(Reflver

Bfeffer und Saly ab und qibl julelt
el GRIBffel qeriebenen Parmefan-
tife und 10 Teopfen Speifewiicye
baran,

) flaumennubeln. nb
in I?eim Stiide gebrodene miih?;:dz

el Sied dytet fie a nﬂa&m

" W s e e

|

Uepfel mit feftem Fleijh, wie iaoré:l

Sie miiffen qut abiropfen, |

bampft. Man jdmed! das Gericht mit

Mattaroni fodht man in affer [«f
balb weidh, I&f:ﬁt fie gum _ﬁttﬁra;m“guf ;
i

vorher ausqeftridiene Badfo
Jild) witd mit 2 Gern

verquirlt itber bie Pflaumenn

gofien, Ddiefe mif fleinen Butiest
den belegt, mit  Semmelt be
fireut und golvbraun gebaden, =
_‘ui!nn!uuungenmul- an
[ mimmt Decy und Lunge eines §

beibes gany frifd, reinigt fie i

ind fodt fie in Waffer mit

einer teinen Jwiebel unb: einem Lo
beerblott weidy, Sie toerden  an
Briife genommen — bitfe ben

‘rf::n jur Berettung ber Mok

| furbe — obli 1
!is:::r(. fritl::;ﬂr?:ﬂgh:;i‘gm

| Tedter, fener
wird Gellbraun gebraten, 2 Ungen 8
’nu}rm gebriunt und biefe Meblf

mit etiwad Cungenbriife und #

|EiFy qu fimiger Sauge

J:u[d)rr bie gemieqien Sufm'
20 Winuten langjam  durdfely
miiffen. Bulept qibt man einen .
Weiwein- und 12 Tropfen  Spel
ivlitge baranm unb [dhmedt bag G
mit Pieffer und Salz g8, k

Gemeinniipiges,
= L .

L Weheiihe. Gegen gefciimddie
Qande unb Fiife over Riiden wirh dag o
taglide Ginreiben mit Seifengeift fm
Ioarmen dimmer als fidelend empiohs
[Ten. Man bereitet venjelben a
aenve Weife: Man nimmt venetianifoe
| Seife, vie man in jeder Apothete &
| halt, fhabt fie und libergieft fie -
emer Flafde mit  einem Biertelliter
Weingeift ober qutem Branntwein, Die
gyhi_mdw flellt man in bie Nibe eines
Ofens. e
_‘B;::riilfi:,gu trodnen. ®a
dte Leterfilic im Winter redt  theuer
i, thut man qut, fidy eine? Yorrath
bavon  gu  verfdiaffen.  Getrodnete
Peterfilic  betommt  ader leicht einen
| Deugeidhmad. Dies [t fich pern
[loenn man  bie Pelerfilie  mit S
‘tz'nl;lmex. Man_ breitet die abgepfliicien
Blatter auf einem Bogen Papier au
und bejirent fie mit Saly. Fum lagt
man fie an ber Luft trodnen und | e
lte, twenn jie vollftdnbig ausgetrodnel
jind, mit dem Saly in einen Gheiy

Yot tem Gebraudh - It man e

Blitter in Waffer aufweiden. Muf
tiefe  Uileife  bebanbelfe ?;Mn%
fdmed} ie frijdie.

Seifedurd Roden bergus
ffellen No. 1: 6 Pfund Felt; eine
|dtanne Vabbitt's Pottajde, auf’ §
in Waffer; alles jufammen 8 Hiz 4
Stunden fodien laffen, bis o8 bidleimig
ird. Ubbefiellen, bann fiir b Genth
borar Ginemrithren. Wenn die mﬁ i
ectaltet ijt, ftiigt man  ben Seffel um
LNy fchneidet die Seife in lange Bare

(ren.  Diefes Regept bat fich feit 17

Y
| P

aljren bewabrt. b4

| 2.6 Pfund yett, 1 Stanne Babbitt's

e, Leblere mit jwei Quarts Waifes
'jum Stoden bringen, bag ekt burd:
jethen unbd hingu aeben, qui auftocs

| [afien. Bom Feuer nehmen, iiber Nadt
(im Seffel fteben loffen. Um niichften
Tage 14 bis 2 Quarts Waffer dagw
giefen, tiidtig fodyen {affen, biel il
rem, bis bie ".;_‘Euﬁt [dmig wie bidee
Donig vom Loffel fliefit. Nit fie brodia.

fo muf mehr Waffer hagu.rﬁineﬁ B .
Badpjanne mit einem Tudy ober Pads
pepter ausleqen, hineingieRen, 4
{dneiben, ehe fie villig Hart toie
Collte jid) nod) Wafler abjonbern, fo

hat fie nidgt genug getodit und muf
nodymals in ben  Seffel und auf Hag N

fyeuer. WWenn man  3u went Waffes
an bie gefodite Maffe hut, gann

vinnk fie leidyt. E
Salt gubereiten: 6 Pfund Fett auds
laffen, burdyjeiben, lamivarn inerbe.
lajfen; eine Stanne Batbitts Potle
fn 3 Pints beipem Waffer auflp
edenfalls [auiarm bertvenbert. Beid
langfam jufammeniaufen loffen, fleis
fii~ babei tiifren, bann nady 10 iﬂ&
ten umviibeen, 0llig ectalten Taffen,
bann in Stiide {dinetden, ]
T i — e
Noble RNade

JBerern bab' idy dem Sdylegelmmiife
ler gejagt, e Verein bejtehe nue qus
Tummispien, und heut' haber F imidy
ctuitimmig  sum  Ghrenmitglicd db Coel
wablt!" : R

Juviel verlangd y
ANuft D denn  inomes g
RWirthshaus fhen? Tas Geld
Tu lieher fite Wild) anlegen, dad 10de
re Teiner Glefundbeit dienlidord*
JSber Tonte, idy Fomr dods
icden Tag cinen Gimer MMilh
fen oy
AR
”.

Unier Freuubinmem




