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Porreegemiife
eder Porresjtanqen

| Tudy abgureiben.
Gute Saud)| Sausmittel gegen Brand.
werben gepubl| wunden. Man nehute jofort eine

2Bir haben jebt einen grofen Verfauf von unfere
yum Tragen fertigen,

und gewafden, dann blandjiert und| Partoffe!, fpalte fie, jdabe mit einen:| S -
cine leidte weipe Weglidwige mil| Mefier vas Fieiidh aus und lege o: || SLICIDEY, Bljen, NRode
b : ; | i
| bemn Waffer, in bem die Porreed auf-| qui die verbrannte Stelle. Man er-
gewallt find, aufgefiillt, etwad Sno-| neuert bdie Huflage fobald  Ddie & - Y - =
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Stiide gerfdnittenent audftengel hin.
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B 5 . . ) 3 i :
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bie Mefte der verfdyiedenen Pugmit. | tyeuer, bid der [eftere gefdmolpen it;|

und [aft e8 bis jum anberen Dlor-
gen ftehen. Dann jeiht man die §Hliif-
figlert durdy etn Tud) unbd fegt fie mit

Suits und gepugite Hiithe.

Bitte jeht die wundervollen Vargaing, die wir in
unjerem Laden haben.
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4 nom in Terpentindl gataudden Cap+! Gier A& [a Gceme Man
s _ : . can
by <,,.\0:"__'.h:r,‘f?." NEBHASKA TELEPHUNE GU pen nadreibt, | braudit dagu fogenannte Gocotted, |«
! T O ' Bribjabrs- und Som. dab heikt [fleine, runde Porgelan.
_. '.‘3‘ mereter eignen fid jum Emnlegen n_ilbfcben Mon ecwarmt die Gocottes | :
fy )a»,r Bell Telephon Linten im Wafferglas fehr gut; die Paupt-| ein wenig und giept einen L3ffel voll 1% I BORS URY

modjten gern GGure

djche-Arbeit

thun. 2Wir dafiir vorbereiten und
)

fadhe ift, bdak die Gier vollitandig Todjenden, fehr fetten Rabm binein, |
 frifdy find. N babe wiederholt grofie dann fdldgt man dad8 @i darauf,
Wengen Sommiereier fonfervtert und | Wiiryt mit €als, Pfeffer und einer|
Peinerlei Verlujte gehabt Man legt| Mefferfpige Tomatenbrei- ober Sar-
body die @Fier bauptfadlidy dedmegen | delleneifeny, legt awei fleine Butter: |
ein, weil fie im FHriibiabr und Fom- | flodden obenauf, ftellt die Cocotted

L

\‘f\'fu st “; :
s

’ ARommt
reidien faft iberall hin, "
|

.

und Wintereier wird wobl niemand | famn, in ein Wafferbad und pofdyiert

mer billig find, die teweren Qerbjt-| in eine Pfanne, die gugededt werden ———————

gavantiven, daf Jhr zujr eden
|iri1l werbet.  Telephonirt nady

Alde unfere Mrbeit tit qarartivi, und Xbhr werbet

Guer Bejud) wird uné fehr angenchm fein, und wiirden
EFud) unjere Nutomobile

Cutting & Oakland Cars

Uutomobile & Vepairs
Automobile ju verleihen

bebtent
wir une
iu fonnen.

hothdy werben
fremen

i o Uen Lrefen 1e1pen

Jarvis-Bauder Auto Co.

Garade 219 Ost Dritte Strasse
2aq und Nacht qeofinet

Grand JYsland,

Ielepbon Mo, 171

MNebr,

210 212 Wejt 3te Str.

Der L, Quid Meal”

Gajolin Cjen

(Fin Cfen, welder im
mer fertiq jum Gebraud)
. Wlad)t fein Naud)- Hin
tevlapt feinen Gerud) oder
Ajdhe und ijt abjolut ge:
fabrlos; {parfam und rein-
lid), rfordet teime bejon:

pern Gejdyidlidhfeit in Thatigleit ju jepen. Wiadt
vie Kitdenavbeit einen angenehmen Jeitvertretd.

T he Hehnke = Lohman Co.

Gegenitber der Poit CThice

- [){PLOMA 7" WHISKEY

JUST
3u baben i allen erjtflafjigen Wirthidaften.
Glasner & Barzen,

RIGHT

Distilling and Importing,
HKansas City, Missoruai

@efelfdaitsdbamen in Baltimore
thren Hunben parfilmierte Wi«
geben. Jujeftenpuloer ift fiderer.

England veraubgabte im verfl
re flir Getrinfe $810

. ab vor be# alten
@nglands gefunbem Dueft!

0%, Sl froiide.

Romniffionsvenvaltung ¥

{ Menfd) ift das Wefen, das will,

Jut Des Moined, Jao., findet man
dre grofste Geburtdrate aller Stadte
beb Sandes. Uudy eine Folge ber

NAlle anberen Dinge miiffen; der

: § Wern Jhr Neuigleiten miﬁt.l
die unfere Lefer intereffiren fomnten,
telephonirt obder jdyreibt fie
Avir evden fie gerne verdffe

wWinder schreien

NACH FLETCHER'S

iy CASTORIA

fonfervieren.
. _Pajtete von Rofentohl
Gine Speifen- oder Paftetenform

ftresdpt man mit Dutter aqus, fjiebt

riebene Semumel hinein und an die

e unbd fdidptet mm gut in Saly-
waffer abgefodiden, troden abgegoife
| em 'Rngm‘olu chwedifelnd mit gerie-
bener Eemmel, gertebenem Parme-
ja ¢ und Bubterflodden ein, oben-
auf Butterflddden, R&fe und ein
| €ahneguf. In dem Bratofen
3540 Minuten

: ] baden und eine
weife Sitronenmuffelinefauce dazu-
geben.

&in febr guted Negept ju Nolni.
fhem Wafjer ot folgende Ph-
fhaung: Bengoetinftur 7 @r., Berqo-
[ mottol T @Gr, feinfted Cavendelsl 2

@r., Bitronensl 8 Troplen Jimt-

ol 8 Tropjen, feinften Werngerit 34

Uiter. Ian gieft alled jujammen,

[agt ed etnige Woden fteben. und

man wird dann finden, bag e8 ein

jahr angenebumes, jeined Rarfiim 1it
mit bem man gac nidt fo fparfam
urgitageben brandt, ba o8 mal hillig
tit, al2 dad in fieinen WNlaidden gr
faufte. T&ft man ¢8 einige Monate
gut perforft [iegen, o befommt e3
finen Hi"_‘.l reineren fy#l.‘f'al'.f‘u
Mildflede [ajfen fidh aud zart.
farbenen Etoffen durdy die befannten

Gledenveimigungdmittel nur fdwoer
ober gar nmidyt entfernen. Man hat

fedodhy in bdem demifd)y-reinen @in
aerin, dad man bet jedbem Troguiften

i faufen befommt, ein Mittel gefun.

dben, had diefern Dangel abbilft n
verfithrt babei in  folgenber Terfe:
it etner weidgen Burite ftreidt man

bag @lnaerin auf die Mildfleden aul

[4kt 3 in ben Etoff eingtehen, wafcht

dbrejen nady aebn Minuten mut laue
warmem Waffer aud und glattet die

Stefle auf ber linfen ©Seite, bis |ie

midit mebr feudt 1ft.  Uuf diefe ein-
fade Weife hifen fid audy Dhldlaf-

feeflede aus jartiarbenen Stoffen ent.
fernen.

Ctrobgefledte gu reini-
gen, ift eme gang emfade Arbeit
Man wafdt gunad)ft die betreffenden
Gegenftande mit Serfenivaifer gan;
| retn und fdwefelt fie dann in ned
feudytern Buftande. Daju vermendet
man ein yaff oder eianen Skaften, und
bringt ben @®egenftand, ben man
fdmefeln will, auf ein MNeg, ober mit-
{ tel8 Sdyniiren oder Stangen n den
| oberen Teil ded [affed. Dann jtedt
man auf ben Boden eine Sdhiiffel mil
| € dywefel, siindet diefen an, verfdliekt
bag yak und ffnet ed erft wieder,
' wenn ber Shmwefel [dngere Heit zu
| brennen aufgebért bat. Damit bie
| Befledyte nidt ju ftarf erhit werden
'und nidyt breunen, miiffen fie hod ge-
nug iiber dem Edywefel angebradt
| werben,
| Qadierte Mobel reinigt man
| roeder mit Seife nod) mit Soda,
fowbern mit & marmem Waifer, Sem
etroad Salmiofgeift Jugemiidt 1t
Man Tpidlt dann mit arem Waffer
nad)y unbd poliert it smem iveidyen

| Dubertudie. Wud) eine Reinigung mit
| peiform Waller ift dem Lad [dadlid,
ler fpringt baburdy leidyt ab.

Pan
reibt ladierte WMibel daher beffer myt
¢inem Molappen ab, den man in
ehoad Baumdl und Mehl getaudt
at. — Dad befte Reinigungdmitrel
&r ladierte TBbel, Fenfterrabmen,
firen whvo. ift grobe Weisenfleie
Man fodst fie eintge Winuten mit
Mafler auf, fetbt fie durdy und fithlt
bie Brithe ab. Tann reinigt man da-
mit mitteld eined wollenen Labhend
Ste MIbel, waidt mit flarem Wafler
wod) und feibt fle mit einem Lein-

fude troden.

bie Gter barin jur gemiinfdten e
i ftigPeit
| umd Sapern.
| Edtojterreidyifde Ceber-
fnodel fHr dDie Suppe. Man
fdyabt 14 Pid. Rindsleber redt fein,
fo bak iiegfum febnenfret ift,
' wiegt die Maffe bann mit dem Wie-
gemeffer bis flifffig. Dann wird ein
ganged @1, eine in Walfer auige.
brudte Senunel, etiwad feine Jwiebel,
gebadte Peterfilie und ein gang flein
'enig Majoran daran getan, und
|Villed gut durdgerithrt, mit einem
| EBlotiel voll Vutter oder Ab{dipi-
irett. Dann fommen &aly und Pief-

fer bagu und foviel Semmelbrojel,
daB eé emen diden Teig qgiebt, ben

man eme ertelitunde ftehen lapt

WMit der mit faltem Raffer benegten
Oand formt man fleine $lobe,

man 10 Phinuten in derSuppe fodyen

ote

lagt. (Died ift genua tur 4—5 Pers
jonen
einfter Dummerfalat

Bwet grope Dununern mwerden gefodht,
danmn bdad Fleifdy bHerausgenonumnen
ohne ed pu jerreipen, mit Leffer und
€aly bejtreut, mit etrwad feinem Lli-
bendl dem Eaft einer Jitrone betrau-
felt. eine &tunde zur Seite geytellt
Ein Pfund Epargel wird in polllange
Etide gefdynitten (wenn frijd), gor-
gefodit), fonft Budjenfparpel, Eleine
G hampignons abgebampft, beided er-
falten [affen. PWerben im dem Hum-
mer @ier gefunbden, fo aerreibt man
fie nebit der Pummerleber, fligt vier
hartgefochie Eibotter bingu, ftreidt
ef dburdy ein Sieb und fiigt nun unter
Rithren bier robe Eidotter, L5 Pint
Provenceal, biefed tropfemverfe, Saly
ein Leelofiel Buderjuder und
aroet Efglofel poll Ejtragonefitg hingu
&don tagé auvor bereitet man 1 bi3
9 NMander von f{larem Afpic, Ddieje
ftitrat man auf Ediiffeln, legt nad
pnten bie fleineren SDummerititde,
dann Spargel und Ehampignons
nmer etmwa3 bon der Mayonnaife
bariiber trdufelnd, obenauf legt man
im Stranze bdie fdon gefdnittenen
Sdietben ded Hummerfdwanzes, Fury
por dem WUnridten legt man m Die
Mitte in Lel und Efjig getaudyte GHar.
tenfreffe ober Zalatheradien

' v
LD

OQaarausfall Das belannte
Mmittel deg Berliner Daarfpestalijten
Toltor Pincud gegen Haaramdial
lautet wie folgt: Per beginnendem
$oarausfall, mwenn die Haare nmidt
fdhon eine auffallende Diinnbeit zer-
gen, follten einige Monate lang je an
ben erften bdret TWodentagen 1 bis 2
@gloffel einer aweiprogentigen Yo
fung von doppelfoblenfaurem Natron
auf den Rodpi eingepinfelt und je am
pierten Wodientage dad Hoar mut
frifdiem Olivendl eingerteben mer-
ben. it ber Haarfdpound jdhon wei-
| ter vergefdyritten, dann hilft fein Mit.
ltel mebr. Wefindet fidy der Vetref-

| fende in mody jugendlidem ¥lter, fo |
empteblen fid abendlide Wajdungen |

mit Teermwaffer (aué der Wpothefe),
nacdhdbem die KRopfhaut vorber (aber
nur ein- oder aweimal in der Wodhe)
mit warmem Walfer, Seije und et-
tvad Soda gewafdien worden ijt. —
©r. Wilfon, ein berithmter englifder
Haararzt, empfieblt eine Jufammen-
feyung aud Ammoniefmaffer (Shi-
ritt of Bartéhorne)

bem 1 Theil mit
!(ﬂlm!}nl] perditnnt unb ted Wobhlge-
rud)8 wegen mit ein weniy Jitronen-
31 verfest. Died wird nady tidtigem
Wiirften ded Fovfe? in die Haut ein-
gerieben. Man fann es taglidy oder
feltener ammwenbden,

und |

‘fe[n unter ftarfem Riibren dariiber, |
iibo baf alle Butaten fid gt verbine | Girand
| ben.
|Itrlﬁf1r1’ agebadten Sdnittlaud uuti

Ednelligleitsfauce Jwelyniorem Wagen. Telephon No. 9.

Obenauf @arnitur von mjfei @igelb quirlt man in einer Suppen-

o, it inen tatven el . GRAND [SLAND STEAM

tronenfaft, wenig aeriebene IMuslat:
nuf, 6 Loffel voll gerditete Weif: |
brotwiirfel Hingu und gieft ein Quart |
gute Hleifdbriibe aus Bouillomwiir- |

LAUNDRY
P. A. DENNON Prop.

: Jsland, Nebradla,
Sulegt jtreut man rod) einen |

einen balben Teeloffel gewiegte Pe-
terfilie binein. |
Malzt=ffee twird mandmal
wemn man dafé WMala felber roftet,
bitter und Yhmed!t unangenehm, man

bat baun bad DMaly 3u jtorf ge-
bramnt, denn itber 106 Guramm ets
tragt 8 nidit. lm e2 audulaugen,
muf man e durdy etnen Aufgup von
Solpfohlenlonge entbittern. Tie

L -

Sauge wird aud guten, reinen, trode-

nen Holafohlen bereitet und uber bas apalmen vponPerfer- uni
Maly  cidyitttet, man laft 8 48 @ mprnaoer Tevdiden Aul
Stunden darin und troduet ¢8 jehr etma. sebn Tuart Paffer, dad lang:
borfrhtia auf Sordan, die mit Yoid= fam aum Soder ad)t wird, fone

imd Eaitilfeife

fe qefhnitten
reioafier rerbden
tlimrubren g

ve, Boray, Sall
winde und Ealpe
aeftoBenem Huftande uns
Menaen Die WMijchunag
ofter auffoden: wenn bdie

men ungetahr
die in diinn
werden. Tiefem
unter fortmahn
qefett: weifie 3
anliaure, LTuilla
ter, alles in
in fleinen
lagt man

papter belegt find, auf der mwarnum
Heroplatte
venfter an
Kleden pon WMiiden und Xn
feften, Delfarbiprier und dergleidien
[affen fidh auf ganz einfadye
obne dba® ®lad 3u befchiadigen ober 3
perfragen, und ofne bviel Miihe
aud) menn die Kleden nod) fo alt oder

retntgen, —

anoeren

Flprie
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e r ~ vrFaltn » ip 11 ¢
hart find, von der nafgemadyten Fen- f"‘“‘fr erfaltet, bildet fie eine harte
Maffe. Jum SBwed ded Gebraudied

fter-, ‘Bilber- oder Spiegelidyeibe mu
einem auf bdie TWappen- oder Jabl:
fladie qeleqten @Geldftiid ober einer
Miinze entfernen. Die Wappenfladye

pberdiinnt man biefelbe ywieder mit et
mad faltem Wafjer, ftreidht Hieraul
den bretartiaen Tein auf den Tebpick

mird an bie Sdeibe qedriidt oder und verreibt ibn Ddafelbit mit einer
darauf geleat und einigemal damif Tiirite Um mumn den Schmug und
bin- und bergefahren: die NHleden Ddie Tiaffe vom Tepuid) au entiernen,

werden verfdmunbden fein, audy wem bedient man fich areier Brettden von

diefelben nody fo fein find. Nue ver. *efiva 20 Jentimeter Linge wnd 11
geffe man nidt, die Scheibe vorher et Jentimeter Vreite, awifden welden
' em um 1 Hentimeter voritehender

mwag ananteuditen : 3 .
Gummiitretfen eingeflemmt ift, und

mifdt fodann den Teppidh mit einem

nafien Edymwamme nad). Die fo be.
CAS I O R IA bandelten Tebpide mwerden vollftan-
dig rein und erletoen felbit bie zortes

fir Sauglinge und Kinder. ften Farben feine Einbufe

i g | h ] Nolanft ah! W1 1 g ] > o1
Die Sorte, Die Ihr Imiior Gekauft Habt Wie man |dwarge Seis
denjtofifewafdt Unter ,Wa-
Lragt dio z{ //: "—*——_.y_” fden der Seibenjtofie” verjtelt man
Gatarsohirift vor 7V, /titche2d | immer nur eine Bebandlung mit
LWalier 1

ad etnem MWittel, das

jauberfetten | ein Hetben bes

bie n.

Fifdrefte mit Mei Man | Stofiee und Nuswrinpen, dad b
Pann jedben beliebigen qefodten Juidy | unfeblbar  entitellen  wurde I
reft Dazu verwenden. Die Stucde Wajdyunittel benugt man fiir jdpoarge
ierden fauber au Haut und Graten Stoife mut Eriolg Salmiakgerit |1
geléft und fein gebadt 1—114 | Teil auj 10 Tetle Waifer anch
Cbertafie auten Meid wafdt man | Brer, Kraufemingionijer oder Prant-
[afst ihn abtropfen, briibt ibn mit fo. wein. Wran b-eitet den Stofi gatt aur
dendem Wajfer, giekt thn ab une|einen  Tud) aus rehit taen
Podit ihn mit nen daju gefitltem Waf | Sdrvammn pas Wajdnitel, und
fer, €oly und etiwad Butter qar, aber | reibt den Etoff janft. Stridy am
fo, daf er nody Tornig bleibt. Su| Strid damit ab. E§ empfichit fid),

bem Meis aibt man Rieffer, Sala, dic, el Sdalen mut der Flinjigleit be
~ ¢ 214 T4alypn 11 hahen It Y e
gebadten Fifdrefte, und, wenn mar | re iteben ju J_”["-- 1hr die geret
e Dat, ein paar Loffel Tomatenyii | nigte Steile fets mit einem fouberen
ree, filllt alled in bie qut mit Butter| Sdrwamm und bder jociten Flifige
| - st ) ek direihe T :
ausdgejtridene feuerfejte Sehiifiel odex | (61t nadpureiben. . Ler Slofi muy
Form und lafit die Speife 20—oC| bon beiden Seiten gewadicn wweren.
. . e i it \atri It nan iin tn trodene 1,
Minuten in mapiaq Heigem Dien n»'-i ;:IHH:I!; ol S ocfene -Tr:lb
ben. Wird in der Form aufgetragen | oo AT G I IR VS T
{ bitgelt 16 auf weider Unterlage mat
= T | magig beiem Eifen lobald er mur
sn Bofton it ein janitirer Marft! nod gany meniq feuht it ,f‘mt
erdffnet worden, auf dem nur baf-| man den Stoff mit Salmiafaeiit qe-

Stof

iird

Manbdelsl (Oil | tertenfreie Nahrung8mittel ju haben| reinigt, fo wird ik vor dem Biigeln
of Mmonds) und Ehleroform, von je- | beftdndig flaaen.
5 Teilen Weingdint |

find. Rein Wunder, dak die Werzte eine fdtvade Appretur bdienlid fein,

| bie beim Waiden mit Bier obder Al

| Pohol nidt erforderfid; iit WMan be-
| nugt dazu eine Tdymadie Lofung von
Gummitragant, die man aqui  bder
[inten Seite be& Sioifed mit einem
Sdwoamm auftraat  Beim Biigeln
bedt man bann ein dinne® teidicd
Fudy {tber den Stoff. um bad Anflle-
ben bed Eifend au verbiiten.




