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Martofieln werden geidalt umd vad)
 demt Waidien in bitnne Sdyeiben go-

Cand Sonmuer fo beliebte und feiner

W‘»ﬂ'fﬁr bas Stompott beftimme
4 2 der mit der nithigen Quantie
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WeigeFledeauiWobeln,
bie pon Waikler Herrubren taffen ndy
beieitigen, twenn wan ein mit Letyos
fewm., getraunftes Tudy dacrauf legt
und eindge Jeit Ticgen (ARt

Mildlartoffeln 2 PBfuund

jdinittery, die man in fodyendem Wak.
fer etnmal auhvallen und dame auf
emem Siebe abtropfen lagt. JIndejjen
fodyt man 1 Quart WMild) mit ehwasd
guier Butter of ufid freeidt eine
fuflaufiorm mit Butter cus. Jn
digje Horm iverden die Startofieln,
mit etivad feinesi Saly beltrent, cii-
geididitet, die herge IN(d daritbenge-
goffen, unud die Form nun in den
Oien goatellt, bi2 die Mild) eingejo-
gen #it, und die Rartoffeln gar find
(bagn bebarf 5 ungefabr 40 bis 45
Minuten).

@emalde vor Feudtig-
feit au fdiigen. Die Mugcmviande
vined Doujes find felten gang troden,
ic bag Ote tnmew an ihnen befind-
lidien Bilder [eidst wellig werden und
foger Moderflede befonmen. Um
died zu vechindern, nagelt man an
die Nnterfeite ber Rabhmen, am beften
an den Eden, Doly. oder Rorfitlide,
damit da2 Bud nidt gany an der
Wand anlisgt, jondern die Yuit durdy
jichen laft Des weiteren Defeftigt
man an der unteren Seite ded Bildes
einige Bogen alted Jeitungdpapier,
widkes die ettvaige Feudpigfeit auf-
faugt. Won Jeit ju Jeit, — etiva
monatlid — erneuert man bdie u.
terlage bon Heitungspapier,

Rbabacberfaft als MNet
nigungsmittel. @Ein ausge
iridneted, aber wob! wenig befanntes
Dhattel, wim Tinten und Farbenfled:
aué Mafde su entfernen, berigen wir
in unierm Rbabarber, und jwar nek-
me man bieryu bie griinen Stengel,

welde gumn Rondott verivendet ter-
den. Man gerfodyt ein wenig von
den Stengeln in Wafier und vesiven-
det den Prei nod) heif. Man fann
aber audy den Saft von fertigenm
Sompott nebmen. Die Flede werben
damit tiidtig eingerieben und wenn

jte poliftandig entfernt find, in flarem
Waffer mit Seife nadigevaiden
Selbit veraltete Jlede, joivie Tinten.
fede aug Doly lajien fidy leidt da-
durdy entfernen

Ulte feifige SdHmwamme
gurteintgen Man nebme einen
Zheil Salziavre und ywangig I hetle
Baffer (am beften NRegemovafier oder
deitillirted) und nete den Sdpvamm
tiidhtia in Ddiclen Gemiid durd.
Wenn der Sdpvammm juerft nody friis
ber und jeifiger oted, dari man fid
midyt abidyreden lajien. Damm [netet
nian ibn in retitem, brei- big piermal
geroedhielten: Waifer grindlidy durd
und zoar jolange, b1 bad Waiier
flar bleibt. Danady fpitlt man thn in
Wajler mit erwad Salmiafgerfitsuiak,
mobet e ftacfed Aufbraujen und

Edoumbildung ftattfindet. Audy die- |

fez Salmiafipafier red)felt man, bis
eé nidn mebr fddwmt, und bis fein
Sdmug mebr berausfommi, und
ipiilt der Sdpoamun julegt nodymal
in rewem Wafler aus. Man mup
fidh Bitten, mit der Salafaure an die
Sleider ober Marmorpiatter  derc

Cmohlidymedende

Mobnauflauf
114 eigrofges Stiid Butter ju Salne,
vemmiidht fie, fortaeiogt riibrend, mit
drei bid vier €igelben, 5 mapg gee
bauften Elhlofiean Juder. ctivas Bae.
nilleyuder obder aeftogener Banille,

215 Wgen abgegogeuen., fein gebade |

ten, fihen Wandeln, 8 Uagen in
Mildy geweiditenr Semmeln - (derent
Rinde vor dom Couvciden abacid it
worden 1it), 6 Unzen gebrizbtenm. nrit
NRotemoaliier secviebenent Mobn witd
dem iteif geidilagenen. Sdiner von
soei Euveren, fullt die Maiie m
einte mit Butter andgeitridene Hufs
laufform und badt den Autlani 1
Stunde im Dfen. Man fann oud
eine ‘Puddingform nebmen und den
Rudding dann 1 Stunde im Wailers
bad Todyen [afjent. Tad Geridyf iit von
fehr anqenchmem @ejdunad und ec-
fordert feine Dbefondere Pipe.

Pas Purdidneiden von
Blasdgerathen Flajden lajien
fidb aertbeilen, wenn man fie an der
Stelle, wo jie ducdgejdnitten werden
jollen, mit Waffer befeudtet. dann
cinen in Spiritué getauditen Virds
faden feit davum fdniirt und diefen
abbreint. — Yud) Fann man Glas.
gerathe mit ewner gFHetle bearbeiten,
obne fie 3u gerjtoren, indem man die
feile porber in eine jtarfe Natrone
lawge umd bann in groben Sand
ftedtt. "Man joll fogar Glad mit einer
ftarfen Sdere geridynetden fonnen,
wenn ¢8 dabel unter Waffer gehalten
mird, em Erperiment, dag von ipik.
begierigen®Rnaben gern verjudit roird.
— Wbgebrodiene Holimder jdyneidet
man wohl aud) mittel2 eined gliihen.
den Gifendrahted gerade. WMan biegt
an einem Cnbde eined 3 Phllumeter
ftarfen Drabied eine Oefe, die genau
um den Jolinder pait, madt jie glii-
bend und legt fie dann an der Stelle
um dern 3nlinder, wo nran ibn zu
Surdidmetden winidt. Turdy Hin.
und Herdrehen des Joltnders erbigt
fidh diefe Stelle; nran entfernt nun
dent Drabt und tropfelt jdnell eniond
falted TWafier auf die heige Stelle
wodurdy dad Blos lang® der beiken
Sreiglinte jprinat

Gierfpeifen fiir dem Familientijd).

Biflaumenmetde Grer 11
fugfaurer Sauce Zu dicjem
@eridht bat man ein fleines Stid
durdpvadiiernen Sped in Wurfel zu
jdmeiden und audjuworaten, man
niumt dte Grieben dann aud dem
Jett umd bereifet aud dem Feft und
etioad ehl tn befannter Art eine
Meblidpoige. Mit  dem  nothigen

 Wajferzutag wird dery ‘5aucrn_fanb
| darawi nabit eumgen Loffeln Sirup,
» tyletidyertraft

einigen  geftofenen
Gewiiczfornern, €fig und Salj nad)
Beidunad durdygefodit. Die betpen,
porher beraubgemommenen Giriehen
moecdert auan it ber Sauce iiber die
in pier bis fitnf Winuten pilaumnren.
weidy qefoditen, abgeidalten Erer ge-
aoifen, und Startoffeln und gruner
Salat dazu gegeben.

Reite von Bratenjauce mit gefod-
tenn Giern oder gebadenen Spiegel-
eiern find ebeniallé eine nabrbafte,
Sudanunenitellung
fitr den FJamilientiid

u Omelettes joufjlées
find ald Grumdrezept pro Perjon

| 3 magig gebautte ERIofiel Juder mit

2 Gigelb verritbrt, ju rednen, das
Weihe wird ju redt fojtem Sdynee
gefdhlagert; gut darunter gemengd,

[ und die Dumelette2 auf etner Pfanne

Rofdtride 3u Ffomumen, weil dadurd) |

fofori Yodwr emtitehen. Sollte dody | 00T ! n
e e o | ditrfen nidt braun gebaden fein und

etioas  Salzfaure vergoiien fjein, jo
mu®s man jofort Salmiafgerjt darii-
bergichen, der bie Mirfung der Salze
faure parelofirt,

ﬂ'uifi‘beim ftodien von
Mbobarber. Dad tm Fribjabhr

Blutreinigenden  Eigenidiait  wegen
jo jebr geiunde Rbabarberfompoit
mufy befanntlidy beum Stoden febr
aufmerfiam bebanbdelt Jverden, oa-
mit die Rbabarbegitengel nidt u
weidy werden, denn  fonit jerfallen
jie gu fauter Fafern, und da¢ beeins
tradtigt nidyt nur das gute Audje
Ben, jonbdern audy dben Wejdpnad, und
bat fdon mandem Ddieies Komipoti
fiir langere Heit verleidet. 1lm das
leidige Aufpafien und Tabeiftehern-
bleiben wabrend des Kodens des
Sompotté sn vermeiden und Dden
Rbabarber ftets tn tadellojer Beidyai-
fenbeéit auf den Tifd) ju bringen, em-
pfiehlt fidy folgendes Berfahiren. Man

g und Jitronenfaft ezit ei-
gemale tiidtig auf, idistet dann

ie jauber gepugten Rhabarberitengel
i, 3’? einmal anfroallen und

mit ettvas Butter langiam auf einer
oder beiden Seiten gebaden. iz
founen mody beliebig mit vorher er.
warmter WMarmelade belegt und ju-
jammengeflappt Iverden. Oanelertes
find aber jofort u ferviren
Cierfuden mit Sdinfen
oder S ped bereitet man auf fols
gende Rerfe. Ein  walnubgropes
Stud Butter wird ju Sabue gerithrt,
fmapp 14 Quart Pehl, daé Helbe
pon 2 Eiern, reidilid) 14 Qnartild),
fotpie bad nothige Saly und 1 8-
[offel boll fetngewiegter Sdnitilandy
ebenfallé verriibet, und der febr ftetfe
Sdinee der Eier zulegt gut durdyge-
sogen. Borher bat man auf emer
Rianne reidhiidy V4 Biund ducdpnad;
fenen. i Sdeiben gfidmittenen
Sped oder gefoditen Sdynlen ettvas
angebraten. Man nunnt die Sdei-
ben Dann BHeraus und qgieht einige
Loffel pon dem Teig in die Pfaine,
pertheilt die Dalite der Sdyetben da-
rauf und bededt diefe mit nod) eini-
gen Loffeln Tetg, der su gwer Giers
tuden reidien mup. Auf berden Seis
ten gleidynakig gelb gebaden. wer-
den jie mat belicbigem gritnen: oder
and) mit Bohnenjalat jervirt,
Romifde Eier Adt Eier oer.
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.5 bezahlt

lidy bei Martin’s ju faufen.,

Bargaine von unferem bodb-
gradigen Ceinen-Vorrath.

Ertraidivecer -baumivollen Iifd

mait, dte Jard : jn

< &)
'

Gute Tualitat gangleiner oder mer
sertfirter  Trididamalt, Speyialpreis

die Yard au S50

72-30lltaer, fetnjte Qualitat Damait
in jebr fdonen B[lumenmuitern, die
Nuswabl epr MNard 81 .00

(Brokges Ajiortument von Probe-Hand
titdern 1 Oud, leinen-befranit, tir
fijch Bad-Dandtudier u. 1. w, wirt
lidy werth 25¢ bif 85c, Ausmabl jo
lange fre vorbalten, jedes I
6l4c wethes Erald - Dandiudizeug
ote Jard su e

Gute Vroje gefranjic oder gefaumte

Rettdeden, Nuswabl, ede e
Turhiide Waldlappen, Zpesal
fur 10k

Guer Beftes ju iein,

nady Guren Yeften feben
und es miffen.  '$ it eine Sade voll
Stol;, aber Stoly der auf jolide
aefunde Bermmit bafirt ift und ge
fundeg Urtbeil. Martin's Sdube
jthd Quellen tagliden Stolses und
Jufriedenbeit fiir ibre Trdger. Dad
ift daé ®ebetmnify des Eriolges um
feree Sdhubdepartemenfs 3ju pooula
ren Pretien

muifgt bt

“ellowcraft” Sdube hir Wanne:

;N':‘:..\l.
Zorothn Todd Sdhube titr Frauen
83, $3.50 und $4

Sdub:Spejiale.

Batentleder Froven « Criords, auf
Meroebrmetall und lobfarben, m ae
brodienen Girofen, werth bis zu

s53.50, Nuswabl 3u “1.95

Wianneridube, werth big ju $3.50
in fdmwarsy und lobfarben, audy eini

e Driords, Nusmwabl 82 50

Bedrudte Stleiderzeuge, aropes Mifor

timent, i bitb¥chen WMafterse; fommt
fidh advte Farben, aic 6lue, 7, u
1)

stletder - Bingbams und Chambrans,

cinfady und breit farrirt: aud) edyte
r}tﬂ'!."s'”. W Oc, ?}-_«l'. Sie¢ 10¢ |'_!l-_-l
und 15

Stickereien.

5100 Flouncings - und  Watltugs,

Nusmwabl per Pard 50
25¢c Qorfet Cover Stidercien, dic
Dard iu 1 9¢

Neue Schaufteliing von
Waiits, $1.25

dir ftellen morgen sum Verfaut eine
funfelnagel neve Ausmwabl von wer

Benn  Vawn Waifts, elegant befept
mit  Spigen und Stiderer. Dieje

Waiité find i den pradtigiten nen

on Seidpungen der Saifon Die
meiften Yaden wiirden $1.75  und

£2 00 verlangen. Aufwabl zu $1.25

$1.50 wethe Warlrs, jede ju Oh

OR8¢ Watite, idivarse und weifge, jede
(1 3%

iertm‘;um' Tragen Franen:
Kleideram beften ju fau:.
few in Diefem Laden

Ciffonn Panama Rode mit jdpoerem
Stiderer - Bejas, fdwarge Boiles
und jduvarge Setden-Taffetas, vor
stialidie Werthe, jeder zu $6.50)

Shrofe Muswabl von Moden in bejten
ZStylen und jebr quten Jarben, m
den metiten Vaben 87.50
fauft, Muswabl bier Hir

1L e
IR LA

$4.50.

$1.50 Wajdibare Mode, alle Grofen,
varben weif und fdivary und mwei-
Beén Streifen, Nuswabl jeder 5 .98

roth, blau,
14, Speaial-
50¢ und 98¢

Stibderfleiver, Farben
el etc., ®Groften |
Preis s

Weihe Yawn-Stlewder, aud bellroth u.
blau in Princey Stol nur, 3u $3 .50
1. aufwarts

$.650 und $8.00 Wajdbare Angige
in bejten Stylen, Preid diefe Wodye
Jul $4 .98

Wewe Gipgbamfleder ju 8398

Spestalpres, jedes 3u
98¢

Sausfleider,

Seidenjeuge, febr niedrige
Wreife

$1.00 feine Seiden, in qeblitmt und
Ztretfen, Muswabl, Pard 9¢

Mroge Nusiwabl von $1.00 Seiden
it beften Muftern und Farben, Aus-
twabl die Jard Ju 49¢

Alle Damen Wolleue Anjiige jum Preis von cinem Viertel bis

sur haljte ihres requldren Werthes.

e
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Der  lepte ber Bfrfuﬂlnnafh't |

Hraucont.

Dan dretbt aus Pariz: Mid
Charles [{ranconi, der joeben hies
ftarb, 1it der legte mannlide Sprok|
der beriihmten italieniiden Reteria-|
milie vom Sdyauplay abgetreten. Ter,
erfteyrancont mar unJabre 1760 nady)
Baris gefommen, noddem ihn ein|
Duell mit einem einflufreiden Adli|
gen, dem er ben Degen durd) den Leib
gerannt, gegoungen batte, jeinem itas
tientidren Baterlande den Riiden zu
fehren. Cr erwarb bier Ajilens Wm-
pbitheatre, wandelte eé jum Jirfud
unt, wnt demn er ald erfter mit equejteie
fhen Sdhauipielen um die Gunit ded
Tubltfums tarb, in der fie fidh bis
beutigen Tages feft bebauptet haben,
Ter Griolg war folofjal und truﬂi
dent findigen Sirfusbdireltor ein Ber-
mogen e, lnter Caurent undFean,
den Sobnen de: BPegrinbders, denen
er bie Leitung be® lUnternebmens
itbertragen batte, und die mit Unter-
ftitgung threr durdy Sdonbett und
Lalent gleid) ausgeyeidmeten Frawen
alled thaten, ba3 Sunftreiten und die
Pfecdedreffur inumer bvolfonumener
und interefianter ju geitalten, gewann
der Birfuz Francont ftetig an Popu-
laritat. BWie grof; diefe war, gebt puc
Geniige daraus hervor, daf derBrand
ded Birfug, der die Britder Rrancont
im Anfange deé 19, Jabrbusndertd
mit einem Sdlage ruinirte, als ein
Ungliid angeiehen tourde,. basd eine
grofitgige  offentliche  Hili2aftion
aum Swededeé Wiederauibaues bded
Birtug und der Sdafiung von BPe
triebémittein jur Jolge bhatte. Danf
disfer Fraftigen Unterftitgung, 3u der
fidy mit dben grofen Theatern die gans
3¢ Bevolferung vereinte, erbob fid
ber Hirfud Jranconi bald wieder ju
ftolzer Hobe, und erreidte unter Laue
cents Solin Adolf, aui den dbie Tirel-
tion iibergegangen twar, und der den
beriihmten , Girque d'Ete” erdijuete,
feine hodfte Bliithe. Sein Ruf alé
Reitfiinitler war fo groh, dak der
Raifer Napoleon ihn mit der
betraute, die Qeibgarde bder

ie gugureiten. Adolf fFranconi|
: im Alter bon 87 Jahren,
O ift jener Gharles Franconi,)

e

L)

aus stopenpagen goidicieden wird, |

| iether Gigenidait als erfter Direftor|

des Stelleficaer SpirituoienAftiens
geiellidaft  bedeutender lnreridla-|
gungen iduldig gemadit f-:aubflrbu:i
it im Qahre 1873 geboren und hatiel
den !Ru‘ eines tidtigen Geidaits.|
mannes. Gr mar Jnhaber des WUgen-
tur- und Sommitifongeidafts Ruth
und  Sanditrom: beutider Konijul
mwurde er uin Jabre 1907, Ter fon
fultitel ideint fiir ibn verbangnif.
voll qemorden au jein; mwabrend er
frither ein juriidaejogencsd XYeben
fithote 1nd fidy mit grogter Gnergic
feinen (eidyaften widmete, fing der
~Derr Sonful” gu . reprajenticren”
an, und die groken SNoften feinesd
Dausdbhaltd und jeine noblen Raifio-
nen errvegten idylieglid RVerdadyt. Bor
einigen Wodyen bepab fid) der Gonjul
auf eine langere Auslandéreije; avd
Genua telegrapbierte er nad) Hauie,
dag €2 ihm ,voraiiglid gehe” und
bag ein Brief bald folgen werde, Ter
verfprodiene Brief blieb aber auf,
und man ging in Slelleftea auf per-
jdyredene Angeigen bin an eine qriind-
lidge Revijion der Biider und BVer-
haltnifie der Spirituofen - Aftienge-
fellidhaft. @& ftellte fid) heraus, dok
der Stonful fidy feit dem JNabre femer
@rnennung Unteridfagungen im Bee
trage von 52,000 Sronen hoite zu-
jduldben fommen [laffen. Xiir ben
Berluit der Altiengeiellidait miiffen
nady idywediidiem Gefeg die itbrigen
ywei  Borjtandimitgliedber auffom.
men. Wo Sanditrom fidy jest auis
halt, weil man nidt. Wahrideinlid
ift er von Genua au? quf einem Ans.
fwandererdanisier  abgerefr.

—

Ter (Gjel ale Waler.

Doren Sie folgende Geidyidite, die
im ‘Barijer . Temps” erzahlt rird
und in gang Pariéd — die Blamirten
audgenommen - ein wabrhaft bo-
mertides Laden bervorruft. Tem
<Salon der lnabbdngigen” mwar ein
mit bem Namen Goronali gepeidgne
g’u') ~Zonnenunteraang”  betiteltes
augegangen. &35 prangl-in der
und die Rritifer baben

1]

ALl
ertrenie W .
Qi‘del Bemalde bhat nurll' m‘ﬂ&m

bed ,aftnus domejticu

oetlerf war, wurden DBie Sarben
funitgeredst Tipirt Das Eutiteben
beé Mildes liehen fidy die Spafvogel
burds eutenn ald HSeugen geizocnen

Notar amilid) bealaubigen und id‘.':rf‘!

fen bas ,Wecl” an den ,Salon der
nabbanaigen”. Dieler fennt feine
Jurp wmd ninunt afle Bilder any,
falls fie nidt olzujebr gegen bdie
Shidlidfett veritogen. So fam aljo
des Eicls Meifternmerf i die NAus
iteflarng ber Exaefitoiften und 1t nidyt
einmal ihr idledtefted Bild. Frei-
lid, der Sdiery war etivas billig

Dit wohlthatigen Franen St Reo
tersbnrab.

Pier, wo die NArmenpflege durdy
bie Stonununalvermaltung nody fehr
e Argen liegt, und man auf Sdyritt
und Tritt vou Bertlern angerempelt
mird, bat die private Armenpilege
alfe Dande voll ju thun, wm  ein
Tropiden Balfam in das grengenloje
ruffiide Mefidengelend su  traufeln
Tie woblthatigen Jrauen thun reid.
lidy dbas: Jbrige daju und find fjdyier
unermubdlidy 1m Erdenfen zuglrafti.
ger Mittel, um den Wobhlthatigleits-
fadel zu fiillen.  Tafy fie dbaber ihr
Dyt uidit unter den Sdeffel ftellen,
foer molite e$ ihnen berargen!

S der Arijtofratie mimte, tanyte
und fang man in ber bdiefmaligen
Zatfon verbaltnifgmahiag wenig fiir
qute Jwede. Sduld dbaran mar die
Poftrawer, bdie einen grofen Theil
dber vornehmen Gefellfdhaft ing Aus.
lond frieb, o e5 luftiger 3uging.
Tm, da bdie Trauer um den Grof.
fiirften Midoe!l Nifolajeitidy offiziel
beendet ift, feblt die Stimmmung ju
«Beranftaltungen”, ayrithling&luft
bat fie Hinmwegaetoeht.

®elungenes boten dieFohl.
thaterinnen jum Sdhlul der Saifon
benmody — ben RMiefenbajar in der

afﬂﬁm. AdelSverfammiung.  Die
offiiritin ¥Wladimir Maria Paw-
[owoma Hatte fid) bem eblen Werle mit
bewifriem @ifer BHingegeben. Die
@ropfiiritin, nody in- tiefer Trauer
um ifren fiingjt verftorbenen ®Ge.

I, widy als , Berfauferin® mwihe

m&mm# igen — @fel, frobe|
it | B eb < aftmas boa Soney | S

naven, wobet midit  den  geringjten
| Plag die rufiiide Brodultion, befons
drrd Spigen, originelle Etidereien,

Ztoffe, Dausfleipmduitrie veridie-
denfter Holzerzeugnifie uiw. einnabhm
leber bdreipig Woblthatigleitsanitals
ten batten ebenfalls thre felbit ange-
fertigten Mugs umd Luruseryeugnifie
| bingefandt, die von den Damen-Pa-
| tronefiinnen feilgeboten wurben.

Wer viel Befannte unter den BVer-
| Tauferinnen batte, mufite tiidbtiq i
| den Sadel greifen. Um Ddie Flve
| o'clod-Heit erfdyen bober Bejud), die
| Barin-Diutter in Begleitung ihrer
| Sdpoagerin, Dder vertvitfrveten Here
! sogin von Stoburg. Da Barin Ale-
randra tnmuner nod) an nervos  ift,
um Reprafentationspflidyten zu iibers
nehmen, widmete fid feit diefemJab-
re bie Jarin-MMutter diefer Pflidst,
wie e fdieint gern und  anbaltend.
Ter begleitende  Ooflavalier hatte
bie Ghre, den Damen an ber Tomse
bola fitr die Nieten Goldftiide in die
Oand 3u driiden. An vielen Tijden
madite die Jarin-DMutter Einfaufe,
die von fleinen Waifenmadden nade
aetragen wurden. Tad Erideinen der
BarinMutter gab dem Bafar ein be-
fonders fejtlides Geprage, da fie feit
fedit Jabren fern von der Refideny
weilte. Tie Hergoqin von Stoburg, die
eingige Todyter Alerdnders 1L, wird
man jegt wobl baufiger in ihrer Hei-
math jehen, madbdem ihre altefte Tody-
| ter, bie @roffiicitin Styrifl, demnadyft
) mit threm Memabl ganz an den Ne-
vajtrand iiberdiedeln foll.

aenn”die Pittsburger audy feinen
rithmensvorthen Stadtreth befigen.
fo erfreuen fie fid dody eines guten
Pallflube. Etwad muk der Menfdy
baben, worauf et ftoly fein famn.

An GEhina entfland ein Lufrube,
weil einige Hohe Beamte Piinjtlid den
Meis vertheuert batten. Man fiebt,
baf bie Ghinefen mit Miefenfdritten
ber Hivilijation entgegengehen,

in Neww Porl hat man den
fr Eonntag eingefiibrt, Bexr

njt, i 0
o a mﬁun_@_.




