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Bujlud)t nehmt ju

- Srunbeigenthumsgefddfte und Collel:
: tionen eine Spegialitdt.

68 fehit Ghivas.
bafite gu thun, ihr werdet jedod) feinen Jretum maden wenn Gy Cure

— ot i’ ——

Adlpentrauter:
FBlutbeleber,

; Dr. G. Roeder.
Reutfdher Frst

1 Sieat und Wundaryt des St. Fran.
" cis=odpital.

Office Gber Budheitd’s Apothele.
Srand Sll.ﬂ). . . Rebd.

sz Miarble Works

I. T. PAINE & CO.
WMonunumente : Grabiteine

and Marmor uud Granit,
jowie@rabsmzanunugen.

Fallz sg: TMarmorarberten wiinidt, get
feine Bejiellungen, ehe Jor und gejehen.
Unfere Prefe f{nh bie niebrigiien.
Seht und unb fpart Helb.

iﬁEg;;§E

Um unfere Qeferinnen eine befenbere
Breude ju maden, haben wir bejdlofjen,
ihnen die Gelegenbhert ju geben, 3u cinem

Bunderhitbjden
Zafel-Service

ju fommen.

@3 ift ein $10.00 Dinner-Set von
42 Stiiden, aud feinem Porzellan,
Pinftlerifd in Farben belo-
rirt, mit Goldbrand und in jeber
Beyiehung gavantivt, ;

Jhr tonat nirgendd cine fo Bitbjde
@Garnitur Tafelgefdirr fiir weniger als
Bebn Dollars taufen.

Wir liefern das pradige Gefhirr,
basd eine Rierde jeder Tafel fein mwird
fomie den Staats-Anjzeiger
uand Herold” auf ein Jahr, jujom.
men filr nur $6.00. Ale alten
und ven

- Dfferte Seredytigt.
. RKommt ober jdreibt fofoct und ver:
~ f®afit Gud) bies jdhone Gefdirr yu Weih:
 nadjten!

Staats:Anjeiger & Herold,
' Grand Jsland, Neb.

gV

Guer Befinden zeigt ed an, ener
Ansfehen vervit ed, Jhr mogt
nidt wijfen wad e ift, nod wad

¥

t dem alten bewifrien Krauwterheilmittel, Er enthilt nihtd wad fdad.

: lih wirlen fanmn. Er veinigt dad Blut, ftaclt und traftigt dad ganje

3 Softem. St fein Qadenbitter in ben Apethelen. Wird nue von Spejials

i Ygenten odber direlt verlaujt durd) ben Eigentimer

DR.. PETER FAHRNLEY,

B 112-114 South Hoyne Avenue, CHICAGO, ILLINOIS.
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- W H. Thompson, Obfibdunte!

ﬂ ) Habe nod) immer die Agentur fir

.ﬁ JI l [ bie befte Obfibaumjdyule der Ver. Etaas:

4 “ﬁ Il u“ n ﬂ « | ten, bie Start Bros. Nurjery, und neh:

i me Beftellungen entgegen filr alle Arten
. : Obftbdume, Weinreben, Beerenobit,

i stﬂﬁlil’f in allen Geridjten. Rierbdume und Strduder. Madt

g Fure Bejtelungen jest, &8 wird guie,

gefundbe undb namene & t ¢ Waare ge:
liefert au niedbrigen Preifen. Bejtelt
jett und begahlt bei ErHhaltung ber Bidu:
me, 3 B. Winbolph.

CASTORIA

fiir 8éuglinge und Kinder.
Dasselbe Was fr Frueher Gekauft Ham

. T 7z

Oaterschrift von
Farm ju verfaufen.

®ut eingeridytete Farm, didt on
®rand Jsland, 182 Ader, Ales in
¥en3, fomie feparat eingefenyte Weibe,
ift yu verfaufen. Prei€ nur 50 per
Ader. Bebingungen: Etwa die Hiilfie
Paar und anberen Theil auf beliebigr
Reit 3u migigen Binfen. Nadzufragen
in der Difice biejed Blattes.

Uhimanns Plattdiitides Le-
Derbool. —Hunnert ole un nie Leder
Dat Boot gift bamit de velen Plattdiit:
fden op biffe Siidb un gind Siid von
bat grote Water en’ gode Gelegenbeit,
enen groten Deel von de mit Redit ool
bi be Nebberfaffen fo belen’ten Hoogbiii:
jen BVaberlands:, Lew's:, Afjdecdé:,

Wanner:, Drintleeber u. f. w, in ehr
lev Moderfpral fing'n to ten'n. Pris

18 Beel billig—25¢. Grad anfamen in
be Office von ,Staatd : Unjeiger &

Herold,
AMERICAN i s:

beweifen fid als bie griften ®elbs
madyer fiir Farmer ovn allen MWas

dinem im Marft, Ter Preid ift

Berit nicbrig und wir verfaufen
fie auf Probe. Mebaille in Paris
in 1900. ©dreibt nody Heute jiir
freien Ratalog. Mafdine ift mit

ober obne [readle-Power au baben.

HERMAN TAGGE,
. F.D. No, |, Grand Island, Neb.

id) fiet® oorvlithig. 12-19

CREAM SEP-

Hle Reparaturfiiide balte

Br. Bled, . Fanltens
Spezialift,

fitr Angen, ®bren, Wale und Hu.
unbd alle dyronifden KranlBeit:n,

Office: Haftingd #ve, unb 5. Strafe
HASTINGS, NEBRASKA.

Abonnenten find ju biefer | 3

 — Biider jeder Art, fomie eitfdrif-
-~ ftem, bei 3 B. Windbolph, Grand Jsland.

— ————TXrinft

OLD TOM BENTON

$ergeftellt in 1886,

Ruriidimportirt von Deutfdland

in 1901, Rur yum BVeclauf bei

CHRIST RONNFELDT,

Grand Jéland, » Nebradta.

THR “MINT”
| JULIUS GUENDEL, Cigenth,
cin und hisky
i bejte Gigarren ftetd an Hand, Agentur ded wohlbetannten

- Zremont Lafi- und Llafdjenbier,

 fil Den Hausds nad Femiliengebraudy, ift ein Nebeaslaprodult
2 D B, 1 o bt

Wholefale und Retail, ein-
beimifde fowie importirte.

fte [ Bant
__:,xmunu. 3

- Madyt FarmAnleihen

Ueberidons $78,000.
Y, Raffiver. 8. D, Ross, Hillfslaf.

unb Profite $35,000.00.

) a3
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Haus, Hof und Tand

L} Lot .t
" o '}
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Reinigen pon Weffern
und Gabeln Ein jebr einfades
Berfahren, Meffer und Gabeln rein und
glangend ju madjen, befleht darin, baj
man eine rohe Kartoffel dburdhjdneibet
fie in feines Biegelmeh! ober Saltpulver
taudyt und die Wejjer und Gabeln ba
mit reibt,

Rartoffeln aufaube:
wabhren Beim Eintellern [affe man
bie Sartoffeln gleid) fortiren, in didite,
mittelqrofe und fleine; erflere fur
©peifen, o fie erfleinert werden,
gioeite fiix bie eigentlidhen SKarioffel
{peifen, britte fiir Salat unb jum Bra
ten, au feinem Salat, Salatfartojjeln,
gu Peltartoffeln, Ananastartofiein.

Um Falten aud Klei-
bungéjtiiden, melde Ilangere
Beit gedriidt gelegen baben, 3u entfer
nen, geniigt in ben metjten Fallen bas
Aufbangen der in feudte Tiidher einge
fdhlagenen Stleider in einem Keller.
Sehr didhte Germebe und Seidenijtofe
metben am beften geplatiet, nadypem
man fie mit feudhter Leinvand unter-
legt und mit Filtrirpapier bebedt hat.

©Spedtartoffeln Rohe Kar-
toffeln werben gefchdlt, in LWiirfel ge-
fdnitten und gemafden, Dann fdhnei:
bet man geniigend gefalzenen Sped
aleichfalld in Wiirfel, roftet ihn mit fein
gefdnittenen Biviebeln golbgelb, gibt
bie Kartoffeln hinetn, bazu etivad Sal3
und Pfeffer, ebenfo qanj fein gefdhnitte-
nen Majoran und roftet alled jufam-
men, giekt ein wenig Fleifchbriifhe ba an
unb [dfgt bie Kartoffeln vollig weidh
bampfen.

Bereitung bon Madbir:
pulper. TMan nimmt einen Theil
Mlaun, einen Theil Bernjiein, einen
Fbeil Schroefel, einen Theil Salpeter,
permifcht alled gqut unfereinanber unbd
bemahrt bie Mijdung in Gldfern auf.
PWenn man von biefem Pulber etwas
auf einen Tintenfleden ober eine frifd
gefchriebene ©dyrift brinat und mj
einem teifen Lappen bariiber ftreid,
fo witd Tintenjled ober Sdyrift von
bem Papier pverjdhminben.

Stonfervirung ber Far-
ben in dber Wafde Ejna, fo-
gleidy 3ur Wafdybriibe geqeben, erhadlt
blafrothe und griine, jum leften LWai-
fer gegeben, ftellt eS8 veranberte hodi-
rothe Fjarben mieber her. Soba erhalt
purpurroth unb bleigrau; reine Pott
afcdhe erbalt und beffert {dmwar; auf
reiner ZWolle. It bie Farbe burd
©aucen veranbert, fo ftellt Salmiat
geift, mit 12 Theilen Waffer verbiinnt,
fie wieber Ber; ift fie burch Alalien ver
dnbert, jo jtellt Efjig fie wieder ber.

Pitante Sauce gum tals
ten Braten Drei hartgelodte Gi-
botter vermifdt man mit o viel [einem,
tropfenieife bazu getraufeltem Oliven-
Bl, baf eine breiartige Maffe entiieht,
permifdht biefe mit 13 TLheeloffel Senf,
ciner Prife weigen Pfeffer, etn enig
€alj, einem balben Glafe Rothivein,
ein wenig Juder, 3ehn Tropfen Maggi,
bem &aft einer Citrone und nod) einem
Chloffel Olivensl, Ter etwad {duer-
liden Gefdhmad lieht, fepe nady Belie-
ben etima3 feinen TWeineffig bazu. Diefe
Sauce {dmedt 3u faltem Braten ober
getodhtem Rindfleifd zum Abendbtifd
f®Sr gut. (Fiir vier bid fiinf Perjonen.)

Wildbgeflilgel mit Gdn-
feleber., Seds Perfonen, Anberts
balb Stunben. Eine {hone Ganfeleber
mirb in Butter gediinftet und in hiibjde
Stiide aerleqt; ebenfoldhe {dhneibet man
pon gebratenem, epentuell iibriggebliebe-
nem 2Bilbgefliigel und biinftet Leides in
Buiter nebjt einer Hanbvoll gerjdnittes
nen Ehampignond unbd zwei jerfdnitte-
nen Triiffeln, joivie etwad feiniviirfelig
gerfdnittenem Sped eine balbe Stunbe
bei tleinem ffeuer. Dann gieft man ein
Glad Mabetra dazu, madyt bie Sauce,
enn nothiq, mit etivad in Butter qe-
biinftetem TMehl feimig, wiirzt mit Ci-
tronenfaft und zehn Tropfen Maagisd
Wiirze und ridtet alles jufammen an.

PBugpulper filr Fenfter-
fdeiben Ein Puppulver fiir Glas-
fdheiben, weldhes feinen Shmufp in ben

| Fugen guriidlaft, bereitet man burd)

Befeudsten von {falcinirter Tagnefia
mit reinem Benjin fo, baf eine Maffe
entiteht, welde hinreidend naf ift, um
burd Preffen baran einen Tropfen per-
len 3u laffen. Diefe Mifdung beahrt
man in Glifern auf, welde mit einem
@lasftdpfel verfehen findb, um bas leidt-
;[iidfptigc Bengin guriidaubalten. Um
ie Mifdung anguivenden, gibt man
ein mwenig bavon auf ein Baummwoll-
baujddhen und reibt bamit bie Glas-
fafeln ab. TMan fann biefes TMittel

aud) jum Reinigen von Spiegeln be-

R oft mirdb von Stahl und Eifen,
er nur ganj oberfladidy
Abreiben mit en

ben man mit Olivend! befeudytet

ber Roft fdon en, fo

n bagu feinen au Hilfe

man aud) mit etivad

mifchen

ebenfalld mit Olivendl
mit einem $fort

$

ben
e

dung wird

t und

| Dungjtoffe mit fidh) Fitfhret.
| mann madie e3 fih alfo gum Pringip,
| bie Dungitofie a

ift, | audy
t= | entbehren, Deshalb foll fiets fiir Griin-

fann,  Die | peete

odene Grbe
?ﬁt:uw:euiagzmuwﬁb’

. ——

Rotnecfiltterung der|

Hiihner. Wan begegnet mandymal
nody vereingelt der trrigen Unficht, baf
alle Getretdearten als DHiibhnerjuiter
benfelben Bwed erfiillen und gleidyver:
thig find. Dies ift jebod) nidht der Fall,
Fiir fleipige Gierleger ift ber Hafer und
Budyoeizen am giinftigiten, Gerfte, baz

bigher am meiften empfoblene Pulmers |

futter, bewirtt, baf dbie Hiihner vielfach
su gluden anfangen. LWeizen, &Spelj
und TNais, legterer namentlid), bewir
fen Trdge- und Fettwerben, mwenn fie
cinfeitig ftart perabreicht roerden, Hog
gen ijt fehr {dhwer verdaulidh und ben
Hithnern nicht aedeiblich, JIm Wllge
meinen entbalt feine fornerart bie ur
Grnahrung unb Forberung ber ier
probuttion nothigen Nabhritoffe im rid
tigen Verhiltnify; namentlid) fehlt vas
Gitoeif. Die Korner der Hiilfenjriichte
oieberum, toelge febr eitoeifreidh find,
bilben zmar ein quted Taubenfutter,
aber fiir Hiihner find fie Ju fdhwer ver
baulich, ué dbiefem Girunbe muf ein
rationeller Hiibnerjiichter neben bem
fiornerfutier den Hiihnern nod) eitveif-
reiches TWeichfutter, ald Rleie, Mild,
Delfuden, Fleifdymedl ober Malzteime
aeben und bdiefe Futtermittel am jwed-
mapigften mit getodhten Kartoffeln ober
Riibenitiidchen in fteifbreiiger ober frii-
meliger fForm bermengen,
Hilfenfridgte als
Sdmeinefutter. Bon ben
Hiilfenfriihten tommen ald Scdveine-
futter nur bie Grbfen, Bohnen und Lin-
fen in Betradyt; Widen und Lupinen
foerben toeqen bed Bitterjtoffed von ben
Sdmweinen entweber gar nidt, ober erjt
nady [langmierigen und foftjpieligen
Borbereitungen gefreffen. Erbien, Bob-
nen undb Linfen eignen fid) befonbers
fiir Maftidoeine, und war ald Bei-
futter 3u Rartoffeln. Die bamit ge-
fiitterten Thiere [iefern_ben fernigiten
©ped, Ldufer qebeifjenYoei ber Fiitie-
rung ber Grbfen ebenfallé gany qui,

jeboch ftellt fidh biefelbe theurer, ald| .10 : A
jebody hd) A ¢ | die Farb vun ihre AUhge un $Hoor, ober

' bte Sdiebp bun ihre Nafe ober Lhre

fpennt man anbere Futterfioffe berab
reicht. $teinedtoead barf man aber Hiil-
fenfriidhte an Tyertel unb faugende Saue

perfiittern bie Wilch ber lehteren fcheint|

B anlfal v
yeTICL 1M

baburdy fiir bie jaugenden
fdhablicher Ieife umageanbdert ju erben.

Die Baume im Winter,
&3 ift eine alte Erfabhrung, baf wm
Tinter bie Baume leicht unter ber Son
nenmwarme leiben. Die gefrorene Hinbe
thaut ploplidh auf, nadher gefriert fie

wieber aufzuthauen und fo fort, fo bap
ber Baum FHrofiplatien und Rifje be
fommt. 0o died au befiirchten ift, mufp
man bie LBiume vor ber Sonne unbd
ibrer Iarme dhiigen. Ju biefem Hiwed
ftreicht man ben Baum mit einem biden
Brei an, ben man aud Lehm und Kub-
flaben ju aleichen Theilen ujammen-
geriibrt bat, Dad gefdyieht natiithd
nur bei froftfreiem etier. Tirb ber
Anftridh dburd Regen mweagewafden, fo
ftreidht man auf’'s Neue an.  JIm Friih-
jabr ijt bie Sonne ben Baumen am
allergefabrlidyften.

Der meife Ramm ift eine
ber dlimmften Rrantheiten, die nadit
ber efliigeldolera auftreten fann, ba
fie ie jene anftedend ift unbd fid) fdnel
unter dem gangen Gefliigel verbreitet.
Sie mwirb bervorgerufen burd) einen
Ela, welder tamm unb Lappen, iiber-

upt bie nadten TLheile bed Gefichis
befallt, Befallene Lhiere roerden fo-
fort bon ben anberen getrennt unb bie
befallenen Theile mit fiinf Progent
Karboldl und Petroleum (von jebem
bie Halfte) beftricdhen, Diefed muf etoa
adyt Tage fortgefept merben. Nad) bem
Grlifden erdben bieStialle mit Sdyive:
fel auggeraudjert ober mit Ghlortalt
auégerwaiden.

Die Bienen tm Winter.

Wenn man im Winter bei ftrenger Kalte |

feine Bienen beobachiet und merlt, baf
fie teinen Laut von {id geben, wie tobt
in ben Stoden figen unbd auf einmaliged
Antlopfen fury antmworten, o ift alles
in befter Orbnung. Jft aber obne jede
dufiere ©torung ein lauted Braufen
mwahraunehmen, fo leibet bad Loll ent-
mweber an Kilte ober an Wdrme, Der
?ﬂd)tcr muf bann fofort Abhilfe {daf-
en,

Nuf unebenem, gefro-
trenem Aderlanbe bHhat bad
Nufftreuen ber Diingemittel auf bden
Sdimee fletg feine Gefahren, mweil man
nidht roeifs, 0b nidyt vor bem Aufibauen
ber Adertrume ber Sdinee {dnell
fdmilzt und ba3 Sdmelzmaffer Dbdie
Der Land-

ug basé fdhnee- und
froftfreie Land ju bringen.
Wennbaég Geflilgeltein
@riinfutter betommt, fo
erhilt 2 ein firuppiges, glanzlofes Ge-
fieber, bie ZLhiere fangen an 3u franteln
unb legen reide und tleine Gier, welde
nidjt ben ZWohlgefdhmad befigen, foivie
ber {dhomen golbgelben Harbung

[::ttr auf bem Hilhnerhof geforgt roer-

Beim fortgefepten tdg
liden Begiehen ber Gemiifes
barf bie Loderung ber Boben-
oberfladhe bed Beeted bdurd) fleifiged
Behaden nidht verfaumt werben, Beibed
Hand in Hanb, benn e3 ift ebenfo

tenbig ald bie Diingung.
Sungen Ferteln beren
Uppetit nad(dpt und bie
ofne fidhtbare Srantheit rafd) ab-
magern, bringe man ﬂau[&uﬂ,mﬁrub
ajens

R

-
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o . t : © 1Y ett 1), baf fe unnerjdiedliche No-
pieber, um vielleidht am jolgenben Lage|

|

Wetter.]

Mifdter Druder!—Die

[Copyright, 1904, by J. F

Melt i3 en Nofden-Stohr. Jbhr wift
bifdubr, was en Nofden i5. En No-
fhen i8 en Mofdhen. b bent, fell i8
plehn. Umer ed gebt beridiebene Sorte
Nofdend in d'r Welt un for uf bie
recht Spur ju fumme, mwelle mer juerft
bed Wort ,Nofden” felwer ujnemme.
35 18 en englifd) Wort, awer mir penn-
fplvanifde Deitfdhe nemme und bed
Redyt, die allerbefte und hanbigite LWer=
ter aqud ceniger Sprod) ju jubfe. So
ben mir ab bes LWort Nojden in unfer
fdhee Deitich ufgenumme un eenig ebber
ee}, was ed meent. Yn Hodybeitfd
beet e8 glabb i) Eidbie ober Teening
ober Einbilbung ober ah Gebante, Mer
fann e& im Gejprad) uf allerhand Sadje
anmwenbe, uf Heene forohl agé rie uf bie
alerioidytigite.

Un gradb fo i8 abh jeber Menfd) en
Bunbel Nofdiens. Un den Menjdye ihre
Nofdend jen nod) bifferenter, aé Ivie

ober thr Upbierensd tmwerbahbt. LWann
tc) recht beridyt bin, gebt’s ebaut gwelf-
bunnert INillione Menfdhe uj b'r gange
Tilelt. Iler fe gesablt bHot, mweeh 1]

net, madyt mir ah mir aud. Nau bun
all bene viele Menjidye fennt mer glahb
i) net zivee jinne, was gang erattly

gletd) fen. Hat mer ater wertlid) jivee,
ipag auperlidhy gani aleid) ware, bann

fcheng ben. eber Wientjch bot jer eegene
Nojden, arab tie en jeber Menfdy ah
eeqene Tarrheet bot, wad ebaut uj bed
febm Ding roustummt. E8& i3 dbrum
ab nel bermerth, bap Cener tiwer d'r
Inner beed mwerd, wann er annerfdt
bentt ober bhut,

(52 12 gefabt worre, mer fennt bie
Nofdens brehne, wann mer dbermit an-
fang: mann bie Kinner nody flee fen.
Well, in Dheel Sadye mag fell fo fei,
amer net in alle, be& tann mer febne in
fo all, wo in eem Hausd en Galdb Duped
finner fen, mwaé all bun d'r fehme
TRutter un pum fehme Bater gebrehnt
ierre. Ded een ot en Nofden for bes,
beé anner for fell. @i, ¢& wdr jo en
linglid, mann'é net fo mwdr, funjdt
ott jo en jebed ded febm bhun un bes
febm batwe. Ded gdb dann en {dheener
Haubidbu. G2 i8 redit genug, baf mer
ihne fegt, fe fotte tee Nofden nemme
u liige ober ju betriige ober ju faul-
enge. Allerhand annere Nofdiens awer
fann mer 1thne net beibringe, felle
fumme gang vun felimert. Oftmold
friegt mer en Nofden, daf anner Leit
britver lache un umgetebrt loche mir
itver anner Leit ibr Nofdensd. So lang

> Cent Gigarre

agé MNiemanb unnig eme annere Menld

fei Mofdien Sdabe leide mufp, dann 8|

nir dergege ju fage. Rriegt amwer en|
Stexrl en Nofhen, er ot feun Nodber |

bed Haud runmerbrenne ober ihn tobs|

fdhiefe, dann miffe fo Mofdens per-
triere werre. Wier foi ah fee Nofden
friege ju ftehle un dod) gebt ed viele
Leit, was felle Nofdjen hen un fo lang
aé mer fe net permifdht, tann mer net
emol ebbed bergege bhun. Rau bie
Rofden, gu fteble, werd iwens unners
diedlid) explehnt. Stehlt en armer
eitvel, bann heefit 8, er war en Dieh,
fteblt amer en reicher Mann ober ah
en [Frah, wie’ds {dun vortumme is,
bann fheefit ¢8, fe hatte bie Slebmanie,
Dann gebt’8 nody allerhand annex
Rofdens, mwad arg gefahrlicy fen, wie
mer {djier alle Dag in bie Beitinge lefe
tann. Jn Sadyfe, fell i8 in Deitjd-
land, hot en Pringeffin en Nofdhen
friegt, fe oot mit ihrem TNufittietfder
bordigehe un fe i8 afh. Tau famt fe
gern ivieber heem, amwer ihr Alter, was
mittlerroeil en befferer Dfdpab triegt
bot, will fe nimmer hamwe, En annere
ringeffin, ah ergebswo bort Dbraus,
{ en Nofdpen Iriegt, baf ihr Mann
ee tother Beng werth wir un for felle
Nofdyen i8 fe in’38 Narrehaus gedhu
mworre, D't Napoleon hot emol en No-
den friegt, er wot bie Deitfdpe verlebs
re un er hot net jufdt feloert bie
ofe verfloppt friegt, funbern af fei
fdyab verlore, Die bejdht Nofdhen,
wad id) nod) gebeert had, Hot b'r Abs
miral Dumwe genumme, Een [deene
Morge i8 ¢85 thm in b'r Sinn getumme,
et wot ben Spanier ihre Shiff 3u-
fammefcgit?e un en halb Stunb {pater
mwar’8 abh {dun gedbhu. Un {djier gar
fo en gute Nojden hen af fdun bie
Diddaps gehat. En beefe Nojdhen ia
¢8, wann en iveiff IMddel en Nigger
Beiert. Sdjier gar fo beed i8 ¢8, wann
en Nigger in b'r Sauth en weif LWeibds
menfd) tadelt, betoh8 er mup for tams
men fterive mit bie Stiewel an.
Un id) roee net, worum id uf fo en
bumme Nofden tumme bin.

D'r Qanéjirg
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! Woman

can make

| Sefter
| Bread

from

Any
1 Flour

with

YEAST
| FOAM

Yeast Foam 18 the veast
that took the First Grand
Prize at the St. Louis Ex-
position, and is sold by all
grocere at b cte. A packuge—
enough for 40 loaves. Send
a postal card for our new
illustrated book “Good
Bread: How to Make [t.”

NORTHWESTERN YEAST €0, K

CHICACO, ILL.

-—Die

A.O. D,

bat ibren nors
3 _ yitglidyen Ruf
feit threr Ginfilhrung vor 18 Jafren b18
yum beutigen Tage behalten und wird
von allen Liebhabern einer quten Eigarre
verlangt. Died ift ber bejte Wemweid fiir
peren (iite,

HENRY VOSS,
Fabrifant, Grand Jsland, Nebrasla, '

CHAS. NIELSEN
Danbler i1 importirten unbd
einfenmiiden

FWeinen und Liquoren

"Alle Sorten m?;iimc Iu;'tcr Qualitdt unb
ju allen Prerjen. olt Guren Bebarf bei ber
Ballone bet mur u. Yhr werbet beftend jujries

ben fein. Wlle Sorten Flajdenbier an HPaud.
AMtdglid) deliRaten Sund).

E'mmbludu unb reelle Bebienung wird
Yebem jugefidgert.

Grbjdaitapapiere.

Alle in Erbidaftéangelegenbei:
ten einfdldgigen Papiere audge:
fertigt. Ebenfalls Volmadyten
nady Deutfdland, Oeftervetd) und
ber Sdywety. Berfdyiedene Bars:
gaing in Yanb,

ASHTON & MAYER.

SADDLE
HARNESSor 2
HORSE COLLARS'
gt hsBendensethebestyyg,

H.B.

BRAND

ASKYOUR DEALERTOSHOW TH[M

BEFORE YOU BUY.
MANUFACTURED BY

HARPHAM BROS.CO.
LINCOLN,NEB.’
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"=’ REVIVO
RESTORES VITALITY




