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Farm ju verfaufen.

@ut cingeridytete Farm, Ddidt an
©rand Jsland, 182 Ader, Alles in
feng, fomie feparat eingefenste Weibe,
ifi ju oerfoufen. Prei® nur £50 per
Ader. Bebingungen: Gtwa die Halfle
Baar und anderen Theil auf beliebige
) Reit ju migigen Rinfen. Nadjufragen
’ in ber Difice bicjes Blattes.
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OLD TOM BENTON |

Hergeftellt in 1886,

Buriidimportirt von Deutfdland
in 1001. Nur jum Verfauf bei
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Advokal und Jiolar

| W H. Thompson,
i
’ Prattijirt in allen Geridyten.

@rundbeigenthumsgejddfte und Eollels
tionent eine Spepialitdt,

Dr. G. Roeder.
Poutfdber HArat

Tiryt und Wuadarit desd St. Fran
cis-Hospital.
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I. T. PRINE & CO.
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Bl | Temperatur bes Gies eine grofe Rolle

M Deterfilie

| Dermenbdung dber Apfel-

& | fhalt man bie biinne gelbe Dberfchale

| ettt oottt |

- Haus, Hof und Tand

Um EimeiB fdnel feif 3u
fdhlagen, fiigt man eine TMefferfpige voll
' ©alj bingu. Ju beachter ift, daf bic

beim Sdneelchlagen fpielt; je niedriger
| biefelbe ift, je fdyneller bilbet fich ber
| Sdhnee.

f#zx  hen
| Winterverbraud. m biefed
| Suppengewiiry tm Winter nicht ent-
behren ju miiffen, gibt e3 nichtd ein-
fachered, alé wenn man eine Ungahl
Peterfiltenourzeln in ein ®efah mit
TWafjfer jtellt unb diefed an einen mwar-
men Drt (Kiide, Jimmer u. {. w.)
bringt. Die Wurzeln treiben Hier fort-

| mwahrend neue Blatter.

-l

|finenfdalen E3ijtfehr {dabe,
| bie Sdialen ivegjuiverfen, ba fie fid
| nody gut benufen laffen. Fum Beifpiel

forgfaltig ab, ftopft fie in Weinflafden
und iibergieft fie mit gutem GEffig. Feit
berforft, laffen fie fih lange aufbeben
und ber munbervoll buftende Effig gibt
im Sommer mit Waffer und Juder eine
mwoblfdymedenbe, erquidende Limonabe.

Weige Bohnenfuppe, Tie
Bobhnen 1iverben einige Stunden in
falted MWaffer gelegt, abgerwafden, mit
frijhem Waffer aufgefept und getodh.
Nady einer balben Stunbe gieft man
bad3 Waffer ab und erfept ed durd
tyleifdhbriibe, gibt ein Stiid Sellerie
unb etivad Peterfilie dbazu, fodt bie
Bobnen in ber BVriibe mweid, treibt fie
burd) ein Sieb unb ridhtet fie iiber Wiir-
fein von Polelfleifd ober gerbiteter
Semmel an.

Chmoeindtoteletten in
Weinfauce, Sedd Perfonen,
Anberthald Stunben, Die Hoteletien
mwerben geflopft, gepfeffert, gaefalzen
und in mwenig Butter auf betben Seiten
angebraten, bann gieft man bag Feit
ab, legt bie RKoteletten in eine Kafferolle
bicht nebeneinanber, gibt eine tleine, mit

| lendunit (Roblenornbgas) verungliidten

{ fie mit ein bid jwei Gidottern ab. Man

goei bid brei Nelfen gefpidie Biviebel,
eine Mobrriibe, wei Glad Weifmwein
und 3ivei Glaz Waffer baju und bampfit
bie Roteletten eine halbe Stunbe barin,
Dann rilhrt man bie Sauce burd ein
Sieb, binbet fie mit ein twenig beller
Mebleinbrenne, wiirgt mit zehm bis
31olf Tropfen Suppeniviirge und zieht

fann aber, bei bemfelben Berfabren
fiir ble Sauce, die Koteletten audh in
Gt und geriebener Semmel ummenbden
und in fiebendem Fett nod einmal aud.
baden.

Dag Radbfahren im
Minter bei trodenem TWetter wird
pon bielen Anbangern bed Sportd fehr
gern befricben. Da ift ed vielleidht am
Plage, auf eine Gefabr aufmertiam 3u
madhen, ber man fid bei folden Touren
leidht audfept. @2 ift bie3 bie Gefahr
ber Grldltung beim Fahren gegen {dhar-
fen Dft- ober Norbwind, Diefer blait
befanntlid) burd) alle Getvebe Hhinburd,
und man fann fid bei ber rafchen Be-
regung, befonderd ivenn man fid) warm
getreten bat, gar leidht eine Lungenent-
jiindbung bolen, E3& gibt hiergegen ein
febr einfached Mittel, indem man fid
unter ben Rod bezichungémweife die
Faifle ein Stiid braunes, fraftiged
Padpapier tnopft, bad einen bebeutend
befferen Sdhuf gegen ben Sturm ges
mabrt, a8 bie wdrndte wollene Hiille.
Und nun nody: Mund 3u und burd) dbie
Nafe athmen!

LQebensdgefabr dDurd Cro»
ft iden fann bHerbeigefiihrt iperben
burd) fohlenbunft, Leudyigad, Gruben-
ga3 und Speifetheile. Um durdy Kob-

Perfonen Hilfe su bringen, muf man
gunddit in bem betreffenden Jimmer
Luft fhaffen. Died gefdieht am beften
burd) Einftofen ber Fenfter bon aupen
mittelft einer Leiter oder Stange. Jit
bied nidht ausfiifrbar, fo halte man fidh
ein mit Waffer ober Effigmaffer ge-
trinfted Jcfdentud) vor Pund und
RNafe, offne weit dbie Thiire, laufe jum
Fenfter, fdlage died ein (aber nidt mit
Der Hand), ftede unadft dben KRopf
burdh) und bole tief Uthem, made bas-
felbe nodh mit ben anbderen Fenftern, bid
burd ben Luftzug ber Koblendbunit ver-
trieben ift. Alsdbann jdaffe man den
Berungliidten an bie frifde Luft und
leite bet ibm, wenn er fidh nidht von
felbft erholt, bie Fiinftlidhe Athmung
ein. Daf ein Ungliidsfall mit Leudi-
ga8 ftattgefunden hat, erfennt man ofne
| meitered an bem Gerud). Die Hilfelei-
ftung gefdhieht in gleicher TWeife mie bei
ber vorigen ®adart. RNur barf man
ben betreffenben Raum nidht mit Lidt
betreten, wweil bann eine Gaserplofion
fttttfinben miirbe,

er einen por n
cb.l'h » unb 3&mfﬂ fonnen
nur in ger bers
teagen; Ggm?tn:ﬁnift u ‘!;I; unb
: m u nur
be igen Genmifearien mit Bortpel
': vermenben, Die menfdliden Ez-
biingen gwar fefr fact, find

weniger iblg alé Plerbe: und Schaf- |
mift, biirfen aber ibrer dfendben Eigen- |
fdhaft wegen nie in frijdhem Suftande,
fondern nur ald Sompoftbiinger in An- |
wenbung fommen, Unter ben feften, |
nidht thierifhen Dungitoffen find
Sdlamm und Strafentoth, Talj
fetme, Rnodenmehl, Hornfpane unbd
befonberd Ruf, Holztobhle und Ufde
febr traftige Diingemittel, Fiir Biu
mentoh!, alle iibrigen Sraut: und
Roblarten, Salate und Sellerie ift die
Unwendbung der fonzentrirten Diinge
mittel, ‘Phosphat, Kali und Ehilijal:
peter von gutem Erfolge beglettet, ,

Das Sheeren bert
Pferdbe ift in feiner algemeinen
Durdhfiibrung abfolut ju vermwerfen
und nur wn renigen Fallen mwirtlich |
nothiwenbig. Nothig ift bie Sdur nur
bei Thieren mit jehr langem und dbid
tem Haar, die durd thren naffen Tel3
nady bem Sdywigen leidit Ertaltungen
bavontragen, aber nur in Wwdrmezen
Rlimaten (bei Aderpferben), Man
muf aber fteid bebenfen, baf dburdh bie
Sdur bie Haare nod) jdneller wadyjen |
und nod) bidhter und rolliger iwerben. |
Angebradyt tann bDefonberd theilteije |
©dur bei Wagenpferben aud Sdhon- |
beitériidjidgten fein, dbie Pferbe miiffen
bann aber aud) ftetd3 mit ber ndthigen
Borfidyt behandelt werben. Jugpferbe,
bie piel fieben miiffen, diirfen niemals

dhoren werben. Fur Borfidi in bies
er ffrage aber mag befonberd bie Fhat-
adhe fiihren, baf gefdhorene Pferbe em-
pfinblicher find und mehr zu RKrant-
Beiten neigen a18 nidyt gefdyorene. Die

te bienen bem Ibiere eben jum
dyupe, baber bie [Angere BVebaarung,
in norblidhen Gegenben.

Hlitterung und Pflege)
ber Budtftiere 1. @3 mware
unzivedmdpig, bem _©tiere dbaffelbe
frutter ju verabreidhen mwie ber ~RKub.
2. 3wedmafige Futtermittel filr bden
Ctier findb: DHeu, Griinfutter, Hafer,
Roggen, audy Pferbebohnen, bie tauf- |
lidhen Sraftfuttermittel eignen fidh re- |
niger fiir bie Grndbrung bes Stiered.
3. Bu bermeiben find: ein Uebermaf |
bon Miiben, RNarioffeln, ferner alle |

Briiben, mie fiberhaupt mwaffexiaes |
Futter. 4. Tan vergeffe ferner regel:
mdfige ©alzgaben nidt. Nt ber
pioedmaBigen Crndhrung Hand in

Hand muf fobann eine naturgemafe |
Pilege und Haltung geben, Dieje hat
namentlidy folgenbed zu beriidfidhtiqen:
1. Der Stier bebarf mie jebed anbere
ur Budht Verwenbdbung findendbe Thier |
ber taglichen Bewegung; 2. er bebarf |
einer forgfamen Dautpflege, fiir Dbie|
feine GJefundbeit unentbehehd ift. Gut |
gepupt ift Halb gefiittert.

Dad Rojten ber Ader-
getrdthelann burd einen einfadyen
Ueberzug von Sped und Dary leihi
permieben terden. TMan fdmilzt brei
Zheile Sped mit einem Thetl Harg 3u-
fammen unb tragt dbie Mifdung mit
einer Biirfte ober einem Lappen auf.
Die feinften mwie bie grobiien Gegen-
ftainbe aué Stahl und Eifen fonnen
bamit qefdiift werben. Die Salbe
folite ftet2 in Vereitihaft fein unb De-
fonberd bor Einiritt bed MWinters, be-
bor bie BJeraihe aufgehoben werben, in
Anwendung fommen. Dad Berbiiten
be3 Roftend befteht barin, ben Sauer-
ftoff ber Luft abubalten, und dies ift
am beflen zu erreihen burd) leber-
jiehen ber (Gegenfidinbe mit bem ange-
gebenen FHettfirnif.

Bur Biegenhaltung Den
Biegen darf nur guted und unverborbe-
ned [Futter gereidht mwerben, da durd)
perborbened unb angefauerted Futter
leicht Rrantheiten Bervorgerufen iver-
ben fonnen. Die Jiege vermerthet per-
baltnigmapig bad Futter Hoher ald bie
Stuh. Den ganzen Sommer Hinburd
fann man bas Ihier bei taglidy brei-
maliger Kleienirdnte und Griinfutter
billig erndfren, wdhrend im Winter
allerbingd bad Yerabreihen pon bers
berem Futter in Geftalt von Kartof-
feln, Runteln u. {. w. geboten ift. Die
tagli® abfallenden Rartoffelfdalen
fonnen Dbabei vortrefflidh vermenbet
erben.

MooBd an jungen Obft-
bdumen PMNood en jungen Dbft-
baumen irtt {dadlid auf legtere ein.
Alten Baumen fdadet e8, ausgenoms
men, baf e Ungejiefer beherberat, wes
niger. Man nimmt bie obere Erbe bis
auf bie Wurzeln weg und {diittet guten
Boden auf, aber nur fo hod), baf bie
Wurzeln Hodftend einige Joll davon
bededt find. Bei flehenber Naffe fann
man in einiger Enifernung von bem
Baume, bid wohin die Wurjzeln nidt
reidhen, im Umfreis einen fdymalen

@raben ziehen und dbenfelben mit tleis (i}

nen ©teinen ober altem ‘Mauertall |
ausfiillen.

Den ShHhmweinen bad ge-
genfeitige Bihen abjuge
odhnen. ﬁb?nbfctfd lerben  mit
Branntiwein, nod) beffer mit Ll:d 105
::t Streolinldfung eingefdymiert, x

bemirtt bad balbige Bertheilen
maiger Bifjounben und fann ofterd
Ivieberholt oerben. Den Sauen, roeldhe
aud ben Einyelbudhten in ben Rubels
ftall fommen, wird ein Eber
2—3 Fage), befonbers furdifame
re mwerden aufierbem mit Rreolin-
ung eingerieben. +
Frifdes Rraut vor' dbem

{ 000

Grificr-Wien,

Tie dritte Stadievweiterung unier dem jeyi:
gen diterreidiiden Monardyen.

Griper-Wien ift jur Thatfade ge-
mworben, ba ber Kaifer bic britte Stadt-
eriociterung unter feiner Herrfdaft, die
Fiinfte feit bem Derzog Heinridy Jafo-
mirgott, gemehmiat hat, Ju den bis-
herigen 20 ©tabtbezirten ift der 21.
binjugefommen, ber reite Flachen ded
‘Marchfelded norblidy der Tonmau ums-
faft, fo bafy Wien tiinftiq mit 67,815
Ader nad) London ben griten Fladen-

| inhalt unter den europatichen Haupi-

ftabten Baben wirdb, Die Junahme ber
Beodlferung betragt 52,000 Seelen, jo
bafy bie Einwobnerzahl jept am Jab-
rezanfang ouf 1,868,300 Seelen be
redinet witd, Den Unftof zu biefer
Bergroferung gibt ber Bau bed Do-
nau-Ober-Kanalg, ber bei Floridéborf,
too bie Dogau norbiveftitd) in das
Mardyfeld emntritt, abjeigen joll.
Grofie Hiafen und Sdhleufen twerden
bei f¥loribéborf geplani, bas bisher
eine felbftftanbige Fabritjtadt mit 36,-
6599 EGinwobnern mwar. Weiter bongu-
abmwadrté befinben fidh) nod) bie grofern
Orte Kagrau mit 4000 und Stabdblau
mit 3000 Einmwobnern, fomwie Dber
Sdauplag der Sdladyt von AUfpern
mit Ferntornd {dhonem Lowendentmal
unb bie grofie Donauinfel Lobau in-
nerbalb bed neuen Stadbtgebietes.

3n Wien befinben fich jept iiber 60,-
toteftanten. Die Seelenzahl ber
augdburgifden Gemeinbe ftieg nad)
bem foeben erfdhienenen Predbyterial-
beridyt feit ber Voltszablung im Jabre
1900 um anndberndb 6000. Die Ueber:
tritte betrugen in bier Jahren 4172, bie
Nustritte 721, die Vermebrung fomit
3451. EGin grofer evangelifcher Fried-
bof neben bem Gentralfriedhof rourbe
eroffnet. Bemiihungen, die iibergrofe
Cuperiniendeny, ber alle augdburgi-
fdhen Gemeinben Defterreichd von Wien
bi8 Jrieft unterftefen, in mindbeftensd
jwei BVermwaltungébezirfe 3u theilen,
fdhetlerten und tourbe ein neuer Su-
perintendent fiir baé gange Gebiet in
bem Pfarrer von Shlabming aewibhlt,
wobei bie TNebrzabl der Lanbgemeinben
gegen Wien ben Ausfdlag gab.

Die Linien der Fingeripisen.

Die Unterfudiung von 1500 Finger-
abbriiden bat furzlidd tm anthropome:-
trifdhen Laboratorium ber lUniverfitat
Nberbeen, ©Sdyoitland, flatigefunben,
unbd zwar burdy eine Dame. Der Ver-
lauf ber Linien auf ben Fingeripiten
ift nach ben LeHren bed beriihmten YUn-
thropologen FHrancid Galton bei ben
eingeinen YNenfden fo veridieden, bap
man baran mit grofer Siderheit ben
Tenfden roiebererfennen fann, Nod
nie ift ein fo grofed Material gur Prii-
fung Dbdiefer Bebauptung mit wiffen-
{dhaftlider Genauigleit unterfudt ror-
ben ‘wie jept in Aberdeen. * Die Linien
ber FFingerfpigen merben babei nadh
ihrer Sriimmung eingetheilt in Bogen,
©dleifen unb Wirbel, Daé Ergebnif
befagt, baf nur in einem bon 64 Mil
liarben Fallen eine Uebereinftimmung
in ben Linien ber Fingerfpifen jwijden
gioet Menfden wabrideinlid fei. Diez
Ergebnify wiirbe pollauf gentigen, benn
bie (Erbe tragt nur oenig mehr ald
13 Milliarben Menfdien, fo baf man
annehmen miifite, bafy eine Gleidhheit in
ben Linien fidy iiberbaupt nidht finbet.
Die lnterfchiebe ber Raffen maden fidh
babei ebenfomweniq bemerfbar, inie bie
ber qgeifligen Gntwidlung, ba fid ein
abnlider Verlauf der Tinien gleichyei:
fig bei Staatémannern, Stubenten
unb. JXbioten herauigeftelli Hat. Die
Erblidhleit fdeint babei etrmad mehr
mitaufpielen, fHiir bie Juftiz wird bie
Unterfudung der Fingerabbriide 3rve
fellog immer mebr ju einem mwidgtigen
Hilfemittel werben, JIn Sdottiand iff
mahrend bed leplen Jabred in 3642
Fdlen bie Griennung von Uebelthatern
auf biefe Zeife moglid) aeivefen. Be-
Lcnbcré beadytendiverth ift ber Umftand,
af juiveilen Fingerabdbriide an Fen-
fterbretten ober Frintglafern puriid:
bleiben, bie bann bie Wiebererfennung
einer Perfon exmiogliden, die fid u
perbredherifdien Jweden in einem Raum
aufaehalien Hat.

Filipinod in der Bundedmarine,

Auf jroei ober brei tleinen Fabrjeu-
gen ber Bunbedmarine hat man [don
einen Lerfud) mit ber Bermwenbung
von fFilipinog gemadyt, welder dburdy
aud giinftig ausgefallen ift, Sie find
von RNatur Seefahrer und geben ausges
E;dmcte Matrofen ab, E8 oird bead-

tigt, fie allgemein fiir ben Dienft
ber Bunbedmarine ju bverivenben.
it bie Fmwede be2 Marinedienfles
wiitben bie Filipinod ald ameritanifdge
Biirger betradhtet, und ed wird Leine
Uenberung der befiehenben Giefege noths
wendig twerben, dbamit ihre Aufnahme
in bie Marine ftatthaft erfdeint. Jn
Manila foll eine BVorbereitungdanitalt
riinbet werben, um bie Eingeborenen
t ben Seehienft einjuiiben, fyiir bie
nbel8marine ift eine folde Anftalt in
anila bereits vorhanben, -

Der ' Pillniger Kame-
[ienbaum, ber Hirglih durd
einen Brand fdwer befdhadbigt mwurbe,
ftebt im englifden Garten lz}iﬂ-
niger Shlofied bei Dredben, Sadfen,
und wird im Winter burd) ein Hiolzernes

Haulen ju bemahren. ﬂm'eﬁuhﬁnul umgeben. Died Sdup-
ur Winterszeit bad frifde Kraut fo ':au‘ gerieth in Brand, wobei aud b!r
ie moglid gut ju erbalien, | Baum Sdoben erlitt, Die Kamelie
man bie Kopfe am Strunt an | war im Jahre 1739 vom Jaren dem
unb ﬁnge fie fo auf, baf fie vollftdn. ' Kurfiiriten von Sadien gejdentt wor-
i [dweben. Gin anbered Bbes  ben und ift ju einem Baum von 26.4
Eﬂms ittel ift, bag frifde Kraut K Fup Hohe heran en; er Bat eine

im Heu ober Stroh ju vergra

J

one bon etwa 89.1 Fuf Umfang.
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Mifdhter Druder!—Hn
X6t ab en jdheener Walentein triegt, i
meen eener oun b'r redhte Sort? Jd
fenn en Druder, feller fegt, d'r bejt
Walentein, ad er friege fennt, wdr en
Bebe-Dhaler-Noht, wasé ihm en rid-
ftanbiger Unnerfdhreimer fdide bdt. Gr
wdr ah net pertileler un biat alle Dag
im Jobr fo en Walentein nemme. Ber-
leicht bentt Ybr grad fo un i winid
brum, bafl Jhr eener vun feller Sort
friegt Ben un nod) meh riege.

Des Sdyide vun Walenteind i3 en
funberbarlidier Gebraud), E# gebt viel
©pah, abardig unner bie junge Leit,
wann e2 orbentlidh gedbhu roerd. IMid,
waé en Bobh bhen, Iriege allemol en
Walentein un gewehnlich eener, ivad fe
plieft. Aljemol gebt's amer af Dru-
mwel, mwann fo baflidhe Pifterd un
wiefcdhte Reime gefchidt werre. Do i8
bie Sillie. Se i8 ziemlid) guigudig,
aioer fe Bot biffel en o8 Waulierl.
Am Walenteindbag ot fe en Piller
friegt, was en alt LWeibémenid) vor-
geftellt Hot, un drunner Hot geftanne:
SAUlte Ratfd.” Dann war nody ber bo
Reim berbei:

Ju Tic bin idy gange,

Pei Tir hot's midy g'freft,
Bu Tir aeh id nimme
D'r Teg 14 mer ) meit,

Slatté bed Pitter grad in d'r Ofe
au ftedte un bed Maul zu balie, ivie en
verninftig 2Nadel gedhu hat, hot fe e
rumgejeigt un gefabt, fe mar [dubr,
bafy ber Len, wad en JFeitlang ibr
Gumpeny gebalte Hot, ed gejchidt hat.
Se i8 bann ferdjterlidy imer ibn ber,
bot aefabt, bafi er en Sauflobel, en
Lump un alleriege niy nug wdr. D't
Ben hot fell wieber gebeert un Hot bie
Sallie reidhte loffe for Sdlender. Er
hot bawe mwelle, baf fe prubft, wad fe
gefabt ot un b'r Squeier hot aefaht,
fell mdr fahr. Do hot die Sadllie an-
fange gu beule un Hot gefaht, daf fe
fell jufdt tm Born gefabht bat, roetl fe
eioe geglahbt hat, baf bes garftig Pit-
fer pbum Ben gewefht wdr, baf fe awer
nir gegid ibn prubfe fennt,  Well,
Ben,” fegt d'r Squeier, ,mwad it
bhun?“—D'r Ben Hot en LWeil tonfib-
bert un bann gefaht: ,MWas bie Sillie
imer mid)y gefaht Hot, war fdhubr net
neig, ZWann fe awer bie Kofte bejahle
will, bann magft Du fe meinetveqe
labfe Ioffe.” Sell hot bie ftehd gefets
telt. b bent, fo Sade fen an an-
nere Blah ah vorfumme,.verleidht nod)
piel droere.

Diex Geert oft froge, wo-d'r Gebraud
berfummt, Walenteind u {dide.
will’é drum mwiffe [offe, baf er aus
Penniplvanien ftammt. Mit bem Wil-
liam Penn i8 af en deitjder Schreiner
bo riwer tumme un ot fidh erged3 in
Montgomerny Caunty, net weit bun
Filbelfi, niebergelofit. Er bot en Buh
gebot, wad BValentin geheefe Hot (alle-
weil heeht mer's Walentein) un wie'sd
fo b'r Gebraud) war bei bie alle Deit-
fde, bafh b'r Bub bes febm Bidnis
lernt, vad b'r Bater gehat Hot, fo id
ah feller Ba'entin en Sdhreiner worre,
Un feiner Howelbant hot er dann emol
en Lied gedidht, wad bal fwerall i ges
funge worre. E8 laut benetveg:

To freite fih die Menfdhe rum
TWol um ben Werth des Glids;
@'r Gent d'r beeht ben Unn're bumm,
n body weeh Reemer nig,
Do i8 b'r allerdrmfte Mann
Dem Unn're viel ju veidy — -
Des Shidial fegt den Howel an
Un bomwelt Beede gleid.

e Jungvoll wifl halt mit Gewalt
An Allem glidlidy fek,

Tod) twerd mer nur en biffel alt,
Dann {didt mer fidh {dun brel.

Oft fdelt mel Ulte mid), o Braus,
"Sell bringt mid) net tn Wuth,

3?1!!»! bann jufdt mei Dowel aus

n benf, Tu brummf miz gut.

Rummt bann b'r Tod mol mit Berlahh
Un juppt midy: Bruber tumm

Dann lof i4 an, id) war fodtath
Un breh ml% h'“ net um.

: al
T v
Dann leg i melnen Howel Hin

Un fag b'c @Welt: Ubjeh!

Dord) fell fdhee Lied is, mie gefaht,
b’r Balentin bal en beriehmier ﬂnu
worre un alle Jobr, wann fet Namens-
Egm!ummt—- ell ilhngln am m{:
februar—imerd er tote
annere grofie Didter ah. Unfangs
mer iuﬂ;t an gute fyreund un Be-
nnte bed , Howellied” gefdhidt, amwer
alleweil gebt e8 abh) anner {dyeene Relme,
Ded 8 en Land, o mer en biffel Ab-
ling Gawe will, Sell i8 ah redt
un fdee, wann e3 net ieririeive toerd,
wad oftmold b'r Fall is,
D't Handjirg

————
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Has m Man's Constant Malnstay
rom Time Immemorial.

Some writer has said that "“The first miller
emerging from his savage state, with no
thought save hunger, plucked the wheat
from the stock, and, using his teeth for mill-
stones, ground the first grist for a enstomer
who would uot be demied—his stomach.”
Thus gaining egperience by test in the food
line, it would be only natural for this miller
to lay up o quantity of grain against an hour )
of need, Just when he commenced grinding
his wheat in the rude stone mortar and
moistening the flour preparatory to baking
it in the ashes of his camp fire, and just
when it was found that an old piece of dough \
in a fresh batch made it better or *‘leavened”
it, is beyond the reach of historiana. Cer-
taiss it is that though the priveiple was the
same thousands of years ago aa it is to-day,
it has remained for the makers of Yeast
Foam to supply a yeast with all the true
leavening powers minus the properties that
produce sour, “runny’’ orsoggy bread. This
ie the yeast that took the first grand prize
at the St. Louis Exposition, and revolution-
izes the bread making in every home where '
it is used hecause much better bread can be
made with it from any flour.

Yenst Foam is purely vegetable, being
made of the best malt, eorn, hops and other
heaithful ingredients. The factory is also
the cleanest and best equipped in the world.
This yenst is the only kind that preserves
in the bread all the delicious flavor and
nutritive value of the wheat. The bread
made with it is always sweet and wholesome \
and stays moist until used. Forty loavesof
bread can be made from one 5Gc package.
The makers of Yeast Foam are giving out a
new book ecalled “‘Good Dread; How to
Make It.” This little book, invaluable in
its way, has twenty-six illustrations in colors,
and tells how to make all kiuds of bread,
bisenits, buns and rolls, as well as contain-
ing other recipes which will be found in-
valnable in the home. The way of prepar- J
fug the different recipes is very clear and '
ecomprehensive. The book will be sent free
to any one sending their name aod address,
with a request for smame, 1o the Northwestern
Yeust Company, Chicago, Ill. Every wo
man who bakes should secure a copy.
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5 @ttlt @isurre Bat {bren vors

O TVWE 0T Y yigliden Ruf
feit igrer Ginfiihrung vor 18 Jahren big
jum Heutigen Tage behalten und wird
von alfen Liebhabern einer quten Eigarre
verlangt.  Died ift ber befte Veweid flky
beren (dilte,

HENRY VOSS,
Fabritant, Grand J8land, Nebrosla.

CHAS. NIELSEN

Handbler tn importivten und
enbeimijden

Weinen und Jiquoren

Alle Sorten ﬁ!_bi_lﬁe! bc%ht Cualitdt nnd
su allen Pretfen.  Holt Guren Bebarf bei ber
Mallone bei mur n. Yhr werbet beftensd jufries
ben fein. Alle Sorten Flajdenbicr an Hand,

AMtdglid delikaten Sund.

Freunblide unbd reelle Bedbienung wird
Yebem gugefidert,

Ju verpadyten!

40 Ader Heuland, 80 Yder
Harmlano, mit Gebduben, — Sehr
gute farm, gegen Baar ju vers
Wenbet Gudy an

padyten.

ASHTON & MAYER.
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HORSE COLLARS

: ndonarethep
Wil ety

H.B.

. BRAND

ASKYour veacarosnow THEM

BEFORE YOU BUY.
MANUFACTURED BY

HARPHAM BROS.CO.
LiNcOLN,NEB."




