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‘NAnjeiger und Herold, Freitag, den 22, September,

Jaus= und Landwirthfchaft.

?etttg gewordbened Hut-
leber jureinigen. Shmutigesd
utleder reinigt man mit Benjin oder
it ciner Dhjdung, welde aud 10
Theilen Wajfer und 1 Theil Salmial-
getft befteht ; mitteljt cined Sdhwammes
reibt man das Ceder ab.

Haltbarmadhung von Gfjig.

Wie man WMWild trinfen
foll. Dasamerifanijde Blatt , Terp-
;ifhort" gibt einige praftijdhe Winle ?in-
ichtlidy bder Lerdauung, wic folgt:
Wian trinfe WMilch nidht {chnell und in
jtarfen Riigen, joudern (dliirie fie all-
milig. Um ein Glad voll auéjutrinten,
nehme man fich wenigitens vier Winu-
ten Beit und jhlude wic mehr ald einen
guten .\taIfcelﬁffal voll auf cinmal.
Sobald W | it
gerinnt fie fofort, und trinft man fie in

ild) i deir Wagen fommt, |

Haus= wnd Landwicthfchaft.

Bitgeleifen mit Roftfleden, |um jie ju blandiren.

Ralbémild. Naddem dic rothe
lidhe Haut entfernt ift, gieft man heiged
Waffer mit ctwad Salj itber die Wildy,
Dann trodnet

Um [estere daraus ju entfernen, jchmicrt | man fie ab, wilit jie in Gt und Wed.

man, wenn dic Viigeleijen vedit Heift |
find, Ddicjelben tiidtig mit weifem |
Wad)® ein und reibt fie mit cinem wolle- |
nen Yappen gut ab. |

Sitfed, geduniftetes $£raut.{.

| Feingeichnittene Swiebeln [Eft man in |

mehl und brit jie in frijder Butter
fdyon goldbrau.

g |
Die Nartoffelernte. |

AL Regel gilt, daf die Friidyte des |

Felded und Gartend cingeheimit werden, |

Der im Pandel vorfommende Bier- und

etwad Fett rojien, gibt dad feinge- | fobald biefelben die Neife erlangt haben.

e e : rofeven Quantitdten quf cinmal, {0 [ffnittene und ctwas gejalzene Sraut ' Die Kartoficltnolle ijt reif, d. h. volls
Branntweinejiig geht bei langerer Auf- gro. N e : {lduittene une 2 gejaljene Hra Die Kartoffeltnolle ijt veif, . .
Bewabrung jehr leidt in jantige s |gerinnt fie ju cinom diden SUumpen, |hgzy wud (@5t ¢6, jugededt, weid) ditn- | findig ausgebildet, jobald die obere

der nur auf jeiner Oberflicdhe vom
YRagenfait  beeinfluft werden lann.
Nimmt man fiﬁ bi:}chcn id;{ifid;ht[tlk
i : ife, wie oben bemerft, ju jidy, o balit
fange Reit flfzr und l![t:‘t.‘l'dﬂb{'tjt. : ?:;Jl_ tieine Sdilud fid Sflll} ?id) alletn |

Moefitopubder. Gegen die|ypd das ganse Glas voll wird fdlieflid |
Stedyfliegen (Schnalen, “Viodkitos 2¢.) | m Wlagen ein grofer loderer Klumpen,
empfichlt fih cin Pulver, weldyed aud | dyurdyweg aus ebenfo vielen Kliimpden |
86 Theilen Stdrfemephl, 10 Ihf'if“! beftehend, ald man fdhludweife getrun-
gepulvertem Tall (Talcum venetum) | fen pat. I diefer Berfaffung fann der
und 5 Theilen Culalyptusol bejteht | Magenjaft feines Amtes in ridptiger
und auf’'s Junigfte vermijdht werden | Weije walten und die ganze WMafje leidht
muf. Uit diefem Pulver, weldhed in | purdydringen und auflofen. Viele Lente,
Bledhdojen aufberwahrt wird, reibt man | pie %?ild’j ficben und deren Werth als
Stopj und Hande djters ab. | Straft verleifend Fennen, glauben feine

Bwicbelfuden wird von Brod- | geniefen u ditrfen, weil jie ihuen BVers |
teig gemacht.  Bu einem Kuchen nimmt | dauungdbejdwerden ncrurfu;iec. Dieje
man 8 bis 10 grofe wicbeln, jhneidet | aber braudhten fidy der ﬁl)hd] Teined-
fie fein und dampjt jie weid) in Butter. | wegd ju enthalten, wenn {u foldhe in der
Sind bdic Bwicbeln erfoltet, jo riihrt | angedenteten Weife gendfjen, oder wenn
man 6 Gier in die Pafie, 1 CHlofjel | fie Ddiejelbe, wad nod) bcﬁ:r ift—heif
poll Mehl, ftarf } Yiter jauren Rahm | trinfen, Deife WMild) fdeint allerdings
und etwad Kitmmel. Dann rollt man l an Gehalt 3u verlieren und man Hnnte
den Teig aus, ftreidyt die Veaffe darauf | fie beinafe fiir gewdfjert halten, jowie
und feingejdhnittenen gerdndyerten Sped | fie anderjeitd aud) viel von ihrer Siifig-
dariiber. |§eit burdy die Grhigung ein;ubiu;cn

Geaen Crhisung. AS quted | Ideint, wad aber dem Nahroehalt der
ElRittt!J wird F?:o[%rnbéé rmpfo%lm: | Wild) deshalb teinedwegs abtraglid ift.
Man Halte beide Pandgelente etma fiinf| Neftbraten. Hierju vermwendet
Minuten long in flicgendes Waffer, | man ein quted jaftiged Stiid, jdyneidet |
benn badurdy Hibit ficd) der ganje Kor- | yweifingerdide Sdheiben herunter, topft
per auf cine gefabrioje Wetje ab, der | dicjelben auf beiden Seiten, veibt fie
Durjt nimmt ebenfalls ab, und man | mit Saly und Pfejfer ein, taudt fie in
fiiblt fidh mehr al@ durdh ein Bad ge- | zerlafene Butter und bratet fic auf dem
jtarft. Diejes Mittel wird in gan; | Roft langfam unter éjterem Unmmenden
Judien angewendet, und ed find dort | und Beftreiden mit Vutter, oder in der
Souncnftidie und Higidlage feltener | Pianne, in welder Vutter redht heip ge- |

rung iiber. Dicd fann man verhiiten,
wenn man den Cjjig erhigt und einige
Minuten Locdhen aft. G hilt fidy dann

Y

jten, ftdnbt etwas Wehl bdaran, [(Hjdt
mit Suppe ab, filgt etwad Weinejjig
und Buder und julegt jaure Sdmetten |
daiu und reidht bad Srant mit Yeber-
Fnodeln 3un Tijdhe.

lm Grbhjen und Bohnen in
bartem Wajjer weid zu fo-
den, et man gewdhnlid) etwas Soda
ju. Die Speije erhilt jedod) dadurd) |
citien faden Gejdnmad. Sefit man da- |
gegenn dem LWajfer etwad Aunder ju,

| Tocht darin die Ditljenfritdte gar und

witrit fie nadber mit ctivad Salz, jo
Fochen fie fidh weid) und nebmen cinen |
vortrefiliden Gejdmad an.

Yange Crfabhrung bhat gelehrt,
daf Roftflede auf folgende LWeife un-
fehlbar aus weiger Wajdhe 3u entiernen
jtud : Dasd Stind Wijche mit den Rojt- |
flecden wird idtber cine tiefe Sdhitfiel pe-
breitet, fodiended Waffer {ibergojien,
cine Prije Kleejaly auf dem Fleden vers
richben und jo lange dbaranj gelafjen, bid
ber Fleden gefdimwunden ift, darauf bad
Wajdseftiid fofort gemwaiden.

Lohljdmedende Lendbens
fdhnitte. Gine qut abgelegene Rindé-
fende twird in dbaumendide Sdheiben ge-
fdnitten, dic man iiber Nadyt in feinfted
Proveucerol legt, nadydbem man fic vor: |
ber titdtig actlopit hat. Am nadften
Wiorgen fettet man fie anj Yojdpapier
ab, bejtreut fie mit Bieffer und =Zaljs,
brat fie rajd) auj beiden Seiten ju jdyo-
ner farbe und gibt fie mit Sardellen-
butter fofort auf. Durd) dad el
werden dic Steald ungemein zart und

feine  Daut  abblittert,

| Diirre.

| allgemetne

ald anberdwo.

Um brennende S$tleider j3u
[6)den, laufe man nidt und jude
die Flamme nidyt mit den Handen ju er-

dbriifen, fondern lege fich fogleid) auf |
die Grde und jude die Flamme durd |
PDerummwdlzen ju erjtiden, oder, wenn |
andere Perjonen ur Hand find, durd) | , { i _
Q[uf{cggn von wollenen Tiidern, Betten | —®ibt man mit Kartoffelmusd obder ge-
Bleibt man ftehen |
ober [duft man bdavon, jo ergreift dic|

oder bdergleidhen.

rajd in die Hohe gehende Flamme
fdhnell bden oberen Theil, fommt in'd
Oefidyt, der Maud) betdubt und der Be-
treffende ijt in der Wegel verloren.
Seudte Wohnung. Cin fehr
cinfades Berfahren, um 3u wijjen, ob

eine anjdjeinend feudhte VLohnung fiiv |

den Wlenjdyen bewohubar ijt, befteht
darin, daf jeded Bimmer gut verjd)lof-
jen und man in demjelben cine ganj ge-

nau abgewogene Wienge frijdy qebrann- |

ten und fein jerftofenen Stalf aufijtellt.

&1t nach 24 Stunden wiegt man den |

Salf wieder ab und fjtelit den lnter
jhied fejt. Betragt die Gewidtdius

nafme mehr al3 ein Projent, jo find die |

Rimmer wegen der gropen Feudtigleit
der Yuit fitr die Gejundheit der Wien-
jden nadtheilig und {pliten nidyt be-
lwofut werden. i
fchrungen getroffen werden, um in jol
dien Wohnungen bden Feudtigleit8oe-
halt der Yuft ju vermindern,
Yiditeriparung. Man bead:

€8 writjjen daher Lor- |

\ma:bt wurbde, rajd unter ofterem Ume
| wenden auf beiden Seiten jdyon braun.
| Nun gibt man ctwas feingejdnittene
| Awicbeln daran und (dft fie mitbraten,
thut nody cinen CRlofiel Wafjer oder
Fleijdhbrithe daju, Todt ein Tured
Sancdhen und bringt alied jujammen
auf einer Platte angeriditet ju Tijche. |

vofteten Sartofjeln.

sliegen ju vertreiben. Die
Bliegen meiden dunlle Raume und Bug-
(uft. ladibem bdad Sdlaf;immer ge
niigend geliiftet ift, Hange man duntel-
| blane Kattunvorhinge vor dic gedffne-
ten Fenjter, Offne eine bem Fenfter
geaenitber (iegende Thitre, um jdarfe

| €rft nady Sonnenuntergang werben die
dnnfeln Borhinge ;uri’:dgc?d)lagtu, um
| der Luft freien Rutritt ju lafjen. **
Blumenftraufe in Gldafern
fange frifd su erhalten. Lenn
| man die Blumen redit lange frifd) er-
halten will, jo muf man jeden Worgen
das Wajfer aud den Glifern fortidyiits
ten, friidhed Wafjer bineingiefen und

felfalpeter) oder etiwa€ aufgeldfted iiber-
manganfaured Rali hinaujigen. Hat
| man Salmiafgeift 3ur Hand, jo nehme
man jede$ Wal 1 bi& 2 Theeloffel voll
und giefie ¢& unter das frijde Waffer.
Peterfilienjauce. Cin Stid

Suglujt herzujtellen und lafje cine Thiir |
nacg dem hellen, jonnigen Raum offen. |

| demfelben eine Prife Chilifalpeter (Wiir |

faftig.

 Hammelrippdhen nad
Maintenon. Cbelpilze (Champig-
nond), Peteriilie und Shalotten wajdit |

| man jorajdaltig, laft fie abtroctnen und |

bacdt fie sujantuten, wicft fie i cine
Stajferole mit ciner gleadien Wenge |
Butter und gericbenem Sped, gieft |
¢twad Weigwein bhingu, fiigt 1 g 2|
Theelojfel Yiebigs Fleifdyexrtralt, Pfef |
fer, Sal3, cin Yorbeerblatt und fo viel
Miustat bei, baf der Veiguf einen redt
pilaunten Gejhmad erbalt und ridytet
die vorher im Badojen gebratznen Ham- |
melrippdien in dem jehr beiper WBeiguf |
an. '

Donigefjiag. Bur GCjiigbereis |
tung verwendet man das fitfe Wafjer, |
weldied man durdy dag Abipiilen bder |
mit Honig bejdymierten Gejdfe nad
dem Ydutern ded Honigsd erbalt. Wian
gibt einen T heil gevingeren Honig (Nadys |
bonig) daju, wenn bdiejed Wafjer fiir
fid) allein nidt jitf genug ift; denn je
jiter dad Wajier, dejto dharfer und |
bejfer ber Cifig. Tann feilhit man bie |
Slitffigteit Surdy cin veines YVeinenfjtiid |
und fiilil fie tn cin Fagden. Daffelbe !
legt man hinter den Ofen und giefit cin |
| wenig Weinefjig daran. Nad) tinigtnl
Zagen tritt die Gahrung ein, welde 10 |
bi¢ 14 Tage andaucrt, und wahrend
| weldyer alled Unreine durd) dad Epund: |
lod) ausgeftofen wird. Dabei muf |

wahrend die
cigentiiche Sdale fejt an der Knolle |
liegt. Die reife Kartojfel berjtet, wenn |
fie gefodht wird. Tasd Laub Hhat cine |

| gelbe Farbe angemommen, und ift bee |

reitd im Abfterben begriffen. |

@8 fomumt vor, daf bas Laub vor: |
icitig verdorrt.  Schon che die Knollen |
jur volffommenen Yeife gelangt find, |
wird das Yaub welfl, ja, & jtirbt volls |
fommen ab. Diefed frithseitige "J.icr-!
welfen ded Vaubed it haufig die Folge |
einer ungewofhunlich lange anbaltenden |
Nidyt felten wird dad Laub |
aud) von Spaltpilien (Brand) befallen, |
dic bad Verdorren ded oberirdifden |
Theild der Pilanse jur Folge haben.

Sobald bas Hartoffelland vollig tros
den ift, fonnen den Stnollen Feine neuen
Nifhritoffe mehr supefithret werden. Jit |
dbas Yaub indejjen nodh nidit volljtandig |
abgeitorben, jo fliegen bden Snollen |
fmmer nod) cinige Nahritofie su. Die |
Sartoficln gewinnen an Stlrleqehalt,
die Fleinen Stnollen nchmen an tlm-
fang 3u.

Bet Martoffeln findet die oben in Be-
jug auf dic Cruteseit andgejprodene
Pegel feine  Amuvendung. |
Man ijt bet dem Aufnchmen der Hars

toffeln nicht an den Beitpunlt der NReife | ©

gebunden. Tie Kartofjel ijt nad) der

| WMeife in der Crde viel bejjer geborgen |

al$ tm Keller.  Sie halt jid) um fo bef-
fer, je langer man fie in der Crde liegen
lafit. Selbftoerjtindlich barf man dic
Grute midt o lange aufjchcben, bid
man von bder Winterfdlte itberrajdt |
wird, Yieat die Gefahr von Frojtida-
den nidit vor, fo wird ¢d fid) ftetd vo s |
theilhaft crweijen, wenn man jidh mit
der Sartoffelernte nidyt fibereilt. Jur
auf febr nafjem Boden, wo bem Kucls
[en dic Gefahr ded WVerfaulend drokt,
ift frithes Aufnchmen angeseigt. AL
Regel gilt, daf dic Crnte o vorgenoms
nen werden muf, baf jie vor Cintritt
ftrengeren  i¥rofte8  beenbet  werden
fann.

Sollten bdie Snollen theilweije von
ber fogenannten Sortoffelfrantheit, die |
infolge von Piljen entjteht und fid)
dburd) Fdule erfenntlich madht, befallen |
jein, jo wird man dicjem 1'cbel durd)
frithes Aufnehmen feine Schranke jepen. |
Lie die Criahrung lehret, fann fid) die |
ivdaule audy bei den ecingeheimiten Kars |
toffeln im Seller obder in der iete |
verbreiten.  Uud jwar namentlid) dann,
wenn die Snollen im unreifen Sujtande
cingeheimft werden.

Hu vermeiden ift, wenn irgend mogs
lidh, bad Aufnchmen bder Kartoffeln bei |
naffem Boben oder feuditer Whtterung.
Bor allen Dingen miiffen dbie Knollen
pollfommen troden fetn, ehe fie in bad
Winterlager fommen, Betm Aujneh-
men miiffen fie, fo viel al® thunlid),
gegen die Ginmwirfung der Sonnenjtral-
fen gejdhitet werden. G& it rathjam,
bic Stnollen, che man fic in den Keller

nitaen einer MNetie rad Chicaae  iiber = = o : E
i anugen cnper Jietle rad G hicaac itber Taé Tublifum vetlangt Turdreiie, 68 -
Y \ yovtan ‘Hatite # NHM2& RBirted - . o P o . - ¢

bie , Burlington Houte Alles Dicies | ift altvaterijdy ,, Wagen 3u wedieln.'’ Anf ‘
und taujend anbere aleidy anqenehme bent Turdy: ,, Solid - Vefribule’ = Riigen ber :

| Tage vom Datum bes
.

l. . 2l Aolbady, Prijident, \

tet fajt gar midht den Guniluf der Far- | Butter wird mit jwei Kodyloffel Veh, |

bung der Fintmermwinde und der Bims | fein gemwiegter Peterfilie, etwad feinges

merdede auy dic Belidtung der Raume, | jdnittener  Swicbel und Sal; cinige |

hoditens daf man aligemein helleren | Peinuten Hell gerdjtet und mit Fleijdy-

Touen den BVorjug gibt. Nenerdings | brithe abgeriihrt. Dann wird die Sauce
at nun cin Dr. Sungmer cingehende | nod eine Biertelftunde gelodt und vor
erjudje itber den Cinflufy bder Rarh:,!qu!lm‘_id)tcn mit Gitronenfaft gejauert.

in welder dic Deforation eined Rau- | Cignet fid ju Odjenfleiid).

med gehalten ijt, auf die Yeudptfraft der | Griine Kernjuppe.  Gemahle-

Gasflammen gemadyt und ift dabei 3u  ner gritner Kern wird mit Fleifdybriihe

man aber taglid) bas Fagden mit Gijig | bringt, in Heinen, Tegelformigen Haus
oder warmenm Waffer auffitllen. Nady4 fen an cinem froftjreien, luftigen Lrte
vollendeter (Sdhrung verfpundet man | unter leidhter Strohbededung mehrere
(ba¢ Fagden und der Gifig lann nady | Tage liegen ju laffen. G4 findet in fol.
einigen Wodyen gebraudyt werden. Dann | den Haufen cine Berdunjtung itberflirf-
sieht man ihu auf Flajden ab, worin er figer m‘uc_bll?l’tti ftatt. ¥
tmmer befjer wird, und oft jeden anbde- | Wad die Ucherminterung der Kartof-
'ren @jfig an Yieblidleit und Sdhirfe | feln im Keller anbetrifjt, jo muf befon-
iibertrifjt. * gg: bf;gntg mrﬁrben, d;baﬁ iiibcr dr’g%c

o A drme ben SRuollen nidht weniger {dhdds

Ole Bebhaudlumg detiaetn ois Quite. Aud das Lide hot
Namentlidy | einen Ublen Ginfluf auf die Kartoffeln.

| Menjden gewadyjen jind.

redyt itberrajdyenden Refultaten gelangt. iin ywei Stunden redit weid) und fdlei- | Weine ift cine Aujgabe, der mdt alle | = I‘

Wenn 3. B. cine jdhwarze Fimmerwand
und Dede ju cinem bejtimmten Hellig-
feitdgrad 100 Lidititdarfen erfordert, jo
erfordert eine bunfelbraume nur 87,
eine bfaue 72, eine Hellgelbe 60, weifie
Doltdjelung 80, eine Tapete von hell-
griinem ier 20, Kalttiinde gar nur
15 Lidytftarlen. Nit anderen LWorten :

d cr%kc{; m einem weifigetiindten

aum Ieidhen Lidyteffeft mit vier
#iinftel derfelben Gadmenge, wie in
cinem ebenjo grofien, mit brauner Ta-
pete befleideten Faume.

ijde. Wer je beobadhtete, in
weld) Herzlojer Weije die Handler tflP
mit Hijden numgehen, ¢ hiufig
viele Stunden in tgmulri em, faft ftins
fendem Waffer fein mi fféa, bem mwird
¢8 wohl flar fein, daf man beim Ein-

worfen find und daf ojt periodijd) Seu-
dhen unter ihnen herridjen, braudyt faum
erwdhnt ju werden.  Aud) wihrend der
Yaidzeit find viele Gattungen nidyt nur
alfetn ungeniefbar, fjonbern geradezu
id. Wlan thut aber am beften,

nur lebendige Fijde ju faufen, demen
‘man anfieht, ob fie munter und
Fter Bl ate ‘man arau %LI“'&'
¢ man darauf, ¢

der Siemen, jowie aud) die

nod) lebhaft tot? erfdyeinen und

flar Bervorjtehen, (1]
aud ein gntcgm Rm%
efunden
Lﬁigw letjdh ijt ein
den, e Beweid, m fie
todt gelegen haben in
i R
JHiv. roenen
gehen bald in iiber ; find Lic’
- abel wtn'mbm

fauf derfelben fehr vorfiditig fein muf. !
SDa‘S aud) bie ig;c ermun unters

mig gefodyt, durd) da8 Haarfieh getries

| ben, mit Gige(d und YRahm verbunden
und iiber gerdjtete Brodwiirfel oder
Warlflofden angeridytet.

maifcrglcdc auf polirten
Zifden Dbefeitigt man, wenn man
naffeé Sal eine LWeile darauf liegen
[@ft, dann die Stellen mit einem Tudye
abtrodnet und mit cinem reinen Korl-
jtopfel ein wenig abreibt.

Berpflangen der Beerens
ftrauderim HDerbijt. Dad Ber-
flanjen von Joannié., Stadyel- und
%imbmm ift im Derbft anjurathen,
o) muf dbabei der guten Uudreife des
jungen Dolzes Rednung getragen wer-
ben. Stadel: und gohann beeren
reifen ihre jungen Triebe fdon fritgaeis
!i!q, bag audy durd) ein frithre
erpflanen  derfelben im bit fo
leidht Pein Fehler begangen werben fann ;
bag en reifen bie jungem PDimbeers
Ld; ?ingc ewdfhnlid) erit fpdter, baber
et Diefen ¢in baldiges Berpflanjen im-
mer etmaé gewagt ijt; benn it
man allju frith, fo ‘werben biefelben
nidit alfem an der guten Audreife ihres
olje8 Dbehindert, jonbern jdyrumpfen

audy ﬂ;‘m.mtu bgiﬁnmgfum :itpu?lt
m Berpflangen bei allen tritt cin, fo-
hﬂd)hic’g:énnbn@tr&u T vers

grdbn; mg“ m_ Ubfallen i:ﬁ d)h!l;in.
o wtpw;uug miiffen  wic

barnad ftreben, die Strauder fi

am neuen Standort vor Winter n
cimwurgeln und dieferhalb darf jelbige
unndthigeriveife nidit allzulange Hin-
?ucgc dyoben wctscn. fbnt man dltere
on ftr re Yeevenfirdudier umyu-
&m mﬁ?ift der Herbit gcﬁ;suter &
&Tﬂhiﬁbl‘, und aud) wenn man
Lnngc Strdudier, namentliy Stadyel-
cerenr, aus ciner Vaumfdule ju bes
fehen Pchcntt, follte man Ddieje im
bﬂ‘bft omumen laffen und 3‘ 13en, jus
mal Stadjelbeeren tm Frithjahr jdon
v friih austreiben, it ju

el

PRI

| beim Ghampagner, nidit angebradyt.

Hothweine crfordern die grofte Sorgs |
falt. Sie jollen nur uberidlagen*
auf ben ZTijd gebradit werben. Slbcr
man biite fidy, ein fdnelles Crwdrmen
| burd) Cintaudyen der Flajden in heifes
Waffer ju erywingen, da durd) bdieje
Manipulation der Wein oftmals, wie
{ man jagt, ,abgefdredt* wird und an
| Gejdymad leidt verliert. Audy ijt die
Gerahr ded Plagens der Flajden vor-
banden. 3t wenig Rcit vorhanden,
daun empfichit ¢8 fid), jedenfalld nur
lauwarmed Wajfer 3u nehmen und den
Stort vorfer aus der Flajdye ju jichen.
Beim Cingiefien ift ¢ angebradyt, um
die Flafdye cine ctwas angefeudytete Sers
iette ju fdlagen ; dies verhindert audy
baé umnangenchme Abtropfen. LWeije
weine verlangen weniger Aujmertiams
feit, cine 3u grofie Kalte ijt, cbenjo wie

Die Beit dber Fliegenplage
nnzl gll}rem Gube und trog aller Lorfidt
und Diiihe wird wan finden, daf die
Bofewidyter arg auf den Vilderrahuien
Ecbau]’l und bie ; Vergoldbung in cinen

blen Rujtand verfest Haben. Bor
bem u beé LWinters miifien alle
bieje Memen Sdyiden wieder n Ord-
mung gebradyt werden und jum Reis
nigen der Goldrahmen BGedient man Pd)
ber cinfadyften iittel. Wian mijdyt
ctivad geift mit einigen Tropfen
Salmiafgeift und trigt, naddem bdie
Mijdung gut gejhiittelt ijt, diefelbe
mit etnemt weidjen Pirfel auf die Haly
men, obne babei ftart aufyudriiden,
weil man fonft das Gold abrebt. Nad)
furjem Warten fpiilt man dic Ytahmen
mit Dilfe cined groferen Pinjeld mit
Pegenwaifer ab, vermeidet aber, fie ju
nag ju maden.  Aledbann fegt man die
Bilder auf dic Crde und ldpt Hier die
Rahmen vollftandig trodnen, ofue fie
etwa mit cinem Tudje u wifden. Bei
Oelbildern fann man and) die Bilder
felbervmnit einem weidyen < dywamm und

Sie miiffen dabher im Kelfer gegen 3u
grofic Delle forgfdltig geidyirst werden.
Ghe die Sartofieln tn den Steller ge-
bradyt werben, muf man ihu reimigen,
lifften und, wo moglid), durd) Sdwes
felqualm auérdudyern., 3m Yaufe ded
Winters foll der SKeller, fo oft ed der
Stand der Witterung erlaubt, gelitftet
werben.  Jn einem guten SKartoffellel-
ler barf bie Warme nidt iiber 75 Grad
ftd&m.
¢ cempfiehlt fid), die Kartoffeln,
tatt fie unmittelbar auf den Kellerbo-
n 3u fdyitteen, in Lattentaften, die auf
etma 4 Boll hobhen RKiSgen ruben, ju
fiberwintern. ic Seiten, wie der
Doden, cined foldjen, etwa 3 Fuf breis
ten, 6 Fuf langen, 24 Fuf hohen Ka-
ftens, beftehen aué 2 Holl breiten Yats
ten, die ehva 1 bis ¥ Boll von cinans

ber entfernt finbd, {

Wer cin bejonderer Freund ciner gus
ten Kartoffel 1ft, wird bei ben Kartofs
eln, die fitr ben cigenen Tijd) beftimmt
, unter ben eben befdyricbenen Yat-
tenfdften ecine etiva 2 bié 3 Boll tiefe
Sdyidyt jerfeinerter Holzlohlen audbreis
ten, und in dben Kadften die Xnollen nidyt
iiber 15 big 18 Boll hod) auffdyiitten.
LWer feine fonft guten Crdiapiel in
ber oben bejdjricbenen Weife cin?cimﬂ
und iiberwintert, wirdb an denjelben
feine Delle Freude erleben.

CGrlennungéjeidhen guter
feghenncn %inb folgende: Dad
erfte en liefern ber Samm und der
Bart. Je dunfeljdarladyrother Ddiefe
ur HAeit, wenn die Hithuer Erer legen,
nd, um fo befjere Gierleger find bdie
buer. EIJ!ittclm&Eigc und fdyledyte
egerinnen haben mehr blafroth gefdrbte.
Rdgmmc unud. Birte, wahrend ihreOfhrens
fdyeibe fdymugigweiy und gelblidyrofas
voth ift.—@ine unter bas Hithnerfutter
emengte hinreidyende Weenge gerfleinerte
erfdyalen ober Kall bewtrlft nidt nur

.

Budlen's Arnica Salbe.

Tie bejte Salbe in ber Welt file
Sdnitte, Suetidungen, Wunbden, Ge:
idwitre, Salifluk, Ausidlag, gefprun:
gene Hinde, Frojtbeulen, Fledten, Hiths
neraugen und alle Hautfranfheiten und
Beilt fidher Hiamorrhoiden ober braudt

DR. GUNN'S

PILLS

ONLY ONE |nidit beiablt au mwerben. (“amnlir!;, (
Jufricdenheit 3u geben ober feive esalh:
iy gainnd lung verlangt. 25 Gents die Shadytel.

A WORD TO LADIES.

‘These piils are so different in taste, smell and action
from others, that they might be ealled a medicated
confection, Ladies suffering from headaches and
those with sallow complexions who cannot take
ordinary pills are delighted with them. ‘hey
make the skin beantifc), fres from blotches and
plmples. 90¢. Bosanko Med, Co., Philadelphia, Pa.

5. . ITuder & Go., Upotheler 4

E€tne gute Heimath unter letchten
Bedingungen ju erftehern,
(in anberthalbjtdodiges, nod) gany |
newes Haus nebft Grunditivd, an  1iter
Strafe, nur wenige Vlod von der Poit

Diec Weltausftelung. - billig i

Lerfauft bet A, J. Wilcor, ' :

O rfice, 1t an verrenten oder

sy verfaufen gegen monats
lidhe Abzahlungen Wian frage ;
nady in ber Grpedbition ded , nieiger, 4 N

an 50 Jabren von jett werden fid
Die Yeute nody evzablen, wad jie tn Ghi:
cago in 1593 qejehen baben.  lnd wad
fie erzablen, wird werth jein, anqebort
it werden.  Tie Reit, Gobes Nlter und
Sdwidie wird midts ausmadien; ibr
Mebddbtni wird feine angenchmeren
(Frinnevungen aufiuwweijen baben, ald
Diejeniqen von der gqroRen usiteliung.
Tie herrliche Lradit der Ausitellungs:
qebaude pte Wengen fremden, aud
landifd) ausichenden Lolles

Niled wad Ghrlidleir, Griahrung unb e
ididlidteit thun fonuen, um cine perfefte (o
Fille Gersuftellen, ot gethan worben bet e [ %
fhitt's Little Early Risers, Daé Grqeb \
nif it e Spexififum  geqen frantbajtes
wophiwoeh, Gallenletben und Veritopfung. /

1

A. 1, Budyhert,

Weltaudftellungdreifeude werden ed
fo baben.

. bad Ber:

Ghicago, lnion & Northmweitern Yine von
ober 31 Bhicago, Omaba unb ben wijden:
liegenben Stationen quebt 8 fein Hmiteigen,
Tted il bie feinfte und idnelite Leforberung '
jwifdien dent genannten Punlten.

E!]t‘l]‘l(lld Werden tmmer une nimer wies:

-

per befprodyen werden. 34,

Gtivad MuBerqewobnliched,

Crand Isiand ‘u-*‘

oo MARBLE--WORKS
I.T.PAINE & CO., Gigenty. f
Grabjteine und Pomumente

2a8 reifende Tublifim 1t jept
Heberienqung gqelan
Hnton Lacti &N
\enben bie beiten A
i Umaba, Gf

ben Stationen i
hrend ber Auditellung, fonbern
Jabr hindburd.

Jur Wellausitelung. von Marmor uad Granit, Y
Tie St. Jofeph & Girand Xsland aller rten. [
Habn verfauft Hin: und Hetour:Bil: !
Jlle in bnd vad) idlagenden Arbeiten werden

[étte nady Chicago fitr cinfadhen Fabr:
preid plus 82, Dillette qut fiir 30

g Berfauis und

von uné hilliger gelretert ald pon wgend

GRAND ISLAND, NEBRASKA. -

9. B, Gelled,
Dalfe. Gaffirer.

Die ,,Citizens National Bant.
(Frihber STATE CENTRAL BANK OF NEBRASKA,) _
CRAND ISLAND, . - . - NEBRASKA. ||

erjter Stlafie m jeber Veztehung.

H. U Kinig, ®|m, A. Haaage, ®eo, U, Mobrenfredier,
rafivent BlieaPrfivent Faffirer

Thut ein allgemeines Vanlgeidjait. CGollectionen cineiZyejialitat. *
Promyte Bejorgung, mafige Vedingnngen. .

Ugenten der Hamburger:, Bremer:, Med Star:, Umerican:, Holandijden,:
Belaifdyen:, Englijden: und Tdniiden Dampfidiffabrid:-Gefelidaft, I
irelinoren: \

7]
Means, H. A. Konig, A. O. Abbort, (. Kohler, W, A
(¥eo.

Tnh \
Moo 2

Hagae, A. H. Vater, y
A, Mobrentedyer. -

Erite National Vanfk,

Chas, £. Bentley, Kaijjiver, ’_
Capital $100,000, Ueberschuss $45,000. i

Thut cin allgemeines Banf-Gejdhait!

Um die Kundjdait der Deutidhen von Grand Jsland und ° ,
Umgegend wird ergebenijt gebeten. A

Hot Springs Bade-Adnitalt,
Fountain of Life (£ebensquelle.) |

Ed. Phernetten, @Gigenthiumer, s

Nahe dem Eifthorn Depot. f \
L@ Nad) ben hodhiten Autoritdten bas befie medisinifde Wafjer in ber Stadt,  Alle S
Hejudyer finben gute Accomobationen. .’

45502+ Alles nett, qut und fauber o=l .. ..%

Jeder Abomment et s uge |
.~ e 1D Sette al8 Primie,

#Wir baben mit einer groben Tirma cinen newen Gontratt gemadst ;
unfere Wereinbarung mit ben Fabrilanten (R, beh wir biefe ubt!ln untée ::‘.
fere  @bonmenten 3w cinmem Tollatbas Stid vertbeifen
Die Nabrit will bamit YUgenten fiir ibre Ubren gewinnen wund it twoflen
augleidy uniere Beitidheift in bicle newe Familien einfitbren, Die Ube i
eine emeritanifde Levers llbr, wich obne ShlUficl aufoejogen und geridhtet,
unb gebt ) bis 85 Etunden mit einmaligen Wufyichen. e Ubr sfrp |
vor bem Lerlofen geprlift und fie verlieet feine Winute in 3 Topen. Gy |
eine omeritantihe Ube in floubRderem Gebdufe und 1 cin dbauerhafter un
Guberft genouer Jeftmefler,  Jever mewe Whomment erbdlt blefelbe fiix nure
¢inen Dollar w;l:iu:f.' :&T :rah# !ud;wbiuao.s

einyige, beutide, illuftricte Unter

,,@ubeim blatt, weldyes in oflen Staaten biefes w:'a'.'."'.'.:.'
%;;ltfl if, i::“b rlatgilaifbﬂugnbfb;‘nb untechalirnbe  Gefdidten, Humor,

us, und Saubivicibidealt, Criftafen, Peciboufoade u. . w., und foftes
nue §1 per Dabe S

U lled wird prompt andgefithre. Um felben Tage, oo wir Vbem Brief erhalten,

———————————— e i unfere Whonnententifie  elngeteagen un:i“ntﬁ
bie laglenbe Rummer pon ,Tabeim* f“\‘"”"’- URit besfelben Lokt feuben wir eine diefer Ubren mit
golbplastivter Rette als Drdmie, portofrel. Matlelid eoivacten wic beflimme, bak Sie Wiley e Rady
barn und Pefonnten Jeigen und benfeiben gemou exfldeen, tole Sie b erbalten Paben,

Beftelle fofort unb adsefliee: ,Dabeim*, Ko, 85 Grantfort €tr., Rew Youl,
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STEEL WEB PICKET FENCE FOR YARDS AND LAWNS.

18 to 5 loches high: Pickets 214 and cables 61 inches apart, These picl are made of |
plurality of wi :‘mlekigr them stropger, tougher and will stand more rourh usage oy
mple:

ve times 1ts welght. Our 8 1R
f s mnd-;?;.ah.& no qr: for a burbless fleld fence, m'ﬁywm

tin gieriged gcﬂen befjelben feitend der.
. die
N e

mwwﬂum :
FENOE CO. Delkallb,

R o ik A s Ly ettt




