, Ragout bon
te accaroni
: m Gebralene Wepfel,

1 m;" Rildmeffuppe, Peliar:

Hiring, Griines Bolhnens

: Ecum fartoffeln mi
 ober gebratency  Bluts

uml Sums
fﬂnumen.

lml‘fﬂl Sellex
Suppe, Gebralener Ture

lllllﬂg! i}iilll Eranberries,
pinat, Ru:lnﬁtlbm,
Pie ober Plum ?ubhmg

®riine  Erbfenfuppe mit
Refteqerichle bom Done

ﬁ“ll?ﬂ Gentiifelhoiober, Dambfs
."u-nlu: zomalo Bisque Suppe,
Bralen, Blumentobl, Soras

.Mﬂinffe[n, Gmfgutltn U pfelfis
ientorie,

{mu

Ir‘ _

x 5.’!11[ erlfe. 1 Pjund Fudee
Hﬂ qut geriilnd, bie Sdhale
' ﬂm 3iltom abgeritbert und nedbft
| junt “imdim["m ‘JJI;::I %“3 einex
AR ¢ Potlajde in ben Suder ges
i n‘pgmt?ﬁﬁfpmau ben Felg gul
Thben. Heenady nimint man bon bem
: Aelg eln Sliid auf baé Nubelbrett und

' gollt ibn tinen flacien ElJ.cﬁc:rlidm bid
o ill. Die Formen terben mit eyl

hﬂ ausgerollte Teig bnrmlf )

bm fingeen fet gebriidt, bof
auf ben Teig lommt, 'f{f aités
) nﬂﬁl Siliddhon fxbuifnm abgenonts
y '-* b !gn!(a{[duuilm. Bu dbem abges

By fenen Teig with immer frifder qee
s unb fo forigefaheen, big ber
| an Enbe ift. Dic Blede Iverden
- mit Butter beftriden, mit Unis

w bie Teigfiide darauf gelegt und

Radht fieben gelaffen, bod) in einem
mee, Unberen Tageé badi
m einem nidt ju beifen Ofen,

Farbi Qeinmwandidiics
!"Iu mwafdt man, obne fie eingumeidien,
faﬂm oeidien Waffer, in bem qriine
nm gefdilogen murhe; bie
Qtl;: felbft barf mifit auf ben \.—19”
werben, Danad wti;_ii mfu bie
tiidtiq und Gingt fie auf bem
m:ﬂ:bud’im Warten an [dattiger
©klle, niemals aber in der Somne auf,
ehb bie Saeben gang e, fo fann man
o Bd}ﬁum aud) einige Shmben in
| ﬂw é‘ eifbfung legen, mifia heih
b { weffee Seife majden unbd fofort in
By falted @Waffer toecfen, aud tweldem fir
\ uuigemngen nnd;nmii gefpiilh und aufe
gthangen toetten.
Rolodnuf-Malronen Gine
Tafle Puloerguder und 1 gexlicppeeted
GiinedR oied au Crome gerlifel.  Hiersu
¢ glbt man 2 Aaffen feingeviebene Kolods
i At unb rilfet wieberum cine Beit lang.
ll ber SMaffe nun bie ridtige Steife
ben, fiebt man langfam gang wenlg
bariider; mehe ald ein Loffel boll
foted famm maalidh fein. Dann werben
vem biefer Maffe fleine Hiufdhen auf
"Dblaten gefept, Juder barliber pefiiubt
wunb anf Befitidienem Bled bei febe
[émather Dfentipe gebaden.
Rn[i tnesStollen. 8 Pfund
%g Eultanin=Rofinen ober 3
Rofinen, 12 Ungen filfe
Ran’oeln 4 Ungen bittere Tanbeln, 1
1= ﬁD’. Sudee, 10 Ungen Citronat, 2 o,
& Unge Mustabliite, die Sdale
i g Ill eimr leinen Titrone, 8 Ungen Heje.
Man madit guerfl von ber Hefe und et
wad lauwarmer Tild ein  Hefenfiiid,
ﬁﬁt badfele in ber Rihe bez Ofent qui
gﬁaﬂ aufgehen, 1waé eine Galbe
bauert, Dann gibt man bit
Butler, ben Juder, bie Manbeln, Eitros
& IMuélat und bad ndtige Saly
[tﬂ longfom Tauz Diildy baran
b fnetet mun ben Teig vedit qui, bees
{elbe muf Il fthl iunb fidy gui von ben
* ecft vann fdjittiet man
nad) und M bie Mofinen dagu und ar-
Brliet bltfcﬁm guf darunter, Dann Ef
A= man ben Telg tuben und ctwa aufs
gﬂL Oleranf wird ex geteilt, ju Stols
und auf bad befiridhent ?
eften

mﬁ‘

i}

mm&ql, mit etnem Beiden, am b

o beefelien b bei giemlides

. Hitn bie Stolley aud

Hll e fommen, entfernt man {dnell
‘ba

£, Deftreidt fie mit artlafjener
it 4 Siollen redinet man 14
_) m 'ﬁt bid it Juder und

_ ‘(anf 4 Stollen werden 35 Bd.
¢ uib 35 Unaen Bimt geeedinet),
wnﬁbi;t Elo&hn bexfenben wil,
mﬁ@ nbeflend gloel Tage alt
dﬂ. Im Wufbemahren {dlage man
gt tin undb leae fie In

w‘lﬂ M ben Raften, damit fie

Topfenpalat{@inten (Rifes
Dmeletie), Man modt einen Palatdine
ts obe Onukiitluqlmm & Doltern,
naen Eﬂc?l, ﬁuf-

Gﬁnte bir 3 Elelfy. Ynf
pfanne  ioith  clwad
_ @l unb 1 L6ffel Teig
pgofien und bie Pfanne gedre,
Omeletle gleiymiplg biinn
?ﬂilﬂl! with auj mifiges
] bid ber Bleden unien
e Iﬂ, myt man i mit bem
pouferl um, gieht elivad. Felt une
""I kﬂ 4§ u Gude. o fort,
t gange Teig verbrauddt ift. Nun
m bie fertigen Polatidinten

nber  Fol e: Elina I%
?ﬂu, metfen Rdfe)

_m bamn gu dinem
pon 2% Ungen Buther und fiigt
, WManbeln unb o«
5 Sﬂwmnfﬁ}alt unb: bon
bazu. Sinb bie

t und pufammenges
fibereinanber auf cine

.&.m feellt fie Gi

(Aladtd

Riobre, bamil fie

> e

Y el I:*":t!-!ﬂ 1:

Dreedbener Giollen In zr;n.
tingen .,Gdﬁtﬂkﬂen genannt, Wuf j

einen Stoflen: 8 Pfund Mebt; in bi
IRitte ein Lod) gemadit, bie Hefe Ginein
ge[ﬂ;ﬂllel unbd nad) unb nady jo viel faus

arme D, bap ¢& ¢in fefler el
joith. Dad ndlige Saly (nngﬂ;abr
Leel6ffel voll) fann fdon in's Mebl qes
mifdit twerben. Dl with et qub
hurgfmnlﬂt. gugebedt unb gehien Iaffen.
Nady” bem Wufgehen fommt Bingu: 6
Gicr, gut peclleppert, und mit 1 Pint
Mitdhy gufammen gegofien; bie Sdale
einer &t!mm gerichen; 3—3 Pfund
Buder, j¢ nadbem man ihn mdhe ober
toeniger filh liebt; 12 Unzen grofie unb
12 lln;m Heine mrtmn ein brittel Pio.
Manbeln, frin ge %ﬂoﬁm, Iln_-,rn itros
nat, 2 Ungen Orangeat, 35-—1 Pfund
Butter (oudgavafdien und weid merben,
febodhy midht perfdmelyen lafien); 2 Gfs
Gffel Mum; nod) Liehhabersl eliwad
Wuﬂnlblﬁil. Died wird fehr qut der-
atbelet, bie cine HAaTHe witd tmer dbee
bie anbere hingeworfen unb aefdlagen,
bann TahE man ben FTely nodymald 13
Stunden Tang aifaehen, fworauf ex enb-
ailtig geformt und fertia gemodit 1irh,
Metner Unficht nody follte man thn altid
feetia madhew und in biefem Juftand
nodymald qthen laffen Yonen, um ihn
bann fofort au baden. Er foird anf ges
Butferted Papicr geleqf, oben mil Eiweih
befleidien und mit feingehadten Wandeln
iiberfirent. Jlad) bem Daden diberqicht
man ihn mit Beifer Butter und fereut
Suder unb Jimd beniiber,

ErabappleeMarmelabe,
uf 10 Bfund Frudl, 714 ‘Bflmn Sut-
fec unb ben Saft von 5 Jifronen, Dic
rudit toleh qefhall, bas Sernpefiufe
audgejdnitien unh beibed jufommen ges
wogen, HUuf jeded Bhund Sdhalen und
Rernboug cine Taffe ABajfer; Iangiam
fichen Taffen, Big aller ®eloll heraudaes
Todgt ift, bann ben Saft abloufen laffem.
Diefer Safl with gu ber aefdalten unbd
aecfdnittenen Teudit unb au bem Hitco-
nenfoft qeqeben und bied joirh nun ges
todyt, 618 afled eine bide, loeide YMaife
ift; febr Dieled Rilhren unb Dejiden il
notteendiq. Dann erft fomm! bee Ruder
Huau, 8 folgt ein oeitered Noden bon
15 Mhnuden, Bei anbaltenbern Wiihren,
%n fafer aeflitt, mit Nopnal-Padier
Bebedt unb nody bem WHIGHGRLen verfdhlofs
fen.

@eflibgelplitees=Suppe. Die
Dlefie von Hlifnern, Puteo ufw, tecben
bon Haut und Selnen  Iefreid, bad
Fleild witd seefdmitten und mit einis
aen, it ehoad TG au Breed gefodiben
Gemmetn im Morfer gefofien. Nads
bem 2 robe Eigeld, &aly und Mudtats
nufy beigefiigh Iwurden, berbiinat man
bie Maffe mit einigm LBffeln fiifier
CGahne und fieeiht bied burd ein Sieb,
Die Stuodin, qut jechadt, erden mill
bee fleifdbriifie audgetodyt, leglere inicd
mit einigen Yoffeln woeifier Meblidivige
unly bann mit bem Gefliinalplivee vets
mifdit und mit einigen Gigelb Teglext
gt ZTijdhy aegelen. NI Einlope gibl
man gelod): Gricdtloidyen.

WildTuppe (auz Milhfnoden).
Die Rnodien weeben jechadt, mebft elivad
see{dnitenem Suppengelin undb etwag
Mehl, bak man bariiber flaubt, imler
fleipigem SdiitteIn und Ritheen in Bra-
tenfett ober jeclaffener Butter braun ges
wofiel, B8 mufy gut aufaepofit werden,
bamit bie Snoden cine  appelitfidye
braune, nidt Jdwarlide, Warbe befoms
men. Dann fE man fo oicl Kelfed
fMaffer auf, wic man Sudbpe braudt,
und [GfitMe3 2—214 Glunben fiGer
gtlinbem Heuer lahafom foden.  Die
Suppe wirh bann butd cin feined Sith
aegeen, entfettet, nady Bebarf mit ein
fwenig in Butler braun gebfiekem Dedl
feimig acfodit unb mit clivad Molivein
ober Maideira nebft einer Heinen Prife
Canennepfeffer abacfdmedt. Jnawifden
bat man eine Bandboll gamy biinmer
Maltavoni in Salawaffer qelodi, abaes
goffen, abitopfen laffen unb it fie in
bie Suppe; man lann audy gecdijicte
Semtmelfdieiben hinein tin,

Crabapples @elde Die Frildte
werben gut gewvafdien, bann tamt Sdin
Ten unb Sternhaus in Stiide gerjdnitten,
Man gibl fie n einen Topf und frelid
biefen in einen Seffel mit LWoffer. S
[aft man fie neun Slunden todyen, Man
bedt nun ben Topf gu (am Beften ift
Biergu ein {rdener ober Skeintopf) und
Lifit bied itber Nadt flehen. Um Ror-
gen qidd mon ben Jnbali in elnem Ges
[eeaBeutel und LHdngl ibn ouf, fo baf
ber Saft ablGuft ofne jeben Deud, jonft
with baz Gelée wollig. Der abgelau
fene ©aft it bann nodmald bird)
Olanell geldutect, uf febe Taffe (L4
Pint) Saft vednet mon bie gleide
Lnantildt Juder, qibl beibed jujammen,
ftelit e# Bin und riibet guioeilen um, bi%
fid ber Buder gelbft hot. So wird bie
trillffiateit fiber Dok Weuer gefeft, aivan-
gig Minuten fochen laffen (vom Uugens
Blid bed Sichend an geredined) und wabe
rend biefer Feit aufé Sorofiliigite aller
anffteigende Sdatm abgeiBipft. Sollle
bie fyrudt etoad *troden fein, fo fann
man bag im Beulel Juriidgebliehene mit
etivad Maffer burdloden und ivieberum
3u bem Geften burdilaufen laffen. Die
Probe mit bem Glelée madt man, inbem
mon einen Tropfen in ein Glaz talten
TWaffers fallen 1aft; roenn 68 gu Boben
fintt, fo ift ba# Glel&e fertip. G# ivith
heify in @lifer peaoffen, ectalien Taffen,
mit WeanbyPapler bebedt und pers
fdloffen.

Edhted Damburgee Marjis
pan. 5 Pib. abgebriifle, forgfaliia
audgefudgle, labello2 ieife, reine Mase
beln swerden mit Nofentoaffer in einem
Marmormbrier (oenn mnghd;; aufs
feinfie peftohen, bann mil 4% Pib. feine
flem Etaubjuder gu! vermifdt und abe
gefnetel. Beéim Uudrollen und Huds
ftedyen mit Geliebigen TMobeln wird nue
ehenfoldiec Buder gum Unterfireuen und
Befireuen beé Rubdelvollers genommen,
Imozu man ¢hiva 3 Unjen tedinet. Hum
llmmm (gefrepptee Rand bei Tories
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G:uubmaﬂc gu Margipan
1 Pfo. fllfie und einige bitterz Mandeln
werben gefdalt und mit chond Rofens
mffu feln gereieben, aber fie dilrfen
{ nafy loeehen. Rim ceibt man bie
fe emee Eilrvone binein und wiclh
"1 Pfo. Puderguder dagiwifdhen, fut bie
TMaffe in cine Maffecols undb fiibet fie
fiber gelinbem fyeuer, Gik fie fidh von bee
Planne I6ft. Wan lann wil dbem in
faltes Waffer getaudlen Finger ecpros
Bent; ber Xeig l?t fectig, wenn et an dem
finger nidgl fleben Blelbt, Beim Bers
arbelfen pflddt man bie Maffe mil einee
filbernen Glabel audeinander, beftdubl
mit MeHl und wiclt bad Gange wicber
aufammen. Dann vollt man ihn aus,
um Figueen augjufiedien oder man bers
arbeilet ifn in beliebiger Weife, Miars
dipant muf oufien jarblos bieiben, innen
muf er jweify und faftip fein, Gigeni=
lid) baden barf ec nidyl, man I[afic thn
bet febr gelinber azme im Badofen
mehe frodnen alé baden,

Eﬂnfror:fn. 1 Piund fiife Mans
beln, orunler 25 Unae Bitlexe, merben
qebriifl, abgejogen unb fein gerieben.
(Ein Piunb fein geftofienee Juder joicd
it Iuﬂ! ju Edinee gefml.menm Heifs
cieen cine Heine Halbe Stunbe geeiifet,
bon einer Bulben Jiteone ble feln ges
wieale Sdale bagu gelan unh mit ben
aeeiebenen Wanbeln vermifdl, it bec

ely nod) fehr bech, fanu clwad Rofens
waffer bajugegofien jverben, Nun formt
man toalnuharofie Rugeln, bie atf ein
mtit Wad)s l\[ltld}cl.t.‘: Bledy qefedl und
in einem mdgig warmen Sfen gu hells
aelber Farbe gebaden wrrben.

"'..1r;i;.--1'.1 s toctdfFeldhen,
".- Brund aefddlte wnd  Teinacriebene
Mandeln, worunter 10 Stiid bittere
find, wetben mit & Pid. fetnftem, aefieds
tein Judee und bem Saft einte Ei !m-:e
3u|.nmncuqu nal; toenn 8 su freif ;
meeden einige Trobfen MWaffer dagu g_-.
lan; bann iwechen feine Sartbffeldhmn
bavon grformt.  Man wHl fie in feis
em . Stwmd, madil mit einer Shidnabel
bie Mugin®™ binein und trodnet fie auf
einem ’ﬂumﬂnmr{‘rr im :urmrn B

w A
mée el BaE Al Wenn man fie eliond

brildt, mr-*m fie and ]'qf;r nalurgs
frn a -r

Sdmwedbijdier Salat Gebros
feaed Minbfleiids, zote Ritben, Wit i! i

ber Sihale qe! todsle Rarle ff n, Sefle ru
fooiel, Dak man vop feban 3 Siart bat,
loexben in MR{irfel  gefdniften; brel
guvifferte, entaratels, einipe Ingf-:li-::
rinieete Deringe; Tdmeidel man o Hetne
Elilde. Einige Derlnefodic Eidotter
flzeidit man burd) ein Sieh, fiiat Oef,
L‘il"m Pieffer, ctmad englifthes Sen
mell, einen Ghloffel voll H.mcu thens

fobiel feinnehodte (""Tu';qu i, eine Prife
Buder, bad nbtige Saly bimgu, frf; penft
bie Wwiicflig gefdinittenen Soden bamil
biir d; (G hr ben Salal chvad giehen, aibt
ihy in bie Salatidiifiel und garnisct fie
mit ¢inem frang von felngehadiem farls
acloditen (Ripeld, abwedifelnd mit ehens
foldfem Ghvelfy unb in Sl und Gijig
angemaditem: Lothidy, T man ben
Ealal alz Bivifdenaeridt qeben, fo leat
mon frifde, (Gen aud ben Sdjalen pe=
brodyene Auflern boranf.

Beratoicf Um g ru:m.m fifetsu
it pad Fleifje) vom Jlu.tr.l bes Sy
Hes, aus pam man allt Sehnen 6, mes
rauf man ¢ moglidit fein Baci: man
nimtmt jo nad) Vedacf 1—2 Piund fol
dienn berben Tleifdied, bagu §~-11 ifunb
rohm Epid, mengt etond Sal, felr
mentg Pheffer und nad) Belicben aud
fein qebadte Ritronenfdiale ober SWhms
melfdener darunter, frudilet bie Maffe
mit Rafhn, B t[,lrr'u ober Weifibier an
1ih fuht fie Tofe in :m“, aut ausgerwafs
ferte Sdineintblirme. Sl milfen frets
mi ql.:l; friidy aemadit frin; man Tegl fie
bor dem Braten 10 6i8 15 Minuten
lang in frifdhes Waffer, trodnet fie dann
fm:bu ab pnd brut fie [unqlmn in Beifer
Butler cliva eine “lurtelfiuubr lang
[dion bellbraun, bod ohne mit ber Glghel
Bineinguftechen, Ba fie jonft au biel Sajt
petlieren: unb !rudm wezben,

Gewlrgnliffe. (Sehe an ems
plebten.) Gin Jehutel Unge feines Mgh
1 lingz quigeflebten Juder, o fnrhu
Gier, fitnffedyficl Maze in SHheibden ges
fr'ln itene ©ullabe, bie abaerichone

Ednle einer Jlitvone, 1 Teeldffel Misss
!ut‘ﬂlul', 2 J.l!ei'rm.urn mweiger Pheffer,
eingehntel Wnge pulverificetes .uitf:hhorn-
Fﬂh ober einfedifiel 1nge tn Mild aufae-
[Bite Poltajche, JEam"nu Eier, Buder
und (emiiry eliva 3 Stunbe fehr flort
gerillied toorden find, f:*n‘ man bie Poils
afie Binyir und nady und nady bad
burdgefichte Mehl,  Nun formt man
Heine Silgeldhen, et fie auf ein Bads
bled) unb T{i;.':h! Diefes in cinen nidt ju
beifien Ofen: nady 10 Minuten find die
Sewiivgplafdien fertign Mt Cimell
und Juder tann man fie leidht roeif glas
fieren,

Bananenfalat cuf Feinfdines
devarl, Bananen twerben Qf‘rd‘dft in
Soiben geidnitien und mit einer Prije
Saly, Bitronenfafl und redhit autem Del
angemadit,  Gine pleiche Wenge Uepfel
werben ebenfo belanbelt unb halb foviel
Malniiffe gefdhdit. Bon einee Selleries
ftaubs twith bad Hexfiiid in Steelfen
gefdmitten unb mit ein joenip Hitronens
faft unh Senf qebeisl, Die gleidie Menge
Salatlarioffeln wie Bananen toetben ge-
fochl, abaesogem und mit einer relen
Mitke pufammen ju Salal angamadi,
Swei gut gefaubects, gelodile Trfiffeln
etben in Sdieiben gefdnitten.  Ule
biefe eingelmen Mengen weeben jebe fiic
fify in Bib{&ee Weife tn eintt fladwn
Blad[djiiffel ongeridiiet unb bann bad
Glange mit ¢inem Troubenpelee itbers
joarn,

Unizg-Pligden. 1) 1% B,
feined Mebl, 14 Pid. Buder, 1 Tinge aut
aelefemen und ebivad gerquetfdiien Ynid-
famen, 8 Gier. Man verriifiee den Hus
der mit ben Eibotiern, alefe ben redil
fleifen Sdnee der Eiroelfe barunier unb
fiche aulegl bad TNehl etn, fehe bann mil
bem Teeldffel Haufdben auf ein mit
Madiz ober Bubber befteichenes Bied)
unb bade fie fidlgeld.
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o 'I'
ri'.r 4—-|'u i..' r..-t.

'wmmm

ﬂcn. !mm beefe

verfdjichenen Fettforten.
Bel ben fohen Dutterpreifen wich febe
Haudfran, bie {paren will — wunb welde
Ouulfmu mufs bied nidht — bebadhi fein,
on Gielle ber Butler qules Felt da gu
betioenben, o e unbefihabet bed Mokl
geldmads tunlid ifl. 5 ift von grofiec
Widptigleit, diefe &:m#m ridtia vors
Juberetten, alfo auyulaffen, ba von bies
femn Huslaffen ber Moblgefdymad bes
tited ablongl W18 Grfal fiie bie
utter tommen vor aflem bod Ninbd-
niexenfell bog feiner, aber chivad teurer,
bos Ralb#ntecenfett unb bie Ed;mdnu
flomen in Betradit, bie beibe verfdyichen
botbercitet toerben. Dak gute RinbEnics
renfett — e2 muf iwelfi ausfehen- und
eine fefte Btflf}afgrm}nt haben — toith
i Ueine Milcefel gefdnitten und eine
Nadi gewifjert, Man aie bie nvgnropf,
ten ikefel in einen Topf, gibt au® 3P
Rindenicrenfett * Duast Waffer, dedt
ba8 @e[djire gu und fefl o8 lanpfam ber
Dife aus. Madh etws el Stunden,
wenn bad Waffer verdbampfl i, offnet
man ben Topf unb brif mun bad e,
i bie ﬂBdr[rIcﬁtn fich buntelgeld farben.
Dann witd bad Felt durd) e Sieh
geceben unb guaebed! in Heinen Steins
guigefafien aufbcmbrf — Sdhyweinefett,
o man nur gum Bralen und Baden
in ber Stiidye fmmhzn foill, wirh anherd
aupelaflen twie bad qum Vefteetdhen von
Brot  beftimoile Sdmweinefett, Wlan
{dnetbet ¢8 in Tlehie Mirfel. Bum
DBraten beftimmied Felt vird obne et
tere Butat bet pong [hwader Hike aub«
pelaffen, B8 bid Wiicfel andgebraten,
aber nody burdfidiia fine. Dod bann
birchgeldlogene Feli fat eine fhnecrveife
frazbe unb einen audgezeidhneten weinen
Gefdimad.  Jn o guriidbleibenben
Erieben Tonmen Sarioffeln, Fleifdliihe
umb derpleidhen aebraien werben. — Soll
bag Felt gum Befteeidien bon Broi bies
nen, To gibt man zu bent GalGauénelaffes
neit Feitioiicfen einen gangen gefddtien
Unfel, eine pomge Siokbel uinb efn
Jmetaleinn Majoran ober Thomian., lins
fer Miihren wirk barauf bad fFeH vols
enbd  ausaelafien, B3 bie Wetbofirfel
eine gelb: frarbe acigen, 11.w.muf man
bas fliiffige Welt abfdiopft unb bie Gries
fll n ol emem Sied qiber I.m er 4 qba
gefillitert elt Leife ausbrlidt, Dad fell
aeworbene Sdymaly mufan Hiblem yub
trodenem Ot aufachoben loerben, ¢3
bilt fidy ebenfo toie baz Rinbenierenfelt,
fangere et tabellog frifd,

Gefliigel anf dasd Alter su yriifen.

Ulte Ginfe zelaen bide Hout, ronke
fyiifie und Gatlen, tnidernen Sdhnabel.
Junge Bingegen haben zards Saut, weis
deren Sdmabel, und bie Haut an ben
Flilgelfpifen coifd dufierit leidyt, 0Tk
Enfen aehen aleidy mit allen Ginfen,
Bei ungen Enden i ber Sthnabel im
Beehialtnid qum fopfe lAnaee als bei
bem atten, Wlte Hithner Defipen einen
biden, rauhin Ramm, barle Sporen
ind arobe Sduppen an den Fiken,
;'I"!u Hitfister haben gldngenbe, glatie
.Itl bie etne frifdie TWorbe aufs
loeifen. Sporn find  iberGaupt faum
bothanben, ber SKamm it bimn unb
gany glath uhb bie Rzollen find {dHarf
uith fpib. Wm bad Hlter ber Hiihne gu
erlennen, it man nut auf die Sporen
angelsielen. Sind bicfe ‘mr' fang und
{pilita, fo ift Wralen bed Tierrd polls
ftanbig auBgeldiloffen. Sm anbern fal
erveidit man i 2—2%a Slunben nod
einen qulen Breten. Wlte Tauben jetaen
eine fciine: role Marbe on ben raulen
Filhet and habien gac’ Kinen Flowm
mehr am Sotber. Junae Dingegen bes
files alatte, Glaffcre, weidiere Tilfe und
lange Wlatumfafern gioifden ben fFebern.
Wlite Trulfesmen eefennt man an flars
fen, giemtilich langen Sraflen, ben vauben
Sduppen an der ‘Eufl.rn und bee fliwies
ligen Haut auf ben Soblen, Tie 11.rart
Treuthennen milfjen: mihia lange, weidy
lichete Steallen und glatie Sduppen an
ben ®itfen feben faffen und auf ben
Soflen nody [dhivlelenfret fein.

'-..-|

Seller al8 Lorratsfammer
fitr Wintervorrile,

Seller, bie ald Voreatifommer file bie
perfbiehenen Ulinterboreile bienen fols
len, miiffen, bomit brefe nidt beeberben
obee an Tehlaefdimad einbiifen, tm
Decbit infrand geiegt weeben, Wan lajie
einen folden feller pollfign bm auBeis
men, Dede, Winbe unb FFufboben
geiindlid vem Claube Dbefreian inb
bantn lefleren tiiditin fdheneen. el bem
Puben der Henfier febe man aleich nad,
ob fie audy gui {dliehen, fonft miiffen fie
unbebingt in Ordnung ebradt werben,
ba Treoit aum Beijpiel Karloffein unbd
OOt fdabet. Mebrere Stunben muf
ber Seller qut durdliifter, Ezft bann
twerben bie berjdicdenen Gecdte, bie in-
aoifden auf bein Sof cbenfalls qefdu
bert Datw, gefdhenctt find und polljtantig
getrodnet fein milffen, Ioieber cinges
raumt, Y18 fehie prattifh Gal fich ein
pollftanbiged Muéfdivefeln Ded Kellers
beivahrt, bag Heifit, man nr'iﬁ!i il bie
Wenfter, feflt eine efferne Pianne mit
Siwefelfaben in bie ‘J.fultt' bed ﬁruﬁ
bobeng, jlinbel bir Fiben an unb fdliekt
bie Fiir, bielleidt elivaige Miggen v bic
fer vecftobfend, W nddjien Innr mifh
Sugluft aemadt weeben. Tann Wnnm
bereits Worrdte binein. Da fidh obe-
tiiben, Sellerie v, §. W, in Sanb aqut
falten, berfiume man nidlh cinen
SanbBaufen an bie Mauerfeite beg Mels
lexE Tringen su laffen.

Wennt mon fich et Urteil  fifier
Maeden bilben will, fo muk man' jie
ben Stinbern vorlefen.  Diefe Haben eln
feined Ohit unb unterjdesden infrinktio
bad Gdife bom Unediten — bad geliine
flelte ober gejudstnaibe bop bem, ivad
pont Hevsen fommd unb ju Deryen aebl.
Denn borin bejeht jn bod eigentlidye Gits
heimnid bed ‘J\nz denerzablerd: — ein
MNacdien, bos wic und nidt bon ben
Lippen einer quien allen Glrofimudier,
mit 1weifier Hau ‘rv nid Lodden an ben
Sdilajen, in ber ammtrhunhc exaabit,
benten lonnen — bad ift gar fein ridy
figea Marden — wenigftené fein Maro
dyen file Rinbee.

I'Ianh h llhm Haughalt, gch:m

wenbung  Behm  Reintgen  bon  Hanbe
f{duben, Seivenfloffen, Rammen, Biies
flen w. f. w, ift oMfeitiq Defanni, Uber
nidit fo verbreitet ift feine Bermwenbung
Beim Meinigen ber Haare. Eine Biirfle
wirh mit Bengin angefeudyfet und bars
auf bad vorher mit bem Staublamm
Brarheitele Haor gut abgebiirflel, Mas
tiielid) barf bied niemals, wie jede anbere
Bengimwifde aud, bei Lidt acfdehen,
Undy ift b gut, bag Haar eivod angs
[iifter au Tnffen, ehe man in Glefelidaf
aebt.  Uud falfdies Haar wicd auf biefe
TWeife geeeinigh, G2 [l nod)y einmal
betont, hafy Bengin nie bei Lidt angus
toenben if,

Nahurafdyinen

miiffess nad) bem ﬂam haarigee olls
ftoffe, Blilfd) ober Somt fofort geveis
nigt werdin, ba fidh ble Heinen Hafern
im Jnuern ber WMafdyine anfammeln
unb fie Pht Bald verftopfen.  Man Hlafe
bie Mafdine mit einem Heinen Blafes
balg aus, Sehr gut ift 8, von Beit ju
Beit afle Teile dex Mafdyine mit gutem

Bengin 3n reinigen, bamit bad alle, bere

Dargle el bas fidy enfammelt, gelft
unb entfernt toied. Tenn alle Teile
fauber unb froden find, wirh ble Ma-
fdhine burdy reichliched Einfprien von
auiem Mafdinensl cingefetich, Bengin
tit bzam Pefroleum borjugiehen, ba bite
fed bie frinen Stablieile leidher angreift,
Man follte ¢3 nur gur Entferming bon
Noftfleden bemufen,

Itm au erreidyen, bafi dic Sette
¢ined Jahrrabesd

fletd einen glabfen, Leidhten Qauf fal und
fih nidt au {dnell abniigl, bebanble
mart fic folgenbermaferi: Man 6§ bie
Hette log; lept fie einige Shimben in
Peteolenm und bifeftet fie dann lilditip,
bafy aller Somuly entfernt wirb. Dann
{pitle man fie ntit YPefeolenm ob unbd
lafit bies einjod) ablropfen. Sollte fid
bier und borl etm ®fied Hemmen, bann
hanal mau bied auf einen flaclen RNanel
tmb gicht freaif hin und fer, big 8 be-
weqlider toieh, Run woicd in einer
Sdale fiic 10 Gents Talg efdymolzen,
bie Setle fo Bireingetan, baf fie von bam
Xalg bebedt ift, und ber Talg nodhmals
aufgefichel, bie Mette mitlelft ciner Jange
aus bem Deifien Fett aqetommen, Fum
Whirodnen anfaebanal, unb wenn fie
nidit mehr au feif i, Buedh Ubwifden
mittelft Iollappend von bem {iberfdhiifs
fiaen Falg befreit,  Diefe At ber Bee
boublang muf guwiveilen loieberholl joeys
e, i

Rrandwuuder,

Auflegen vorw Leinen, bod mil einex
Mifdung and Salpisl und fallioafier
ober @lygerin getrdntt ift, im Roifalle
Slufftrenens von Wehl; Bebedung mit
Werbandiwalle, Nleinere Branbblafen
[afl man unberiifet; avofie unb fhmers
gtubs imerden nur  angeflodien. Dol
Befte MMittel bei Werbrenmungen ift fletd
folted TWaffer. Der berbronmbe il
ioith fofort, ehe roch eine Blafe entftans
bet ift, in talte; wicberholf u erneuerns
bes Waffee (am befrn in eittem (efaf,
aué weldem bad Waffer wnten burd
ein @pflod abaelaffen und obent neued
nadipeaofien Iverbert faun) aeftedt unb
bie fo lang: foriaefeht, B Sdmeny
unb Hige fidy verloren haben; oder wenm
bie Decbeennung an einee Slelle if,
welde man nidl o ein Gfafy halten
tann, ‘verbert Jebr off au ernenernbe
Leinpanblappen mit faltem Wafjer obee
faltem Brel von geriebenen roby. $ars
toffeln, weldier flet® bor felnem Warms
joerhart ermeiter! wecben muf, aufaelent.
Gine Brennenbe Perfon umBiill man
am Deften mit Tiideen, Teppidien unb
bezaleidien; bie Stleibung muf loSges
L.nm:, ni¢ [ofgeriffen werben, Wei
grofieren Qerbrennungen ift [dleunigft
argtlide Hiffe notig. Wemn na. fid
burdy Ieife Speifen Mund ‘und Hald
ftaz! betbtanut Gal, {dfiicfr man langs
fam nody unb nad ¢ine giemliche Wenge
filfien Mafmd Hinunter,

—_—

Mm dad boraeiline udleimen
Winterfartoficln sn vechitten,

biixfen fie nidht ju warm eingelagect
erden und aidt au bid oufeinanbers
lienen.  ©ie mitfien Joibecholt umpes
fdieufell bato. wingeidiittet weeben.  Bei
lingeees, 3w bidpler Logerung crtodtmen
fifi ndmlidy bie Snollen undb [dmwiken
wendfigleit aus, toad bie Bifbung voi
traulnigherven unb Lrantheitsee{deinun-
qrn im ffleifde mit fidh bringt. Waufer-
pem exfolgl urd bas Wusteimen be-
famidlidy sine chemifde Wuflofung ber
oorwizaend aué Starlemehl, Fell, Gi-
welfy unh Waffec Beftelienben Hufbau-
ftoffe fn ble nafrwicifdafiliden. rocit
meniger wwidiligen Wmide, fo bafi hernad
ber Rafrweet bee Mactoffeln nidt nue
Bebeulend berringerd, fonbern burdy bie
Unfammlung von giftipen Stoffen unier
her Sdele iy Genuf fogor gejunbheiis:
fhanlid) wird.

ber

Palethiillen,
Wer regelmifige Senbungen (3. 4.
Majde an  auswartige Sobne) v

madien fat, follte fidh einé bauerfhafte
Yalethiille aug qrober, qmn v Stinwanb

vont 34 Yard Lanae auf 34 ?jarh Breite
cmfm g, Sie with auf drei Stiten
boppelt’ gufammenpefieppt, bie  biexte

bleibt aum Paden affen, cxhalt aber an
Beiben Manbern eine Meihe feft einge-
ifilogenee  Edniicloder von  Melall
Sind bz Wafdeftitde cingejdolen, fo
verjdniict man mit feftem Vinbfaben
und berficaelt bad Enbe, Dierauf eine
Unkiistacabreffe baran gebunben, ober
eine Ubreftarte in ¢in leined, iiberall
tauflifhies Mibmden ven Jelluloid ges
{doben, bo2 auf bem Palel befeitigt ift,
ein Begleitfdein bagu qefdricken — und
bie qanze, befonbers von Damen qefiird-
tele Paderei, wo bag Papier allemal
bort weifjt, oo man ¢& am toenigfien gee
brandpen fanm, ift peemieben, b B auf
vine Heine, milfelofe Wrhet redugieet,

. Die feibenen Soden, bie Du fo gile
ltg Deinem [z'!tn Piddhen an midy beie
(egteft, tann i leiber Bier im Gamp
[eylechit gebraudyen. Schon in cinem TLage

waren fie dued, Licbe Mutier, Bunteft |

Du miv nidt folde betben prauen {dijta
den, i ®rofvaler frug?™ fo fdried
Hiralid) einer unferer jlngflen Tacks
jiingee nadh Hous. 1Und in aller Eile,
iheem Gioly, ifrem Gingegogenen genan
ben Wunfd ju exfiillen, ging ein Brief
an bie Frauenableiiu ;ﬁtub mit ber Bitle,
¢in echted beutides Sodenmufter mit YMns
weifung au bringen, ,Striden fann id
fdhon " fdirieb bie Dame, ,aber bad Sys
flem cined Stoumpfed fenne i nidgt”

— Da nun aud) vielen andern Seferins
nen mit ber Dexdifentlidhung eined Hors
renfetmpfed cin Glefallen eriwiefen ift,
fo Bringen wir fn ¥olgenben bie Bea
jdreitung eined Sloumpfed und aud
ciner Sode,

ARit mittelftacler grauer MWolle arbeis
fet man mit & Nakln auf cinem MNa=
fdienani®log ton 84 M, (Majden) anf
iebe Mabel 21 M. nehmend, wie folat:
Filr ben Ronb: L—46. R, (Heihe) fiet2
2. . (redhid), 2 L. L (lints), bie 46,
—140, ®. t. gejtrict, body bei ber 04,
B3, T4, 82, 98, 102, 110, 118. .
am “'lni‘.ng bee 1. Nabel mit der 3. und
4, M. am Ende ber 4, Nabel mil bee 8.
unb 4. 9%, je L b (Ubnehmen, b h. 1
9N, abhebern, 19N, abjtriden, hie abach. M.
fiber bie abaeftr. WL giehen), ober beibe
M, aufammen abfiriden, jo baf nad ber
118. {1, nuc ned 68 M. auf ben Radeln
finb, Seht perteilt man bie Majdhen 3u
gletdhen: Xeilen auf alle 4 Mabeln. (17
ML, Fite fede ) unb ficidi bie 141, R, r.
biad aur Teplen 9.

Wit bem Haden beginnend, [aft man
bie 2. u. 3. N ruben und arbeited nut
mit ber 4. 1. 1, N in Bins unb gutiidges
fenden R., 'bic Uebeit nady jeber WM. ges
fpenbet, mie folpt. 1. R: 2 W ., 2
m. L, 26T, ¢, (bie TN, ber 1. M. wer-
bent mit auf bie Tete M. genommen, ba
ekt nur mit 2 M, gearbeitet ivixd), 2
M. 1,2 M c. 2., (bvie exfie . am
WUnfang jeber . wich fiets abgeh.), aamy
L friden. Die 3.—30. R.: Wie biz 1.
w2, M. feiie ben Dedel; 81, R.: 2 T
t, 2M, L, 16 M, ., 1 Ubn., bie UB, a.
(bie Ycheit getvenbet). 32, .H 9Mm. L,

Ry

7R

90—93. %, r. 94 M. fiels 3 M, ¢
Hon, 65—07. H.1. 98 B fleia 2
T., 1 ¥bn. 99. ﬂ—lﬂl.a-
R, ftets 1 M. ¢, 1 Won, 108,
M. 1, dann ftetd 2bn., bi3 bie
braudit finh. D. §. B, (ben i
feftigen). )
Wird fidrlere MWolle ber
muk man ent{prediend Iveni
firiden unb aud mlfpuﬁf&
Mafden oufidlagen. Die Norm
fien eingg” Cenmpies find in Sol
meffens/gange Lange bis um Hadi
tabont 416 fiie ben Wanb
20 doll big gum Dedel, §
Fiifimeite 1n ber Mitte qer
Mefien legt man ben 6trmf
ey Xifdh, body fo, baf man b
R an ber einen, bie 3, . d@
anbern: Seite lizgen Bat,
e Novmalgeofe einer Gﬂ&
Bid jum Haden," 1214 bis gum.
mefien (8 bovon filt den Rand
net),  Fufldnge unb TWeile toie
Strumpf.  Legt man bie (3
jufammen, b. b. pife auf
idlag, fo mup bie Mitle bed §
Brudy fein.  Mit  mitielftartee
fridend, fhldgt man fiic bte
‘Iﬂ uuf mttrl{t fie auf 4 9

bl’ ol ‘.R | # '%g m 1

t. (fiir bie TMabt wirh Bei
lgent M. fets bie 1. M. I.
ivad nidt mefr befonberd erk
39,—107. R.: 1., body find Iu ‘e
28.—46, M. 2 1. vor und 2 WM.
ber Maht je abjunchmen, Imm

unb Ferfe wie btim Strum ;

Grabjfein und .
Lebendgeididie.

Beneditt Kafimic Medmer, ber Hofs
girtner vou Slefbeim,

&in  infereffanter  Ghrabflan  eined
fal. Hefgictencd Gefinbel fidh in ber
Pravcticde u Siegenheim bl Salgs
burg. Die JInjdrift Tautet;

Hier tubi
ber Raifeclidhie Soniglide Hofglirtner
bon fElefibeiin Here Beneditt
Sfajjimic Wedmer.

Er war geboren am 1. Marg 1757
ju Staad!l am Bobenfee,
tunjtpebilbet in ben
beriihmten Glirlen
Deut{dlonds gu Merfeburg, Miinden,
Salzburg, Hollanbd zu Haclem
und Nmfterdam,

England u Sion, HIl und Blendheim

bty Lonbon
Hofpdrtner
toath er am 13, Uil 1784,
biente bird 44 Jabre
ben L nbesherren
PL Tk,
bem Ealjburg'Jdiin "fur]’i Gr;ﬁl{mni
Hiceonhimus, bem Salzburg'fdhen
Surfiirften fFerbinand, bem
frrangdfijden RKaifer Nopoleon,
bemt Vanerijden Ninig Mar Jolef,
bem Oefterreichiichen Saffer Frang L
Muf cigene Bitte oar WMedmer
im Sabre 1828
®rofimiitig tu Rube gefeht,
Hocidend tatig.
Natutfreunt reblid gut
Qeiftel= er biel bed Ghitten —

Grbuldete ex viel ped Bifen —

CGreang jebod bie Wdtung Eblerer

fih. Obaltih aud Neid Hamifh -

thm  umgiiSte.
&t ftarb
om 10, Marg tm Jahre 1843,
Eanft rule el
Mifve war die th:mimnu:t ihm im

Milde fey fie ibm cu; :’oﬁ im Srabe,
Daf ec Geealidy mltrﬂelﬁ aum Mvw.

und

Teldks er durd) fie ben @drien .r: )

geqeben,

Dieje Gefdihiz bed Do
Mepmer ift gum Lele eine
jdidite ber Gegend, edmer
burd) 44 Jabre Hofgliriner tm '8
lidy Steniglidhen Luijt{dlofie Rie
kel CSalgburg, bad Gewte bon
Bruber ted Naiferd bon £
bem Grifresop Subiolg Bittor, be
foirh,  Stlefifetm fiegt in n&ﬁﬂu’,
ber Ganerifdien Begiw, bentfdien |
arenae und eine Stunbe bon ---. -
ettfernt. m Lanbe Salzburg e
ainr JYabre 1808 ber fe '
l&rghifrhaf ber regierende Ranb
Ulle Stencrn, Jolle, alle €
oug hen reidien Gofd- umnb |
weelen floffen in feine
filheie einen glangenben
eigened Militar, Der auf
flein angefilheie Hireonymus Ilﬂ!

lehte  regterende ik
Cande. PBon IBGG—TM
Salsburg Rurﬁhg‘ inanb 1
fang, am 16. mar 1806
Saljburg bfterseicifdy unb 20
Raifer Frang L bemt
Frieben, ber am 14, ber
acfdlofien wurbe, wurbe Sa

Trangofentaifer  Napoleon
unh pon ben frranjofen tolal au
bert,  Um 80, Seplember 1810

ba2 Qanb bont ben fra
befreit und ber Rrome m
fiibt, Wayeri{d blicken bie &
b5 gum 11, TMat 1816, an 1og
Salyburg wither an Deftereeid
bem ¢3 Bif gum Heutigen m

Unfere Sduld,
Gr (Reitung Lf &
ber mebtinidhen EDferiaaft
‘mgiﬂ(. tfepf): Miefo?
entye
!)aﬂ:md;uung nody nidit B

,...,-.-.- m,.-v‘.\--—\. r————



