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Kiichengelte( fiir cine Wode,

Montag: Mahmfuppe, feifde Brals
tourft, Hrwolebelgemiife, Ra:tpﬁflbﬂt
Rettiglalat, Smithadpubbing.

Dientlag: Mubefuppe, Wiener
Rosfibraten, Gurlengemiife, Brallars
toffeln, qriiner Salat, Danille Creme

Ditiwod; Peelgraupenfuppe, MNas
gout bon  Ocfenhery,  MMehIMEke,
Culylortoffeln, Ghuzlenfalat, geguls
feete Pficfidhe,

Fonerdtag: Wleildbrite in Yol
fen, Birginta Ham, Eebfen und Mo
tolten, WBrallovioffely, Ropfialal,
bt:brﬁ{.‘tft e

Freftag: Bietalijbale, Mealfild
mit Butter und Pelerfilie, RNariofs
feln, Reeffe, Gorned Beef and Eale
boge, Wplelfinenipeife,

Gamblog: Oricsfuppe,  Nleild.
plannfudyen, Rotn an ber Webre,
Pelerioffein, Tomatemfalal, peRiiras
feh Gielee,

©onntag: Pilafuppe, Blibnerleber
ouf Foafl, DHilhnebroten, qefliMie
Tomaken, Gream  RKovioffrin, ges
mifditer Salat mi Maionaife, Phire
fiditorte mil Rahmauf, Frildte,

Difante Virnen in Dunf ges

| lodit. Hefte meifie Birnen weederr qef bat 1,

balbiert, bom Stecnfoud befreit unb fos
fort eine jede in todendes Walffer gemwors
fen, Bamit fie vechit weify Blerten.  Mom
lmt:r fie nur balt meidy und [l fie in
bit heihacileMien Glafer, Donn aibl man
in da8 Birnenwofier af tin Liter § Lis
fet quien Gifig, ‘11 b. Suder, Jilronens
fdinle, Mellen und .. immi, lofit ‘HUtg aut
b tmfmm unbd fillt bann ben Safl bei k
fiber bie Birnen, bod Giewiin c‘(r il
tiidlafimd. Tie Gililer werden fofort
mit @lafe vertunben und nody eine
Elund nadhaclodt

-tangolb. 'Die Blatthiele weeden
arldilt, m finpetlange Etiiddben gt
1..“:"11 aeiwafdien und mit *”ﬂc: bes
bedt meith netocht, wad wnaefabr eine
€hinde ecforvert: bann of Baefeint, r-"

aetiebener Seommel beflrest wnd  mit
braunes Putler itbergoffen unb nody
eine  lurde  Seit  jleben  qelafien.

Dot Kodroaffer i, entmeder mit Eins
biesne ober ®ricd verbidl unb mit eis

nem (lelbei :!:\rr:.:-.]rn tine fehr wolls
fdimedende Subbe. — Das ®riine ber
;r +|" with c.rﬂ“jt! . in “’h .al \ote

l:"mt gubereitet und mit eimer Prife
Yieifer gemiiegs.

Lildrousd wilben Riefden
Man nebme ewnen 3 Gallonen Itmunlm
jillle benfeiben beinabe voll reifer icifder
fitldien, fu"r vann willig auf mit
Jrend Epieit*, ben mun in {Fn}m—-
NH['_' ften !rfnm‘n! €o fleflt man ihn
el ‘J.-':'o: ate in bie Sonne obex an etnen
marmen, trodenen 'DH. Dee Bronmte
e witd bann abacanffen, bie S?:r‘.f:-':s
torrden heroutdgenommen, n eine €.0Hils
fel artan und Bi5 wum Veberfiehen niil
Lodiendem Waffer lbernofien. So bleis
htll. fle diter "x...u fleben, Bann gieht

fan bod MWaffer ab, gibt foviel Hnder
hm'u bafi man barsug tinen auler =t
T tocsen !‘r'1 yaid aichit bann biefen
U bem vorher geronmensn Eranntivein,
Lo !Nrr" n no" el Mallonen fris
ffm Spirtiue und cine Maide Motoein.
Taos N.r.qr mirh idlieRiich Fillriert, mi r
eitir Unge Gfence of il (Sherried
vermifdit und in fi!-]fc?h‘n pefiillt, Tie
firidyen blirfen nidt ouggedriict mwers
bent, fonft wird ber Eaft nidit Har. —
Ginfenber Bereitet feinen Qilie {don feil
18 Jobten und hat immer ein praditines
Getrint im Haufe.

?‘uf berDberfladie befinbs
[idie braune Hlede auf ber Haut
enticent mon burdy Petupfen mit Nore
bolfoure, fiefer liegende milffen Durdy
Elelt -n'qir entfernt oetden,

Rilbrav Swelldenlermen,
an 1 Qint AltcBol gitt man ¥4 Pint
ausaelofte, aexbelidte Joetidenteene unbd
Tafi biefe 5—6 TWoden deftilliczen, Nun
tohyl man 28 Ungen Suder mit 16
Quart WaTer giemlidy bid ein, 6§ dies
fen Soeup austiiflen und gitt bas An
peiebte hinein, e Nerne weeden burdy
tin .uld; aefeibt unb audgeprehl. Nad
einigee Beit Horl er fidh,

Piccabilly, 1 Ped griine Tomaoe
fen, 8 arofie Riwiebeln, fein verhaden
mit tiner Tafle Salz  vermifden und
liter Nachl fiehen laffen. Donn bie Hlilfs
figleit abjriben, 2 Quorl Woler und 1
Quart Gffig mit ber Malfe tidtia
feden, bann auf einem Durdidhlage abs
laufen laffen, Tavauf roied bie Mafle in
cnen Civmadilopf aegeben, mebft 2
Ouart Gifig, 1 ¥, Suder, § Phd
wanien Senf, 2 ERIGITI voll gemablenen
$fetfer, 2 voll Fimmt, 1 voll Hellen, 2
poll Jngwer, 1 pofl Rettenpiefiee, A Tees
Bffel  Gohennepfelfer. Unier 8fterem
Umzlifzen lodien,

Einfodhed Giexludhen s Lo
sepl 1 Purd Ml 1 Plund Judrr,
g Dfund Sutter, 8 Gier, Vanille ober
einen guien Muf Mum, ear riihrl dhe
Butler jur Sabne, gibl nody und nodh
pbroedfelb  Eier und Suder  hinay,
eiibied bied flart eine Weile, mifdi bann
Banille ober Mum Bingu unk bany bad
Mehl dueh., DHierauy eabikl man bas
Rudeneifen vedit beift, cin ERHBIFel voll
pont ber Maffe wird in ble Mitle gelegt,
bad Eifen langfam gugebrlidt und auf
Beiben @eilen heMbraun gebaden; fo-
balb fit aug bem Eifen lonmen, toecben
fie au Horndgen geformt, dba fie gleid
bar! merben.

FomatenaHonig Yuf feded
Phond Tomolen redimet mon § Dulend
fkdne, frifd: Liichidbidtier und bie gee
rictene Blinde ciner Aitrone. Tie Tomas
len metben Hein gridm tlen, bomn unrs
tine Slunde langfom fieben laffen. Dez
Saft wird gemefien und ouf feded Pint
1 Pfund Juder urb ber Saft einer Ji-
frone geredinet, Anf bod Feuer ju
eelod), Bis o8 bie ridytige mnmm hat,

s cingefiils wund verfiegelt,

Niilide Winte fiir's Hans.

Tomatens.Jom Die Tomaten
merben weldy gefdnitien und getodst, 6id
it oeidh find, piela 10 Minuten, Lonn
autd) ein feined Sieb geelibet und geroos
e, Wuf febed Piund Mud redmel man
4 Plunbk Suder unb ben Saft ciner Rlo
frone. Dad Glange [ift man wnler flee
tom RiGren unaciise eine Stunde toden,
Durd) lanprres SNodhen wicd die Maffe
braun unb bdnnftiifia.

TomatensMarmelade, Hicrs
i nimmi man frifme Tomaten, fiebet fie
qang oeidy, bann paffiert man alle bucdy
tin Eiek, aibl donn biefe burdjgefiridiene
.Hu '! m eine Nuferole mit ft"l’TfUGkI

fer, i bie Malfe, felt fie auf Feuer,

i .n fie, bi§ bt Huder verqangen,
Idiumi 'l'-1f"1 ab unb todhl vie Plarmes
lobe, tig fie fdyon gldngend und bid aes
nug e Eie foll tine pradjlvall role

tharke taben, Man riditet fie in Sleine
topfen ober ®dldfern an, ki fie extalien
und binbet fie qul ju, neddem man ein
rinbed Yergament mit Niefdmalffer bes
f1 diet bebutfam auf bie Marmelabe nes

on fot, bie Dede barf nidl befdyivigt
IL‘ ther,

Chwarye Selbenfoffe au
teintgen. Dad folpende ift ein ebenfo
tinfadys, ald lvw\.lzhi Weefabuen,
{hoargfeibene  Ricunpditide, Tiidher,
Hramotten ufi, gu reinigen. Sueeft wird
bee Sloff mit einsm trodenen. twolenen
Qappen qut abaemifdl und notigenfalld
por|.dilig audaetlopfl, um hen Slsub au
entfeenen.  Tann wird bee Braenflond
ouf einen Tildy audaekreitel und mif hets
frm Roffee, ver durd Seiben von allim
Sohe Lefreit i1, mitielfl eineg St me
med Jorafaltia ouf vee rediten Sei's als
aerfeben. Der € toff wird bann eltee® qes
froduel und auf bee verbebrlen Seite ges
bliaclt. Tho bas Teblere nidit mdalidh i,
miufp beim Blioeln ein Tuch anfoeleat
torben, Der Naffee nimml alle Fledin
und Unreinlichleiten meg tind fellt den
notielidien Mlang ber Seide toieder her,
Rt bie#  feine anbree HAI T
hit, Bie unanamehime Sirile von gfmas
fénem Seivenfioff mitd  bermichen,
menn man thn el folb troden merben
[8%L, cbe man fhn Biaell. Mnd ben Gdfs
lidhen ®iona umarht man.  toenn ma,
anftott thn an 'u"I-- mit £ 'n"nnh Inin
natiitlicher Siredunn mfF wnnt und fo
feodtoen. Takt. E;.».‘T'H man. bak er fidh
niht alptl ‘—l-hp" [3-'-1 o fann mon

intem Buftanbe ein Tudh
ot ‘mmh und fertia frod-

.,4..~r.

Deelearn, 1
mr' !t:Fr:'.,

©Seibe gu platten, Man nelme

niemalé ein an Beifird Gifen  und Irae
pwifden Slofi und Platteifen ftet2 ein
meifed Blalt Popier. Tie Seide wird

plingend, e won fie swiidhen amd
Wnnen Papiee leat und wibrend bed
Plattend Tangfam buediieht.
MeterettiheBreme, bie man
Bauptfodlich au Blad gelodilen F¥ifehen
fitbt, mwith aud filr fen gerichenem
Weereellich Bexeifed, bon man mit bider,
fiitst Ealine und thoak frinem Teins

tfii.: i einem biden BVrel permifdt,
itle Ereme borf aber esft bivett por
hr*'n Gebraudy jureditormodit toeden,

bomil ber Wieervellidyeldmed nidil pezs
loren qelit.

TomotenCalfup 1) Fin fale

ber Bufhel guter weifie Tome 'n ipich
[erafallia aowoafdin, qcfdmitte und in
tinem enroilliexten Reficl auls _ aer ges

flellt, mit 4 qrofen, weifien Sivickein,
fein gehadt, Sie mreden lanafam toeids
alodil und burd ein €l q"i(l\frt 128
fr 1l genig ift, bie Mbraer aueiidaubalten.
ir burfpeprefite Moffe tommi zurlid
t'.'ur fewer mit 1 Unge aamaen Rimmet,
2 Teeloffel roeifiem Pheffer, 2 ERlGTfel
Siifamen, 4 SBlotiden  TMugtatbliite
(Marey, 1§ Feeldffel ConennesDeffer;
2 GRloffel gangen Weltn, 2 GRSl
anrtien MNeltenbfeffer |"’In~rr*l| g Tafle
Saly, 2 Bfund Buder, 2 Duarid ﬁarlrm
Fifig. T3 alls® with 4 Elunden lange
fam qetedhl, febr viel umgeriibed, ngs
mentlih gepen wen Sd'uf hin, ba e
leidit anFrennt. Donn with & nodhmald
burd bad Sieb neqeben, ringefiilli und
verfiepelt, Die Socle mwerden ant einges
friehen, bann taudht mon bie SiBpfe ber
Hlafden in etne Paraffin-L6fung.

2) 1 Bufbel teife Tomalen, 2 Quarl
Uepfel-ffig (Civer Dinrqar), 13 Phind
Juder, & Unge Gonenne:Picifer, 134
Unge jdworien Plefier, I? 1nze puluz-
titfierier ‘erlrnphﬂn (WUllfpice), 2 Uns
aen Senffamen, 35 Unge Relten, 3 Unge
Ruoblavd) (wenm beliehl), 1 Unge Inge
mer, 1 Pint Atokol. Tie Tomaten
toechen acreinigh, aefdnitten und tocidy
aclodit, bann  burd cdn Sieh  ges
tricben.  Nadibem men dbie Raffe u
einem  Driltel  ihrer  urfpriingliden
Cantitat einqefodt fat, gibl man Effia
baiu und lody! miebir tine Stunbe, Sits
Iegl bie Meyorirye und ben Heinpehadien
fnoblandy basu mildien, auftoden laffen
unb babei fleifin cilferen; um bod Uns
brownen ai verhilten. Fulelt toird bie
TRaffe bom Feuer aenommen, ber Wllobol
}\nqu gemifdyt unb feif in Flafden ges
i,

Duitben eingumaden 1) Muf
2 Pfund Dutiten nehme mon 13 Bfund
Buder, etwad gongen Jimmt und nod)
Belieben Jitvonenfaft. Die Quitten wers
ben aefdhalt, in viee Teile aeldnitien und
mit ben Sdalen unb bem m:eg:.i&miuc-
nen Rtmgd;ﬁu[t im Daffer beinahe gar
aelodit, Dann lafit mon fie quf einem
Einlegrr ableopfen, todit basd Uebrige eine
Stinbe lang unbd !rrit-t e8 durdh tin
€ied. Die Briibe bringt man mil ben
Qudet jum foden, fhaumt fie ab; todt
bie Qitten vollenbd gor, leat fic in Gilie
fer, lodit ben Saft flart ein und gieht
ihn bann dfer bie Quittom.

2) Birnquitlen Iwerden gefdal, bad
Rernboud borerggenommen, i vier Teile
aeldnitten und in Motted TWoffer pelegt
Die Ehalen und Negne werden getvas
fden unb mit etroag Simmt und einigen
RNelten in Walfer weid aelodt: fie wer:
g‘n‘ nn‘fm tin Gieh "t'!:q‘! ;n? {nnl;nn;

nigchen gefdni ] un
Quitten Irh‘fl !pllmh 3udrr mit bem

tlaufemen €aff gelntert, jum Faben
odyt, bie Quttten v !Rlnu!tn bats
n gelody!, mit bem Eel taubgefans

ftn und in eine wrarl!nui iffel pelegt,
hﬂ !cﬂ n fn Minuten long get
Mﬂ. bicjelben falt g;[um
unb mit Papiee leidyt bebedt, Den fols
qgenden Tag with bet Saft abgefdilttet,
tin tenig geloct und nadibem er abges
{diaumt ifi, bte Quitlen Hineingeleal und
tinmal aufgefodit; fie merdben bann mit
bem ﬁd‘muml'ufit[ itber in bie Sdiifs
fel gelegt, bee cinaefodite Saft baran ges
offen unb nad) tbrem Grlaltem in Mlde
i:l cingefiill.  $ie ol  cingrmadien
clidte mexben fie mif etnemt Papier fes
bedl, bad in Ritfdengeift  ober pelbfte
Ealienifiuee oefaudyt urde, und mit
einem anberen Papier gut jugebinben,

QuittensMarmelade Die
reifen Quitten weehen mit einem mweidhen
Tudye fauber l‘lbqfl.'ifb?ﬂ. brr Linge nody
in mebrere Qeile aefdmitten und bod
Rembaus  BerauBatlih um in einem
Teffingteffel mit Wolffer melch getodt
au toerben, woeauf man bie Malle burd
tin feined Sieb fleeidit. Shiliehlicy gitt
man auf 2 $Pfund Duitilen 14 Pfuap
nm[m{! Buder und Todit  Eeibed unter
forttodbrendem Miiheen fo lanne, bi bie
Marmelabe genilgend Neif exfheint,

Quittenmul Sehn Pund vedt
reffe Duitlen weeben afl®al wnd bom
RKernaebiinfe befreil. Nodbem bie Sehas
Ien und ferne qub andafodit find, preft
man betenn @aft by e e Tud felt qud.
Man rednet eme Tale Waffer anf ished
Plund Cuitten. 3N allo bieler Solt
siemlih aboetiiblt, fo prefil mon pen
€aft von 6 Crnnntn bagu,  Dabinein
aibt man nun bie seridinittenen Quitten
unb todit bie Talle, Bit Tie ein bides
wtided Mus . Dann fiirt man 73
Lfund Auter hingu unb fodbt biee unter
frefem Milbeen rocitere 15 Minuten, 53
mitf nech Yrohe feRtaefirlt werben, memn
b exloliel. Man ikt o2 n 1‘-11.11rr ober
XBpfe, leat DrondisTapier obem ouf nnd
beebinbet e8 mit Blafe nady bem Grlals
fen,

Birtnen in &Tﬁn einaumas
den. 2 Pfond pefhdlle und in e 2

Teile aefhnitlene Bienen (oin unoes
fn'*r 16 €ilid miticlarofe nidi 2u reife
Birnen exfecbeelich find) merhen 0 3
Quert ®fig, ber mit 2 Tfund Puder
aum Soden gebrodil worhe, aeldiitiel
unt in bemfelben Batb fveich qetochi, W18«
bann ivetben bie Birnen in ein Ginmas
dhealod aeaeben (ioobel man amiTHhen bive
felben Pnae Anamer und etinad aefofes
nen Stvmt Teal) und mit Yem faksnhen
Fifia iiberanfen. Madh 2 5is 3 Yogen
oith der Effin toieher von ben Wsornen
abaronfien, noh rr.l"T attfarfe®l 1nbd
fodiend anf bie Pirnen seanlion. Madks
bem ber nPall bed iaTe2 nang cbaes
HibIt i, wird hnrfri wgebumben,

Jn Bulter rinpeleate
EAmEmme Dir SHoFmme merhen
mit frifcdher Butter wd Aitronenfoft qes
ffmot, bann in I AHen qefillli wiefe
anl %erfortt. bie Stnfel mit Fhen
nherbinben unh wie Flafden in firbens
bem TWafer artodt.

Eflae.  Mefte pon Fleifds, oud
Evppentodiflei’d, merben redfit frin aes
mical ober burdh bie Wiifdhodmaldine

aeteichen ued wit einer Achadien Sinies
bel, Enly, Pietfer permifdt, Tie fura
tinaetodhte Palihe vom zioel BB brek

fralbe iifen toith  mil i ronentiinee
und (Ffiig arf6rT, bo? BLifd barin
perriihrl, Tad Marige f:f it moen in
eimen Mavf und 15k o8 erfalien. € Mie
men leine Malbglibe Baber, fo forn
man flall beffen cudh einige Tafels. Gee
latine peemenhen.

Mohlfeile Siilae. Gin Falbed
Thund maaered E4weinefleild und ein
Falted Pfund Sdmatten torrden mil
Ealy, Hwicheln, ®emiity und ehoad
HitronenTdhale grlodt, born nody Velirs
ten geffnitlen ober fein getvient, mil
ber rechit turg einpefodilen Mriihe, 1
pecfdnitlenen,  qpefdfiften  Ga'zontle,
noh ®lefdmad aud Rapern ober Peels
grotedeIn gemifl onb gum Grialien in
rine fform acfiiMh. Maon ferviert fie a0
fiiirat mit Senflawce, Eifig, Dol und
Smiebelic ober Memoulabenfauce.

Bolfenta. 1 Man lodyt 205 Tals
fen Waffer auf und giehl unter forte
wifrenbem Riibren 16 Phund Maiss
mehl Binein, Bei ‘dwadiem Feuer
riibrt man bie Daffe, b8 bad el
vollfinbig aufgequolen ift und feinen
meblfigen Gefdmed mebr Bal.  Tun
fliirat man bie Polenta anf eine Platte,
iibevaieht fie mit beifier Bodter unb qiedl
fie au Tifdh. — 2. Man Fillt obice fer:
tig aefodsle Taffe in eine mit Butter
befirichene Horm und [4f! fie im Waf:
fexbabe mody :ine Etiinbe foden, Wod)
bein Grlalien filirgt men ble Polinla,
{dimetbet fie ber Ducre rodh in bilnne
Edeiben, legt eine Sdpeibe in eine Pors
atllanfdrm, welde bie Dfenlibe vetiras
gen lann, traufell fie mit Butier, bes
firent fie bid mit periebenem YParmefans
tife unb faket fo fort, bik alle Sdriben
auftinanderlicgen.  Die obere Sdhidd
witdb mit Parmefontife did Beftrent,
mit Butter belrdufelt, bie Polent, im
Ofen helbraun gebaden.

Suppe mit Cierlafe 106
1 C6ffel voll Mehl, 3§ Taffe Wildh und
tiner Brife Saly werven qufammen glaki
greiifel, Bied bonn in ciner Form in los
thenbed Wafler qeftelt, BiB bie Maffe
mifiin bid ift, woranf ton derfelben
Heine R@pdpen in Fieijdybriibe abyfios
den unb einmal auigelodl werben.

Miée aud Hollunberbees
ten. 1) Bu B Pintd Soft  ebenfoniel
braunen Juder, ben Sajt bon brer Rie
tronen, Pie Berren werben obne
Waffer aufgeftent, geeiihet und feben pes
laffen, bi§ alle Briihe beroud ifi, dboann
burdjpefeibt, Hot arurroﬂru. — 2) Die
Beerent im cigenen Safte 80—40 Minye
ten toden lofien.  Pann durdhiriben,
fchen lafien. Mor abidyiitten, Auj eine
Taffe aft § Tafle Ruder 18 Minuten
ptifommen fodyen; elmad abgelilglt in
®lifer fiillen und i€ gu vblligem (Fre
falten fieben lafien. — 8) Saft unb Huls
fer ju qleichen Feilm ouf fehr Rortes
Preuer fcrn, fletd riifren und fdynell gum
Sloden bringen Die Lange ber eif
ceprobt mon, inben man ehivad auf cmer
Untertaffe pto[im‘. bi8 ¢8 fheif m
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, ben 17. 'mumw 1916,

Biclcidt find
Sie befannt wegen
Shred Sodend ober

Jn beiden Sillen wicd JGnen

G Bakiie PowpeR
eine Hilfe fein
Seine Giite

refommandiert

€5

mliiudzcr Dcrbamttcr
hilt Dortrag!

Fin friiheres Witglich der Leiboarde
bes Baren furidit morgen iber
Hufiland und den Mrien.

N. Swarkfopensly, friher

nlied Der “arbe

Crai

i Smaba

M. Swartfovensly.

troffen fiir mebreve BVortrage, die er
i Swabe und Go. Blufis bhalten
joird.

freitag morgen um 8:30 fpridt
er vor ben Dodiidyitlern in der Hula
beg (Meboudes uber ,.'xﬂﬁ Leben bis
cuffiidien Bolles, die cufjiide MRe-
glerungeionm .w‘v die Jubdbenprogros
me und ibre Hrjaden.” ﬁrrimn
abend wird cr einen Bortrag uber

ften Ghriftian Sirde balten,
Eintritt au dielem Borirag ijt frei
und freht au Hoffen, dah audy viele
Dentidie fid dogu einfinden werden. |
Jeutnant Swargfopensty fommt mit |
ben bejten Gmpfeblungen bicler be- |
fannter Deutidher degd Weftend und
ciner foldien bes ofterr..ungarijden
tonjuls in Denver hievher. Er
mar WMitglicd ded berithmion ruffis |
idjen @oldenen Negiments, der Qeib.
jarde dbed Saren. AI8 am bevithm.
ten L Moten Sonntag”  Leutnant
Swarhfopengty fidy weigecte, ouf die
ruffiidie Voltemenge gu fdichen, die
nad) Yrot (dyrie, wourde er mit vielen
anbern Militars nady Sibivien bers
bannt, bon o ous er fpater ent
floben und nady den Ver. Staaten
entfommen ift. Wor und Heat ein
Artifel, aud ber San Diege lnion,
vom 13, Upril 1915, iworin dev
Rufje feine Ynfidyt iiber den Stricq
funbdaibt. @Er iit befonbers aud dem
Girumd infereifant, weil er jdon da-
mald borausfagte, dak Mumiénien
anf Seite der Ulllierten in den Krieq
pinfretenn imtirde,  Trovbem wlirde
Toutidlond den Sieg daventragen,
weil ed (eld, Wiffenjdaft und Pa-
trioti@mus befite.

Naditen Montag abend twird der
Serr Seufnant jeinen Vortrag in der
Friten Presbpterianer Stirde in Co.
Blufid balten. Hoffentlidy mwerden
fid) feme Bortrige cined jtarfen Ve

juds erfreuen.

Englond witd nady dem Srieae
bie Welt regicren, fdyrveibt der mili-
tarijche Mitarbeiter der Londoner
Times. Pat fidh wad! Englond

M&iﬁﬁm

Bor einigen Tagen fraf Leutpont |
Wit |
bed ruffijdhen |

laren und Flidtling aus der Ber. |
tanming Sibiciens, aui femnér TWan- |
Merfdait durdy Ymertla,
fVut,

in. Nebt Gat er Vorbercitungen ges

linilm:h und den Strieg in der Lr-g
Der |
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Per 2 Purd
Kanne
Hauft ibn DHeute. | B
Sraat Curen Handler dafiie ﬁ

Paxlon & Gallagher Co., Omaha | -

Partow's

in Infibidit verfiegelten

R 9 pii. Kamer
RD&"T_EB'

Grofier Vlert, edites Nro-
ma, immer gleidymafig
und fjtets frifd.

Seinfte Sleijdh:

0 Dk

und Wurijtdelikatejjen.

Bejte m Fleifd- und Wurftoaren rofinfden,
fenbdon Sie einte Vepelung an Sauf & RinderEpadier, die bedeitond:
ften Gloifdyer und Delifateffonbhindler im Weften.  Folgende Sorten
befonbders empfohlen: ‘l!rﬂ]_h Sdyinfen, Vraunfdmweiger Lebermrit
Snadoneit, Rienerwuy . weanffurter, gerduderte Sungen, Biud
o rit, S®wartemagen, poluiide hodifeine BVratmurit, uniibertretss
lidie Bofwourit am 1, und 15, jedben Donats.  Dodifeiner Sdinton |
Sdymaly, 17T4e =

11 =1
Wenn S

und Sped. Corned Veef, reined unverfdlidites L,
tas Pund,  Dodi vieled2 andere, dad wir wegen Naummanqel ik
nidit anfitbren finnen,  Wer ummer cine Probebejtelung gemadit, P8

ift unfer ftetiger Stmbde aeblichen.  Verfudien Sie 8 Sleinece
Bejteltinaen it Paletpojt verjandt; grofere per Crprel. Sdiveibt
ungd tn deulid.

KAUF & RINDERSPACHER CO.

HASTINGS, NEBRASKA

“THE OLD RELIABLE"

Beer

wW* J. SWoBODA RETAIL DEALER
PHONE DOUGLAS 222 OMAHA NEE
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Wur fiie Purge @ett!

Bir acben einen Guiidein mut jeber et uné gefaufien
fifte .Stars and Stripes” Bier, ebenfo fitr Aufirfige bon
©dndpfen und Wein,

Cammelt fiee ESie find wertvoll

Renn Sie 5 Dierlonuvons ober 4 Noubons bon Mein ober
Edimapé habien, fdjiden Sie diefelben mit $2.98 an uné, morauf
wir Jbnen ein feines Tafclfervice, 1776 Ye Golonial Dans
Dinner Set”, wert $10, vollfommen fojtenfret jujenden werden.
Dieje Waren find garantiext,

Willow Springs Brewing €o,
nStars & Stripes” ,
2 Dutend grofe Slajchen ..........53.50

3 Dugend kicine Slajchen ..........$3.50
Rabatt von $1.20 per Nifte fiir veturnierte leere Flajden.

Pier ¢t. G1d Sontenclle Whiskey M
€rpref im Boraus begablt

Henry Pollack’s Liquor Houss
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