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Deutidges Komitee fiie
cbmwoﬂs Srieden!

Derfin, 20. Yuli, — *Das Deuts
fdie Nationafomitee pwed8 Erlan.
pung eined chrenvollen Fricdens™
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Gordern und !ufu_iith

SKINNER'S

SPAGHETTI

86 Se:: arofied Megeptebied.
Etinner Mig. Co,, Omabe, 11, &. N,
Brifte Maltaronifabrif in Amerita,

PAXTON S
GAS

ROASTED. »

COFFEE

TRY A CAN
AND BE
CONVINCED!?

0 QUANTITY|
PRICE S ECONQMY

bat einen Slufruf om bie Matton
mibgearbeitet, weldier in den nady
ften Tagen veriffentlidt werben foll
unbd in weldhesn die Wevollerung aufs
gefordert wirh, fid) wm Das Vanmer
bes Meidystanglers poeds Erlangung
cinss chrembolien Friedens su fdaren.
Der Reidstangler hat in feiner gro-
fen Rede tm Wirg den Grundion
flic einen berartigen Hricden ange
geben bdabinloutend, bafy die Grens
jon bes Meides nad) dem Often ousd.
gedebmt und cine fubftanticlle @a.
vantie filr einen boucrnden FHrieden
ond) von Weften ber gegeben wird,
Der Aufruf it untes anderen unter-
idrichben bon bem Hiirften b, Wedel,
(eneraladjutant des deutfden Sais
fers: Philipp Heinelen, Direltor des
Nocddendjden  Nlogds; Paul b
Sdwabad), Direftor der Vleidyrdder
Banf; Profefjor Adelph Harnad und
vort bielen ‘Profefforen, Gropindu.
ftriellem und anderen.

%n Rentudy flogen bie Leute fiber
allsuviel Megen. Haben wabridein.
lidy unfer Teil mit abbefomumenl

Beruft Cud) bei Finfdufen anf
die ,Lribiine”,
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Exkursionsraten

QT T O T

nach dem Osten

fiber

Dort und Bofton.
lidien Sturorien.

orten.

Sahefavten aum figliden
pber bi# gum 31, Oltober.

Hiir nibere Nuskiinfte und

ILLINOIS CENTRAL R.R.

Muswahl bon Nundreife. und bireften [inien nad New
Abwedslimgsreidhe Linien nady allen ot

Sefienswerte Tyeans, Seene und Flufifaheien,
$iberale Fahrtunterbredungen.

Qaffen Sie uné Nonen helfen bei der Ausarbeitung Jhred
Meifeplaned nady ben ofilidien Pouptitadten und SommerKurs

man fid an die City Tidet Office, oder fdjreibe an S. North,
Diftrict Paffenger Agent, 407 fidl, 16, Strofe, Omalha, Nebr,

Telephon Donglas 264,
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Berfauf: Giiltigleit 60 Tage

autfithriidhe BVefdireibung wende
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Wur fiiv Burie Jeit!

Sdnapjen und Wein,

Diefe Waren find garanfiert.
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Rir geben einen Gufidein mit jeder bet und gefauften
Rifte .CStars and Stripes” Bier, ebenfo fiix Auftrage * bon

Cammelt fie. Sie find wertvoll.

Menn Sie b Bierfoubonsd oder 4 FLoupond bon Wein ober
Ednapé Hoben, jdiden Sie diefelben mit
wir Jhnen cin feines Tajeliervice, , 1776 Pe Colonial Dans
Dinner Set”, wert $10, vollformen foftenfrer gujenden werden.

Willow Springs Brewing €o.
wStars & Stripes”
2 Dufgend grofie Slajden ..........$3.50
3 Duggend Ricine Slojden ..

Mabatt von $1.20 per Stifte fiir returnierte leere Hlafden.

Dier Ot. O Sontenclle Whiskey $5.25

Gyprel tm Boraus bezahit.

Henry Pollack’s

2224 Yord 15, Strafie.

08 an ung, mworauf

...... $3.50

Liquor House

Nebrasto.
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Romifienbedarf fann begogen werden durd) FWm. Jetter, 2502 N Strake,
Sitd-Omalo, Nebr.

\) Felephon: Siid-Omaba, So. 863, So. 868, — Omaba, Doug. 4281,

#Lm

Viidhengellel fiir eine' Woche.

Montag: Bublermilbiuppe, Hlelde
cvoquetten, Tornsfyeitiers, Rartoffeln
mit Riviebelfouce, Meine Bidtuits,

Dienddag: FTapiotafuppe, Wiener
Roaftbralen, Sporgel in foll. Sauce,
Rarioffelbrel, Womaine-Salat, gegu-
deete Grbbeeren.

Mitimod : Blelfdbelibe mit Toaft,
Lammbraten, Poigitinbifde Kiofhe,
Romatenfalal, PichiGluden,

Donnerblag: Gelbe Grblenfuppe,
Sdiwelntlaree, griine Dohnen, Salglats
toffeln, Gurttnfalal, Rirfdentompott,

Freitagr Seduterfuppe, SeaBah,
Rartaffein, grilner Salat, Lebertimbale,
Wiimadjpeife.

Cambtaog: Dab-Meal-Suppe, qefillls
ter Robl, Brollaxiofjeln, Rettig-Salal,
Cuftard-Ple,

Conntag: Dibnerfuppe mit Neid,
ESardellenfdinitiden, Ralbdnicrenbraten,
Spargel in brawwer Buther, Creams
Rartoffel, Reefle, zoie Grilge mit
Edylogfolhne.

Riceblumen» Wein, Jn einen
grofen Sleiniopf gibt man bler Quartd
frifdhgepfliitte, frifdacbribte Rieeblumen,
bod Mafy gebrildt voll, Wuf bie Blumen
fireut man bier Duort weifen Suder und
'ukl ouf alled vier Duarl todenbed MWafs
e, bann with ber Sheintopf feft zuges
dedt, 3R bod Wafler lowwarm, fo hHiebl
man ben Wedel ab und gibl goel mil
Rinbe und WHleifd gericbene Upfelfinen
unh bret chenfo geriebene Bitronen nebit
brei GRlofein fri?;e. tedftige Hefe in den
Fovf pu ber Flilffigleid, vilhrl alled eiwa
et Pinuten burdjeinanber, bedt ben

opf gu unb KB fhn am einem mitlels
mifitg marmen Ort 24 Stundben fiehen,
Rohy Wblauf bicfer Beif felht man ben
Wein burd ein feined Tud, fellt iGn brel
Tage an tinen wormen Plag, feibt idn
abeemald dburd), Filllt iBn in eln foubered
Dolgfak, lajt bad Spundlo® offen, bis
bie Gahrung gang nodhgelaffen Bai, und
jicht ben Wein bann auf Flafden.

Piicfidereme. 12 weife Pficfiche
perben in gloel Halften qetellt, aefddl,
pon ben Steinen Befreit unb burd) ein
feined Sieb geflcichen. Den Brel vermifdt
man mit § Phumd RBuder und 1 Unge auf-
tlifler Houfenblafe, flellt bie Mafie aufs
if, tihet fie om, Bid fie bid ift, verfept
fie mit 13 Quarl {Gaumig gtidlagenem
Rahm, fillll fie in eine fForm unb Kft fie
auf @i erflarren. Mor bem Ghebrand
laudt man bie Form einen Augenblid in
faltes Taffer, fiirgt bie Creme anf cine
Sdiiffel und gorniert fie mit Baiferd ober
Matronen,

Lemon Snapd. 3 Plund Bulter
unb % Pjund Suder wetben gufamen vers
riifet, B Ungen Tehl, 1 Eigeld, 1 Tee-
Bffel “‘voll falten MWafierd unk nad Ges
fdmad feingebadte Bitronenfhale boju
getan, Man tropft von biefem Leig walls
nufigeofe Haujden auf ein butteebefiridie

ned Bledy und badt fie in Helfjem Dfen. i

— Da bie in ben Gefdiaflen Kufliden
Graders, Snops ufmw. in ben Fabriten
mitiels Malgen Bergefiel werben, fo ift
¢ natiirlld, bofy bie mit ber Hond fertig:
aefteliten nidit bad glatte Wudfehen ber
mafdinengemaditen baben Lonpen, Dafiic
find fie aber appetitlicher gu effen.

Sugar Wafers §F Taffe Buiter
pith mit 1 Taffe Buder ju Crome geries
ben, Dogu 1 Ei, 4 ERIGHe! fiifen Rahm,
13 Feeloffel Cream of Tarlar und
{twad) § Teeloffel Soba, cinen fdioa-
dien CRIOFfel boll Beliebiqm Erivatt, Ulles

emifdit, bann foviel Pehl boju ald gum
udvollen notig. Medht dilan collen, [Hnel
baden,

Role @riifge wird verfdichenastig
&t Jm algemeinen it & alfo
ridhtfaft mit Buder, ber mitteld elned
ereald verbidt wurbe. Die pebrdudlidfie
frudt ift bie Jobonnibbecre, mit ober
ofne Bufap von Qimbeeren. Jum Bers
biden fommen bie verfdiebenfien Dinge
gur Berivendung: ,Jndian” ober ,Eorn”
Meal, Sogo, @ries, Budpveizengriibe,
Reizmehl ele. Hier ein Megept, bad Jhnen
bie TengenverhBliniffe begeidnen maq.
Sic finnen bamn bepilglich bed Mers
bidungémaletial® Jhrem cigenen  (es
fhmed folgen, Wifo: Mole Griije: 2
Dfund JohanniBbeeren ::rﬁt man aul
und fodt bie oudgedriidlen Hiilfen mit
tinem Quort Waffer aus, fieht bied burd)
und focht bie Wriibe mit ¥ Plund Bud.
meigengrithe und gidt bie Maffe almaplid
und wunter fielem  Umriifren zu bem
fodfenben Buder, weldem man elne Prife
©aly und chwad Jimi beifiigt, Nadybem
e8 gui burdaelodt ift, witd bir Grilfe in
gine mit taltem Waflee audgefpillte Pors
jeflasiform gegeben, bie erft dice!t vor bem
Servitren ge iir&t with, Plan fomn bie
Orilge mit Danilefauce ober mit SHlags
tohm [ervieren, — Role Gtﬁ:l: Hlergu
nimmi man Pfunbd %i!m eeren, 23
Bfund Johannisbeeren, fund Buder,
b Ungen Gornfidele oder Waring, §
Quart MWaffer, 4 Eimeif. Die Johanniss
beeren merben chenfalld gemafdhen, Beibe
Sorten Friidhte weeben bann mit bem
Baffer aufs Feuer gefeht und langfam
tine Halbe Stinde gefoct, bann burd ¢in
feined Sich paffiert, Der Safi mufy nun

reidhlidh 14 Duartd belvagen, Ein Quart
Saft with mit bem Juder wicher gum
Roden gebracgt, die wmflicle with in

bem fibrigen taltén Saft oufaeldft, ju ber
lodienben fyliiffiglelt gegoffen und unter
Riifeen aufgelodt. Lom Feuer aenoms
men, wirh jdnell fefler Eioeididnes unter
bie Maffe gejoaen und bie ESpeife jum
Erfalten in eine mil laltem Maffer ous-
efpiille Form gefillll, Man gﬁit Sdlags
ralnu, unlﬂtrauu, foite MMilh ober
Baline bazu.

Rouladben von gehadiem
Rinbfleifd. Dad gehodte Rinbfleifd
itd gepfeffert, aefalaen und gut bers
mifdht, bann Gieraus Mouloden geformi,
l?t beefelben mit cinem Sireifen Sare

fe, ©ped, elivad Jitronen| -unb
tinee Sdyeibe Froiebel belegt, bann ilbers
tinander geidlagen unb in '?irlgcnb_ct Buts

Niilide Winke fiir's Hang.

—

ter auf Befben Sellen arbrafen, Sind fie
braun, o wird das abttoe Walfer nedfl
ein wenlg [Flelfderivall bogu gegeben, qul
aufactodl, die Sauwce mit gebriuniom
MWehl fimig gemadt und gulelyt nod ofs

wad Ritronmfef Singugelan,  @erilhee
ober Ealylartoffeln find Yiergu fehe gu
euipfellen,

Napftuden 1 Unpe Hefe wich
mit ¢in wenig foutarmer GREG aufges
Bft; cine Faffe Mild, 1/5 Plund Buitez
und 1/6 Pfund Juder an div Larme ges
fiefll, Bif 8 vexgangen . Hiczauf twege
ben § Plunb mii in cine QR gelan,

tfe unb bie TFIUNIaldt Hingugefilgt und
eine flacke Prife Saly, eine Honb vol
Wofinen, 3 Eler, Dex JTeig witd kg
actlopft, 6id ex (A glatl ifi und Blafen
witft. Nun wird cine Form mit Butter
audgefitidhen und mit diefer Maffe Halh
angefillll; bann an einen lawrarmen Ort
aeflelit und leidit augebedt, bid nody cine
meal fo bod) gegangen. IR vie Form gany
woll, fo wird Iqlr in giemlid Beifen Ofen
gefan undb qeboden, toak ungefilr 20 bis
30 Winulen dauerd,

Mepepl fiir Waldhlouge Hiex
ein guled Megept fiir WafSlonge: Ein
Pfund BVorar, cin Phund ‘.]louu?dn. ein
Diund Waldfoba wnd cin Pint Ummos
nia. Die erften brei Sulalen werden In
einer Granie-Shiiflel (Bled) foll nidhl
Benuft werben) qemtflit mit pler Quart
fodfienben Mafjers. MWenn ¢ eclaliet ift,
feft man bag Pint Ymmonia hingu wnbd

it ¢8 In einen jebennen Rreug paciid,
Gine holbe Toffe biefer Lauge genligh fie
eine gamge Wafde.

Sohannigbeerfuppe. 1 Pfund
entiiielte Jobanunisbeeren fegt men mit
1 Dint Waffer oufd Fener, 2 Swiebide
und ehwad gamgen Jimt fiigt man bins
su und Tifl bad ®amae eine Balbe
Giunbe toden, Wi&bann {HTEat man fie
burdh ein Sieh, fligt 3 Dfund Juder und
§ affe Weifporin  Bingu, legiert fie
mit 1—2 @elbeicrn und vidlet fie, gui
getilhlt, mit Suppenmatronen an.

Siifie Miged Pidles Mo
wiblt bie Sutatem an Gemifen nady Bes
lichen, mon lann Menige ober aflle bon
folpenber Wudivalhl nebmen: Blumentobl,
im Heine Feile gecpliidt, Dalbgar nelodt,
abgefeibt, elmed Weinefig bariiber, 24
Stunben Rehen Taffen; Wirfing, fein ges
fdnitten, ebenfo BeBanbelt Telne Rarols
ten, Meine Sdnittbolnen, Rottraut, Erbe
fen, Heine Broicheln, MWhefel von Selles
tittnollen, Ueine WMalitolben ete. Mady
bem alle biefe Dinge (nidt gu gar) ges
lodyt, abgefeibt unb nebR Ceinen Gurlen,
fleinen griinen Tomalen unb mehreeen
Shiidden griinen Jngwerd in Effig ge-
Balten wurben, gieht man ben @fig ob
und wiegt bie Gemiife. Wuf fe 2 Phunb
1 Piund Juder. Die Gemiife weeben,
fthbn in Melbenfolae, in cinen Steintop]
eingeleqt und wifden jebe Lage wird pon
bem Buder eingeflrent, bagn Gewiirge ned
Wunfd: Nelten, Rellenpfefiee, aaniee
Bimt. So bleitd oles, augebedt, 12
Glunben flehen. Dapn fHillpt man cin
Sileb iiber ben FTopf, pieht die Briihe ab,
bie fih gebilbet Bat und qibt fie im Eine
madylefiel iiber bad fFeuer. Madbdem fie
bidlidy eingetodit ift, tird ber Shrup heify
fifer bie Gemiife aegoffen, din Wode fies
ben gefaffen, wicher abgeidiitiet, nodmald
tinacfodit unb . iiberpefdiitiet. Dann forts
geton, Nad) 4 Woden find die Tiged
Didels” gum Sebraudie reif.

Rofenbldller » Marmelabde.
3 Unzen Mofenbldtter bon Eentifolien laft
man in 11 Ungen peluteriem Suder und
bem @aft einer Orange bid beclodyen,
bann fiilt man fie in @Efer. FWenn bie
Forbe gu blah ift, fann mit Allermedfaft
nadhgeliolfen toerben, Wenn fie extaliet,
roerden bie @ldjer jugcbunben unb anfs
belalt, :

Fifdmouefh Cin foler Ual wird
entfifiutet, gebriift, bann bie geite Haut

abaesoqm. Dann fdmeidet man ihn feis |

ner gangen Ringe nad) ben BVays—T]
cn!gr?'iltt i, Beftorut iGn” m
©al; und legt ihn in cine Sdiiffel. Wiabs
tend beffen toith bad Flei{d cined Dedled
serpflitdt, gecfiofem unb burdy cin Sich
gettieben. Dann mijdt man folgenbid
barunter: 13 ngen Butler, eine Unge
atomalifded Salz, 3 Gier, 10 lngen
entgriitete und gewifferte Undhovts (in
Stiide gefdnitten). Ule biefe Jutaien
werben exft gany gort pufommen berries
bent, bonn exft bem Dedte gugefebt. Dod
Saf3 with nun von bem Wal abgewifdh
&¢ Iith forgfiftip abgetroduett, bann mil
ber frarce bolljtindig umb aleidymikig
fibersogen, MEn in cne Seviette gefilll
und verfd@niiet. Nun fodit man in in
einer Fifdtafferolle tn Balb ein, Balb
Mafler mit gehadien Kedutern, Wurjeln,
Neltenr, Pleffec wd Saly, RNoch einer
Stunbe it bie RKaffecolle vom [Feuee
genommen unb bie Uelwurft in bitfem
Sub crfolien Joffen. Rod dem DHevouds
nehmen with ble Servietle lodgebunbden,
aubgeivefdien, bie Ualourft aufd Neue
hintingetoidelt, febr feft gefdniiri unb an
ginem lalten, Iuftfrifden Orle aufbervabet;
Nady eimigen "Tagen with bie Gerbielle
abaenommen, unb e fann bie Walourft
pecivenbet  ioerhen, Slalt bed  Dedjied
fann feber anbere Fifd vermenbel iwerben
aud) bee Wal Taht fidh Jonfiioie exfehen,
body ift er am gecignetfien dagu. 1

Wleifdeffenga A Db Rinds
fleifd, & Pid. Ralbfleifd, 3 P, voben
Sdjinten, 4 Ungen frifden, Sped fdnets
bet man in Heine Stilde, gibi fie in eing
Rafferolle, bogu 23 lmgen Butter, Ges
milfe, eliwad Saly und Pleffer, und lake
8 gut berbiinflen. Donn giehl men ein
Duort Suppe und 1 Pint Mabeiza bard
ilber unb fifht 8 8—4 Stunben langs
fam foden, Durdy ein Deinentudy paffiect,
wirh bie fliiffigteit in Heinen Hid{dden
aufberoghet. fFir alle Suppen ober ju
hbm%l WMraten fe ¢inen CHIGHel bicfer
Gffena beifiigen, !

Maid eingamaden, . Jur Jeit,
ba ber Mais gut in THIG fieht, entfern
man bie Weheen und mifdt bie Daffe gul
mit . Saly by, Diefe wirh ofne Eaffes

’
% -

. grediengien.
wictjdaften.

GUND CO. OF
16 mab Seavemwort.

7i6 & 16. €ir,

Betdmmlidyfeif begrimbet.
Nabren wurbe biefer gu
burd) geilbte Vrouung,

WM @ Plais, M

Glaldenbles fir Jomilienbedart gellefert vom
CARL FURTH

n , YSillfommen in
unferer Stadt”

.y DtrMorMM—UmVIMﬁW
3 ~ fft iiberall
fo viel tatfi

Seit all biefen langen
te Suf amfredit erbalten
Reinbeit und befte Jne
N Niew s
Su baben im Rubs, Meftauronts wnd Sdonks
Uud) mad Jprem Peim abgelicjert,
OMARA

Deng. 62L

auf ein Tangfomed Teuer gefleli, bis e
Brilbe geaogen Bal, bann witd bad Feuer
peeftacti, big bas Gange gut todit, worauf
¢ cingeftellt und fofort Iufibidt bess
jdloffen obex berfiegelt toich,
EGinmaoaden dbon Sweel
Eorn”, Wuf 10 Taffen bon ben folben
abgefdabled Silflorn eine Taffe Juder
unb ¢ine Galbe Taffe Saly, Diefed oufs
feuer flellen (Ja fzin Waffer bagu funl),
10 Minuten unier fietem Rilhren, damil
4 nidit anbingt, toden, fo baf & giems
fidh did ift. Dann in Glafer fiillen, fefl
sufdeauben, mit bidem Papier unmivideln,
{o baf fein Ridt Gimutcitt, &8 Galt fiq
febr gut. T T -
Bet Gummimdnieln empfiehll
fidy Bfters Ubmwafden mit Salmialgeift.
Man nimmt auf ein Duatt Waffer 2—3
EREiT! Salmiatgeift,
tifoletten 1 Phind Ratbileifd
und 5 Ungen Sped Hodt man fein und
vermifdht ¢f mit 1§ Unge in MWaffer ¢ine
aeweidjlem unb wieder feft ausgedriidiem
eifbrot, gibt 1—2 @iex nebft Pfeffex
und Salj barunier, formt flade, tunbe
flidlein, wenbet in gefdlagenem @i
unb feingeficbten MWedtrumen und badi fie
in Butter weich und gidt fie in die Dafje.

Pa g; Priparat HFic 5 Emis
Salt 0 riar, Gatbonate of Ummonia
und ein Padet Potafdye werben burdyeine
anber gemengt, 4 Duort Walfer nb
unb borfifiig weingeriihet, badfelbe fann
in Flafden aufbewahet wetben, Bon bies
fer Mijdung giehe man eine Obertaffe
voll in's Rodywaffer nebft reldhlidy aefdnb-
ter Seife, bie Wafde toitd 2 bis 4 Stuns
ben vorher eingeteidyt und in basd lodenbe
fdaffee geton, bag Mafden berfelben ift
nidht notroenbig, aldbann (dft men fie 10
Minuten toden, jollten fidhy nody fﬁ'rr‘tuniga
Streifen barin befinben, wad RUT
bei febr [dGmupiger Mafde ber Fall ift,
fo find diefelben burdy eine Cleine Mefs

bung ber Dinde rafdy entfernt, Diefe
El!ii?d;t Broudit mehrmalige talte Spils
fung. |

phannidbeertuden. 1 Duart
fifd) abaegupfle Jobannisheezen Ierben
mit 3 Pfund Juder vexmiftht, gur Seite
aeflellt, ? Pfund fein qeftofene Manbeln
unb tin gefiebter Ruder twerben mit
bem Sdmee von O Eivoeth bermifdl, bie
Sobannisbeeren mit ber Maffe bexmengl,
alled in eine mit Bldtterleiq audgeleate
Studenform cingefiilit und in mafig heis
fem Ofin in 30—40 Minuten gebaden,
Falfder Ladys Einige Pund
Ralbflzifth (bom Binteren Leile dtd Sehle-
geld) toerden gut ebgehdutet, mit ©aly
und Pfeffer und ehoad Salbeter tinges
richen, In eine Beige von balb Rofivein
Nib Effig, einlgen Peffectienern, Wads
olberbeeten, Uorbeerblatt, Riiben, Jroies
In, Saud), Nelen bier Tage liegen ges
laffen und bamn in berfelben qte
foft. Dad Fleild witd falt in [dbnen
Sdnitten einer Manonaife ferbiect,

| Ricfdfuppe. 1 Pfund Kirfden,
don benen man eimige entfteint unb bie

Bleine aecitiit, - todt, man nit _chwad

Hulse & Riepen

Deutsche Leichenbestatter e soust. sess. Omase

Drie ©. Hulfe, Walnut 595 |
8. §. 3. Ricpen, Tyler 1102

701 fiidl. 16. Strafe

*

gen i,

Salfe ber

falidt iit.

GOLDEN SHEAF

@8 with fein Befjerer Hergejiellt,

N Dergeftellt aud @etreide, welded in Ne-
brad¥a tadft, bon Nebrasla Farmern gegoe

Il obhnern . Slebradfa’s gebraudyt werben?

Der Der. Stanten Vivmenftempel fiber dem

rung, baB der Jnbalt volle Stirle, volles
Rafk, mebr wie bier Jabre alt und unvers

ller & Company

Billow Springs Diftillery,
Diftillers, Omakia, 1. &, A,

BOURBON
Bottled in Bond

Gdter Moggen und Bourbon Whisley I

weshalb follte er nidt von Ve

lajde ift die Garantie ber Regle

imt, Bbithed und ™ bem ‘uE!fTu
affer, Bi5 bad fieild gany meeldy 1R,
Dann wilhrt man bie Suppe Im%;nh
giat fie nody Gejdmad. Ein ufi
Utotwein bagu bverfeinert fie febr, bod
it e nidht unbebingt notroenbig,
Robrmdbel jureinigen Su
nadft beceitet man fidh etne Lauge vos
?ulem Griftnpulver und Borag, Run
dheuert man bie Bobrmobel milteld einer
{darfen WBiiefte ab, pillt nhdbem mit
Horem Waffer nach. Sollie bie von bee
SGonne entflanbene Braune nod) nidt nang
vetfdounben fein, fo bleidt man bie WMos
Bel mit WaffecRofffuperoztd. Sdon dle
teve TMibel frifdht man am Beften gleidh
mi; einem Unfiridh von mﬁrﬂh&llﬂd
auf,

Sfalien mwill Deutidlond den
nidit dem eigenen Lricbe, awl

Dr. E. Holovtchiner

Office 309 Ramge Gebaube, 15, uud
Harney
@egeniiber bem Orppeum
Telephion Dounles 1488,
Befibeny 2401 €id 16, Strafje.

Telephon Dougles 3085,
Epredft unbden
10 hi8 12 Whr NWormitiags, 2 Bl
5 hr RNadmittagh.
Omaba, Nebrasta.
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DR. J. C. IWERSEN
Spesialist fir Kinderkrankheiten
Cifict 474 Branbeit Lhoster @blbude
Wojnung 2055 Wiewl S Dwale, Ried-




