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; ©parpeleingumadien 1) Die
@pargel toerden gefdabt, gewafdhen, in
gleide @rﬁre gefdnitien, und goar o, baf
in bent Bldfern ober Biichfen der Saft bars
iiber fiehen tann. Dhne vorldufig Walfer
baran au fun, fecben bie Glafer nun ju-
%Ld;mubl unb in einem $effel mit foltem
Baffer aufé Heuer gefept. Wom Hugen-
Blid beg Sodend an gerecined, @Rt man
fit 8% Stunben toden. Gin GHG
©al; wird in groti Quarld fraxd todhendem
Waffer aufgeldft, jebed Glas nadeinandber
fdmell gedfinet, sjum Webexlaufen mit dem
Salymwafjer qefiillt, rafdh) geflofien und
nod) eine meiters Bolde Slunbe fodien
Taffen. Dann heeausgenemmen, fo feit
gefdhraubt oie moglidh und buntel geftellt.

2) Man fudt mbgli®ft faxlen, feifd
geftocdhenen Spatgel aud, puft benfelben,
fdhneidet i au qleider Sdnge und fielli
ihn recht bidt in Biidfen, freent cimen
Feeldffel voll Soly bariiber, aieht bie
Biidhfen boll todendes Waffer, verivtet fie
wnd lagt fie langfam 114 Stunben in fies
benbem MWaffer fodjen,  Wenn ber Reffel
pom  fFewer genomuen ift, miiffen bue
Blihfen nody finf Minuten im Waffer
fiehen Bleiben, ehe man diefelben Herauss
nimmt und ablrodnet.

Spargel cingulegen in Ef-
fig. ®ut aepupter, mifig flarter Spats
el wirh in Joll grofie Stiide geldynitten,
gafden, in fiebendem Waffer einmal
aufgetodt, ouf einem Sieh abgeiropft,
nod) bem @tlalien in Glods ober Steins
Blichfen qefiilt unb mit gutem, nidt ju
Id;nrfrm fitg fibezaoffen; nah B Tagen
diittet man ben Gijig ab, fodl ifn ein
I‘u;{ls auf, feibi ifn ?t;g&:ﬁtt"::t gudi und
pickt hn abgetiiblt wicher fiber brv Spat:
ol bltgt 'ﬁei@li@'ﬁnd’m milf, erJdnf
man bie Biidhfen qui aubindet wih euf
Beronfrt, um ben fo eingelegten Blumens
Tobl, Mais, jungen BVohnen unb Farotien
ufo, of8 Miged Pidled su bertoenden.

SummersFritafiee. RNode 2
Hummern 16 Dinulen in Saljiaffer ab,
wenn ecfaltet, nimm fie aud ber Shale
und zerfdmeibe fie fein. Alshran id;mire
einen Teeloffel voll feifher Butter, gib
bie Hummern 3u, etwad Saly, goet Mef-
fpetipiten poll ieiBen und eine Prije
toten Pfeffer, serrilbee viez Eigelh mit
einer Balben Faffe fiier Sabne, fiige o8,
nebft einer halbien Tafle quitn Sherens
peined Bingu unb laffe 8 unter befidne
bigem Umrilhren b!¥ werben.

Gingemadics DO mit Sa
darin  @ine liehe Seferin teilt und
mit, baf Dbt filr Ruderfrante nur in
Dunft getodht und erft voy hem Gedraud
gefitt witd.  Man veefihet folgenders
mafen: Da Obit guect in reinem Waffer
abfodien, Tehiferes witd banit abgtfdiittet,
bie Hriichte in Glifer fiillen, talied Waffer
focien Taffen.  Wenn nodj feif, weeden
bie ®lifer lufididt ver{dloffen. MIl
man bad Dift pebraudben. fo 3fjne man
bie Gifafer brei D!Eiirr Stunben vorher,
qibt gt jebem Duawlglad cii Ygrdniges
Gadarintablett ind berfdilieft & icber.
Dann wirh 8 diler umacebtehit, b, in
Dunft gelodit, halt fid uber ¢in Jabr.

Mofinen-MWetn  Gule Rofinén,
von ‘ben Stielen u, fi . befueif, Goergieht
man mit fodendem Waffer unb IR e
gugehedt 24 Stunben fiefen; bann gets
quetfdt man bie gequollenen Rofinen, oker
eibt fie burdh cin Sieb, unb iibergieht fie
nodhmald mit lodenbem Waffer, 1apt He
brei Tage upebedt fieGen und ciifet fie
gelegentlid mit einem peffenten Stabe
gut burd), sieht bann bie Fliifiiglit ab
unb prefit bie Mofinen gut aud, DMan wens
bet flie big armet Nufgiifie fo piel Walfer
an, Sef man nad bem Hubpreffen im
Gangen je 1 Quart Hliiffiaktt auf 1
Piund ﬂnI'mm hat, Den Uaten Rofinens
ausjug Bringt man nun fn e¢in fap und
16ft barin tn je 10 Gallonen 6 Pfuab feis
nen oeifen  Buder, fllgl ein Dufend
Orangen u, beren fein abgefdyalte Rinde
man in 2 Quact Rognat audzichen Tapt
und bann beim Tegten Ngitﬁm mil s
Fof gibt. Madbem der Wein dann iois
ber dret WMonate gelogert fak, aiehe man
thn auf Hlajden, in tocldien ¢ in 12 Mo»
naten  aubgeseidinet wird, Um  Blefen
Mein dem Mobeica dhnlidy gu madien,
gibt man einige griine Eitronen in'é Hah
und [a6L fie batin, bia man ben Wein ouf
Flafdien aiebt. @in Jufay von chioas
gutem Honig verdeffert dic ilfeine fehr.

Bohnenin®ldafern 1, Bohren
mwerben aef@alt unb ber Linge nad fein
gefdnigelt, gewafdhen, ablaufen gtlafien
und in @Tifer gepadtt, . Jn ben Walde
Lefiel Isat man einige Brettchen ein, auf
bie Die Silafer ?‘-ncm toethen, bann {dlite
tet mon fo viel Waffer Ginein, \m& tinen
Bofl hody bie Glifer iiber das Waffer ta-
gert, Tun (@t man MWaffer todiend wets
ben unb gift Salj binein (cin ERIGFFel
Gpla gu cinee Galione Maffer) Damit

Niiflidye %iﬂ[ t’é Hangd.

jperben dle ®Efer Bis gum Weber|liehen
voll gefdiltitt, bann fn ben Ra%l.rﬂrﬂ!
uith vom Mugenbiid an, ba bab et im
feffel todil, 1 Stunde todhen laffen. Die
(m;rl;cf;?:: ghﬂ:ﬁ)‘ Lecle] irdm bang
aufge h man foeis
teee 20 Minuben loden I'I&l. gun.]ztoull
man biefe Dedel reht auf und wvees
wabet biefe Glfer an dunflem, fiflen
orl. & et terben gefdmigelt
EM ; enn fie gang fun )
n foden gmln tinmal fiberges
tofllt, anf taem Sheb. abgetropft und feft
in bie Oafer gepadi, Ubgetodied Salys
mafier, auf je 8 Quark flee 1 Unge
Saly geeethiel, (881 man erfaltn unb
ieht ¢8 fiber bie Bobnen, twelde man gus
dhranbt und 134 Stunden in fodenbem
affer naditodt.
©dnittbolinen in Dunft cine
gumaden Man [dlitiet eingﬁn{la
tene funge Bobnen in fodendes MWaffer
ind I&ht fie einige Male barin iberwallen,
iefst fie bann ab unb filllt fie in tweitbals
gt Olifer, uid awar elwn brelviectel
boll. Die Glifer miiffen abaefdioek!
Lﬁ:. Hierauf gibt man (:ﬂnial frifded
fiee auf bie Bohnen, fie bamit
Bebedt find und vericliet fie luftbidt;
widelt febed @lad in Heu ober audy in
ein alteds Tud und flellt diefelben nebens
ginanber in einen Topf mit taltem Waffee,
bert man nun fangfam gum Soden bringt.
Die @lafer dlirfen nidt au ool feln und
bazf bod Waffer im Topf nir bik an ben
£ai8 ber Ofdfer gehen.  Man 16RE bie

Gildfer § Bit 1 Glunbe ridhtig toden, | R

nimmt bonn ben Topf vom fewer, bie
®lafer aber ¢eft nad bem Wexlilhlen aus
bem TWaffer unb perimahrt fie an trodes
nem Ol

Priefidtuden  13lngen Buts
fer, 495 Ungen Juder, 4 Ungen Manbeln
(gefdalt unb geflofien) rotehen mit 4
Eivotiery ju Sdoum gerdifrt,  Sobann
mifdht man ca. 7 Ungen Feined Wedtmehl
und hen Sdnee e 4 Eier Lidl bagu,
befleeidyl oine glatte Form mit Butier,
firaut Bedfel batiiber unb filllt bon ber
Maffe fingechod ein. Plan leat in 4 bil
8 Teile aefdnittened Ob6ft barauf, jebod
nidt 6i8 an ben Ranbd, gibt wither fine
gerhod) bon bem ebgeriifrien w f. 0.}
baé Dbt muf aber bebedt fein. Wan
Sadt ben fuden langfam, toorauf er ges
flitrat unb mit Buder beftreut wird,

Finfoder Sponge Eate. 3
Eier, 1 Taffe Buder, 134 Taffe Mehl mit
2 Teeliffeln Badpulver, foviel lolied
Taffer alé ue ridtigen Koujifteny notig
ift (oidffiiffig) 1 biz 2 Feeloffel Eifros
nen=Griratt, — — Su befferem Songes
ober 3u Short Eale Nildy anflatt Waffer
und in baé WeHl einen guien ERHiGfFel
Butter einreiben.

Hornden, § Ungen Hefe in wars
mem Eaffer auflofen, und 13 Pund Diehl
bajgu riibren, Wenn fich Blafen geigen,
weeben bagu goirifdb: § Pio. Mefl, 12
Wiizen aufpelbfic Burter, 1 Gi, eine Prife
Salz unbd ?unizlr‘mﬁa. bafj e& einen glats

ten, elafiifden Teig qibt, ber an warmem

Drte mehrere Stumber  gum  Aufgehen
gel‘xn mif. Gt witd bann in ungefdhe 8

eile qeteilt, febed Fetl andgerollt, fdbn
bierectig aefdnitten, bann awetmal bdiag=
nol, fo bafy 4 Drede entfichen. Dann
fafit man ble Enben bed breflen Teiled
unb rolit bad Shild nady ber miltleren
@Ede Hin, biegl dic Rolle bann gqum Halbs
monb und jel fit auf ein Badbled, Nod-
bem fie aufgenangen, yoerden fie heflsraun
ocbaden, bamn mit &t und il iidber-
pinfeit.

Tomaten:Timbale 1 Bfund
Matlaroni 20 Minuten Todyen, ablanfen
faffen unb tine rumbe $¥orm bamit auds
{eqen. Dann bie Form mit einer Vifdung
fitllen, bie bon 1 Pf. Tomaten, 1 PE.
@hampignons, 3 . aexichenenin KEfe, 4
tmgen Butter, cinem @lelbei, €nly und
Preffer (viellicht andy cin toenig Tolem
Ofeffer) gufommengeriibet wutbe, Gine
Stunbe im Wafferbabe foden. Stilrgen
unb mit Tomatenfauce ferbiestan.

imbeerfivup. MMon aerbrildi
ober gerfidfl frifde Himbeeren und lajgi
fie in cinem vecbedien @efiif unter Gftes
tem Umeiibren fo lange flelen, i@ ein
eif, ben man Meim ¥iltcierth Heroud.
pimmt, mit bem Balben FTeil Weingetft
permifyt, nidt mehe {riid toitb. Die
burdy Musprefen . exhaltene  Hlilffigteit
wird filtriert, ©8 geben 85 TLelle beefels
ten, permifdt mit 65 Teilen Juder, 100
Feile Sirup.

@robeerfaft Deine, audetlefene,
ausgereifte Grbbetren nimmi man bagu,
auf 1 Phund Fridte 13 Phund Juder.
g.; bem gelduterten Sudee [aht man bie

geren ein paarmal aufioelen, gicht fie in
einen Hrudiprehfod, dafi ber Saft abs
faufen fonn unb fillE ifm bann in ge
%d;mrfﬂlt Flafdyen, welde tinen Tog oiPen

Leiben milffen. Dann weeden fie qui bets
tort i Reller aufbervahet. Der Saft ifi
g;’dn in fathe unb Hat baé bolle Azona.

ie guriidbleibsnben Erbbeeren fann man
nod) 3¢ Marmelabe bertoenben, inbem
man fie mit Judee sntee fleigigem Rilf-
ten bid eintodl

Fifdfuppe. 1. Ein Phund Siths
wafiecfifhe, 5 Taffen Waffer, 1 Faffc
fiife Sabiie, 2 Ungen Butier, 2 b8 3 Uns«
aen LWelgenmehi, 2 Eigelbe, 2 EhBFfl in

flcine Wiirfel gefdnittene Peterfliens und | I

Selleviewursel, 1 Bwiebel, 15 Pleffertors
ner, 2 Geriignellen, 1 teined Stiid Lots
Beerblali, 1 Irtiﬂﬂcf gehadle Jtﬁm Peters
lie, 3 Teeloffel gehadter Dill, Saly nod
ebarf. ©nd Wurgeloer!, die Frolebel
unb bad Geciicy weeden eine Viertelftunbe
fang in ber angegebenen Waffermenge
fangfam gelothl. Dann tofed ber fehr gut
eeeinigle Hifd in biefem Sub gor ge-
ocbt, beraubgenommen,’ bon ben Giraten
geloft, in Hetme Stide gefdnMien unb falt
eftellt, 2 U Butter und 2 Ungen

BT metben ?tﬂ) geeiftet und bamit bas
burdy ¢in Sieh g{htﬂnnt Hijdjtoafier
fimig gemadit. Die fiifie ober fante
6!:2:1 ~ ju Sdleienfuppe it faure
Sabne nmlllgﬂd; — foied mit 1 lnge
Tehl gequieelt, bagu gegofien, bas Gange

geborig aufpetodgl, mit 2 ‘iﬂ!M Tegieri

g s 222
i,
% ifdtispe Bimaufiigen,

unb Wifd mehr unb Gkt
bies Quantum ju awf . iid

Grjichungdaufgaben.

@ebole und Berbole Qer g
ter Pibagoge Gat tlamal
muff mit ben

P
&
tnl’nfmﬂ:rgl' "é":lndu"
, a
mufl, wm eln Rind jum Gehorfom,
en, Syeber mwelf, wie jhioer bad
finbe with, aber aird boi

Eltern teine leidgte

Mitdbrol wich | Becbole milffen einbeit
mit Gi unb Buttee thar geriihet, Saly unbd | Putter ba
eftofener Pleffer bagu gelan und bex
fi geriifiet,  Bon bder Maffe
werben mit dim KEFel Uelne SEhdien |fonfi welh das
flodher und n bem Nifdwoffer brei|ivad falld iR, Ale Befeble feien tu
aber flar; langes Meben unb Unlla
ben bem Rindé blof willlommiene
entelt, Ungeborfam u befddnigen. Bes
Der | fonderz unterfaffe man alle Begrfinbuns
aent ber Giebole unb Werbols,
t& aud), ben Geboten und Lerbolin Vers
fpredoungen Gingugufiigen; bas Kind muf
vielmehe fermen, bofy b aus Pifigt und
Sdulbiglett au  gehordyn
fantt oudy Werbot und @ebot n freunds
liher Miebe geaeben tweeben; ein barfdye
Befeblston madht [dlichtern und dngftlich.
Rad) unb nads fudhe man Geoote unb Bees
pole einguitheanten, benm mit ber Beit
foll bag Rind gur Selbfibeflimmung et

aur Suppe aub,
nimmi man: 4 Ungen fein
fleifdy, 1 Mnge cingeoel
1 guu Butler, Saly und Pfeffer, 1 Eis | cichtin
gelb,

Dot vt o feln, b, B, bie
nidt widerrufen, wos be
Water angeordnet, nidyt eclanben, wak ber
Bater veebofen Bat, und umgelehel
find nie, toad rict

inuten pefodt, bann Berau
unb nadiber in bie Suppe geatben,

2. ©che gu empfeblen iRt diefe Suppe
pon  Shelfifd Bergefielll.
Sdyelififdy muf aber, nadbem er
reinigt iff, mit faltem
unb Kierin bie jum DHeifivecden, nict bis
aurt Roden, Bleiben,
Sdelififd Heraus

ald ben Rrieq, dbad Leid unb bod Sterben
unferer tampfenben Briiber. So elivad
taufen, filr feured ®eld von fremben Qe
tenr, wie formle man bad nut! So tinet
ferug, ber einem body nidts fein unb

Dann wird ber
enommen unb im oben
angegebenen Bifdjube nady ber Borfdrifl

BemifGle Rallifdale Meid in
Maffer gar fodhen und, mit chivad Suder
veemifdt, in foviel mit Waffer oudge|piilte
affen fiillen, a1 man Perfonen  Hat.
Werlchiehene Friidie, mic Johannidbeeren,
Himbeeren, Rirfdent ufmw, mwafchen, mit
biel Waffer auffehen und
foffen; bann gicht man o
feined Sieh, o baf bie Welidte auriidbleis
ben. Ditfen Saft mit Juder jdmadbafl
unb mit etivad laft angeriifrtem Startofs
gemadit, [aft man extalten,
ber Mg talt ifi, fiiicat man
ihn auf Suppenteller; man redinet auf
jebe Merfon ein FLaffe und gibt nun bon
ber Frudtfuppe bariiber,

Pepper Hafh 1 Kobf Weiflraul
with feingthadt, mit Saly burdiduitielt,
iiber Madit flehm gelaffen und bann abs
faufen faffin. 14 Dubend grofie Plefjers
friidite, 1 Gebund Tafelfelerie, 2
Roener Nelfenpieffer

Matter und Kind,

Neber Mutter mird eine fobe Anufpabe
ju teil, @in foftbated Gul muf fie
unb pflenen, ihre Rinber. Der ¢
ft aletbings nidit immer fo gana
feidht gu finden. Bunddft ift e& unbebingt
notioendig, baf bie Mutter
mit bem Rinbe bejdafiial, Sie muf bie
©eele bes Rinded fubieven, und goar bom
gatteflen Wlter an; Beaahite Reafle, und
finb fie nod fo vortvefflld, erfejen nie-
mal$ bie WMutter, — Der Eirfvand, bak
¢8 langweilig fei,
feinen Stinbe u
vornberiin jurildgerot
weiliq ift ¢ abjolut nidyt, bas allmiflide

n bed Gleifiendlebens gu beobadys
fen, €8 qibt nihtd Jntercfjonteres, und
fein rocltlidyes Mergniigen, feine gelficeidye
Unterfaltung fommt bem gleid. Dann
f|tommt bad Grlennen anberer Gregenfiinde,
bad Greifen, bad Spielen, dad KRombinies
rent, bad Wrbeiten bed einen Geifles, G2
folgt bad Spredienlernen, bed Jufamiiens
feben ber Mirter su Safen, bad Betrady=
fenn ber Wilber, bad Bitien um Eraiblen,
bie Heuferung be8 Millent, mit elnem
Worle, bad pollftinbige Siglundgeben bed
Seelenlebend, Jept
TMutter einwielt, benn mit bm
dufert fidh aud fhon bas Untraut, bad
fidh aber mit fo leidgler Wiiihe aurotten
fafit, wenn ¢8 geitig gefdieht. €3 bevatf
ba feinee. flrengen Grzuehungdmittel, ein
guled obet ecift gefprodencs Wort ifi
meiftend geniigenid, — ‘Gerabe bad garte
Hfter ift bie jdhonfte Beit, wo bie Mutler
fo tecyt eine veidhe Ermle an Qiehe unb
Hingahe bon  ibren
fpater ift mandieg anb
gende, dad riidhalilod
bet mit ben Jabhren, wenn- frember Gine
fluf und ber Blid in bie Well und das
mit Yntereffe fiir anbere Dinge tintreten.
done und lohnendy An
raft ben finbeen ju tot

faufe ihn nidh" fam o8 ofs

anbig mit einem
fiigen, muff bon
en Ioerben. Lange

Ufpice), 1 Dugend
Rellen, Senflamen und 2 EHlGfel
weiper Effig, genug, wm alled ju bebeden.

BefeitigpungundbVerfiitung
Shimmelbilbung
Mitupter fommt e
vor, baf fidy {rof fadgemifer Herfielling
und Rufbemahrung auf Marmelaben eine
SHhimmal{didt
fonberd haufig in regenceidhen
Fall, ba algvann bie grohe Qufifeudiip-

ber Sdimmelpilze
ft bie Sdhimmelbils
bung, wie & meiftend gefdhicht, mur auf
ber trodenen Dbecfladie bed Frudimufed
porhanbden fo braudjt man bedmegen nidt
bie gange Sonferbe aufzutodien, fonbern
tann auf folaenbe einfadie unb gied
fitge Theife verfabren: Bunddit wwird bad
verfdimmelte Mumbapicr abaehoben, bann
ber Sdiimmel von bder Dberflide mit
einem Coffl abgefdhabt. Run laudit man
einen Mattebaufdy dbex ein Ieinened Lapp-
&en in reinen Weingeift (e8 bacf felbfis
pecfiandllh fein benmalurierier
fein!) und fAubert bamit bew inneren foe
toie duficcen Mand bes Einmadegefahes.
‘Tann 661 man e¢in wenig Rum,
Pranniioein obet retnen Meingeift auf bet
Oberfladie dee Marmelade breitlaufén, fo
baf biefelbe ilbetall bavon befeudytet iff,
unb brénnt den Witoho!l an.

Tomatenfalak
6id 4 grofie halbreife Tomaten unb lege
fie nod) 2 bid 3 Stunben in red)l falfed
0affer, bain nebme man fie Be
krodne fit qut ab, fdneibe fie in frifdhe
Seheiben, Tege fie in Dbie Salatfdiiffel,
flreue ©aly, Pleffer, cine Prife Timion
batilber, bann Bode man Swicheln und
fenobioudy cedit fein, mifde ¢ barunter
guied Dlibensl barwnter,
aber abjolut Tetnen Gffig. Dicfe Jubereis
titng foith piant [dmeden,

Mafdmwaffer gegen Mitden,
Man parfilmiert Seifenfpivitut mit einem
angenebmen Gecudy, Tiseidt bied mitteld
Pinfeld ober eines SHivammadyend auf bie
Haut usb [Gft ¢8 eintrodnen,

Limabohnen inGIlifern Die
Cima-Bohnen mit etivad gang leigh ge=
falztntm Wafjer, in Glifer gefiilll, vann
te feft berfdlieken, in einem gro-
Muf ben Boben bed
effeld merben Tiider ober aud) Stroh
gelegt, um bad Plagen ber Glifer yu bees
finben, oud aoifden bie Glifer. Dann
ben Steffel neil MWaffer anfiillen und bie
Bohnen  beyio,  bie Glifer bdarin eine
Stitnbe fodien faffen, b. D. eine Stunbe,
wenn bod Waffer anfangt au fieben, Dann
abtilhlen tajfen, bie Dedel ber Blifer nad:
feben, ob fie feft verflofier: find unb fort:

Martmelaben,

teit ber Gnlwidlun

Borfdub leiftet. e Siit, baf bie

e einfeimfi;
¢ pad Unfdmies
ertzauende {&moins

2 Slunben. Die Gldfer mwethen bann
Berausgitiommen, Deded tin lehles Mat
verfudit, ob fie aud ja fo feft lvie mglich
gefdieanbt find, bann fieft man bie Glafer
auf ein ttodened Tud, Dedel nad) unien,
Menn extaltet, flelit man fie on cinem
tiflen, trodenen Plak. — 2. Muf anbere
Art: Man ridtet den Blimentohl vor thie
obtn, tann Briift maon e in fodenbem
MWaffer ab, Tegt ihn darauf in Taliet Wafe
fer, 160t ihn ablropfan unbd fillll hn borin
in bie ®lifer, bie man man bann mit
faltem Tafjér auffilt.
Ber{dluf befeftiat ift, lafit mon thn nod
20 Minuten im Mafjerbabe foden. — 3,
Alumenfobl ol Gemiife tm Dompfbabe
gelochi, Den Blumentohl gehiieiy wafdhen,
vitfier, Driifen unb obivopfen loffen und
in ®ldfer fdidten; nun ¢in {dwades
Salzmwofiec batiiber gichen, eine
fpige voll foRlénfaurcd Matron dariiber,
fuft bidt verfdlisfien und im Wafferbabe
20 Minuten toden,

Unreife Stadelbeeren ein=
gumaden. Man enifeent an grofen,
unreifen Stadelbeeren Blitte und Stiel,
fhneinet fie an ber Seile ein und Holt mid
{dmalem Holgdhen die ferne Heraus,
Dann febt man fie mit faltem Waffer
aufg Neuer, und fobald fie im Topfe nady
obén fieigen, fiellt man ben Fopf belfeite.
Mad) einer Balben Stunde elivn gibt man
bit Beeren anf ein Sieh gum Ubivopfen
und bann in cine Schiiffel.  Jnywifden
Hact man Suder auf bem Feuer, [t die
Beeren barin aufweiler und eefoiten. Man
fund Betren cin Pfund
tri Sage nadeitanber gieft
man ben Buderfaft qui ab, lodt ign auf
id gieht i Geif iiber bie Beeren. UAm
Iepien Tage filllt mon bie Veeren i bie
beftimmien @ldfer und binbet biefelben,
nadydem bee Saft fiberaoffin wurbe, gleidy
Dieft Einmodeort ifl eiwoad um-
t alF bag Ginfodien ber Stadjel-

Dunfl, leglerer et aber febr
boraujiehin, ba bit Stadelbeeten oft tedi
aletdailita fdmeden unb bie Serne barin
¢ine. unangénehme Buaabe finb.

fud sum Bereiien von Sladelbeer-
tuden finb, gut abgeteopfi, diefe Beeren
boraiigltd) geeignel.

Meinfappe. Man lEft tin Stiid-
den Butter tn ciner Kafferolle vergehen,
riibrt batin gwei 257fel Mehl Tihigeld,
il bied auf mit 1 Pin
Pints Weifoein, qidl 1
der, eine Prife Jimt unbd bie abgerithene
Gdale einer Bitrone botan unb Iaft
MMt biefer Suppt wer-
pecte Eigeld im einex Terrine
angeriifjrt, bann gibi maw alled foicber
in bie Rafferolle gurlid und 16kt ¢8 uniex
fteters Rithren big divett jum Kodien toms
men, nimmt ¢& {dnell ey und ridgtet bie
Suppe fofort diber gerdficte Semmelwilcs

Man foofde 3

et Seffel frellen,

eingumaden
Die Vobnen Iverden enthUUfl, bann in
ofie, mitilere und eine fortieet, febe
otle fevaral fn Glifer gefilllt, fobone
ein miflged Salywaffer abgelodt und bt | 3
®ilfer b8 gum Ueberiaufen bamit gefiillt;
pugefdraubt und, ivie alle Konferven, in
Heit over Ergelfior gepadt, § 618 1 Stunbe
i Wafferbade getodit.
Brombeeren
Betren etben gub aelefen und
Dann fielil man fie an tinen
bed Hetbed, bid ber S
ift, worauf man ben
riidt unb bie Beeren
foden 1ijh. Man lafkt
ehen, Big bie Beeren burd) und durd)
biefen Hipegrad exreidht Haben, bann toees
ofort in @fdfer ober Flafden ges
uf biefe Weife finb
bie Beeren boraiiglich, benn ¢8 It ibnen
ihr ganges Uroma exfalten. Juder Tommt
exft Beim @ebeaud Himgu.

Blumentohlin Gldferneins
sumaden Der Blumentohl muf fehe
fdin und vollig Ia;eigolg[cin. Eﬁt foith
afjige Strau pers
bfds orbentlidy in @:?ffr tine
gelegt. i 4 Quartd faltem Waffer wer-
ben 2 lUnjen Saly au

Limabofnen

redhnet auf ein

gut audgelanfen
effel in bie Dipe
ym Siedepuntt
¢ nut o lange

flitt unb berfiegelt,

Waffer und 2
1he Taffe Bu-

i hilbide gleidym alled auffichen,

elBift, bann fiillt
# gum eberlaus
¢ und fofit fie im Waffers
pabe 20 Thinuben. nn nimml man

bie Gifdfer beraud, 8ffnet febed cinen Mos

Die afte Dame Bielt ben fdbnen Krug

i in f tinen  gitiernden
%mm.m.'tfrw ’ﬂl bane plalid),
umi eIul cinem inneren Entfdhluf Deeaus,
Wheinl®

Der Hiinbler madyle etn veclegenes Ges

fit, ,Gnabige fyean, dielleidy {iberlegen

Sie o fidh nod, dad Gebot madt Jhnen

teiner gum grociten Male, Und wenn 16

nidit geeade tinen Lirbhaber an bee Hand

%ﬂ:{:' ber gerade Telffer Nrilge flir jeben
t . "

Die alte Dome flaunte, Solhe Dinge,

wic Delfler Reilge jept -~ fiir jeben
?:cil « s+ Wifo gub o !ledma, ble
3 dhten

1ot jeyt nod amverer Tinge

niditz fagen fonnte. Wit toad e 1Bt
ivar, i ?ank. Wrbidtes Haudrat, aus ber

Mutter Hanben he  Aberlommen, an
einem frceubentage ibree jungen Ghe, &ie

befaf ihn zavifith und fieid mit Ben Hins

ben barilber. Dad tinbefdreiblidy feine
Blow, bie luftige biclgeflaltige Jeithnung!

Sie hotte hren Jungén tmmer fo erfreut,
loenn er ibn alf Kind — unter Balerd
Wregudatigen — 0 bie Hand  nelmen
buefte, um thn gn belradten. he Biid
liebfofte ben Rrug. Eie fob bie fimmis
aen, broumen Junaenpfdt@en ihn feft und
angfilid) umfdlefien, fah feine feingliebes
tig geworbene Siinglinggband mit Stolz
banad) geeifen, ifn bem Hrambd borjus
weifen... Und: ,Gott &ma?ﬂre, ith bers
utpebaditer
Sdlufy eince langen @edanfenteibe.

Der Hinbler gab & auf. Er war redit
drgerlich. Ram or da eplea in biefed goiis
verlaffene Stdbiden gefalhten om @
fruged willen, und nun ging ibm bad
®efdhift an ber Nafe vorbel. Ja, bad wor
nie unb wixgendd fo fdiver alé mit biefen
aften Damen aud aquter Familie. Dad
tannte er. Cmpfindbfamleitent waren eins
mal ber grofle feind eined guten, fdhnel-
len @efddfies. Undb e ging.

Die alte Dame atmete exleiditert auf.
Eie hitfe wohl bad Geld redt gul beaus
dhen tonnen in brejen feuven Jeitent. Aber
man [dlig fidh leber burdh. TWer mwith
um ichifd) Hab und Gut fetnen gesflen
Sdap fdmaleen — ben ber Crinmecuns
gen? Sorgfam fellie fle ben Rrug guriid
in ben altmobifdien Gladfdrant, in dem
ihre Shipe aufgebaut waren. Gt fland
foie ein Sténig unter der Menge. Mber
wad bebeulete 8 ifr, baft er bad eingige
Stiid unter all den DHerclidlelten twar,
bag ,PHandeldiveet” Befah? Der Meine
Laubidaefpiegel bort ar ebenfo twerioll
— uttb bie unbeholfen, aber mit fidjeeem
finfilevifden  Jnftinft gefnetelen Tons
[wen, Sie fland uib fah , , . fanb und

fah . . . Unb glingend fticgen fie empor,

efffor Strug.

aui Bielencinhe, wie of unfeee
_fulialﬂw% braufen

Unb innen auf bee er
an fie von ber Hand
mebr, nie mcl:t an fie idm.

An ber Dimmeriing
P ﬁ\’}?‘[m"?ﬁmua “felt i
fibote, ¢ lange T, 3
|1 tiglidy mit Dergtio !l‘tw
ngeetlt war, felt
L HBer Heute, fyraw Milin!”

fein bebauetnbed ,Heute leiber nidls” ihe
baé widtigite vom ganjen Tage ge
war. Tag fonnde ihr jeft od) bon

tommen!

Feilnahmslod Bffnete fie ben Brief —
den eingigen, ber gefommen var Ry
ng 3u ciner Spenbe —
iy welden Jived benn
Sie follten fidh
fen, teewen, biets
{fer. Wenn nur

Bruft

; unb bas
0 S e
uﬂmuo

« o Bl

Unter ben
leudhlele
nibe

bid
fein be%m:g;

. Gine

Reate fich nidgts ouf biefs
wie atle | 213 .ﬂ idhth ouf

& | Qant ber Hoffrung heegeioeht?

niiglith eriveifen, biefe Hitfe?
!itﬁnig;: ﬁtg:he lmiE b Bt
giner 1hren Jungen gefunben 3
tr nidit perblutet ware und Nﬁmuag
bafi er hite gerettel, bem Qeben betoa
toechen fonnen.  Aber fo Beif Hatle ber
unben waren fo
3 Dididt war fo jihe und
trufig — undb fie Batien

- iebfd, fien eb: fo nalie 8, mic
Woer anberer Wiitier Edhe WM’"" g umqéfmgmmfm::t s Qebend

inbem, retten.
e ‘ ans | leidee, cllender Riang von Bier

aeben, Ter bodh Biet fpenden
befdhrintt fpenben; batum fonnte man bie | —tin Sdnobitn —
teidien Etut:.mhﬂid; lmui'hu.

*

S biefer Radht Hatte fie einen [diveren
Yraum, GSie fah einen foflen Mond in
atiéht, windateriffenen baftenben TMolfen
r ben fahlen, wiiften felbe. Gin
i bon Brandb und Blul flank in ber
Buft, bie fdhivii{ toar von ber erbarmungds
lofen Gl bed Tages,
bed Himmeld ftanben lohenbe fFlammens
patben, wnb von bort tam e8 Heriiber hoie

lenbed Getoitter, Bity und Don-
on olien Seiten Hang 8 wie fece
ned und nakes Stifjnen.

Herg wollte filifichen und bie allen
jittexten.  Uber ¢ jog fie
am boran, etnem fanft behinmanbelnben
Shimmer nad.  Ein gro
fiber bad feld mit fehonen trofireichen
Wugen 1nb bretfete feine Wrime aus. Unb
oo et fih neigte, verftummte bad Etdhnen.

Dort faite ein ilber Rofenbufdy afle
Biiten und VlGther von fih gefireut,
Dad Tog avf deuv gexftampfien Feld wie
eie buftende Tde qebreitel, gum Rubes
fagee file ben leglen longen
Ber Engel trat Bingu und faltele Hebeool
bleidie, fleife Hidnbe auf einer gerfdoffenen

Niele, blele m

lm ben Mand

t Engel jeritt

e
bee Morgerimind?  Stam U
S LA
5 und Gud,” badte fie, Jollle mit '
l';i.ut“[l:iu. file u?ht?&r: tip Munber,
me jebt ein 0, cull bem °
e nb Gonnte o it Geaef
nen! i
'L pfem, fo ?;nu me
n’ﬁ?'ﬁﬁ: g"ﬁmmﬁl:_' !
~ Iparh 68 gur O |

mg:a_. ) Rufe
fellen, 1nd bann DMagnerfiimmen . . .
arofie burflenbe dned Berfdmade
tentben und ein feliged !nmm LSeit
fei taufenbmal gebantl”, badle nt nod,
b ihc Hers toard [kl ﬂh m

e+ | famen leiertoollen, flattern

lexnbde, f¥liigel qingen fie auf unb
ab, wie {ehnjiiditige Sigel wanberien fie
fiber bad Blau . . . .

it bie Sanitatahunde” ging von Une
ﬁmnt ein hiibfder Beleag ein. Dee

Ifier Reug ift and bem ladidHrant uns
ferer allen Freundin vecfdwunden, G
fieht jeyt auf bemr Bord eined febe filbol
fen Spetfesimmers. Abee ce erzahite nidis,
Gelrcintt fieht ex unter dnet Sdhar ebenjo
pridtiger Rriiqe, und fein fhonee Stoly,
bos bejte Stild au fein, ijt vernidlet, nein,

et cr3dflt nidhia,
fber ¢ woiiche iGm oud niemand jus

fiiten.

Ter fragle Biet nad ben Gefeidyten fei
it Jignd? TWer mifife bon bemn bers
Lﬁi'mnﬁimbcn Helben im Hrgonner Walb?

¢t ¢3 toate bod qui, joenn er teben
twollie! Fum Betfpiel davon, wie ex Hiether
gefommen toar! Sie folllen alle fille horen
und Taufdhen! TMWenn er nur reben twollte!

Maffer abaebeiibt, mit heifent, weidem
affer aufs frewer gebradyl, mit einigen
Sitronenfdetben  und  einem  Stiidh
Simimiet weidh pelodht, wilded etwa 2—23
Stunben bauer'; Perl-Sago, Ivelder aus
Rartoffeiment bereitet ift, bebarf nidit bed
Wbaichend und nue ciner Stunds Hodens,
Dana gibt mait ‘eine gleide Quantitit
Rotwein bagu, fiifjt bdie Sippe gefiv:ty
mit Juder, Taft fie ehen gum Roden
fommen unb ridiet fie an. Pan yibt
Bigtuit ober frifden Jwicbad bagu.

Spigle 1 Phund Mehl witd mit
2 Giern, ©al, Mild cber loumwarmem
Waffer au ¢inem alemlidy feflen Teig ges
riirt, ben man butd) cinen grogloderigen
febeiien Seifier (i Grmandelung ¢ined
Spabenimobeld) ober audy bdurd éinen
Feidhler in reidilich fofenbed Ealzoafer
treibt. €obalb bie &pagle in bie Hohe
geftiegen find unb aufgetodit Baben, leat
man fie mit bem Schaumloffel auf eine
fieife Dlatte unb fbmifat fie mit Geifjer
Butler undb gerditeten Brotfrumen,

Spaben Dan nimmt Wede, aer-
fdneibet feden in 6 Teile, taudt biefel=
ben i fauwarme THIG und hievanf in
fieifen Pfannfudenicig. Dann bhdt man
fie in Butter oder Sdymals qelbbraun und
gibt fie' au qriinem Gemiife, ober mit

wder unb Jimi Dbefrrent, gu gelodytem

bit.

Sactoffelfuppe mit MWie-
Png. %n Diertel gefdnittene RKarlofs
eln werten in Sal3 und Nimmehoaffer
weidy qelodt, burd ein Sieb getrieben
unb mit weidhgetothtem, bann fein geiviegs
fem  Wicfing und einér feimgtioieten
Bivfebel einige Minuten aebiinfiet, - mit
ein wenig Salg unb Pheffer geriicat, mit
bem Daffer, begiw. ber Brilhe, in elher
bie Sartoffeln gar gelodit, glati abgeriihrt
und mit Brolcroutons fervierh

fartoffelfuppemit Sped —|

Die RNactoffeln werben gefdilt, in Melne
Stiide gefdnitten unb in gefalzenem: Waf-
fer gar gefodt, bonn burd ein Sieh qes
trichen, wiicflig gefdnittencr Spedt wirh
qelb gerbfiet und bie Hilfle bavon an ble
Suppe gegeben, ein GRIBTfL voll feint ge-
hadte Peterfilie und ein iwenig Pleffer
Bingugefilat, foivie tiod etivad Salz, wenn
notlg. TWirb bie Suppe ferviert, bann
ibt man ben Mefi bed gebratenen Sped
inan, nebji Metnen Brotcroutons.

Megican Beank EB find bied
fdivazge Bobnen, iwerben iwie  anbere
ﬁiﬂ{mtﬂi@tr am Ybend borher eingetveidt
utth miiffen bel mifigee Hibe fthr lange
fodien big fic breiactig werben, $tnry dot
bem nrichien werhen fle mit Salz und
Bulter burdigefchiuentt.

Baprifdes Weiflraut Ginen
mittelarofien Ropf Weifleaut Hobelt oder
fdineibet man febr fein. Jn cinem emails
(ierten Tiegel erhift man ywei Loffel be-
fiebiges fetl, cbftet barin umber Milhren
einen ﬂﬂmr Buder duntelaeld, aitt bad
$teaut nebit Salj hinein, wenbet unb gieht
aleidy etwas Waffer und 3 b2 4 Lojfel
mifben Effig daran, Run filgt man cine
Prife Buder unb einen fein gefdnittenen
Upfel daju unb diinflet aller ie?: Tocidh.
Wor bem Anridlen fldubt man einen Gfi

ment, fdlieht fie fdnel micder, flelit fie| Sogofuppe mit totem Wein,

Edter Sago tird gmeimal mit heifem

Bffel Dienl datiiber, fEht au f unb
gie bcalﬁ nqa__mjgy:. st

ins Waffer auriid und fodle fie iweitere

-

e — — —

Wiitter und Braute.
Drei nene ergreifenbe friegSpedidife.

Die , Flieqenben Blatter” find bas vot-
nehinfie beutide Tikblait; fiz haben nidt
bie SHErfe bed , Simpliciffimus® und
nidt die Runftvollenbung ber Jugend”,
flehen inbeffen o3 Ganzed ilber ben filne
geren Rivalen unb auf clnfamer BiGe
Jbr Humor entbehrt bed Sladeld, ex
liebendwiitbig, Barmlo®, meiftreidy; e8 ift
ber Humor, ber mur Freunbe wivbh

Unb bag Befte in biefem beften beutjden
Wighlatte — find bie ernflen Beitrage;
bie Erjablungen bon tiefem S, bi
erarsifenber  Sdyonbiit.
Die', Fliegenden” hoben bem Geift unferer
Eeiegerifden Seit Mednung aeiragen, und
aud biefer Beit ourben cinige Lieber ges
{doffen, bie in ibrer albecfianbliden
Men{dlidleit und dburd ihre Einfadheit,
burd) ben polfdfiebdbnlidhen Ton ilber bie
Rriegdgeit Binoud Beftand Haben bilrfen:

Einer Mutter Qich an der Wiege.

Drei Rodlein fGoanken im Wind,
®el6, weify und zof,
Sdylaf, jHlaf mein Kinb,

Dein Bater ift toi,
Berfdaret in polnifdem Sand -
el iiber bie Sotl

Drel Rodlein id fand,
®elb, eip und cof,
SJ_ie mein Qiehfter am Sommeriage mit

b
Die Nddlein find tof ...
Meine Lippen finb bleidy,
Die idy meinem Licbften im Dlajen bot,
Gine Sdiotjier im Felve,

Splbatenbrant.

Tun fogt, ibe fdmuden Knaben,
36t oadern Meiterdlont':

Saht tht mein Sduplein traben,
Dok iy mein Herg erfreut?

Dein Sdhalp Blieb fiber'm Mieine,
Biled prauf’ im fremben Land,
Siegt mubierfelen alleine,

MWoff Uaftertic] im Sandl”

Wer weint an feinem Hiigel?
Der raufhe Winterwind,
Bon befjen LWollenfhigel
Dec araue Hebel rinnt!”

Mer fingt an feinem @rabe
Die Totenlitanei?

«Dad RKuzlein undb ber Nabe
Rt heiferem Klagefdeet!”

Mer {dhmiidte roofl bie Shiitte,
Die ftille Lagerftati?

atf ihm aufd Betle
in blivees Rinbenblatt!”

o will i) gefin unb wanbern,
Die Steafie pieh’n babin,

Durd) franienland und Flanbern,
Btz daf i bei ihm bin

bie Foken i
lotted qtiinem m!b?hfm

Gleicht Tetser body bem Meinen

CHillt teiner bod mein Weh! .
So will i wm b0 ioeinen, d
Biz iy ifn wiecbeefeh’! :
2 Reirford Volles,
# Qieh einer Matier.

Dret Nofen Gab’' id im Garken gepfilidt,

Biweit rote und eine weifie,

Damit Gab” idh) einft bein Betiden ger
fehmiidt,

llnb toiegte bich und fang bealiidi:

JSdlafe, mein Soonden, fdlafel”

Drei Rofen Hab' iy im Gacten gepfliidt,

Foei tote unb eine toeife.

Damit Gob idh bir Helm uid Gervehe ges
fehmilett,

9018 bt it den anbern in'd fFeld gerudis

JStampfe, mein Sohn, und flegel®

Dreei Rofen hab’ i im Gaclen gepfliidt,
Steine tote, brei fhneeteife.

Damit fabe id bein Bild aefdhmiidt,

(5 fie mix Deinen lepten Grup gefdyidi:
,Cdilafe, mein Sobn, {dlafel” 3

Plattdeutfdye Spridyworte |

De't Qiltfe nidy oht, B Groly iy
mett.

Pubft be Lamp mlt!
Raﬁnr prebigt man emmal boe fien
Ghld. :

Paftor verdeent ﬁe'n Brot mit'n Mund
Pumpen ober verfupen. o
frafhlers sind lueg fediers.

't 18 off viditig — [3 be Pafior — be
ung Geet Geedle, .

Mann for Mann 'n Bagel — fd be
Peftor un mi n ge.mhm @ook,

@8 ift nidt um meinclwegen, fonbern
am meinem bereinftigen Nadifolger nidts
1t pergeben — fd be Paftor — bo nidm
?;: bat lehte @t mm‘be Wittfros,

De Kbotere gitol naf == fi be Offe —~
bo todg Ge an.

Prooken 8 wolfeil, man Wobn i "
Ding. TOTR R
Shafefpeate und lein Gude,

Der Hlabberabal{d brodie ethen Wig:
Sdiibengrabengefprih b Tperit Wnno
1016 — Desitfher Offigler: ,Ramerad,
e eaties. Ot ol enne
- L 3 e
e ng lrl i (gt

Brabén
et B

?




