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PAXTON ¢
GAS

ROASTED

whid 1ghid Miliibier, brim Be

flebt nidht am Eifen

flabai biw pariefion Etofl vidit, @iy Wal
fiv wmaryridt lls:pn Nader 100 3-8 meks S4dehh
0 vadfelne Saly, ellem gurim Geovretes nptinhi

DEFIANCESTARCHCO., Omaba. Neb

L ]
Deruft CGudy bet Einfaufen onf
bie . Zribitne”.

Slapnyiner Rater

Lmaba, Nebr.
Werte Herren!

walbrend

braudite felbes

Modite Ste erfudien,

Ghed fdiden,

St. tibelid firde,

{hreiben, bie

Sl Dei

Uncle Sam’s Health Food

Bictoria, Nanfas,
Zhe Uncle €om's Breaffoit Food Co.,

Meines Hiffend hidlt Leiner der
hicfigen Sondler e vorguglides Produtt,

Wheeling, . Ba., wo & mir bon cinem der beften
erste dicier Stabdl angeraten mwurbe.

3 bin febr gufrieden damit.
(arofie Sorte) bon Uncle Sam's Brealfaft Foob mog.
Lidift rafd) su niedrigem Preid and Trandport jugue
fdnden; tweebe nady Cuipfang der Sendung fofort

Sodindhmgsooll
Pater Angelusd,

Grhalten am 17. PMait 1916.
Dies ift cined der vielen Mnerfennungs.

bie (diite nnferes Probufies belweifen,
Criginalbrief liegt zur Einfid auf

1 The Uncle Sam Breakfest Food Go.
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Diebe fitig. ,

fim Hreitag abend deangen Diebe| §
bod  Berrn|

in ben @rocerplaben
Lo Seolloff an der 6, Wbe, und
ftablen eine Qunontitit Sdyinfen,
Seitenfped und Safe, Die Lijte ber
eitoblenen Saden 16t ben  Ber.
adit auffommen, als ob cine B¢
follihaft Musfliigler fid) verprobian.
tieven mollien. :
—

Betlangt und Panft

SKINNER'S

bie bGefte Sorte

MAKKARONI

36 Seiten-Negeptbudy frei,

Slinncr RH. Go.,, LCmako, Nebr,
Hrofite Mallaronifabrit in Awmerita,

.‘ -k,
| Entscheidet sich fiir |

Xiiciengelll fiir eine Wodie

Montag: Sogofuppe, Souerbralen,
Rarloffeltlife, ftreffe, Biltoriapubbing.
Diensfag: Rumfordfuppe, achratene
. Salbileber mit con, ®ucrlm oli
Semilfe, Kactoffelfirudel, Eingemadies,
Miltwod: Upfelfuppe, Rnlblld;nl{tf,
Lelpsiger Wherlel, Salztortoffeln, Lor
mnlmleol. Mofinmpubbing,
Donnerdtag: Grblenfuppe,
. meindarée, neuer Weiktohl, - Rar
toffelbeei, Sopffalat, Mandelcréme,
Breitag: Swickelfuppe, Wal, Blau,
€aljtarioffeln, grilner Salat, Brais
wiivftden, Kafeflangen.
€ambtag: Braune Bouillon in Tafs
fen, Gebimpfle Sammiduller, Spinats
Rioke, Rapmlorioffeln, Gurlenfalal,
Wnanadfpeife
Connjag: Suppe von Pilyen, TLaus
benpafitte, Niletbraten, qefpidt, Weli
f@olen, Gatalogatatioffeln, Spargels
. {alat Rirfdlecte, Feudiels,

15. Mat 19186,
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Hufenthalted in

meines

mir goet Dufend Pafete

Stapuginer Pater.

nnd jebe Wodie juaehen und
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Roaaenbrot
Bekdmmlich und wohfchmedkend!

Bergeltellt ausd dem beften Rogaen unter firengfter
Deadtung der alleclegten Errungenfdaften auf bdem
Giebiete ber modernen Badfunit.

@eradbe das Brot, wic Mutter ef u madien pileate
— befordert die Verdauung und regt die Ehlujt an.

Madit emen Berfud) — bverlangt e8 bet EGuren

Unfer Roggenbrot hot bie Marfe

“TIP TOP”
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bodyit erfrijchend und angenehm.

Sammelt die Coupons

Felephonieren Sie Douglad 1889 und lajjen
Cie jid) eine Kijte Heimfenden.

Luxus Mercantie Company

Nad) einer Abhebung auf dem Golf- Pla
findet man eine falte Flajde

Y
075955

Juest

THE BEER YOU LIKE

und crbaltet Pramien,

p Brotfuppe mit Bier. Map
eidit bod Brol lagl jubor mit reidlid
Mafler ein. UHB Gewiirge aibt man ¢ln
Stild Jugoer, Jitronm{®ale, Stmt und
einige Riimmelfdrner Hinge, Nodbem
man ¢8 am nidflen Morgen aufloden
TieR, freibt mon & burd) einen Durdye
f&lag. Man bermengt biefen Brei mit

algs ober Meifbles, 1aft diefe sufammen
auffodien und fdymedt bie Suppe wegen
Suder und Soly ob,

Brotfuppe mit MildH Man
toeidgt am ZTage gutor ein Teil Brolrinben
und irodene Sdnitlen in Waffe ein. Em
nddiflen Tage filgt man ein Stiid Jiml
unb Biteonenfdhale Hingu, feht 8 auf unk
Tfit o einmal aufloden, Mum teelbt mon
biefen Broibeed durdy einen Durdidlag,

ieht unter forfdem Rilhren joblel TRil

Einju, bok ¢ cine {dmige Supbe toith,
Man muf die Suppe fehr viel rilheen, ba
bie Mildh fonft Leidht gerinnt. RNaodbem
beibed gufammen nody einmal omfgelodt
Bat; {dmedt man ble Suppe wegen Saly
unb Juder ob,

Mefgenbicr, Joel Quartd Their
pen toerben in 10 @oll, Maffex {0 lang:
gtlodl, bis ber Weigen aufplapt. 3 Tid.
Hobfen wicth ehenfalld in elwad. Waffer

ttodit, ober man binbet ibn in cin eined

appden und [t thn gleidg mit bem
Meizen Todn. Lann twich bie Briihe
burd) cin Tnd gefeilt, mit eimem Pint
Wiolaffed ober entfprechenber Linantitat
gelben Huderh veefilfit. Nadidem o8 i3 ju
lautoarmem ®rabe obgeHinlt ift, tomml
gine Tofle quite Defe Bingu, bie Maffe
twith in ein gut gereinigte fFak getan,
bexfdiloffen und an Hiflen Ot geftell. JIn
2 Tagen ift e fhon qut; ben Dabn fue
man gleid Hinedn. Dad Bier roied viel
gemadt und bon ebermann gezne §e
frunlben.' 8 gy LI L
f Dad Kanbieren ber Fridte
Mle fFriidie, bie fonbiert werden follen,
miiffen  volftdndig troden auf ibrer
Dberflade fein. Jeve einaelne Frudt itk
puf ein Stabdn aud Holy geitedt. s Der
Juder jum Sandieven muf gereinigh mer=
ben.  Man wedned auf vier Pjund Juder
tin Duart Waffer, bad man {ber diefen
pieRt, ferner von einem @i bad Rlar mil
tiiwas TWaffec derjprubelt. Man xilhet
alled qut unieceinanber unb fept ben Refs
el auf offened Feuer, Sobalb ber Juder

{, fleigt er flart, man Gilte §id allo,
tinem au Meinen Nefel gum Roden u
pefmen. Man [dredt ben Buder einige
Ptale mil elpad faltem Paffer
Bafdt tmmee alle Unveimigleit, bie fidh
m Ranbd bed Geidhiced feftfelt, ab und

hiumt den Buder fleifig ab. Um jo
nicht febl an gebm. vie lang man ben
Buder, um fridle bamit lanbieren 3u
fonnen, Todien muf, bebient man fih am
beftent eined Juderthermometers, ber e
e ber Beffersn Haltbarkeit in  einer

fechbiichfe fledt und bem man Bei jebem
Optifer belommt, Der Theemomeler jeigt
bon 8—4t Grad Fabrenmheit, Bet 27
®rad aelat bie Duedfilberfaule an, baf
ber Buder gum Brud gelodit ift. Man
picht bann ben Refiel vom Feuer, taud
mitteljt ©labden jebe Frudt darin ein
unb beeht fie oberhald bes  Steffeld fo
lange, Bi3 tein Buder mehr abjlieht, bann
[dieht man fie vom Holacdhen und legh fie
ouf eine Porgellanplatie, bie wman lidi
mit Oel eingelaffien faf, Sind alle Friidte
fanbiert, Tegt man fie in fHeine Hopiers
manfdetten. Linger’ ald 24 Shmben
bleibt ber Juder nich feft und nidt Har
ouf ben fridim Hoften.

r@&dneetldfe mit Vanillens
}anrc. @inen Balben
guce, Gin falbey Quart qute Mild
fGRt man mit_einem iulb‘f?cl Buder,
tinem Stiiddyen Vanille und einer Prife
Ealy aufloden. Wop bier Eimeif wird
tin fleifer Sdnee gefdhlagen, bavon mid
bem R0offel Rishden abgeftoden, in bie
tiﬁ: il gelegt, einmal umgemenbed,
nt beehedt batin ein paar PMinuten
piehen loffen. Tun nimmt man fie mid
Hnem Shoum{bffel vorfichlia Heraud, legt
fie in cine Sdliffel, legient bie Viildy mit
bier Gigelben und gicht die Sauce burd
tin Sieb fiber bir Schneetlifie. Man lann
blefe Speife warm obeér tall geben.

Bon bGefferen Strofhliten
Bid Banamahilten with gunddi
per ©taub enifeent, aldbann witd mil
tiner Sabubiirfie Gitronenfaft eingeblivfiet,
monad) dee Hat eine Stunbe in's Duntle
geleat wird, Noddbem wich beefelbe mit
pulbecifiertom  Edjimefel Befireut, welde
mit  lanellappen  eingericben
Nettfieelfen am Ber Rrompe werben mid
Bengin vorber befeitigl, ehe Eitronenfaft
angemenbel foitd,

Dak Wafden bexr ESlepps
bededt. Wenn man nody ben nadiflehend
egebenen Winlen vecfhel, ift roeder ein

ifilingen nody cine gu grofje Webelt durd
bad Selbftmafdien ber Sheppbeden gu bes
fiiedbten.  ¥m riibling, mwo bie Sonne
nech nidit ju fengend mwirlt, it die wiqc
nete Seit \afiit. Buerft febe man bie
Deden auf Fleden Gin genaw durd) und

\

eadic o .
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Nilide Winte filr's Saus.

wied, |1

eniferne biefe mit Quillajarinbe ober Gall.
felfe, Mudy ble Nidle peiife man wnb niht
oufgegangene ©fdie nad). Dann Ioeidye
man bie Leden am HAbend vor bem
Mald)lage in lowmwarmed Borogwafee e,
Bon brel Pfund Quillajorinbe fode man
mit filnf Waflee dnen Abfubd, ben
Eﬁ in gwel DAlfte geleill, ben beiben

ftﬁeﬁfcm gufegl, bie benfalls nue
loutoatm fein dlitfen, Die aud bem Bos
tapmaflee audgevriidien Deden werben in
bem erflen UBafdmafie Llel ig geflandl
unb gebriidi, wobet man bie Mindber und
Mitlelfeloee befonbetd beclidfihtipt, @in
WReiben ber Weden awliden ben Hinben
ober auf bem Wafdibrett muf cbenfo
flzeng vermichen werben, wle . ein Muds
tingen, benn burd Ieibe Hantierungen
ioilthbe bie Watlefilllung leiben und bews
[doben werben, wad bann Giklide WiilMe
fabe. Mut quigevelidi, werben bie Deden
n bad proeite Waldiwafer geaeben und
bier genausfo Behanbelt,

ErdbbeerBomle Malerbbeezen g
Ben bie feinfle Bowle. Man nimmt 1
Quart Echbeeren g 2 Walden Dein,
reinigh fie unbd bejtreut fie reldhlidh mil
Buder, ben man mit Waffer elivad ane
feuditet. Mady einigen Stunben giekt man
ben Wein dber bic Wriidle, [ht fie eintgl
Stunben recdht talt fehen und ferviert
mil ober ofne @dumiein, Wei Hody
weifen, geteiebenen Grbbecren, alfo  bel
Treibhaud-Frildlen, lann man bie gérs
&;;:ticﬁu unb mit flarem Suder gemengle

aeff getvoft tn ble Mowle Gineinfdhiitten
unb botin laffen; bob parie Fleifd ber
Grbbeeren perurfodl ine Unbequemlidy
feiten. us ber gemeinen Gartens obet
Dalb-Erbbeere foll, nadbem fie ebenfalld
mit Juder gerdrildt ift, ecft ein Ertralt
getoonnen unb biefer burd ein Doarfiek
in ben Bomwlen-Wein prgoflen mwerben;
wiahremd man bie berrliche, aromatijdye
®ebirgs-Ecbbeere, bie Rinigin unier bey
Erbbeeven, borher mit elwad Buder an
fet undb bann erbriidi in ben Wein Bin
eintut; bie Frudt it fo gart, baf fie Lau]
ber Bunge gergebl”, [

Qubereitenaloelfe nenet
Ratioffeln Die RmoLfcln werben
%m‘au, fauber geiwafdien und auf etnen

uedidlog qum Hbloufen gegeben. Dani
nady permengt man fie gehorig mit einer
RKieinigleit Salg unb ittt fie in einen
cifernen. Topf, Qepleren Debedt man mil
einem Dedel von Etfenbledy, ber pollftdn
big ift umb beffen Henfel man nad ine
oenbig Tegl. WiEbann flilegt man ben
Fopf um unb fhieht ihn decartiy tn einen
beigen Ofen, baf bie Kartoffeln auf ben
Dedel gu Tiegen fommen, Je nady ber
Dihe bes Ofens Dedlitfen fie minbeftend
tine Stunde jum Garwechen; fie miiffen
febr ceidlich oeidy feinm, fdhmeden bann
aber wi¢ Raftanter. @8 it diefed DVerd
fahren DBefonberd fiir newe Ractoffeln,
elde fih immer burdy einem Giheren
Maffergebalt aulgetdnen und file welde
bafer fjeber ioeitere Mafferaufol dom
Uebel i, fehr au empfeflen, !

Mildgrahm « Strubel mad
mimmt 12 Ungen feinfled Medl auf bad
Brett und fprubdelt ein © und etroad Saly
mit lauem affer ab, baf beim TMifden
tin toeidier Teid) wird, ber fidh anfangd
antfebt, . EWenn e fith au ldfen Geginnt]
pibl man auf ibn cine Demehlie Sielle,
bemebit bie dnbe unb acbeitet ben Teig
ab, Big er Blafen belommt, worauf man
ifn mit lauem Waffer beflreicht unb eing
Ediiffel barilber flest; bann [aft nan
fhn tine halbe Stunbde raften. Jum Yusd
aiehen bes Teidyed with ein Fud iiber

ab, [einen Tijeh gebreited, mit MeBl befiaubt,

ber Aeig etmad quigeirieben, barvauf ges
legt unb runb Gerum mit Beiben Hanben
aubgegogen, bid er gany burdfidlig wird,
Den biden Mand {dneidet man weg, Did
¥iille; 4 Umaen frifde Bubier toith flous
mig abgetrieben, 3 Dotitr, 4 Ungen Juder,
eint Taffe fouree Rabhm und von 3 Gij
weify fefter Shnee langfam bagy geriifrt)
pum S&luB nod) vine Hanbooll Semmels
brofel Hinelingemiidl. Diefe Fiille freidht
man auf ben WMeig, pieht bad Tudy au
tinee Eeite mit beidben Hanben longfom ind

tollt, worauf man ibn in eine tunbe, mi
Butter ausdgejdmicrte Kafferole [tﬁnrdmnl
artig eindbreht. Mun Rt man ben Sheud
bel, nadbem man ibn aufien mit Butie
Kfiridgm Bat, fdin Gellbraun in beg
Mifre baden. TMan [dneibet ihn in groa
Rere Gtitde und Deftreut  biefelben m
Buder, ©8 wird audy eine Mildiauce b
au fexviert. @in wenig Mild wicd hei
g;nudﬂ unb cin b3 gwei Dotler ne
nilleguder Hineingefprubelt.

Etidrle«-Pudbing (Gorn Siax
_gubbing). 4 CGploffel Gornftacte, L
yort MNild, 4 Eier — bad TWeife vo
Dotter getrennt — § Laffe Buder, Iﬂ
{dader @i}lﬁfirf Bulter, @riralt nod
Belieben, MMt etrond bon ber il wirh
bie Starle angeriibel und 8 Minuten langs
fam bdurdsfodyen Iaffen, natiiclidhy uniee
flelem Rilhren. Vom Feuer nehmen, fou
fort ble Bufbler qul durdrilhren, bann
abtiiflen Taffen, Gibotter, Buder und Ege
fratl wirh gut secfleppert, barunter ged
viihel, gulelt baé qefdlagene @ielf Hine
burdigemifdht. Jn bee bubterbefiridienen

PBforme  Stunbe gebaden,

Cuftarh, Auf je cine Faffe Ml
ein @i, einen ERIOfel Buder, einen Tees
[Bffel Banilles ober MandeleExtrall, G
seclleppern, Mild) vagu, Buder batin aufs
Tfen, Grivatt. In Taffen (am beflen
emailllerte  Gufiard « Cupd®)  verdeilen,
biefe in !Da’;[er fellen, in Badofen fielen
5i8 bie Maffe gu feifer Créme gerorben

Shmwarae, bunlfelblane oder
bunPel gemufierie Baummolle
fioffe wafdt man am Beften in elnee
Wblodung pon Duillaharinde ober mil
®allfeife. Bur Upprelur berfdhel man
folgenbermafen: Man bereitet fich biinned
Qeimivafler filr cin Kleid bebarf man
2—8 Faffen guben, durdfidtigen Qeim,
Pepteren. quelt mon iibee Nadht in faliem
Waffer ein, f&milit ibn dann mit bem
nod) ndtigen Waffer, feiht burd) unb nees

Broudjt ¢ Ieifl. Tan topm aud) dunfien

. Beruft-Guf bel Einféufen auf die ,Taglie Omaho, Tribiine’,

bie Hihe, bamit ber Teig fih sufammens
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‘ - hiagerhdufz}t?;qicjégufengpfunb‘mc ¢t Saager |

feinften Saager bshmifden fHo
{Wanderfabrtina
man nody die'500,000]
undzallefunfere” Hun!
die Untwortfaufidie’ Srage: warum,
Budweifer i-mglex;jno_ﬁﬂ genau denfelben’
fchmac 'wiefvor demHrieg ¥ Degel
wir fortwdhiend) denfelben eigenartig wiirsigen
Bopfen'gebrauden! _ ]
aus," jahrein Nlillionensmehr Slafden, Budweiferyals
von jedem, ande -

Anheuser-Busch Co. of Nebr.
s, Omaha, Nebr.
Families Supplied by G. H. Hansen, Dealer—Phone Douglas 2506
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p————

migier.L : _ 3
Anhenlev-Buldy- St Touis, U, F.d.

Seder Befucher von St. Lonfts ift freundlidy eingeladen,

fanfere Anla

Bopfenfalstjonit’e Hmueg[g{&urdpa;obeq |
jzlnteti!&jllurf,ﬁb'eigtlﬁne dusbradjpbhat |

unfe~ Prafident 725,000 Pfund (1550 Ballen) vom allers |

opfen eingefauft"auf feiner
df Hopfen. Dazujredne
fuhd} dieywir damals an frmtq |
undenjhaben¥ohne weiteres |
. hatfjeder.Cropfen |
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Satin und Kattun mit Stacle fteifen ofm
baf roeife {Fleden fidtbar roerben, o
man forgt, bafj bie Stirle beim fodjen
viditig Behanbelt wirk, vor allen Dinge
feine Stlimpdien aeigl. Dann muf man
bie aut gefodyte, nidit gu bide Starle burd
cinen gigmlid bidten Beutel briiden und
fie Yo Beifs olf moglid verbraudien; jrueds
méfig ift aud) ¢in Jufap von Spiritus ju
biefer Siilirte.

ier nofh weitere Verfabren, bie aud
fiir bunlele Stoffe geftent: Wi leidylere
Sommerfleiber ift Befonberd bie Wafdy
mit Bohnenivaffer gut; Hiergu nimmi man
1 Pfund mweife Bobnen auf 5 Quorl
Waffer, todt fie mweid und wajdt in b
Briihe dnd RKicid, fpiilt mit laumarmem
afjer, bem man nody Boray bingufiigt,
fleift mit Summi avabifum ober Gelating
unb platiet feudt, Houptfade ift bei allen
farbigen Heugen, auth ben einfadiflen,
bafy fie fleid im Sdatien, niemald in bo
Gonne getrodnet werben, ba leptere bit
Farben audsieht; e ift audy ratfom, bem
Wafdy- ober Spiilmafier etivad Effig ober
Saly beizufiigen. Bur Wafde von feineeen,
bunten Gegenftinbin wic gefiidie Dedon,
jacifatbige ©diirgen, mwollene Rinbers
fleibhen ufw., Bereite man fidy eine Ubs
todung bon Seifenblop. [Jn bdiefer Wb
Todhing werben bie eimgelnent Geaenfianbe
Hidlig gemafdien, aber ofme Seife, wn
gefplllt, banad) geirodnel und nod) feudl
aebligelt, Turd) biefe Wafde rwetben bh
Sadertiot ¢ meue, audy ift Telbige fiiv febs
berie T0dEhegenenfiinbe febr su empfeflom,
St einer Ablodung ton TWeizenticie, ohm
©rife, und banady folgenbem Seiilen in
[altem Wafier mil thoas Leimaufay exhab
ten Rattun= und Balififleiber thre ganyt
trifdhe und Steife wieber.

Man tue gwet Obertaffen voll lalle, ges
flampfte RKatioffeln in die Braipfanne,
unb fuige nod 2 Gibofter, 8 ERIGffel poll
Rafhm und 1 ERisffel vol Buiter Hingu,
unb tilhes, ¥ Alled qui gemifdt unb Heif
ift. Mebme e& fobann bom f¥euer und
riifre forgfiltig dad qefdlogens Weife
von ben Giern binein, TMan tue dbie Maffe
in gt mit Hedd beficidiene Bled ober
Bratpfannen, unb bade mit einem [djmels
fee Weause Bid his Nufer aud finh il

Mer brandt  WinterFohl- Pilangen ?
Diejelben, fomie alle
Rohlbflanzen  erdben qern gegében
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Howells Landwehr - Verein{‘

wird am Dienstag, den 135, Juni, eine

UNTERHALTUNG —=

geben in ; ¥
BEHREN’S HALLE

Bowells, Yebraska,

beftehend aus

deutjdhen Dorvtrdgen und Gejangen.

‘.’Ininn’g ber. linterhaltung ift 7 1Uhr abends, £
Nbend#; beginnend wm 8 1hr, folgt ein grofer Ball, [ §

o 3

Damen frel. "™

Gintritt gum Ball:
Fiir Perren 50 Cents.

Der Howelld Candwelir-Berein Hofft anf rvege Teilmabme bed
Dentidtnms dber Umgegend von Howells nud wird fidy bemitlen,
bafi jedber Teilnehmer jid) ant amujiert.

Der Cintritt gur lnterhaltung ift frei
fommen.

Jeder it will-
IlllllllllllllllIlllllllllIlllllllllllllnllllllllllIlI!lilllllltlllllll!lllllllllllllllllllIllllllllng

bebeitet mebr ald nur bad Wngzichen ber
Dribte und Anbringen der Nabelblide.
@8 umjdilickt eine genaue Pritfung bed
Sinfteunrents und bdie notige Meporatur 2

fleinever Mingel, Ein guier Stimmer
tut ‘bies alles,

Chas. H. Thatcher

1908 Horney Str, Tel, D. 5019,
Ngent fir Adam SdHoof Pianos.

Nergefit bei Ginfaufen nidgt, daf jede Unterftiifung dex beutiden
Deutidtbums 1it!

pei Stacl Stlous, 3120 Siid 18, Str.! Beitung audy eine Nraftiqung des




