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Berlangt wad fanft

§ SKINNERS

!
' B bie befte Sorte

MAKKARONI

36 Eciteneyeptbnd frei,
Efiuner . B, DOmaha, Nebr.
@rifite Malaronifabrif in Amerifa

Defiance Stirke

mivo ddglid Delbebter, benn Pe

Tlebt nidit am Eifen

fdabet bem jomediin Seofl nidt. Bilr Weldgmed
E.h woorrebdt, 16 WHjrn Vaden 10 100 mabe & 10yl
sudlelne Welt, Oualio guien Groseriot obililid

DEFIANCESTARCH CO., Omaha, Neb

Likor- und Bier-Ver-
sandtgeschiaft von

0TTO VORSATZ

1512 Soward Sirafe
Cmoha, Webr,
ift fetst in der Lage, alle cn

dbadfelbe qgeriditeten Auftrdae
pop Fern und RNah su erledis
gen. Dadfelbe fahrt Mled, wad
man in defer Prandie mimidit,
lUnfer MMotto Ht: Gude und
reelle-Bedienung. Senben Ste,
bitte, um

Unsere Preisliste

ESie werben wmit nué yufricden
fein.

|
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Pm

“Roklame durch Spezia-
litdten” bezahit sich,

weil fie bireft und bamernd ijt
imd Sie in berfonlide Berilh.
rung  mit  Jhrer  Sundidaft
bringt. 1UUnfer Lager von fa.
[enbern und Reflameartifeln
iit bad grofile und reidybalfigite
im Weften, dbarunter allerhand
Sebers, Cellulotd., Wiluncimium.,
Tude, Metoll., Lolz-Beaen,
ftande, Vleijtijte, Thermometer
ufio,

Befidtigen Sie unfer Lager,
the ie fanfen.

falld unfer BVerfdufer nidt
vorfpridit, {dreiben Sie uns
¢ine Sarte.

M. F. SHAFER & C0.

12, and Fornom GSirafie,
DOmaba, Nebe,

T il T e - A R T Y W AT TR T e e

|

1

ALYCE THEATER
Papillion, Nebr.
Critflafiige Banbelbilber.
Kaplidhy Aenderung des Programins,
Matinees :

Samstag und Sonntag nadymittags,
Gintritt 5S¢ and 10¢,

Broadwab-Probuttionen jedben Dom
nerétag Ybend, Eindeitt 10¢ u. 156¢

" KRUG THEATER

0. M, Gole, Direltag
Dldf eeipchinlel
Eleie Wade:
LENA RIVERS
WAd e Wode:
45 MINUTES FROM BROADWAY

[
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Beferoine Digram Billet{galies

]

Leiben niemall an

KEGL Onoecbaulidleit,

Regeln Sie anf

The Farnam Alleys

1807 11K arnam Str.

_

Dr. Friadich A, Sedlacek

Dentidher Avjt
1270 20> 13. ©trafe
| "ﬁ?u m.imh- Situfe
Bohnung: 2500 ©. 11. Sw.

Epredifiunben vowr 1 bisk 6 Nhr Rodw,
€onuiagd you @ bid 12 Uhr Borm.

Phoncs: Dffee, Reb 4612

Wohnuug, Tyler 2439

——m—
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R T R
William Sternberg
! Dawtagher Advoluk
Ret. Douglas 968, 1%

Kiidhengellel fiir eine Wodje.

Nuhr: Einloufluppe, Hammeleipps

m mit Wicfinglohl, Narteoffeln, Rets
tigfalal, Welbpudding mit Wumbunte,

Dienstag: Sanerampferfuppe, G
bimpfle Micren, Spediiofe, Salplare
{offeln, Mrautfalal, Nhabarbesrtompott,

Mittwod: Tomatenfuppe, Sehioeines
brafen, Racioffelfalat, Dampfuubeln,
Badobit

Donnerdtag: Gelinfernfuppe, Deuts
fdie Beeffteals mit Kwiebeln, nene Ras
rotten, toh) gebratene Rarioffeln, Senfs
gutten, Wpfelauflauf,

Greilag: Gebrannte Mebuppe, G

Greitaq: ®ebrannte Mebifuppe, Flune
bern in Weintunte mit Refinen, Mare
1lr.'f_f'rlrl Ropffalat, Beef Sterm, Semmels
peife,

Gamitag: Rubelfuppe, Topfbraten,
Mefiillte  Rartoffeln, griiner Salal,
Giriesflammerie,

Sonntag: Orapefruit, Braune Bouils
lon in Tafien, Ravlaridnittden, Brols
Ters, Junge Erbfen, Sabnlactoffeln,
Rabisdienfalat, Phirfijdlompott, Lins
ger Totie,

Hifd«Croqueties aus Hifd
teften, Wifdrefle merden tlein gepfriids,
pon Sedlen unb Haut befeeit und in eine
Ciiffel getan.  Inbeffen ERt man fn
einee Naflerolle 1 L5ffel Butter (Hmelzen,
filgt bann § gehadie Heine gnmichﬂn hingu,
2 Lbffel Mebl, 1 Taffe Mils, 1 Tafie
bont bem fFildwaffer unb perciifel bied
anf oem Feuer. 1 Prife Nheffee und 2
Bis 4 KLiffel geeiebenen Pormefontdfe
fiigt man Gingu unb brennt die Maffe auf
bem fFeuer ab.

Mattforoni A la Creme. Die
Mattaroni weeben 15 Stunban in Saly
iwaffer atlodt, abaefeibt und mwieber in bie
Rafferolle auriidgeqgeben.  Gine grofie
Jtviebel, bie mitgelodt wurde, nimmt man
nun loieber beraud, Jn ber Mafferolie au
ben Matlaroni aibt man 1§ Phund ges
tichenen ©dymeijertife, 3 Plund geties
benen  Parmefantife, elwad Mulatnuf
unb etioad Pieffer. Dies Uled wird nun
angefeudjiel mit 1 Taffe Waffer ober
Pleijdbrilbe und 4 ERIEFfeln Rabm, bann
b6 Minuien todhen laflen und Beify feevieed.

BluteeinigungimFeidhiahe
Wiir Grivadfene: Jn ber Apotbele faufi
man § Pint Altofol unb 1 linge Sarbenn.
Ji dem exfleren wictd leflered aufaelsh,
& Taffe Suder Gingu geaeben und fo piel
fodyenbed Waffer bagu gefdiitizt, baf dasd
@ange 1 Quart Tonfe ergiedt. Bon diefem
nimmt mon bor jeber Mahlyeit und
abendd bor bem Shlafengehen 1 EHivHel
voll, G8 ift bied ein alled Meaept, bod
bes Plu! toirfungdooll reinigt, auf bie
feber glinftig ecimotelt unb bie Vers
bauung féebert,

2. Gdmefel und Weinfiein (Sulphur
and Eream of Fartar) au gleidien "Teilen
qut bermifSen, * Dovon viermal wideni
lidh 1 Theeloffel bed morgend,

Filr Rinber: 1 GRITEHI Smefel
litd vorfidlig, fo baf fefne Rlimpden
entfieben, mit 1 Taffe Molalfes angeriibet.
Dabon befommen bie Rimber 1 ERldfFel
boll bed morgend nliditern; 3—4 Wodgen
lang fortfegen.

Sommetrileiber gu walden,
Mm bie farbigen Sommerfleiber in bes
Parbe fril au Gaiten, werden fie folgens
bermafien bebandell: Man wafdt einen
Megenfland nad) bem anberen, ben bunfels
flen gulegd, in biinner, gut burdgeqoffes
ner Moggenmebifuppe obne jeben FJufah
bon Seife und bergl, taudt die Stilde in

| faltes Waffer, worauf man fie fofort toies

ber Beraudjicht unb aulbringt. - Hal man
bie Rieiber gum ameilenmale in ber vots
gefdivichenen @Weife Behandell, fo mwerben
fie fofort qum TLrodnen aufgebingt, —
Wuf biefe Weife [GR fid) ber SHmup febe
Ieidit unb bie Mafde wird alfbann Ivie
lebe anbere Startema{de bebanbelt,

Sur Gaifon ber Wafdileis
ber, @in uniibertroffened Diittel ift folo
gembed: Gin Quontum Effig with Reifl
gemadit, bann eine erforberlidie TRenge
laues Maffer, mit gefdabler Seife und
bem Beihen Gifig vermengt unb in biefer
Mifdung bie Nattun= ober anbeeen farbie
gen Hafdftoffe qut gewafden. Dem
Gpillmaffer with ehenfolld etivad Effig
gugefeht und mawn ioird finben, baf febe
Farbe nod) foldhem Derfahren fabellod
aitd bem MWafdfah hervorgeht. MNod dem
Epillen  fommt bad Wpprelieren, midyt

| Starten, Man nimmt gewdhniiden braue

nen Reim, geclleinert benfelben, fept fhn
mit faliem Waffec-an und Lkt ihe oufs
fodient.  Jn biefem Waffer werben bie
Qeinen ober Raltume burdgeluctet, im
Sdyatten geizodnet.  Filc ein Sleib geniigh
ginie halbe Tafel Leim.

Sdwargemollene Stoffe, bie
ber Meinigung Bebilefen, lege man {iber
Radit in ein Wafferbad mit einem Jufah
bon Salmial, "Man redine auf einen
Gimer Waffer zwet ERIBTTl voll.  Um
nadften Tage wird bad Heug oudgerva:
fdyen, gefpiilt und audgecungen sum Trods
nen aufgehdngl, nody feudt gepogtit, perollt
unb von ber linfen Seite fabengerabe auf
tiner quien weiden Unterlage aeplatiel.

@olbborten reinigt man mil
ectodemiem Weingeit ober ESpiritug und
weider Biirfte, Jur Wufbewahrung [Glage
man fie {n ein ceined, weided Tud),

Edweiffledenacus fetbenen
Rravalten gu entfernen! Man wdfdt
Edmelhifiede in Seide mil einer Lhjung
bon unitrfd;mcgﬂg[aurem Ratron. —
2, Man feudle bie MFleden mil Spichius
an, firese Weinfleinfdure (Tarlaric Weid)
bavauf unb vibe bamil Bi8 bie fFarbe
wicher Beegeftellt ift, bann reibl man mil
tinem in Spiritud geloudien Lappdien
nodymalé nady.

Rocholgerud aud Simmern
Perireibl man, wenn man in Hetnen,
fladen Tellern ober Untertoffen Salmia!
auffielt und berbunfien [EgL. Hierauf
ffnet man de Fenfler, Jugluft i}t nod

., Wb 6effe, wnb entfernt mun ben Salmials

Niiplide Winfe fiir's Hans.

[ gefdinittene Mttronen, 1 Pint Waffer und

greudy burd l!«bnmpf:'n pon &ffia, bem
mon  einige  Tropfen  MbInifdymaffer
beiflgte.

Wenn RKeanle bel langem
Slegen fid aufliegen, befireict
man bie [&mersenben sir!'m mit Eaffer,
in bemt man Quittenterne 10 Bid 12 Ghuns
ben Bat fegen laffen.

Umbad EinnelmenvenMizh
NUSEl yu exleidiern, Deffen Gl
fthinad mandien Menfden fehe unanges
nehm ift, verguirlt mon § Quart buntled
J{im mit eimem Egloffel Riginudol unb
tinem  Raffeeldffel feinem Suder frhe
{daumig umd teinfl biefe Mifdung ohne
abjufepen auf cinen Sug bigunter,

Senf auf [Gwidlidd Arei
Siifier Weins obsr Birnenmoft wird auf
ben vievten Teil eingelodit, bann § Quarl
¥liffigteit mit 2 Ungen aelbem und 22
Unjen Braunem Senfmehl § Stunbe ger
villel und in gui veefdloffene Steintipfe
gefiillt, Der Senf fdmedt fUkld, ift
lange 8eit Baliber und toixd, fold e
[pdter 3u bid oird, mil ehoad [iifem Doft
ober oud) mit Effig vechilnnt,

ReibeCroqueties, Nuf eine
Laffe voll  pefoditen falten  Wiildreid
nimmt man einen Theeloffel voll Suder
und ehenfooiel gefdmolaens Butier nebft
ctivad &alz. Dann fiigt man ein gefdila-
gened G und o biel MMildy Bef, um Wiled
nady griinblidem Sdlogen und Mifdyen
gur Nonfifteny eines feflen Telged aut brine
gen,  Korme tleine RiGfdien, roenbe fie in
gefdlagenem @i, dann in Semmelbrifel
imb brate fie in [dioimmenben Febt {Gon
bellBraun,

Reiz-Suppe. % P, Reid wifd
[ mamn unb trodnet ihn mit ciner Servletie,
(Dann Bodt man eine Heine Biiebel,
{ gt fie in 8 ein Drittel Ungen Butier,
[gibt ben Reis Binein und riftet ion unter
fleifigem Riibeen; dann giefit man 3 Taf-
fen Tleifdibrlihe bogu, Todt ben WMed
ioeidy, bofy er aufauillt, aber trofbem vofls
ftiinbig gony Bleibt, tilbet borficstiy 84
Ungen Parmefantife baruntee, laft ihn
einige WMinuten gugebedt fiehen und reicht
biefe Meidfpeife (Rifollo) neben Flarer
Hleifdibriibe Ber,

Defentndbel Sutaten: 1 Phund
ebl, chwas Mildy, 2 Fier, 14 Unge Hefe.
Man 157t bie Hefe in eloas Mild und
emem Roffel Mebl auf und veemifdi bied
mit bem ibrigen Mehl, Dasn fommen
2 Eler, Salg und foviel MNild, b ¢
tinen febr feften Feig gibt, Radbem e
fiidytin abgefdblogen jt, lakt man thn awe
Stunben gehen, formt bann auf einem
bemeflten Nubelorett 4—5 Nnddel, bie
nod einmal eine Balbe Stunbe geben
miifien. TMan fodyt fie eine Diertelftunde
bn Dampf oder in Salywaffer. Sie mers
ben gang gu Ti{h geaeben ober man gers
[ teifit fie in Qicctel und reidt fie mit Geifjer
Qulier [bergofen.

Liteond® eingumaeden Gine
mitfelgrofe Hrudt with in Dieckel und
Adytel gefdhnitten, Keene entfernt, bann in
Stiidden gefdnitien, fo bid rie ein Mef:
ferrliden, 1—2 8ol long, 9uf je 1 Dfund
Frudt 3 ‘B&ur:b Juder, 2 in Sdeiben

tin Dafelnuf grof Heingefdnittener Jnge
wer; feener 10 Relten, MM clne Stunbe
ftact ltodhen, bann guriidfiellen und mod
sitla fedid Slunben langlam fisben,

2, Gehd Phund in Wilcfel zerfdnits
fine frudit, 6 Pfund Judee, § Phund
ganzen Jngwer; brel Tage fiehen laffen,
mandmal umfdiitteln. Dann doju ges
ben: ©aft von 6 iteonen, die fein e«
fdnittene Rinbe von 4: ALed ufammen
todyen, Bi8 bie frudt burdfiditia erfdeint.

Gin eit:farhes7 ShHoinheilds
mittel Man befeuchte Mandeltlele mil
@licerin, fo baf ein Brél enifiehl, TMit
biefem veibe man Baupadlic die Stellen
bed @efidyied ein, mo bie Haut Haliden
unb Rungeln geigt, unb fieeidge ben Brei
forgfaltig auf, Bi& cx gut Meben Bleibt,
Run laffe man ibn eintrodnen, wafde
bann bad @efidl mil warmem Waffer ab
und frodne ¢8 mit roeifem Hanbtud.
Die Follen merben weniger bemectbar
fein, bie Daut weifier, qlatter unb ges
fpannter erfdeinen, unb swar [Hon nod
cinmaligem Gebroud. — Wud fidr bie
‘Dinbe ift biefed fo cinfade Mittel febr
gu empfehlen, und jmwar mbge man o2
nmad) jeber Tafdung anmenben; bie Hinbe
bleibemr bonn  fomiweid) und [pringen
nie auf,

Salbe aud Gurlenfafl B
Reile Gurlenfaft, ein Teil Hlycerin und
einige Fropfen BVengoesTinfur merben
permifdl, — Guctenfaft ju fonjerbieren.
Uuf 10 FTeile rohen Gurlenfoft mimmi
man 1 Teil @ycerin und fillrlert bied fo
oft bi& e tar bleibt; bann with ber Saft
in fuftbidyt [&liefenbe Fla{den gefiillt,

Guelenfaft. Die Gurle ift ibris
gené aud) ein gang aubgejeidineled Fois
lettenmittel filr Sonnenbrand wie libers
Gaupt filr bie Ronfervierung ber Gefidyisa
haut, Weidbt man fih nod) arofen Yns
frengungen ober Ueberbifungen mit ben
[aftreidhen urfenfdeiben bad Gefidi ab,
fo iritt fofort e¢ine angenchme Siflung
ein und bie flarfe Mole (ARl nadh, Der
cuf ben Gurlen geprefile Saft leifted
als Maldwaffer vortrefflide Dienfle. Erx
bleidit audy SomMmerflede unb vechiltel
fonftige Uneeinfidiletten ber @efiditdhaut.

Gnglifdes Miedfaly mwelded
bei Dhnmadien, flacten GemiliBerdyiittes
rungen, Merbenfdwiade ufmw, voriiglide
Dienfte leiftel, bereitel man oud einem
®ramm Salmialpulver undb zioei Gramm
Rreibe mit einanber vermifdt, mit einigen
Tropfen  Loffmanndieopfen  angefeudsbet
unh in einem verfdiloffenen Hlafddhen
aufbemahrh

Mhoabarher » Wein 24 Phunk
tieine Stiidden gefdnitten, aber nidt ge-
[@alt, bie Stildden choad jerquetidt und
in einem Golzermen Befaf mil 12 Quarkd
Wifer iibeegoffen, mit cinem Tudhe bebedt
und 8 Fape feben gelaffen; jebods tiglidh
jioeimal umgeriibel, Dann werben bis

Flet{® derferben nebf 10 Plund Buda
bemn Whabacber pugefehs, ber Juder aber
in bem puf ber Beorenpeelle audgeprehien
Saft aufgeldft unb ein Pind Kognat ves
gegeben,  Muenr gleft mon die gkt n
tin reined Bafy und 1kt fie gabeen, fnbem
man bal Epundled mue leldi niil dnem
Blegelfein bededt. ok 4 58 5 Tagen
tvitd bie @Gdprung beenbet fein, bann arfi
verfpunbel man bad Fag. So Wt man
bent Wein 3 Monale Niehen, 3ichi ihn alss
bann gum bélligen Wiltrieren ab, gi:Pll ifn
in ba# twolh fale Bafy auriid, 15t brel
Ungen vom Beflen ®erfienyuder und eine
aditel Unae Daufenblafe in einem Quark
ven bem filtvierten Wein ouf, filgt il
ben Mein fm Wafle bei und vecfpunbel
wither, Qift tn 6 Ui 6 Monale im
faller Hegen, gieht ben Wein auf Hlafden,
verfortt unb vexpidh fie (befeftigt bie Rorke
il Diabl) und loger! Fe wichee ellide
TRonate, worauf man cinen vorzilgliden
Tein echilt, |

Mhabarber » Pie whd wie folgl
gefiiflt (ex tann mit einfoder ober Hoppele
ter Rrufte hergeRelld iverben), diefe Tore
fdrift ift fiir offenen Pie deftimmt: 1)
Taffe aefodhier RBabarber, 1 Taffe Juder,
2 Gibotter, 1 GRIBffel Totnfticte und 1
EflEffel CitronensExiralt werben gemefdi
und auf ben 'Ei: gogeben. Hull ben Gla
meifien ber beiben Gier with nadiber eine
Sanechecde auf ben Wbabarber qebreitet
unb im Ofn Lidigelb aebaden. Naliiclich
fut man bad ecfl, wean ber Pie mit bex
Wbt ous dbem Diem ltommt, Der
Frudt-Pie mit Gitler Belegen 1wil, muf
and biinnem Pie-Telg mit einem Mudyens
viddhen WMicmen [dneiben und bdicfe fidy
freugend obenbrauf legen. Uudy bie Riems
den milffen por bem Baden mit Buties
beftridien werben.

Shweinebralen mit Srufle
Eine leine Keule wirth von bex Simarte
unb etmem Theile bed Felted befreit, bann
mit feinem Saly eingericben unb mit ber
runben ©eite nad unten in bic Bralpfanne
aelept, Dann githt man el Taffen
Waffer basu, giebt cine vide ShHoarbrots
tinbe Kimeln und IGRL bie Reule bei fleds
figem Begicken 34 — 4 Stunben braten,
Mod goel Stunben with fie umgemenbed,
Wenn bie Brithe gu fehr cnlodt, it
man von Jeit gu Hetl ein wenig lodenbed
Waffer nady. Sobalb bak ¥leifd meld ifl,
oitd bad Welt von ber Sauce genommen,
bie Dbérfeite bed Bralens damit Sefiillt
unb fingerdid eine Mifdung ven gefiofes
nem, pborber im Ofen qedberiem Sdwarys
brot mebft 2 Loffel feinem Buder, 1 Tees
(Gffel geftofenem Rimi, 8 bik 4 geftofizan
Neltem und ehwaz Saly barauf aeftraul,
Diefe Rrufte Betrdufell man mit el und
Gt fie im Ofen brlunen. Die Sayce
with mit ctwad Cornfilirle ober Brauner
Einbrenne feimig aemadit unb mit eliwad
Tomatenplivee verfodt, donn gut abges
fdymedt.

(yiie fedd Deelonen Geredhnel)

Marinferte Hammelleule
Die Dammeltenle wird abgehiuiet, qos
ipidt, bann in ein-tiefed Porzellangefih
atleat. Sdhalotien, goer Relen Knoblaudh,
Greiviirg, der Saft bon fvet Attconen und
eine fFlafche toeifer MWein werdben baran
grgeben. Gut berbedt [Eft man bad Ges
fdh an cinem Hiklen Drie adht Tage Rehen,
wendel aber thglid el Braten um und
begiclit ibn auferdbent nod eimigemal mif
ber Marinabe., Nod) adl Tagen wirh bie
fo marinierte Neule pebraten, guerft aber
nur cin wenig in ber Marinabe, bie man
forltodBrend iiber bie Reule gieht, bid fie
ginmlich eingegogen (it bann tut man fris
{dhe Butter in bie Pionne undb Hrdt die
Hammellenle unter Gaufigem Begiekn
gar unb braun, Bebor man bie Buiter
hineinfut, falgt mon ben Bralen, man
{dmedt ibn vor bem Unridhten nod) bem
€al3 ab unb gibt, falls erforderlidh, nod)
ctivad nady, "

Honigfufen 1 Quart Molales,
givet eigrof Buiter, 3 Piund Juder, 23
b8 3 Pund Tebl, 1 Muslainuf, cne
tfeine Meffexipige Nellen, 1 gebaufier Tees
ffel Bimt, 1 Teelbffel Yngwver, mwenig
fardbamom, 1 Inoppen Teeldffel Pheffer,
1 Unge Potlafde in warmem Walfer quf-
gel6ft, bie abgeriehine Sdhale einer Eis
trone.  Molaffed, Juder und Bautter wers
ben jum Roden gebradgl, in bad Dehl es
goflen, ®ewiirge ufm. gugefiigh, ilbs
braun gebaden,

HSomigluden 5 Pfund Dkl 3
Gallone Shrup, 1) Phund Butder in bem
Shrup aufaefodit, § Bfund feingefdnits
tene Manbeln, 1 Etid@en femgefdniites
ned Gitronat, bie abpericbene Sdjale einer
Eitrome, 2 Ungen Nelten, 15 Ungen Sales
ratud, in todjenbem Walfer aufgeldft. Bers
fabren Iofe ohen,

Lapslaud (Sumanpdgeridit.) Das
Gleridt, weldied Sic meinen, ift cin aprds
beutfhes Effen und vor allem Sdhifjstoft.
Man [dneibe %{d feinroiirffig, laffe thn
mit einigen gef®nitienn Hioiebeln auds
braten, gebe fdhidnoeis aefdniliene fMars
toffeln, in Shide gefdnittened  Corned
Beefs bingu, nebft cinigen Pleffertornecn,
Meltens, cinem Qorbeerblatt unb bem notis
pen Sals, gicke DMafler ober Wleifdibriibe
bariiber und faffe alled unter Bfferem Ume
rilbren & Stunbe lodyen; e mufy ein jioms
lidy fteifer Bret fein. Sehr gut [dGmeden
bagn Spiegeleier, aud lifl fidy elvaiger
Meft fehr qut bratm. Dad obige Regept ifi
in eimer grofen Majoritit vertreten, fdeind
olfo bad gebraudlichfte gu fein.

Sweebiger Mehlbiidel Nod-
folgenbe  Wlengen erpeben  bret  gtofie
Mehbiidel. Jutaten: 3 Pintd Sdweines
blut, 3 Pints Mild, 5 Pfund Meb!, ¢in
Quart in Heine Wiicfel gefdmnittene foure
Hepfel, 1 Pfund Rofinen, bie vorher aufs

tloft twerben; 1 Pfund Norinthen, 3
fund in Teine Wiicfel qefdnitiencd
Sdmeinefelt, § Phund aefdhmolzens Buts
ler, & Unge pulverifierte. Nellen, eimad
Thomian und Majoran, 1 Suppenteller
geviehene Ravioffeln, 1 gehaufter GEGHHe!
Saly. Uled aui vermifdl, in eine be
angefeuditet: und mit el Dejtreute
Gervietie gefan, fo sugebunben, baf Plag
jum Wufpehen bleidt, in lodenbed Walfer
gebingt und 2 Giunben gefodyt. Dod
Waffer muf liter die Sexviette aeben und
biefe muR ingiotfden cinmal umgernenbe
wertben, — Sanice. baju: Nodenbe Butter

— Bu bem Mhidiibe! wich ein Hidhige
Stiid frifches, durdoodiencd Sdoeine

inb foderber Syrup ;ufmmmmoﬁmﬁ

Sfalen von 4 Citonen gerichem, bod

fleifth gelocht.

]
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Oropte
Griffnung

Jit bie Oeffnung einer
Flofde Bund’s Peer-
lep Bier

Seitt ntilder, delifater Gefdmod und
fpriibende Reinbeit find fo febr ver.
fdyieden pon anderen Bierforten, daf
porfiditige Rente nidts anberes rol-
len ald

O

Seine Wolbekdmmlidleit und Voll.
Beit it fo gropartig, dof Sie jid
unbern werben, daf ESie fidh fo
lange mit bitter fdymedendem Biev
gufricben gaben. {

Neder fhiumende Teopien ift gerade
fo qut — qerabe jo retn und be.
Tommlid, ald er jdon i Jahre
1854 mar.

RNur die reine, wiffenidaftlifhe unb
porfidtige Weife der Herftelling evs
moglidite ein Bier, bad Uppetit und
Bufricdenbeit Diefef.

Abgeliefert nad Shrem Heim in der
ftifte oder erbaltbar in Jhrom SEub,
Reftaurant oder Bar,

Gund Co. of Nebraska

. @ Blair, MWar.
14. & Yeavenworth  Tonpl. 621,
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Ganmilienbedarf geliefert bow

CARL FURTH
716 @. 16. Str.  Douglas 4634,

0000000000000 00000C00000C

sRirvdlide Nadridten.§
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Miffion m der St Jofeph’'s Sirdpe.

Vot 14. Mai bisg 28. Mai in.
[[ufive wird m der St Jofeph's
stivdpe, 17. und Eenter Str., von
dent fyrangisfaner Later Titus und
vonoratus, eme beilige Mijjion ge-
geben. Die erfte Wodye ift haupts
jadlich fitr die Frauen und Jung.
frauen bejtinunt, Jeden morgen 146

+ EE———

Mbr 1t Geilige Mefje und englifdpe
{Bredigt fitr afle, die wifrend des
Tages  arbeiten  milffen, audy - fiic
die Jimglinge und Mamer. Um
9 Uhr jeben Tag it beilige Mejie
und deutide Predight, Ded Abends
um 148 Uhe it deutide Predigt und
Segen. Am Sonntag, den 14, Mai,
nadpnittags um 8 Ubr, it Stanbed-
untervidit fiir die Jungfraven in
englifdfier Spradie. Am WMittwod,
dent 17, Mart, abends wm 348 1be
it Standbesunterridit hie die verbeis
rateten frauen in deutjder Sprade
in ber Sirde und englijd i der
Sdulbale. Bom 21. big 28, Mai
ift die WMijfion firr die Didnner und
Sitnglinge. Jeden Porgen 1466 Ubr
it OL Dieffe und dentide Predigt.
lim 9 Ubr jeden Zag it beilige
Meffe und deutidie Vredigh, Des
JBends wm 1468 Ubr it deutide Pre.
bigt unud Segen. in Sonntag, den
21. Mai, nadmittagé 3 Ubr it
Standesuntecridit filr die Junglinge
tn englijger Spracie. Wm Mitt
wod), denn 24, Dai, Hbendsd um
148 br, it Stanbedwterridit fiie
die verbeicateten Minner, deutidy
i der Sticdie, unbd engliid in  bev
Scdiulhalle, Sonntag Wbend, den
28, Wat, um 148 Uhr, ijt feierlis
dier Sdilupy der Wifjion.

Miffions « Andenfen tie Nruzifi-
re, Mofenfrange ufiv. find 1m Bafe-
ment der Sirdie au haben,

Reb, Pacificud ofnen, Neftor.

Echtes
Rogaenbrot

Jekdmm(ich und wohfchmeckend!

Sergeftellt ausd dem beften Mogaen unier firengfier
Beadtung der allerlegten Errungenfdaften auf dem
@ebicte ber modernen Badlunit,

Gerade dad Vrot, wic Mutter e8 ju madien Hfegte
— bejordert die Berdamung und regt die Gilujt an.

Madt einen Verfudy — bverlangt 8 bei Curen
Handlern. Preid 6¢ und 10e

U. P. Steam Baking Co.

Unfer RNoggenbrot hat die Marfe

“TIP TOP”
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RES o FAME IN THIS NAME
Z .

TRIUMPH BEER

ALWAYS INSIST ON GETTING IT
TORZ BREWING COMPANY - ©MAHA

A

iy Femaden frin @0 pm bued unfern Wan bn
bem Befiy chaet neven 5 Doflagier Fors Nutomodiln
I fommen.  Rad wnfum Ylan Tomn Retwer orer
feen. Wom Sl modh Trin Wuto baben, [Hreiden
i wab fojert: | Ditte, leiltn Sie mic mit, oie i
bed neme Jord Bt Prel befostmen fanm.

Aulo Agency, 435 8, 13, SL Omaha, Neb,
— .

00 ®olles Quert B Jahee wlter

$1

$2.00 bis $4.00

ALEX JETES, 13. und Douglas Str, Omaha

Wity bei ber Gultome
Poftouftrige am felben Tage aubgefiihet, an dem fle etnlafen.

e - |

TAFT'S DENTAL ROOMS oy o

“16. und FARNAM STR. :
ALLE MODERNEN BEQUEMLICHKEITEN




