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Macht Tip-Top
: Euer tdgliches Brot

J Der pine Artitel Yhres Shei.
. fesettels, bDer ftetd gqui foin
follte.

Sie Ieine anberg Sorle ol8

TIP TOP BROT

pon Brot-Spegialiften geboden,

Lag erhaltlidy,

5 und 10c¢

Das zufrieden-
stellende Brot

Look For This
Label
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Unverindt jdmedt nidhyt—

Benn Sie gute Wurjhwaren hoben wollen, jenden Sie
Nore Bejtellung an Nonf & Rinderipadier Co., Hoftings, Nebr,
Wir lefern bas befte Veal Roaf, Nep-Enaland. und gefoditen
Sdyinfen, Bunge. umd WMinced Lundieon, Brounjdiverger Lo
bermurit, Bungens, Vlut., Wienet., Melts, Franthurter., Weife,
Bod. und Shadmutit, Edwartenmagen, foure Siilze, polnifde
Brabourft, gerdudierte Sunge und alle Sorten Ndfe, Fletid
wid Fride, — Sdunoly, 50 Pid. Beftellung per B, 12046¢,
Sdmalz, 10 B, Deftellung per B, 1214¢. — Berfanbts
foften per Poft: Erjted Pid. Oc, jeded weitere Pid. 1c extra.

Frifde Bodwurit jeden 1, u. 15, im Monat

 KAUF & RINDERSPACHER COMPANY

HASTINGS, NEB.

Bicn treibe bireft an rbige Beechlr und aretiee M Omahs bl

{ fBBenn Sie gleidmipige Gitte, appetitlifen Duft und de grifte
/ Menge von Nabrmert fiir das toenigite Geld aneclennen, faufen

Dol 8 rein, unverfilfdt und gefundbeitlidy ift, broudt nidt
erit gefogt au merden, bemin o8 wird ausd den bejten Materialien

Bei Yhrem Grocer, beute, morgen und jchen

L.m.m-"“----“

Vier Quart Old Fon-
tenelle Whiskey

$3.25

Express im Voraus bezahlt

HENRY POLLACK’S
* LIQUOR HOUSE

122-24 Nord 15, Str, -

NEB.
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fe fiir's Sang.

iidjengeltel fiir eine Wodje.

Dontag: Brotfuppe mil Rofinen, B
1ed Hubn (weRfali|des Geeidl), Geinee
©olat, Giarlepubbing mil Frudifauce,

Diendtag: Elergeeffuppe, ine

, Bofentofl, Stotiofjelbzel, Dills

, Teetudben,

Mittwod: Brayme Bouillon, B
dmorte Dammelleule, Siedritben, Gles
ftonte  Gdelbentarioffeln, Ropffalal,
@ebadene Repfel.

Donwnerblog: Sobmenfuppe, Gl
biimpfte Raltafdulier, Rarloffeifalat
it , Mifotte, Bananlpeife.

¥ ui.l:a: @rich{uppe von Tl Bebrae
téne Emeltd mit neven Ravtoffeln, Sas
lat, @ebadens Nalbefiihe, Dtfitompoil,

Samétag: Neibfuppe, Gerduderter
‘Sdinten,  Sauestoll,  Grbienbre,
Gﬁ e of) fenbeel

Sogntag: Tomatenfuppe mit Rakm,

Walfricafie, Tunge Hubner, Spinat,

Rertoffelnudely, Blumentodl » Galal,

Preifeibeeran, Brottorte mit Sdyololabe

und Sglagfafue.

Corfimfrardhden Der fefts
fipenbe  Glasfiiplel in denfdben iwich
burd) Benefen berfelben mit eintgen Tros
pfen fetnem Del entfernt, nur wneh man
bag Wlifdden, naddim man tinige Tros
pfen Del batouf getan Bat, vor ben Dfen,
ober auf eine nidt gu Geife Slelle bed
Ofené flellen, bamit o8 etwad erwdrmi
Ioitd, RNady einiger Jeit verfudit man,
inbem man sorfiditiy auf den Glasftdpfel
fdligt, ob er Beraulgeht. 3Nt bai nidd
ber {Foll, fo muf bas Berfalhren nody
einige Male wieberbolt werbes,

wWis éyltﬂ Rittel, um ben daraHerifiis
[den Eidfdrantgernd cinigemafien
befettigen, mennfdon bick aud nidit woll,
fommen gelingt, aift dag Mudwafden mit
Selferivoffer, dem ¢tmas Ehlortalt juge
febt ourbe, Tady vollldndip:m Mbtrod.
newt und Qhften R dann ber weife Bes
filag, dm. bal Bintbled jeial, mit
Edymirgelnapier abjurcelben. Cehleres it
affetbingd eine milffame Webeit, bie bri
Ofterer Wicherholung au  fGneller 6.
nubung ded Blehbefdilaged filGel. Hber
el# cinmaligt adinblide Meinigung ift
baf Werfabren mit befricdigendbeom Erfolge
emoenblar,

Um neaen Melallannen filr SNaffee

Sallen iz, tn warmem Geifentooffer ab,
pnh fplit fie o Yovem Wafler nody
Dann bingt man die Strotfoblon — mi
ehiem fFaden peebunben — liber eine Qeine
an tinem marmen Ozte gum Trodnen auf,
Solle fauberen Einlegelotilon balten vore
freffiidy warm.

f!lalltnl{?rsﬂan!htl‘ it
ul abgelegene, flel{dige Lommiolgletien
M man aul ber Haul und von ben fnes
den, Tapft fie Teidht, Befteeut fie mit Pfefs
fer b Saly, legt fie bt eine mit Bubler
bi¢ audgeficidene Pfanne und bt fle erft
auf Yer chuem, Bomu auf ber  anbesin
Selte goel Minuten, Davauf gickt man
ble Bultee ab, qleht bafile cinige Liflel
feiiftige Boutflon aud Shbios  (eiids
egtvall Uber tle@&dnigel , Defizent fie bann
{dnel, nodibemt fie nodh cinmal in ber
Bouillon aufgetodyt find, mit in Buiter
uvor leifilaerofieter Gemmeltrume, ridilel

frangformig, mit ber Beftrcuten Seile
oben, um felne Gemilfe an und reidfl bas
neben eine Shliffel geecdfeter Meiner Nace
toffeln,

pi!;[auu pon gelrodneten
Pilaen, Diefe Sauce, welde ju Rinbs
ober Dommeflifd) gegeben merben Tann,
witd ouf folaenbe Wrl beeeitet.  PMan
nimmt geizodnele Pilye, briibl fie mil
| lodbenbem Waffer, qieht o8 aber fofort
loicber ab und Kadt ble Tilze mit bem
Witgemeffer nidts gu fein. Tun beveltet
man e¢ine Elabrenne aus einem ERIGffel
Mefl und 10 Gramm Buiter, [GHE bits
jelie fddn Belbraun twerben, (chllifed Me
Pilge dage, 1ERt biefe cinige Dinuten wil
burdyiditoigen unh FUNL nun foolel Fleifds
briibe bagu, old man Sauce braudl, Dic
Sauce 1ERt man nun unter Gfterem Uins
vlihren gut.pecfodien unb qidi nady Ger
fdimad ehiwad gewiegte Peleciilic baju,

Mainger Hanblife Ubgerahmie
faure Mild wird, menn fie bid gervorben,
in cinem MMuslinbeuteh [droebend oufpes
bingt, bann Iaht man fie audlaufen.
Nadbem der gurlidbleibende, weide RKilfe
giemlich feft unb troden iff, wird er mif
{Seoly unb RKiimmmel gemifdi, mit einem
.'Iudr: bebedtt . unb in ehuer Shiiffel in
| warmem Raume feben gelaffen, Bi8 fif
| tine (biinne Rahmbaut boriiber Bilbet.
. ﬁum} tnefet man iGn gui durd und formi
bie eingzlnen Kdfe mil ber Haub, So
fegl mon fie nebeneinandbir auf cin Brekd,

ober Fee ben Metalgefdymad Ju nebmen, | bid fidh toicberum eine fettige Hout darum
fub man Raffecfal mit Whendem Maffec | bidet. So febt man fie in Steinidpfe
in bie Maffeetanne und oufgedeiifle, ace |cin, fir Gunen bamn nod tiwad in logs
braudle Feeblatier in Yo Leelanne und | warmen Raum Meber und find bann {don

Y Sonfernferung
weel, Saunpfi§len s f w. Heinel

-

1aft fie einige Stunben bamit fieben.
pon Holas

aerichened Dnlortd wictd mit Leimmaliee
berviehen unb ouf ben beleeffemben Gegens
fland gefiridhen. R bicfer nody gwei bid
brei Shunben gelrodnet, fo with er mit
fehe verblinnter QBfung von Ehlorzint in
Lrimmaffee nodmals  gefiriden. Hints
ozud unb Chlorgint find mit Yocfidt on-
suroenben, jpeil fiz dgenb und qiftig find.
€ie bitven cine” gladdbnlidye, glatie und
‘gldngende Berbinbung, bie metterbeftin:

big ift.

Getrodnete OrangenfSalem find ein
ausgepeidnetes Millel, um Feurr enju=
Brenmen,
Ien Brennem fo gut iz Hobelipane,

@reiine fTUTfige Seife
(Sdmiecfeife, oft foap). Beflanbiele:
Griine Seife 8 FTeile, O5prog. Allohol 2
Teile, Mether 1 FTaal. Dion fanm bie
Seife mittels lalten ober marmen Pros
#efie8  Deteiten, RNalier Progef:
Man mifde bie Beflanbleils in cinem Gea
fd® unb rilfre fie Hinblid einige Minys
fen lang um, bis fich UMes au ciner fLTf-
gen - Lofung qebilbet fab. Warmev
Progeh: Man {Omelge dle Seife
iiber gefinbem feuer, bann 0t man fie
an einen Hiflen Ot und clifed fie geles
gmiﬁd: um, Bevor fie onféngl, fid wies

et gu erharken, qebe man bie anberen

Befanbieile Hingu und mijde Wles griinb-

lid. Man vermeide bie Nike von Feier

}!&b Tﬂid;t, ba ber ether febr entaiind-
1.

Toiletlenfeife 1) Man [dabt
1 Pjund CaftilSceife fein, febt fie qum
Teuer mit etiva2 Waifer und rilfet fie au
einer glatien Mafle, bann [diitiet man fie
in ein @efdaf. Mun fligt man tine Helies
bige BlumensEffeny bingu, fdlhat ble
Maffe mit filbernem L6f7el, bid fe aut
;]ﬂmifd)t ift umb berbidt fie mit ,Jnbian

eal”

2) 5 lUnyn reined felt, 8 Ungen
Malvalh (Spermaceiti); 8 Unsen reined
@lycerin, 2 Unzen Blumen-Effeny, Man
gebe Uled in cine Rafferolle, tiibre fielig
auf miafig warmer Perbplatte, bid Aled
tobl permifdt ift, bann bt man 8 ad
unb bor bem Steifwerben formt man ovale
Stiide in ber Hand,

GEntfernung son Mafdinens
BIfleden Hat man Beim Mifen cinen
Dieliled an Weifgeng befommen, fo enks
fernt mon biefm auf folgenbe Weife: Ghe
man woth mit Waifer baran Berums
otbeitet, taudl man cin weifed Flanels
lippden in Selmial und reibt bamit bie

{eden, Dinterher wifdt man dann mit

flexr und Seife qus,

Behandblungunh Reini gung
ber Siroheinfegeiohlen. Bon
ten perfdiehenften Sorten von Einleges
fobfen exfreuen fidh foldye aus Stroh einer
befonberen Belichtheit. Sie bleiben am
fingfen in guiem Suftand uad ecfillen
{hren Ryoed am polllommeniien, wean man
fie entfprediend behanbelt unb aud) eim
Jeittoeiliged, griinblided Shubern  midi
untertdft. So Bient of 3. 0. fcﬁr bagu,
E‘talu tonferoferen, twenn man fidy gwei

at folder @inlegefoblen aulegt, bomit
biefelben nadh bem Wukgang qemedifelt,

cirodnet unbd qpefliftet wetben fomnen.
glitmall fafiz man bie Sofilen {iber Nodt
in dan Sdubivert liegen, weil bann roebes
biel:d TeI5f nody die Sinlegefoblen augs
rodnen tonnen. Tenige Leule Gaben ed
wohl exprobt, wic gut fid Strokfoblen
audy wafdem bffen. Man biirfiet fiz eins
fadh mit einer nidht au Barten, Feinen
Shruechiiefte, biz mur file den Jivek ges
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Perlidfidtiot bet Einfanjen die in digler Fmbung Anjeigenden und maft jic darouj aufmerfiaml

Hud) getrodnete Narfoffeldas |

| brandhbar und {dmedboft, 1wenn fie audy
| nodh nidl dburdaus _xelf” find,

@ejpidter Roftbraten Die

———

bann mil bm bemeilen Hituden fo bilan
wie Papler oud, muk fidh aber in Wb
nehmen, feine Soder biurhunm?m. Hlers
aul Befireidt man bem Teig leict mit
Butber, fireut geeicdme Semme! daranf,
bann in feine @deiben geidnitione Aephel,
bann Ruder, Jimi, oubgequelite Motine
then und feingebadte WManbeln, Bedd bann
bab FTudy mil belven Hdnden en| einer
Selit in bie Hife und relt ben Wilg
leidit pufommen, drebt thn [dmedenfivmig,
befteel®t (m mit Bubler und bddt ihn 3G
Etunben ouf cinen Badbled),

Rickner Aniffaum Berebben
bed Struddlteiges Durd cine
wolhl nur pew wemigen gelannte Ricinigs
feit. it o8 mogli®h, finem Auferft fpats
famén Strubdelteig bie Mebnlidletl mil
gutem Blattecitig au peben,  Jd benily:
nther Buliex noﬂ; @1, fonbewm nur teined
Gdmeinefdmaty, e ober dm el
nadbemt er audgejogmn fff, rulbin auf bem
Filhe piemlidy troden werdem, nur foviedl
fetiit weeden, dafl er R chent ped) colll,
am Thn bann eeft gu flillen, Tad ergibl
tinen Strubdel, ber dem feinfen BlEtier
telg nidht nodfieht. (8 qibt unpablig
Strabel-Negevte, Wean Sie mir begily
fih ber qemlifdlen Fiillen ndbeeed om
geben soollen, fo werde iy fle Yhnen geem
aubfuden. G2 qibt folhe aud Kartoffein
Geied, Meis, Ghololade, Safe w. | o
Die Hauptfade i dad Audpicken bed Aeh
aed, bad erfordeet eliond Uebung, bof do
Teln papieeblinn with, obne ju geercifien
Nady meiner Crfohrung merden Sheubel
ohne Defe gemadst,

Bitronenfaft ift bei Nafenbluber
ein geeigneted Einbevupgbmitiel. bas nit
feine Wirkuna verfagt. Man bringe ber
Saft in bie Hoblung ver Hanb unk pieh
ihn in cin jebed Mafenlodh, woraud dai
Biut dringt, Wenn Kindex biefed Mitiel
qeErauchen, donn muf ber Saft vorblinn
tmerbinm

MalGlifdgerdte. Den Waffer
rand, ber fid an Mafdibeden und Rom
nen Bel faltholtigem Waffer ober bel nidy
forgfiltiger jebedmaliger Meinloung ame
aefept Bat, entfernt mon burdh NAbreien
mit c¢nem in Spivitd getaudlen Lipp
dien.

Fifdrouef @Fn Rarler Mal mict
enthdutet, gebriihl, bann bie Jweite Haul
abgegogen, Dann [dneibet man i feis
ner gangen Lhnge nad bem Baud cuf
enttgritbet. iGn, beftreut ihm mil grobem
Soly und Tegh ihn in eine SGiffel. MEH:
rend befien toirh bad Fleifd eincd Hedid
jeepfliidt, gecfofien umb burdy ein Sict
getrighen.  Tann mifdt man folgended
“darunter: 18 Ungen Bubber, eine Mna
aromatifded Salj, 3 Cier, 10 Ungen
enigriitheie undb gewdferte Mndosis (in
Stilde gefdmitten). Uz biefe Jutaien
werben exft pang gard gufommen bercie
Ben, bann erit bem Dedte ugefeht. Daz
Saly wird man ven bem Hal abgewiidt,
¢t mith Jorgfdltig abgetcodnel, baun mil
ber faree volftandly und gleidmafio

Roftbraten weeden aud cnem redft foftis | fierzogen, fdbin in cine Secvietle gefilt

[atn Rind@rippenftiid gefconitlen, tilhlig
| getlopfi, mit feinen Spedfieeifen burdy
| s0gen, mit PFeffer unb Saly beftrent und
| in gelbgemadyter Bulter auf beiben Seifen
i._ubrd;mt. Tann qidt mon eltvad Briihe
ober Waffer, serfdnittens; {don etwasg in
Butter angebratens Joicheln oder ctiwad
Sanittlaudy und gebadte Pelerfilie dagu
unb Taje fie bamil nod ein Weilden
burddiinfien.

Roiferrofibraten. B bicden
Roftbraten bebient mon fid Meiner runbee,
mit Dedel verfebensr Huflerollen aqud
Email, [GEL in ihnen elivad Butler Beify
werten, gibt elnige Cdelben gefdnitiene
Riwieheln Binetn und legt fobann ben ge-
topften, aefalaenen und gepfeffecten Rojte
braten in bz Safferolle ¢in und bedt ihn
3. JImymifden {dneivel man cinige ger
todbte Ractoffeln in vieredige Stiidden.
3t ber Moftbraten auf Betben Seiten an-
aebraten, ofne bafy bie Hiwiebeln briunen
biitfen, fo gibt man bie Ractoffeln zu,
glefit choad Bratenjus ober Fletfdbrlife
batan, biEmpft bir Braten nody einen
Hugenblid und ferviert fie fofort,

Meifbrot (WMeizen): GEin Duarl
Meb! witd mit 1—14 Teeldffel Salj,
L4 Feeliffel Buder in eine Mulbe gefiebl,
Dann reibt man 3% Unge Buter ober
©@maly borunter, Ein Tifelden Hefe
bridht man in Heine Stidden und tul fie
mit 1 Yeeloffel Suder in eine Taffe lous
warmen Weallers, Menn bie Hefe auf ber
Dberflide {doimmi, gibt man WAMed in
bag MeHL Unter Hinjugiefien von einer
weiferen  Faffe twarmen Wafferd twith
alled qut in einen garien Teig vevarbeiiet,
ber auf bem mit bl Befidubien Bad-
brett gefnelet wwirh, Bl er midt mehr an
ben Hinben e, (MWenn ndtig, wich nod
el Binstngetnele!). Dann mub ber Trig
in ber Wulde gur boppelten Hohe aufs
gechen, 9n elner gebutterten Bratpfanne,
am beften in einer lingliden Boben, muf
ber Teig banm nodimall aur boppelien
% aufgehen; bann joird bal Brot in
cinem nidht gu Beifien Ofen eine Sjunde
fang gebaden. YMan famm mil becfelben
Duantital Hefe qud 2 Brote baden; allz
anbersn Sutaten mifen benn natilclid
bechoppelt werben,

Chmarawourieifalal Die abe
guoafdenen Turseln wexben mit eltoed
Salymaffer getodst, abaegogen, in finger-
glichlange Gtiide qefdmiden und mit fols
genber Sauce termengt: 1 ganges G,
2 Qoffel O¢l, 2 L5ffel Effta, ¢in Loffel
Mebl, Saly und ctiwad Juder werben fm
TWafferbab au didlider Sauce geriibrt
unb biefe exfaltet: nadh Angabe beriwenbel,

Roter Pfejfer eingumaden.
Man legz ben Pheffer in Sleintdpfe ober
Olifer bis fie boll find, bann einen Lofjel
poll @aly auf 116 Cuart gang cinfaden
meiien &ffig, ber nyr toh bariiber ge-
gofien titd, €ie  brauden  ungefabe
14 Tape gur Reife, Halien abec minbeftens
ein Nabr.

Apfel«Sirudel Man bermifhit
1% Quart gefiedtes MNebl mit einem E4,
einer Prife Saly und 34 Taffe louwars
mem Waffer, ocbeited ben Relg tiidhlig
burd, Bid ex Blajen wicft, und 18Kt B
1 Stunbe unter einer erbirmben Sdliffel
eiher.  Mun Greitet man ein Tifdlud
fiber einen Fifch, beficeut ¢ mit TewI,
Tegt ben Lelg barouf, treibt ibm ein oenig

und pecfdiniiet. Tun todt man ifm in
tiner fyifdhtafferolle in Bald Tein, Galb
Waffer mit aebodien Rrautern, Wurcgell,
Melten, Pieffer und Salz. Nad) einer
Slunbe wirh bie Nafferolle vom fFeuer
genommen und bie Walwueft & biefem
Sub exlalten laffen. Nad dem Herousd:
nehmen mich bie Serbieilr IoSgebunben,
audgevaiden, bie Walwurf auf'd Reus
finzingewidell, Tebe feft aefdniict und an
etnem falten, Tufifrifden Drie aufbetoalrt.
Rod cinigen Fagen witd bie Servielie
abgenommen, und 8 fann bie Slalourft
pevioenbel toethen,  Stall bed Hedbted
tann fber anbere Hifd verioenbet yerben;
aud ber NWal Ikt fidh fonfimie crfepen,
bod ift ex am geeignelften baji.

@efiilliec Preffecfriichie ein
gumadyen (mit Weiglvaul): Von 2 Dufend
grilmen. Dfefferfriichien wich ber obere
Dedel abge[dnitten, biz Rerne entfernt,
bie Pfeffer 48 Shinben in Saljwafjer
qeleat, bad fo fiact ift, baf ein Gi barauf
{@wimmt, Dann nimmt man fie Geraus
unb frodnet fieah, — I Heiner fobf
Reifiteant witd  fein  gebadt, ebenfo
4 meife Jwiebeln, Diefe beiben Dinge
werbem  geniifdt mit 3 GRIGHI Genf-
famen, 15 Teeloffel puloerifierie Muslals
blilte, 14 FTeeloffel gemahlene Mellen und
Rellenpfeffer, 2 FTeeloffel Salz, — Nody
bem alled gut aemifdt und in bie Pleffers
friidhte eingefillt iff, bedt man bie abges
[dnittenen Decel barauf und bindel fie
feft, padt bie Friidite tn einen Steintopf
und Bebedt fie mit fodend Geigem Gffis.
Moy 24 Stunben witd der Effig abpes
[ditttet, Dicd mwird nodmald toieherholt,
bann jugebedt ober gebunben und an
fiblun Orle aufbemehrt. — 2) Gefilliie
Pieffeefeiidte (mit gemifditen Gemiifen):
%n arohe, griine Phefferrriidie wirh feite
lidy zin Sdmitt gemadt und bie Eamens
foener Geraudgefrojl. Dann roeeden fie
beel Fage in florded Salimaffer gelegh
bad man einfge Mal wedfelt, bann legl
man fie 24 Shunben in frifdes falted
Wafer: fHic die Fiillung: Rotlrauld,
Jwlebeln, griine Aomattm, Heine Gurlen,
arifite Trauben, Bohnen, Clra, Rarotien,
Dfefferfriidte, ales gebodt tind in befice
biger Jufammenfielung, TWenn bie ges
wihlien @emiifeforten gut beemifdit find,
joerhen fie Beliebig gewileat mit Senfe
famem, Selleriefamen, Theerzfita ufm,
Dat Nuneee bex Phefferfviicgle wird auds
geriehen mit Jimmt, Relfen und Mellens
pfeffee, bann weeben fie gefiillt unb uges
nift, in cinen Steinlopf cingefelt und mit
aut qewiiegtem  Efjig fibergoffen. €t
mifen cinen Monat fiehen, ehe fie reif
find,

Beti Gumminmanteln empiiehll
i) Bftered Whivalfhen mit Salmialgeift

on nimmi auf ein Duoct Waffer 23
E§l5ffel Salmialgeift,

Rafentatarch Seihe Dimph
pon Heublumen je abends vor Sdlafens
gthen & Stunbe leng unb fo bheify ol
moglid, find foft (mmer mil @rfolg ges
fdnl, "Man redynet timbgnn!moll Hews
Blumen an jicla 2 Qiter todienbed Wafler,

Mit Kactoffelmedl Taffen
fidh Fetiflede febe qut entfernen;
find fie in Seive, fo tand)l man Watle
in bo# DMebl unb reibt bamit ben f¥led
aul; tei Welle freut man e auf ben
Fled und 1afit elne Belt lang Liegen, he

mit bem Wudelhols aud und sicht ibm

man ¢4 audreibt,

Sieben Tairy G flaben Hirglidy unfere ¥nloge befidy 3%
I vy (Frperien ’m’u“.
P |

tigt und diefer Fabrif wud wuferen WMethoben in der
vou Wil ihren Veifoll ansgedriids, '

Dr. H. A. Harding, of Illinois Agr. Col.
Prof, Hepburn, of lllinois Agr. College
Prof, Larson, So. Dakota Agr. College
Prof. Mortensen, Ames, lowa.

Prof, Frandsen, Dairy Dept. U. of Neb.
Dairy Commissioner Hine of Kansas
Prof, Farrington, Wisconsin Agr. Col.

Preof, Narrington befudte soei feiner Eh{brntg[l, Ddie in ber ¥
Niamite Tairy angeelt find, einer als Bafteriologijt in unferem
Laboratorium, ber andere bei der MildBerbefjerimd und Jnfpel- o
tion ouf den Formen, Studenten der Datry Scdule Widconfing,
des griften Mildyvirtidofts-Staates tm Lanbe, find fiberall an«
ecfannt, ioohin fie gehen.

G5 war ifr einfimmiges Tleieil, :
baf; Owaboer fid begliidmiiniden oumen, dofj fie cine foldhe
mederne Jnftitution in ihrer Mitte haben, bie NWild) bebanbelt wund
paftenrifiert, moie e8 in threr StoatsDairt)-Sehle gelehrt icd.
X0 Uetell ift, daB in nidt gu langer Beit . i

alfe Milw wird pafienrifiert wesden JPFHN
aur Sidierbeit der offentliden Gefundheit, ;

Die einftimumige Anfidt nnter Dairy-Fadleten ift, ba robe
Mildy unter den bejlen Hujtanden eing verbhafimismafiy  fidere
Mildy geben fann, aber um abfolut fidger aut peben, follte felbit
diefe poiteurifiert terben, . =y -

Dr. For von Wajbington, der Hirglid vay dem Hiefigent Com.
merciol Elub fprad), gebraudyte fait dicjelben Worte, als er bier var.

Rie lange denn wollen Sie Nhee wnd Jhrez Kinder Gefumde
beit risticren, wemn Reute obigen Gharaliers JWhnen fogen. baB
8 widt jider ijt, robe, midt pofteurifierte DUTE su benugen? .

ftaufen Sie die reide, johmnige, ofilide Mild; von der Alamite.
Dairy jett — eine Wildy, die allen Unforderungen entjpridt, die
man an jede Mildy in der naben Jubunft ftellen wird. 1

Wiv find den Seitem vovans. Frogen Sie bden
Yirgt, er weif co.

Bejtellt von

® . The “Milk-White” Dai
Alamito "vesglas 05 >
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Nach der Riickkehr vom Golfplatz erfrischi
Sie nichts mehr als eine kalte Flasche

THE BEER YOU LIKE

e ——

Fragen Sie im Klub danach-
Lassen Sie sich eine Kiste heimschicken
Telephon Douglas 1889

Luxus Mercantile Gompany

General-Agenten
DRS. MACH & MACH, dle Dentisten

Die arifiten und bejt ausgeftatieten Jahnarzte Tificed in Oma.
ha. Spestaliften in alfen Arbeiten vorbanden. Gmpfangsbame.
Magige Preife. Porgelutiiillungen genen wie Jahn, Jnjtrumende
werdert nad) jedem @lobraud) forafaltig jteeilifiort,

Sdyreiben Sie um freie Probe von Sani-Pyor-Pyorrhea. Sare,

3. Stock, Paxton Block, OMAHA

[
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Webergeugen Sie fich felbit!

ob baf Fremont _‘-
PILSENER u. HOFBRAU &
nift dad beflr Bier it an :
Reinfeit, @ite n. Gejdmadl

€8 ift nad) eyt altdeutiher Methode gebramt
und Ddeshalb =

flar, Peclend, EeTrifdend!
Hragt immer danad), Haltet eine Kifte daheim &

§.
i . FREMONT BREWING CO.

E FREMONT, NEB.
R AL




