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e jerborzabeny mobern  fintd Leif
A Ereme in ihren verf®iedenen Nii-
unb werben  bauptfadglich Dbie
fjeten bevorgugl.  Hievoud
liet bie Worliebe fiir Bernflein-
Wlisungen, fiir Cteafentradht fos
Ivie fiir Honstradyt |, befonders
R ba8 Strofientleid im one
4 gxutb«itet i, masd fo on
it unb Dequem unier ben Tangen
pin bon fdyoeren, warmen Tud)
Pely gu fragen it
Di¢ Bexnftein - Sdattirungen pof-
g frgend einer ber mobifchen, von
ppten Fraucn begiinftiglen Farben,
Reimiang  ber meiften extlufiven
fmacher jebody ift bie, bafy mit
- Bernfleinfarbe bie reidhfien Wirfunaen
. srjielt foexben, iwenn 8 mit Sdattis
- unge feiner cigenen  Farbe gufams
- mengeftellt iy,
~ Die Berwoenbung von Berniteinjarse
“ﬂ% anbern §ath in gamy gerins
Mafe ift jebod) nidts Ungerwdin
_ , und ed foerden bamit  oft qanmy
L Wirtungen ergielt. Bernfiein
it ®riin in feinen verjdievenen o.
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o fontingen, Bernflein mit Blau, mit
S oth und felbjt mit Lila ift, in vidy
it Weife und im ridiigen Wahe det
yingugenommenen farhe  perivandi,
Jolt fedr Diibfdher Wirtung. OFft mweijt
permaterial felbjt biefe Som.
on auf, toie jum Beifpiel in bem
ferer exjten Ubbilbung gegeigien
I, Das Material ju diefern fie
¢in burdjaus nidt tofifpicliger
off mit bernfeinfarbigem Hin-
geund, - ber von jeinen Linden in
unfelbraun butd;fuu[gt wirh, fo baf
joligrofe TWiirjel eniflehen. Jn
Ritte eined jeben diefer Tikrfel ift
untt von weidem Roth, tweldhe
arben eine iiberaus  Hiibjdye
mbination ergeben,
MRod Bat vorn tinen Sehilryen:
ffett, bom eigenen Material umran:
mit einem Streifen von bernfiein
em Atlad, wdhrend der untere
bes Moded vorn aud einem plife
Paneel  befieht, Seiten und

. mgl&:ﬁ. .
el und bie fdhrigen Steeis
¢ bie Meberd umranden find von

em Atlad. Die Nevers felbjt ba-

Jind bon cremefarbiger Spige,

' fter « Umriffe mit vothem

faben mardixt find. Die Wefte

gefalieter Glaje, iiber twelder

en bon bem gleiden Matertal

berfeben mit einem tleinen

gen bon Spihe. Die Aermel

g und gany cinfady in  ben

taitet mit einer Mans
braunsm Atlad,

ofne {Frage tine Farbe, mit

biefer Saifon rechnen muf,

auf allen Bebieten ber

auf ber
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Mormittags- NRoftilm in
fortitiem Tud.

Nadymittags-
einfadjen Minien gearbeitet, wenngleidy
unbejdyreiblidy piel Ehic
halten ift. Tunit: und Sdlitzen = Ef:
jette tri{fl man iiberall, unbd ¢s

bie Meigung vor, plifficte Effelte in
audgedehntem Mafie ju verwenden, be-
jonberd fiir ¢in Front-
Jlaneel, Jn Dber
Rliffee
hinauf,
Taillenlinie
Mobe verfangt, bafy die elegante Figur
obne Falten in ber Taillenlinie fei, fie
inmmt ¢8 aber aud) ebenfo genau bas
mit, fiille ba vorjufdreiben, wo Ddies
felbe angebradyt ift,

audy ber breite Sragen,

| Ehiffon, der mit gleidhfarbigen Pexlen
unbd Golb geftidt, fo toird Utlas in ein
TMaterial von exquifiter Schonbeit der-
manbelt,

Jn der Regel find bie Mleider fiir
und Ubendtradht nad

barin  ent

rridi

ober Hinter:
fRegel geht  Dbiejes
nur bi8 etwa zur fnielinie
bamit Baufdyigleit in ber
permicben  werbe. Die

Fiir Vormittags - Noftiime giebt ed

reigende farricte Sioffe, bie fiir ben
Bwed wie gefdaffen erfdieinen.
unferer gioetten Abbildbung Haben it
¢in Tobell biefer UArt, basd
allgemein Antlang finden biirfte. IS
MNaterial fiir bns?e!b: bient dangirens
bes Blaw und griln tarririe3 Serpe,

3n
fidgerlichy

arnict mit Chamaleon Seidbe, Der
od ift vorn in fFalten qgelegt, bie

jeboch nur bid efivad oberbald Dber
fnielinie binaufaehen.

Die cinfade aille Hat langen
Poftillionsjdoofs, bder born iiberein-
anberfallt. Sie ift cingefafyl mit ber
Seidbe und mit einer Reibe pon
fnopfen pergiert. Bon dber Seide it
ber ben Ab-
{dhlufy bed runden Hald - Andfdnittes
pildet. Legpteren filllt ein Spijen-Tole,

Fine tieine (&)W je Seidenfdyleife han
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ben Sragen jufammen.

Reidy ausaeidymiidte Nadmittaad.
foftiime, foroeit bie Durdfdnittsfran
in Betradyt tommi, — und mit ibe
miifien wir tedynen, denn fie beberrfdyt
bie Sjene — werden gewdhnlidy fo ges
madt, dak fie in ein Ubendlleid ver:
wanbell werben finnen, indem Guimpe
unb Unierdrmel fortgelaffen 1oerben.
(¢ ift in biefem Winter daber gar
nidt fo fdjiver, ein den Unforberungen
ent{predienbes Abendlleid ju  Baben,
wogegen  ¢f grifere  Schwierigleiten
madyt, bod Problem der Nadymittagss
und Strafentradyt ju [6{en, Nidt, als
ob ¢f feine Exirabagan; auf bem Ges
biele Des Wbenblleibes gdbe, aber ¢8
befleht midht auf bdiefer Forberung.
Fine grofe Ungabl von Ubendtleibern
faben nidts Brjarees, fondern find
von einfadent Linnen, qrazios in ber
Drapirung, exquifit wad dad Material
betrifft undb von reizenbder Wirlung
Ratitelidy qiebt ¢85 aud) genug Unbere,
wo faft nidts von einer Taille vorans
bent, Der Rod Hibn gefdlizt, die Dra«
pitung, bie mur eine Verdrebung bed
Materiald ijt, mebr phantaftifd ivie
tiimftlerifcy; aber diefen Tnp Ffinbet
man Baufiger auf frangofifden Mobe-
bilbern, al8 an Drien, wo quigetleibete
fyrauen jufammentommen,

Die feparate Bloufe von Leinen hat
teine Beeintridtiqung exfitten durd
ben Wedfe! der Saifond. Sie ift ein
hodft witnfdensmwéribed Adjunt Fu
bem tailor = mabe Sofiiim, bas bex
Stibenbloufe in ber fFarbe bed An-

ugs, flart Sonturreny modt. Dad

obell, dad in unferer dritten NMu.
ftration gezeigt mwird, ift von febr
feinem, irifden Seinen, audgejtatiet
mit Appliquees von Eluny Spige.

Die Wejte ift von in Sdumdyen ge:
ftepptem Ceinen unb bat ebenfolchen
Rragen, ber oben mit Spige abfdlicht.
Der Giirtel bon fdwarzem Sammet:
band fdhlisht an ber Seite mit einer
ebenfolden Schleife und einem Biifdhel
pon balberbliibten, rofa Rofentnofpen.

Biele ber Aermel ber neuen Satfon
finb ju  pbaniaftif, um iiberhaupt
nur in Eriwvdfnung gejogen ju werben
von ber fyrau, Dbie batauf angemwiejen
ift, prattifdy ju fein. Was bie Lange
anbetrifft, ift der furge, ber Wermel
bon mittlerer €dnge und ber [ange
Uerml in gleidhem TMafe mobern.

Dod) mup der Uermel, ber frgend
welden Anfprudy auf modifde Ele-
gang madyi, in einer ober ber anbern
MWeife qarnirt fein, Dad Material
muf fdmiegfam fein, nidi nothioen-
bigertveife leidht, Einige ber Biibjdhe-
flen Wirtungen iverben erzielt mit
Rely und Spife, ebenfo mit pliffictem
Ehiffon aunbd irgend einer beltebigen
paffenden Garnitur, Der Aermel, ber
mit einem Volant endigt, ift nod
immer fehr Deliebt unb viel gejehen,
Er it faft timmer turg, faum ober nur
wenig  unter bden  Ellbogen bHinab:
reidjend.  fiic  den breivieriel langen
Aermel toird bie bobe, bid jum @N-
bogen gehenbe Manfdette viel benugt.
Die Garnitur bes langen, auf bie
Panbd fallenben Wermels ift pon der
perfdyiedenften Art. Sie fann fo und
fo oft um ben Wermel Berumgeben,
ober fig tann ber Lange nady aufgefept
feim. Mo der [ange Gffelt betont mwer-
ben foll, ift bas Leptere ju empfeblen,
AlE  Material fiir bdie Garnirun
bient  vorjugdroeife Spige un
Stiderei,

trauen, bie nad) paffenden TWeih,
nadyt8geidenten fuden, wetben qut
thun, bie undervollen Haar = Drna-
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mente ju befidbtigen, die in Novitaten.
Laben gu finden find, Haor:Ornas
mente ju Wbenbloiletten find in biefer
©affon dagu Beflimmt, das Haar im
Plage ju hallen, und bas abrette Aus.

n  ber Fleimen Roiffiire: ju unter-

pen, benn die mieifien berfelben find
bon dem Banbeau - Tnp, Dad breite
fillet wird weniger Senugl, als e

fed Jabr ber Jall war, aber am
feine Stelle it bas mehr allgemein
Heidfame, fdhmale Banbeau geiveten,
Ginige ber Biibfdeften Dinge biefer
Art find nur cingelne Linien von
g’nﬁm Brillianten, bdie flah um bden

pf laufen und gewdbnlidy unter ben
Haarwellen  im Riiden verfidiwinden,
wenngleid audy viele ber Vanbeaus
tingd Gerumgehen.

Gtivag MWunberhiibides fiir einen
jugendlidhen Ropf ift ein  jdymaler
Gmpire - Krang von winzigen Gold-
blatthen und Beeren von  Perlen
Durd) basd guar gerounbene  fleine
Ringe von Perlen ober Brillanten
madien ein HUb{des, [dmales Fillel,
ehenfo find  gefloditene Strifnen von
®old unb Silber aflerlichfi. Mer &
fidy nidyt feiften tann, efmwag wirllih
Ghutes f" faufen, wibli am beften eine
ber bielen Novitdten bie bvon Gold:
und Silbergage, Bandblumen ber
wingigfien Grofe und tleinen Rweis
tn bon Marabrut heraeftellt find, Die
&olbs unb Eilber - Effette dunfeln
leicht, fo Biibfdh fie audy auzfehen,
foenn new,

Wanbha,

—— P, SR aep—

Blumen als Tafel(Gmud.

—e——

Der oberfte
Arbeif mufy vor allen Dingen fein:
Laf bidy nie von der Mobde tyrannis
fieren! €8 ift namlidy unglaublid, mie
erfinbungdarm an eigenen Jbeen man
fefort mwixb, fobald es einem einfalt,
in einer Kunjt — und Fafelidymiiden
ift eine Runft! — efivad su  fopieven.
Das  Langmweiligfte, iva8 nun feit
Jabren von der Mode alé Tafelfdmud
lancict ivirb, find qriine Manten umd
Streublumen. Bei Bereindeffen, bei
Brautdiners, bei Baljoupers, ja felbft
im intimen Sreife, 3u Kindtaufen
unb fafhionablen  five o'clod fead —
iiberall findet man in liebendiviirdiger
Uebereinflimmung bed Gefdymada bdie
griinen Ranfen und bie Streublumen!

G4 ift wabr: qgriine Ranfen um
auf einen Ton geftimmie  Blurmen
tonnen febr lieblih audfeben, Ymmer:
bin woird ein fo und fo oft variirtes
Totiv file ben BVejdauer reizlos und
man empfanat
brud bed aparten Tafelfdmudes. Da:
Bei wird bas Abfidhtliche nodh verflart,
el durdganaia nue einige Blumens
arten der Ghre gewiirbigt werben, auf

efttafeln ju prangen: Rofen, Nelten,

lieber, Maiblumen, Ehryfanthemen
und Ordyideen. Undb womdglih aud
biefe Blumen nur, fofern man weif,
bafy fie im WarmBaus gezoen, alfo
ein Qurus find! Wber dieje Anidau-
ung, baR etivad nur Werih bat, falls
man ¢ vor |, led quatre faifond” ge-
niegt, ift ebenfo beim Blumenfdmud,
wie in jeder anderen Hinfidht vom fo-
gialen und ethijden Standpuntt zu
pertverfen. &8 ift Porbeniithum, Und
jebe Hausfrau wiirbe in der That un
ferer Rultur einen Dienft exmeifen,
wenn fie fid) beim Tafelfdmiiden mit
Saifonblumen begniigte und nidyt bas
Theuerfte und Roftbarfte & tout priy
ouf ihrem Tifdh {eben tmollte!

Dad geite  Gebot  beim Jafel-
fmud 1t weniger ethifh - fozialer
Ratur. Audy wird e nur der befolgen,
ber bon ber Beredfigung unfered ju-
erft genannien Grundfapes durdprun-
gen ift. Und 2 Deift: Lerne Favben
abiodgen.

8 ift nidt ju glauben, roeldhe Ber-
anberungen in ber Beleudhtung eined
audgerduinten Mimmers herefden: ioie
o gang anberd Farben im tinftlicdhen
Eigg ergliiben und 1vie farbenjdone
Blumen ihre ganie Glegany verlieren,
mwenn fie mit dem Enfemble threr lim-
thunq nidht barmoniren, Das fdhonite
g)nr;euun tann fteif, falt und ab:
ftofend tvirfen, wenn e2  Foifdien
bunten Blumen fleht, mweldhe nidt ju
feiner Gigenart paffen, und bie
bertlidhfte Damaftfpihenwifde wird
nidt ur Geltung tommen, wenn man
ble feinbeiten bes Mufters mit Blu-
men perdedt, Niemald nehme man u
tobaltblauem Meifiner Porzelan rojo-
farbene Blumen — gelbe Himmels-
[®lidffel ober bide Beildentreuge, gany
obne griin  geroundene  Sorn-  uno
Mopnblumen mit Margariten ge
mifdt, find hierfiir bas befte Material,
Aud) das triwnpbirend brennrothe
@eranium mit blaurothen Fudfien ge-
mifdt, paft voryliglih Fu Hwiebel-
mufter = Porjellan; ebenfo  aber audy
‘1:‘ urd, iweldyes durd) Hie Rube

@erantums ju  befter Wirtung
tommt, e und golbenes Porjellan
wh gum Shmud gang garte und

aaacuel

Grundiag Bei Diefer i

midyt mebr ben Gin-

obet fila Jris, Aud bier paffen rofa
Blumen burdiaus {dleht.  Lieber
unferleae man  Spigentafelftiicher mit
orangegelber oder lilafarbener Seide,
um Warme ju ergiclen.

Ritdk Adtslofigheiten im
SHaufe,

_....-_-

Die Gewobnbeit, Diejenigen, welde
un gam nddflen und theuerfien find,
unboflidhy unb clidfiditélos ju behons
Leln, perbiifler! bas Gliid fehr vieler
Dauslidpleiten. Wir thiten wobl da-
tan, 8 gu erlernen, hoflid u fein,
nidt nur al8 Freunde und Befannte,
fonbern aud als Eheleute, Gefdnvifter,
Sllern und Kinber, fein Heim tann

liidlid) fein, in mweldem lngejogens
gn'un, Riidfidislofigleiien  die Reqel
find, und wo einer bie Rechie ded Uns
peren mit Fiifen tritt.

Minner und fFrauen follten nidi
mit Geivalt gegen hauslide Gintrodi
borgeben, Der Ehemann, welder fidh
binler tiihlen Spott verfdanst, bie
Glattin, die mit jdharfer Bunge dreins
fobrt, erfdieinen fie und nidyt wie mit
Said und Shwert jur ShHladt ge:
tiiftet? Spott und RNogeleien bebeuten
filr bie Lebendluft dber Liebe badfelbe,
mag Stedbfliegen und Miiden fiic ben
Genuf bed Sommerd find,

€in entfduldige”, wenn bie Muts
fer gendthigt ift, threr Rinber Wrbeil
cher Beraniigen ju fioven, ift mebr
geeignet, ¥Unftand und Hiflidyleit ju
lebren, ald bie bidften Bitber unbd bie
jdmungoollften Reden. LWenn et
Sdeftern fid) qu Haufe in gegenfeitis
gen Unboflichleiten qefallen, iiberireten
te bie Vor{driften Dbed gquien Toned
genau  fo, ald ivenn fie €3 dffentlid
thaten,

Je hober ber MWerlh eined Dinged,
befto grofer follte die Sorgfalt fein,
bie wir dafilr aufwenden, je theuree
und fiiger bie Banbe, weldhe uns fef+
feln, bejto forgfdlticer follten i fie
biiten; man fann bie Gefiible irgends
eined Befannien verlepen, bad braudyt
fein Ungliid 3u fein gwifcdben Qeuten,
weldye fich menig waren unbd fidy felten
umeinander Himmerien; — aber wenn

m... Jemand, ber und fieb und twerth

ift, mit einem uniibecleaten TWort ver-
wunbet, fo tverben mandymal Jakee
nidt finreidhen, um ben Stadhe! un-
ferer Rebe aud fhrem Sdadinifie ju
entfernen.

JTradten wir danad), jeden Fag fo
ju leben, al2 todve ¢3 Der [lefpte, der
und Gelegenbeit giebt, unjeren UAnge-
horigen au  jeigen, wie lieb 1oir fie
baben, Fiille in aud mit fdoner
Dienftfertigleit und  jartem Ent-
pegenfommen. Lof fein raufes Worl
einen IMigtlang bineinbringen, fein
Ctirntungeln  ibn derdbunteln, feine
Ungerechtigleit ibn entftellen, fonbern
lafj fein Unbenfen mit  Dbemijenigen
ibm qgleicher Tage ftetd ein liebliches
Lidt auf eurem Lebendpfabe fein,

Fiir die Kitdje,
——lhe—

Rinbfleifdpaftete mit
Reid Dad Rindfleifh bder Sonn-
tag8fuppe wieat man mit jiwei, vors
her in Butter weidaediinfteten Jtoie-
beln und 2 Ungen abgetropflen, einge-
madten Ghampignons fein, qibt 3
Pfund Reid, ben man in guter Briibe
aué Bouillonmwiirfeln nidit ju mweid ge-
foctt Bat, Dagu, fiigt 2 Eier und einige
Loffel faure Sabne, Salz und Pieffer
binan und fiillt bie Mafie in eine mit
Butter audgeftrichene und mit Sem-
meltrumen qusgejtrente Form, legt
Ueine Butterftiidchen obenauf, frent
geriebenen Stdfe dariiber und badt bie
Pajtete etroa 30 Minuten. Sie toird in
ber fForm mit einer Tomatenfauce ges
reidyt,

Ravtoffelfuppemit Blu.
menfobhl. ®rofe Kartoffeln fdalt
man, fdneidet fie in dide Scheiben,
brat einen  Suppenteller bavon in
Bratenfett lihtbeaun, gibt 2% Quart
Waffer barilber, fiigt, wenn bies fodyt,
einen fleinen, gectheilten Kopf Blu-
mentohl dagu und fodt beidbes weid,
Die Suppe twoird durdgeftriden. mit
etinad Beller Mehlfdrvige durdgetodyt,
mit Salg, Phefier und einem Thee
[5ffel Speifemiitge abgefdhmedt und
mit gebadter Pelerfilic beftreut,

GBefpidtesRalbshery e
nad) ber Grbfie nimmt man ein oder
tuet Salb8herzen, aud benen man be-
hutfam Rohren und Sehnen (8ft, bann
ivafdt, trodnet und bvorfidiiq mit
feinen, feften Spedfdden fpidt. Man
brat das Ralbshery in  haldb Butter,
falo  Pflangenfett von allen Seiten
an, gibt eintge Pleffertorner, ein Lor-
Beerblatl, goet Bwiebeln und gwei gers
[dnittene Mobhren daran und diinflet
vas Herg unter Radygiefen von toden:
bem Waffer reid. Die durdhaeftridene
Briige wird mit braunem Buttermehl
perfodht, mil Jitronenfaft unb $od-
wein im Gejdhmad aehoben, und biefe

Sauce iiber dad erfdynitiene Hery

fpice,

ecfalien  und fille fie  dann in b
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Daferfuppe mit Bad.
pflawmen 3n 3 Quart Waffer
tocht man 3 Pfund Daferfioden lang:
fam weid, fireidyt die Suppe durdy ein
Cieb, qibt 1 Unge frifige Buter und
eine Prife Saly bagu und mifdt unter
bie Suppe dann 6 Pfund vorber weid)s
aefdymorte, entfteinte aetrodnete Pflans
men nebft ihrem Saft. Die Suppe
wird mit Juder, alj, Jitronenfdjale
und etiwad Simmel abgefdymedt und
tiber tleinen Malronen angeridylet,

Haricot ift ein franzbfiiches
Rotionalgeridyt ous8  Hammelfleifd,
eifen %obnm und  Winterriiben,
Man nimmmt 3 Pfund Hammelbruft,
jeridhneidel fie in Portionsitiide, falst
und brit fie auf allen Seften in Felt
an undb nimmt fie donn Heraus, Aud
bem Bratfett bereitet man  eine Gin-
breune, vecfodt fie mit Briihe oud
Bouillomviirfeln gu leidt fdmiaer
Sauce, qibt bad Fleiidh, A Dfund
loeifie, vorher 14 Stunben borgefodyie
Bobren und 1 Pfund in Stilde ge-
[dnitiene, § Stumde  vorgelodie,
meifie Wintereiiben bazu und fdmort
bag Meridht auf fehr gelindem fFeuer
gar. Man fdmedt 5 Juleht mit e
gebadten, gebratenen  Joiebeln, qe.
iegter Peterfilie, Salz und Phef:
fer ab,

Shellfifd mit faurer
Gurtenfauce. Sdoner, frijder
Sdjellfifdy wird vorgeridytet, gefaljen
unb in fodendem Waffer mit  einem
Lorbeerblatt, jwei Nellen, einer Jiwie-
bel, Pfeffer- und Gemwiirgtornern
langfam gargichen gelaffen. @in bun-
telbraunes Buttermehl wird mit etwad
Fifdybriibe, Bitronenjaft und faurer
Sabne ju nebunbener Sauce gelodyt
und eine qefdhdlte, [detbig gefdmitiene
faure Gurle jugefiigt, Diefe Sauce
wird nebft geriebenem TMeerrettidh zu
bem Fifd gegeben,

Gefiillter Rapaun mit
Aspid. EGin felter Sapaun iwird
fouber flammirt, dann Tege man ihn
au; bie Bruft, {dneibe bie Haut auf
bem Riiden genau in ber Mitte vom
Halfe big jum Biirgel BHerunter und
biz auf dbag Gerippe durd, bierauf
[ife man bad fleifd rund um legleres
T02 unb alle $ndhelden und Nerven

beGutfam ob, ofne dad Fleifd) jedod

gu gerreipen; alShann breife man ifn,
mit der auferen Seite auf bem ifdoe
liegend, audeinanber, fiille ibn aanj
auf diefelbe Art vie ben Sdhimeind=
fopf mit Ralbfletjdbfiille, lege ibn ab-
wechfelnd gleid) jenem mit Triiffein,
blandjirten  Ralbmildnern, {don
rother, gefalzener RindBgunge gefal-
senem  ©pidjett, feinen ®anfelebern
aud (alles bdiefed in lange fingerbide
Stiide gefdnitten). Nft nun der Ka-
paun auf biefe Art beemdet, bann ndbe
man ifn  mit ber Dreffirnabel und
Lcincm Bindfaden auf dem Riiden 3u
afy er mwieher feine fdhdne Form er-
Balt, widle thn in ein grobed Tud ein,
umbinbde ihn mit iﬁinb?nbcn, flede nodh
einige bdljerne, nady ber Ldnge bed
RKapaund gejdnittene Spiefden jmi-
fdhen Tudy und Bindbfaben ein, bamit
berfelbe vecht geprept ift; bann fodye
man ibn in Brithe ungefébr eine
Stunbe langfam gar, nehme ihn Hier-
auf Beraus, lege ibn in eine fladhe,
irbene Schiifjel, gebe ein langes, hiol-
gerned Brettchen bariiber. befdivere ihn
leidht mit einigen Gevidifieinen und
laffe ibn iber Nadt erlalien. Den an-
ber. Fag {dneibe man ben Bindfaden
(03, Debe ben fapaun qus em Tudhe
beraus, fdabe bas daran befinbliche
fyett ab, atehe hinten auf bem Riiden
ben Binbfaben hevaus, fepe ihn auf die
jum  YUnriditen Deftimmte Sdhiiffel,
fillle bie leeren Swiffentdume berfel-
ben mit fein qehadtem Uspid aus,
garnire iin rund umber mit Gielees
Groutond, belege bie Dberfliiche ber
Uénae nad mit Citronenfdheiben, beren
Ranb jidjadartiy audgefchnitten ift
unb bringe thn ju Tijde; er tann in
ber Siiche aleih ber Duere nady pe-
fhnitten, in fleinen,  fingerbiden
Sddeibden tvieber 31 einem Sangen u-
fammengefifot, garnirt und bann ju
Tifdye gebrochi merden,

@emcmigce.

Perlengmwiebeln einjus
maden, Man reinigt und wafdt bie
Jioiebeln, beftreut fie mit Saly und
lafgt fie iiber Nadyt ftehen, Am anderen
Fage vetbt man fie qut mit einem
reinen Tude ab, ﬂ%o baP bie feine
Sdiale lodgeht. Was mit dem Tude
nidt [od gebt, mufy mit bem Meffer ab-
emadyt werden. Nun @it man bie

toiebeln einigemale in lindem Salj-
waffer aufmwallen, bis fie fidh Halbiveid
ftechen, laffe fie dann auf einem Durdy-
{dlag qut abloufen und fdyiitte fie
auf ein ausgebreitetes Tudy, baf
abtrodnen. Run tode man Weineffig
mit ga?em Pieffer, Nelten und AN

e oie einigen Qorbeerblitiern
Juy, o
; wallen,  in einem irbenen G

¢ barin bie Fwiebeln ¢inmal |

Glafer ober €
wiebeln werben .
tom ben  duferfien Sl
bann 2 Minuten in fod
fodhen laffen, auf ein
bann in Tdpfe ober G
biefe mit gefodilem wnd
tiihlten Gemwil nuf
jedes Elas :3;.1 man
Pefferfdote, Ju dem
nimmt man nur ben aflerSefien |
und fodyt ihn  mit ein  poar P
fornern, gangem  Getolieg, 1 ob
Relfen und 2 Lorbeerblgh
Ginfiillen in bie Glifer §
weniq Senflorner hHingy, Wer
on den animln liebt, mog  [olde
nady Belieben hingufiigen.
Springerle 1 W

Mebl, 1 Pfund Juder, 4 &
und Juder follien mehrere
Warmen fehen, um ] ausp
trodnen, Buder - .5 Eler rilhel ma
jujammen eine Stunde lang, ban
wird nad) unbd nad) bad Meh
gegeben. Der Teig toird mun ¢
Badbrett leidit durdpoielt,
EStunben lang jugededt belf &
fiellt, umd joar redt alt, Aud
fodfrend man bie Figuren
mu® becr Reft bed Teiges
einer Sdyiiffel bebedt werben.
men toerben allemal bor Dem
einer Triglage, bie ca.
tiiden did fein foll, mit 9N
Mehlbeutelhen gebunben, befie
Bleche werden mit Butter ober
beify eingerieben, bann erfalfe
unt mit Unis beftreut. Die
Bleche flellt man iiber Nadyt
mif sg ctf'miirmtei Simmfm 14
bag Sonfett in gertnger Warm
e8 muf, mei§ bleiben, Radh
fann aud) die Sdyale einer Kb
guder abgerieben, getrodnet,

ofien und gefiebf, an  ben
aeben merben,

b Gier, 1 Pfund Pud
Pfund TMehl, bie geriebene
einer Bitrone, 1 Eﬂalﬂruﬁ yre
1 Mefferfpipe Hirjdborn
nad) Belieben auf bag Ba
Dirfdhornfaly wird feing
mit dem Mebl jufommen ¢
Gibotter und Butter wird [
obann ber t. ¢t Mo
;im 611";‘!» lang qezﬂt'rt&' 0

ag mit bem Hirfdbornfaly be

ingefiebte f?'hﬂbbhll mi

¢ig wird fingerdid ausgerollt,
etioad Mehl ibergefiebt und
abgeftreift. So roerden bie Stilde
die Form qedriidt, ohne Pehlftvem
auf dbag Bled) mit bem Anis o
bid jum nidften Tag talt geftelt,
Ofen muf man erft buedy eine

verfudgen.
s f—

Gendbarmerieberidh

T gnt;rtf;}inigﬂ Unierzeis
melbet geborfamft, baf idh
ioeibliche  Frauendperjon, lg:'fé
TMarie Miiller nannte und anfan
falichlidy geboren in Hamburg ing
feldye aber fpdter eingeftand, buff
aug Dresben ift, in firengen L
genommen Dabe, infofern  fie |
nur feine ausmeislide Papiere Haf
jondern aqud) dem p. Schuly M
jteafie ein Paar Steiimpfe  und’
ménnlide Srawatte geftohlen h

d forberte fie auf, bieje Iwibereed
lichen ®egenfidnbe  Beraubjugebin,
Sie fagte, fie wolle die bereitd anges.
jcgenen Striimpfe erft ausyiehen, we
wh fie in Dinficht ber Schambafibyiait N
in einen Hauseingang treten lefhund 0
fie nady einer halben

pertam, inbem fie burd) bie fiuslide

— :t" |

Ly

T3

Hinterthiir fortging,

Bureoutratifdes, =
Der  Herr  Biirgermeijier tonple
awar ben Herrn AUmidvorfieber nidt
riedien, nidisdbeftoveniger mufife v
ihn aug ,Hoflidteitsriidiidien” ju ot
nem Gartenfefte einladen. Lange fo
er und iiberlegte intenfiv, toie et eo
wohl anjuftellen habe, daf diefer wns"

angenehme Menfd) trop ber Ginladiung o

nidit tomme, Er fand feinen Nusioeg
und jog, tic gewihnlidy in folden
fdyoievigen fidllen, jeinen Vertrauten
und Untergebenen, ben Stabifefretis,
gt Rathe, ,Uber nidis ift einfad
als bas! Herr Biirgermeifier”, |
biefer unter eienm Iiftigen Léc
LSie [diden dem p. Umidvo
then die Einladbung in einem L
foubert, bag bie n&tum!;riit_ o
jacde” frdgt” ©o gefdah 3
ub:rda. llnthtid:iiﬂ: nlgnl:enrﬁ mi#
bad Kouvert en ffmete,
b8 biirgermeiftertiche Glartenfeft
adyt Tage voriiber , ., . TR
Berblitme
we s oo svd) Deriidhere Sie, §
beimvath, i babe einen
vungstwerthen Sdariolid! 3
iebfetr:mmn fofort an, wad
1117 d I ) qE

-—

tunbe nidit tojes



