Bebt ifnen cin natiielides AbfitGrmittel,

Metzger’s Bran Brot

: , ehdlt Rinder gefumd und bei gutem Shihigang. Verftopfum.
" . gen milffen fern gehalten wwerden und died ift Yeine leidte
: Gnde bel ben fegigen gemifditen Waren,

Megger's Nleien-Brot ift ein notiielides Abfithrurittel —

bergejtellt bon gangen Wetzenlornern, Wolaffe und einem ertra
Bujo§ befter, gereinigter Sieie, . €3 wirlt naddriidlidy, obne

bie geringjten Srdmpfe oder Sdimersen gu bereiten und reinigt
bollfommen. :

Stanft es iberall — 10c,

A. METZGER BAKING CO.

]

!l 4

Benn Ste quie Wurftwaren Haben wollen, fenden Sie
bre Betellung an Nanf & Rinberipadier Co., Haftings, Nebr.
Bir liefern das befte Veol Loaf, NewsEugland. und gefodten
Sditnfen, Bunge. und Minced Qundjeon, Braunidiveiger Le.
berwurft, Sunaen., Blut., Wiener., Mett., Frantiurter., Weif-,
Bod- und fenadiourt, Sdiwartenmagen, faure Siilze, polniide
Brofrourft, gerdudierte Junge und alle Sorten §tafe, Fleifd
und Gifde. — Sdmaly, 50 Rid. Beftellung pee Pid, 12%4¢.
Sthmaly, 10 Pid. Bejtellung per Pid, 1204¢, — Berfandts
foften per Pojt: Erjtes Pid. 5S¢, jedes weitere Pid. 1c extra.

ariide Bodwurit ieden 1, u. 15, im Monat

KAUF & RINDERSPACHER COMPANY

HASTINGS, NEB. -

Riaw Gt he Disett an b or Wi unY ermiyne 012 Ounshe I

Unverindit jdmedt nidht— "
|
!
i

Die mobernfte und fanitirite Branerei i;u Rejten,
gyamifienbedarf famn begogen werden burdy W, Jetter, 2502 N Strafe,
Sub-Omaba, Nebr.

Telephon: Siid-Omaba, So, 863, So. 868, — Omaha, Doug. 4231,

L e T e T T

- SPollact’d Bargain - Offerte!

; fie guvor tourbe Pollad's ,Voftled in Bond”, Umerila’

berfijmicfter Whisten, su Dargainpreifen offeriert. Hier it Nhee
= mm, eine Buﬂmnl{l der Dbeften (letrinfe au wundecbarer
: fton ju erbalien. lnfer grofier Gejgdftéumfag ermoglidt
und biefe grofie gelbfparenbe Offerte,

Hier it fie:

, feg, Preis
S 1 volles Dt @ebar Brol, Bottled in Bomd .............. $1.25
3 volle Qis. DId m«u .......................... 3.7

1 wolles Dt Cali D 1.50
1 vofles Qf. Beft Mod awd Rye .....0...c0oeuv.nn. vl 100

1 volies Q. Bladberry Gordial .....o................ 100

1 volles Ot Beft Califormia Pord .................... 7
1 bolles 04, Berliner Simmel ......... vedserais U0
WE&! biefer 9 Duardd ......o0vvvvnniinen, $10.23

£r Sy

MOJGQ.IOIlIQIQQO.;0!0.00..1.-0:$7.95

Ezpreff voransbegehit.
Bedenten Sie, daf) dieje Offerte nur fiir eine gemiffe Jeit gilt.
%ﬂt‘ ble Beit fitr Ste, bavon Gebraud) gu maden. Saumen
' ogern @ie nidt. Cine folde Belegenbeit bietet iy Jomen
nidht wicder, Greifen Sie ju und jpaven Sie Geld, folange Sie

Bonnen.
Henry Pollack’s Liquor House

122.24 Nord 15. Strasse
Omaha, Neb.

e Bar gtﬂli;;n Beaditung! _

Perr Bollad, der idhon fo viel fiir dad deubide und siter.
celdif@amgariide. Bote fireuy getan bat, wird wng oud Biesnat
5 Wirogent vou jeber Wejtellung, bie auf diefe Hrigeige gemadit wird,
m.l Bir boffen daber, dak bk{etgm redit jahleend) einlaufen.

fdtungsno
8. Gesidmann, Borfigende ded Nrauen-PHilfserein.
mumumlumnuuuumnnmmmtmmmummnmn
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Diendtag:
“Sotetetien, Blum ] limm
| ltit':..' c;lnn&kl. Brotyubbing,
o !
o ST
\ Rifelouffiin. gemadte Gurlen,
Donnerstag:

Omalia Teibiine, Freitag, 31. Miry 1916, -~ Seite 7.

 Xidengele fic eine Wodie

Wontag: Graupenfuppe, Jrifh Stew,
] %&w il Genilfe, Rartoffels

Linfenfuppe, fFrants
urter Tl ﬂ fa s
i ;:l, ; ;gﬁ% stoffelfalal, §si
ettag: fexmeblfu aebaden:
Hlunbern, Salzla
E&lin!emb.cfr[: gn ;m& "‘”’

Sambitag:
thnl.smr:')]f?fdt:! "mbml;::
n . 'Y !

¢ riesauflauf
onntag: @ikn A s
Edhnittdyen, Erten n’lt:t, g:;?:&;[.
EreamaRavioffelr, Keeffe. Apfelfinens

torle mif Mateonen, Obf

Fritabellem von bdels
leifd., TRan it 1 llfun‘b‘ Dadel:
letfdy fein, vermifdt dies mit 15 aeo o,
eloditen, geviedenen Rartoffeln, 2 E' ?zln

Rebl, Dfeffer und ebiwan geviebener My,

tatnuf unb formt linglidye Yyletfdhilofchen

vort ber Wiaff+. Tan rendet biefe in [\28

;;tgng dgmmel, Badt fie in hatd Butter,
alb Sdmeinefelt polbbraun und aibt fie

au belichigen Gemiifen, gl

Curey mit Meid. Hien Tann
Hulbns, Ralb- ober ihmmfki{tbu?ﬁommm
toeben, i’:gs Fleifeh wird in Heive Stide
derkeilt, mit faltem Waffer und Salj aufe
qefept, qut abgeithinmi, Dann ikt man
Sellerie, Saudd, gelbe Riiben, ein Yocbeers
blatt unb eine mit 2 Neflen beflediz Jinies
bei Bingu, Wenu bad Fleifd) aar ift, feibi
man bie Briihe fein ab und bersitet aud
the bie CureyeSauce. Gin cigrofes Stiid
Butter, 2 ERlofiel Mebl gufammen bilns
jen; dagu 1 Epliife! CurensPulber, und
tinen Heinen Upfel, in gang leine Stid.
Gen jerfdnitten; & Minuten fatig riiheen.
Dann unter fietem Schlagen mit bex
cdmeerute dle Brilbe bamit verrilfren.
(5 gibt cine gelbbroune Samce, die 25
WMinuten fodben mufy, Reim Wnridien
it bad Wleid) in bie Mitte einer tiefen
Platte gediauft, die Sauce, die vother mit
tlivad Jitronenfoft gewiicat und mit einem
Eigeld legient tied, dariiber gefeibt, unbd
rimgsum with ein fefler Rand aud Reis
aebitbet, eine Arl Mauer, beren Beflonds
telle fich mdalidk wenig mif demy mitiles
rent Aeile ber Shilfzl mifden, — Dex
Reid wied getohl wie folgt: Gut gera-
fdyen; in viel taltem Wafier aufacfept, 6
Winuten fieben Toffen, abgefdiittet und.
mit Beifiem Wafler Hidtig abgefplift, bas
mit alled Mebliae fortimemmt. Damn
in todended Wafjcr aebem, gar lodm
laffen, abgefdhiitlet, wicber Gei§ durdges
felitt, bann frodm guriid in die Raifersle
unb, nuf bem Herbe tzoden abbiinfien
loffen, wie map ¢8 mit Rartoffeln ful;
babei bie Rafferole Gftexd [dbiitteln, fa
nidt umriifeen, damit jedes Rdrndien
fiir fidy alein bleibt,

Rrieghlreppel ober Pfanns
Tuden SBulaken: 8 DBfunb gelodite,
falte, gericherie Martoffeln, 1 Pfund Mep!,
Ropgens nth Weizenmebl qemifdt, 3
Piund Buder, 145 Pfund Buther, 1 G, 1
Jafelden Hefe, ehmad Vanilleguder, 14
Duact Wild, Die Hefe wied in lauwarmer
Witdh mit efroad Buder oufaeldit unbd nady
30 Minttten mit ber Halfle bed DMekles
du einem weidyen Feig vesriifet umd 14
Stunbe twarm geftellt. Dann fommen bie
Rartoffein, @i, Butter, 1 Teelbfiel Salj,
Vs Plund FJuder, fiir den, der eb lieht,
etmas  abgericbene Sitronenfdale baju.
Bad Gonge with gu enem fleifen Telg
bettnelel, wicher tine Stunbe ppatm g
ftellt und bann auf bid mit Mebl 2:
jraublem Drett audgetollt. Daroud tets
ben Rreppeln auBgefioden, die auf ein exe
watmies, mit Mehl Heftdubles Bledh ober
Brett gelegt twerben, o fie 1 big 2 Stuns
b warm fichen miiffeo.  Dann werben
fie fdwimmend tn heifem Fett obex
CSdmala gebaden unb jum Shluk in feis
nem Juder umgedrehl,

Runfigriffebeim Vadenvon
gi[d; unb @eflilgel Gebadent

ifde und gebadencs @eflligel, befonbers
Badbhafuden, find fdned jubereitel und
batum beborjugle Geridhle, Run lommi
8 aber nidhi felten vor, bofi bad Geridh
nod ber HeetigheDung cinige Beil fieben
muf, ebe o8 ferviert erhen lonm.
beden dasf man ¢d nidl, ba bann belonnts
ficy bie Panade weldy wird unb wohl gar
fellweife abfafll, Bleibd o8 ba?cam unber
bedt fiehen, fo mith e jum Qetdioefen ber
Daudfrau ltidt febe froden und farl. Die
Speife bleibt jebod, unbefdodel ifrer cts
witn]dten Rnufprigleit, {af!i;, Totnn man
auf folgenbe Mri verfabrt: Die Wifde obee
bas Metligel, ven bem refdh bie Dami enis
gtnt foieh, wenbe man punddhR eimmal in

artoffelmebl gut un.  Dann exft fayde
mar bie Stiide in jerquieites & und
paniere fie in geriebener ©emmel,

Die auf bem {divimmenden H:ﬂdl g
nommenen Stiide milffen auf Brotfdei
gelegt woreden, damit bod  iiberfoliffige
Delt enifernt wich. Beim Uneidien 1
man fie nidl feft Ubexeinanber, ba
biz Panabe toeidh toird, fonberm Pellt fie
eifenmulfe fdrdg nebeneinanber, Sevgiect
fie — iinn ¢ fidh um Hifde Hanbelf —
mit Siironenfdheiben ober mit gebadenee,
franfer Pebeelifle,. Beim Baden ber Pe«
terfilie micd oft it Mefler grmadyl, baf
fir viel gu febr Jufamm den ith,
Mon fol fie ader nur nad bem fouberen
Dty Madf@logt tn inem. Eode vl

e it :
tine Wierlelminute, nidht Tinger, in dem
heifem et audboden.

Ritronenpglafur, ®ang feinge
yiebemer 1md by fidier Suder wirh
mit Waffex jue Salbendide a , Dann
briidt man b Saft von Jtitonen baran,
B her Giefdim eniigh und fidy i

—— e —— e ——

unier Umrlifren nody fiber eine
Cline e gelinbem

famest, S b peldseite i (ol
muﬁmnuu&sﬁmefhd tee

Mon muf ben Jitronenfaft aber burdi|gen, bemnm der Robl vevlangt viel Kedd, bes
dn Jud glepen, , t:rf bingegen mnig Saly; et bem Hufe
Himbeerglofue Man reibh Jude g:ﬂ iect man ifn mit gebralenen
e vorfee unb veemifft ffn mit © eldun obee gerbfleten Saftonicn
vilfet Beibed uilm(?nmig, ) unb  fervierd Roleieiten, Brabwlirfic,
Beimt Wnffiei® die Maffe fo fRart ill, ba mamm unb bergl, bagu, Dinfig
t; bagu et man Him: t man ity aud :[;x%:. Mq tr nad)
tﬂﬂ'uﬁ Jl uill elivad Bebbeersol, | bew Blandierin unh Serhacen tn whtyy
l’l.rﬂ efft ben Ruder mit| tem Ganfes obex Shmeinefell, mofl aud)
bem Saft an nnd geben bamn nue foviel | in Bukber gebimpft, mit_dml“?m unh
au, big vidhtige Feftigleit|ein soemig WMehl Ubeeftiubt w erfi Bl
ke ke Al G H ] - ki g bt
i au
L?Muln]ﬂu " " W'M o ¢itten G;m ﬂllnﬂ i Bubter braungerds

Banifleglafur with mit feinem
Buder, Ehioeifs und Banillin Hergefielt,

Waffeln au baden Waffeln
inerhen in ganp Befenberen Eifen, fog,

Waffeleifen, ble einer Jange mif
feke n en gleidien, an beren |1
Erben fich Ratt dee Kneippetien atoet feft

aufeinanber paffenbe, langlih oleredige
prmen mit fnvendig angebrachien ers
obenen Wieseden befinben.  Diefes Wafe
felelfen rofek fiber bem Herdfener auf beis
ben Seiten Frhipt und mit ciner Speds
fihmwarte au , worauf man ben
bidfliiffigen FTeig Mffeliveile  Hineintuf,
ba8 @Eifen Tangfom und behulfom-fdiliefi
unb bie MWaffeln ceft anf ciner, bann auf
ber anberen &elte einige Minuten fiber
bem Feuer badl. Sind fie ouf Beiben
Seilen bellbraun, fo B man fie mil
einem Meflee vom Eifen, Beftreut fie mil
Buder und Jlmmet und Tegt fie auf Po-
pier in den loutoarmen Badofen. Befons
berd 3u Beaditen il dak die WaFfeln tves
ber quatiiblen, nod libersinanber qelegl
foerben diivfen, ba fie fonft iBre appefil:
lide Sprobigleit veelieren 1unbd weid) vers
bem. Wuds darf man bo# WaFfeleffen nur
Bin unb iwieber cinmal mit Spedidmarte
cudfireiden.

DefensWaffeln. MMan  nebme
ungefabr 13 Piund Meh?, 3 Plund Bui-
fee, B B8 8 (ier, chved Sals und ein
Aofelden Hefe. Der Telp muk mi Tays
armer Dildy angerfibrl und fiidtig qe:
fdlogen -werben.  Dagu fommt die Hefe,
(bie man hixg gubor mil efmad twarmer
Mildh verriihel, mit FGuder beftreut und
an etmem foarmen Orf jum  Yufachen
Bingeitellt Bat). Dic Hefe bt To Lebone
belt, febr Tdinell auf. Sit witd unler ben
fectigen. Feig  gelom,  gulelt der fieife
Edmee ber Gier feldl durdigeftridin,
banft febt mon bem Feig an einen mwar
men Orf, o er min fdinell oufueht. Nue
barf man ben FTeig nidl su did antiihs
mn, fonbernm nur ivie bidlihen Pfanns
tdyenTeig.

Mordelfance. Gut gefauberle
Mordheln toerden groblidh geBadt, mil
einem E€tiid gerlafener Bulter- und eini
gen bilnnen Sdelbden mageren, rohien
Sdintert {iber gelinbem ener gefchmift,
bié fie die Butber foflt panzlidh cingelogen
ba%en; bann nimmt ‘man ben Sabinln
Beraud, fiveut cine Prife weifen Bieffer
und geritbene Muilaimuf  foivie cfiad
gehadte Peterfilic doriiber, pteft frafiise,
mil einer Bellen Mefffdioige  bdertorbie
Wleifdhbriibe on, TRt fie mit ben Mer-
dieln nodymald aufloden, legiert fie mit
12 Gibothern und {darft fie mit Gitres
nenfoft ak,

Mheinifhe Ravioffeltitge
Auf ebmen stbﬁufim Suppenteler voll pe-
vichenier gelodhter Rorioffeln nimmt man
imel Rodloffel Welzenmedl, et Loffel
geriebene Genmel, gwef Eier, ein Sliid
secloffene frifthe Butter, Sals, Mustals
nuf, etmag Majoran, ferner fu Bubler
g«rﬁﬂctu, wilefelia gefdmittened Meips
tod, bermifdyt afles gui unb formi runde
Ri8ke dbaraus, meldie man in fodendun
Salymaffer zebn Minuien lang lodt, Do
bie Rioge an Wolhlgidmad und Weid:
feit werlierenty wenn fie nad) bem Roden
flehen, fo buinge man fie, mit Srapne
Yutkes undb geciebener Semmel iibergofen,
in eimer ermlirmion unb  jugebedin
Ediiffel fofort yu Tifd.

Minefeo von Bohnen, & Tid.
heifye Wolnen weehen eine Nadt in Lol
Waffer gelegt und am anberep Morgen
mit etiwa® Rateon und frifdem faliem
Waffer auFs Feure gefebl. Nadhy furgem
foden bad Taffer abgegoffen und nun
mit beifier Pfeifchiniihe ober nmur Beifiom
Waffee, einem Stiidden fiifer Butier imd
timal "Salz und | Pfb. burdimadfenm
mageren Sped jugeiepi unb twekd gelod,
fo bafy bie Bobnen gang Bleiben, Snaivic
fden ith ein Ueiner fopf Weikfrant
grob ¢efdnitten und abgebriibl, 3 D
Flh WRilben gereinigt und fn Wiirfel g

Sue | (dmitlen und beive Gemilfe mit etions

Buiter, Hleifdbrine und Saly toeid e
bimpft und nod GefBmad gefalion
Bobnen, Kobl und Riben mwerdben nun
votfiditig  umlereinanber - gemifdl, b
Eped tn Wiicke! geidnitien und entmedn
batumgelegt ober aud) unteentifdif,

Ntaliznifder Salal MUebrig
geblichened  Bratenficifdy,  Wdel{zunae
Cainten ufm. mern in Weine Wiiefe
ober Streifen gefdnitten, ebenfo einig
Henfel, Gffige oder Pfefferguelen o
bay boppelte Liuantum gelochte Rartof,
feln. Mled guiommen aibt man in ein
Shilffel: cimas CSenf, Soly, Pielfer
tinige Qoffel Mononnatfefauce und eng
fifthe Salatfauce fomfe einige Sdipf
[6ffe!l Imuvarme Hlifdbeiihe wird mi
bem Hlelfd sufommengemifdt und ba
©nlal eine Stunde on einen Hiflen Or

i, Ginige Jeit vor bam Servierts
wirh ber Salat nod) tinmal abgefdymedt
oean ex gu troden i, mit Gifig obn
Hleifdbrlibe faftip gemadt und bonn an
qeridied, nadybem er nod) mit Giern, San
bellen, Sucten ufw, gapniert wurde,

@eiintohl Nadbem bie Blilln
vont M WMibvpen gefteeift, wezben fie mebn
mall gewafden, in enen grofen il
fiebenbem Wafier, bem man g lid
¢ ©alj binzugefiigh mit bem

T eingebrilg und jr nadbem ber Ro
mehe ober weniger bart i, eime Viexhel
flunbt eder langee barin gelodht, tvoraul
man bad Hafler abgickt, benm Rofl oul

®iafur mit cinem RNinfel ouftzoaen Tigt.

§ eralr Guy b Cinfaufen cuf bie ,Baglide Omeba Tribdnc',

cinem Siebe abtropfen IaRi, bann mif ben

Wponriect auf e Faglidee Reibiine. $4.00 et Joiy dwds Die Bofh

fide Bwicbeln barunter.

Bebid end Rogaenmehl
SHriegdmeden', Sie befiehen nur
oné Wogquenmel|, Maffer over il
tiwak Hefe und Ealy. ‘Man madi Hiew
u abendd in ber ©Aiiffel mit ﬂo&:na
nel ein Hefenitiid an, etroa § Liter Wit
ober Hath Mild, Lald Waffer und § o

iden efe anf 2 Piund Mehl. Al

utat nur cin penig Salz. Dad Defens
fliid, roie immer, liwarm angeriihrt. 30
¢ aufgegangen, with ber Teig gelnetel
und fiber MNadf nidt ju warm geflelt
Woygens roird rr auf :un; Rud;e:bu!:
tiwa [l bid aubgefriehen unb mi
einee !?cirﬁz. Tﬂmrflcuttggcn Sehiffel vunbe
Plage audgefioden, bie ungefahr 5 Sob
Durdymeffer foben, Sic werben m:!t.ﬂhfa
fer Befiriden und mit ciner Wenigleil
Gala befteent, trhallen mit brei Finges
fpljen brei TLupfen in ber Witte, dowid
tine Blafe biA. Hat man Jeit, tam
man fie mald oufgefien Tafjen, ©ol
¢ fohmell gehen, tann man fie oud) gleid
beim Raffeetodien beden, wad in beifies
Rohee 10 Bib 16 Minuten dauest. Sind

¢ fddn broun gebaden, werden fie mil

utter  Beftriden, Dizfe  Nriegsioeden
flmeden frijd, fehr fedftig unb out und
leffen fidg oudh om nadhfien Morgen nod
emmal oufbaden, linger faugen fie aber
nicht.

Rudenbrol Bubtaten: § Phunk
Weigenmebt uny ReggenmeRl gemifdht, 3
Tjund abgeltodle, qeriebene atloﬁr_!u.
2} Ungen feiner Suder, 2 Ungen Sorin:
ihen, 1 tnge Bedpulber, T Duart Mild,
Derfteliung: Tan mifde bad Badpulver
mit etma cinem Driitel bed gemengien
Mebis und fielle vied voverft juriid. Dew
griReren Tell bed DIHIE fepe men bit
Rattoffeln ju und derarbeife beibe Fell
wit ber Mild ju c¢inem glatien Teige,
flun fitge men bad mit bem Bad‘ps:luu
guniféte ekl fecner ben Suder, dbic Ko-
rinthenn unb eine Prife Saly ju wm
arbeite bad @enje lidiig burd, Dane
gibt man den Teig in eine mit cioad Fel
auégefirichene Badform (Raf_ﬁusfntm} unt
Tft i6n bel mittlerer .F_'li?‘t in eipa tinel
Etunbe gar baden, Die erfie halbe Stinbe
bebede man ben Teig mil cinem Stild
Papicr, ,

Teltomer Riiben mit Ganfe
f1¢in, Wan lodt bad gut guttd;mtmn_d)ﬂ
Wanfetlein in Majler nnd Salp unb sine
Swiebel eid, nimmt e bann hevaus un
flellt <8 vorfaufig beifeite. Jn ber Brillu
meebeat nun bie {ouber qepuften Teltoon
Riibhen (etiva 1—14 Pfunb) weidactod
und mit einem Shoumioffel bevaudar
pommen, Jabeflen Gat man 2 G{IGH
Medl im 24 Unjen Buiter braun Toeehey
laffen, berfodst bie2 mil ber Brilhe gu tine
feimigen Saute, givt nady Gefhmadt etwai
Juder und Pieffer bingu, Leat ﬂtlbcq_ unk
infelieln mwichtr Blmein, viihe!, fdyilttel]
18 etipas burdeinanber und Iaft vod Go
vidfit gut Beifl werben.

Enbivienfalal TMan enifern
hié Turgeln von hen Kopfen, Iodect bl
Blitter, mdfd! fir mefrmald und [E§t fi
fiir 15 Minufen in reinem Waffer heger,
bamit fie ve®d frifd werben.  Tann feitl
mant fie ab, fokaf alles Taifer gub abe
lauft. [m ciner tiefen Scdpifiel mifdl
mant 1 Prife Saols, venfo Pheffec und 4
Goffel ©liomol, bib bod Saly jexpanaei
i, Qreeser gibt man Bimu 2 Soffl
Gffig unb eine gericbene frifdy gelodihs
fartoffel, bie bep off ftrengen Gefdmad
beb Salaled verminbert unb bie Saun
gleidhgettia binbel.

Einfade Jeilaffeefance 3
tiad  gerlafienee  Butter lafl  mad
1§ 2 Ggloffel Mepl gor werden, abet
nidt Briunen, berfodi-diefe Einbrenn
mit eltwas von ber Brihe, in ber man bak
gum Feitaffee beftimmic Kalbfleifd obey
UefTiigel pargefodt hatf, fiigt em Shid
den Hitronenfdale und rtwad Jitronens
faft bagu, Soly undb Diustatbliite, (Efl
bit Sauce verloden, fdmedt ab und
picht fie mit cinom Gibokier ob. Wenn
maon ill, lonn man ber Seuce audy Gijig
sher Mefbmrin binafilazn, \

Biegemeffer flet unb mit el ”
fedftiger Hlcifdbedte, and) fetier .
lebelihe ober Sratenfowce, in eine faffes
tolle mit Muslatuuh Hberfiubl und

L Die taglichen Preife |
S L e |
Gutes Rornm X ¥ | T
ém[m Qualitdt, bad Yimen jufogen mul.ﬂtt ﬁ-z- :
ke 1

€8 ift Fleif
ren 8 regelmafi
Sdmorbraten, per Pib. . . 14e-15c
Wippen-Stodifteijd), per Pib, 9ol e
Sippenbraten, per Pid, . . 16e18¢
Cream fafe, per PO, .. .. 22¢ | Dubterine,
SdyveineStoteletis  und  Londens | Butterine, 2 Pid.Nolle

broten, per Pid, ..., 18c19¢ | Blnoters, Stid 4c; 8 fir . 10e
Porl Butts, per Pid. .. 18¢19¢ et Eier, Dgb. 20¢
Sialon Sical, yer Uib... 220d4e | Brifer Qolibut ber B .. 16 |

Hamd Steaf, pee Bid.. .. 19e2lc 1
B*r‘{m : per Bibd, ,... 1e
dher Catfi
Bejte B

“w e e

= g

Porterhoufe Steaf, p.Pid. 24e26e : _
Sdyulber Steal, per Pid, 14el16e iy, per Pid, .. 20¢
Ladis nad) dberRaidizeit, p.Bd. 18¢ afet Gream >
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K C BAKING POWDER

Gebraucht in jedem Rezept des

Horen Sie Fraulein Weldon’s Vortrag iiber
Kochkunst im Boulevard Theater
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