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newedk @autrttant, nﬂm. Rats
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nhﬂ mit brauner umm.

mu Blafmfancr, [Ufe Burten,

¢ Ehille@auce 30 @lid reife Too

fen wetbin mit fedid Rwieeln und
glinen Pfefferfriidhien, aud unm
mon b Reer endfernd bal, kln
man: 8 Giloffel €« lmt
1 mam 1 @Bl f
wffel B

[ €aly mbd 1 Pint Effig. !:'n 0
"P pioet Gtunben foden und mwird heih
uftbidt (diiehende Glifer gefiilt.

Miged Pidle (febudu Bemilfe),
4 Quarl mnt!mut n atfdnitten
wie filr , con: lat”, 6 geo . griine Diefs

ne Toma m ﬁguhz toeife
wieteln, 8 lﬁﬂft roibe Diefferidoten.
o, aufec bem feinpej@nittenen Weif | be
fraid, witd fein gebadt, bann olled gu»
l’mmu in ben @inmadifeffel getban. Das
fommen: 2 WUngen toeifer Senffamen,
Ilnil Tumetichombder, 2 Unzen Selleries
Laffe Sala, 3 Pinid guier
qu Irmuun der, Dad foich
Minuten jdacf f, bagmifden mit
tinem Bifher un nﬂilm Dolploffel ges
vilglt Deth in @lafer fillen,
nbfan Meliffh™ 1 Ouort feine
badted Weitrans, 2 Duart qui gewas
diene grilite Tomaten, 6 grofie riine Pfife
ecfeiidle (aud bemen mon bdie Rerne ents
ent Bof), 8 grofie teifie Jiwieheln, =8
toitd Alles fein gedadt und in eine Sditfs
Lel aegeben, 2 gebiufte ERIETl Saly bats
ber geftreut unb bi# gum niidhfien Tage
fieben gelafjen. Pann wird biz Mafe auf
einem Siede ablaufen geloffen. Jn ciner
Rafferole giebt man. 3 Pint E[ﬁ%auf bad
Feuee, fligh eine Taffe Buder, 1 TheeHifel
PellenaGphalt, zbtn[gbttf Simmt, 2 Gfie
Ioffel ©enfomen unb Selleeicfamen bine
tin. Die lehteren werben in cin Sidden
&dlmbm Hat bie Mi d;un? 25 Tfnnten
ng grlodt, fo wich fie talt geftelld unb
iifer vie Gemiife gegoffen, nadbem man
ben Slleciefamen entfernt fat,  Dervauf
ymith WMed fn Meine (lafer gefilltt, puge=
{ feizaubt und Bei Seile geﬁigam. Sollte bex
aﬁg nidgt genug fein, fo fann man elvod
falten, ungelodhben bagu geben.
ilmm Hafh 1 RKopf Weiffrant
Eugcbudl mit Solj butd)id;uudt
dit fichen qelaffen tnd dann abs
limfm faffer. & Dubend qrofe Pfeffers
Feiichte, 1 Gebund Tofelfelegle, 2 Dupend
fornet Nelfenpfefier (Ullfpice), 1 Dupend
gange Meften, Senflamen und 2 ERIGFFel
Iﬂig! Gﬁig, genug, um affed ju Gebeden.
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pi St ma Eﬂnimrl Biefier, Sal &
uu {{ei

rx'ltii tine
flee bariiber unb Iuﬁt bcl
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1aft ifn etmad auffoden und flelit ifn
bann ouf bie Seite. Donn riihrt man 3
Eier unb bas nithige Solz an ben Gries,
Em& Bni: % ;::g;‘hdméad&uémdn
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: eﬂl!ﬁht. Man {dneivet 1 m
in feine, witrflige Stlidden und lafit
elb Bralm. Unterbeffen fdhneibet mon
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Sdmitidhen und tlber%uht biefe mit bem | ¢
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‘*‘Em

MMM ntw
nhﬂmanw
il man luﬂun

::i alt Bufoy . ., Jem
® vedinel man tul hl ol

IH Cuotl Dimbeeren, garbriidt
t ben B84 baritber wid fuli
bitd in '!:i perfarticr Mlalde 14
fang In bt Somns, Dann witd bt liﬁ
o | Tl und wertortt,

Gelinleemfdhnliten mit Mee
mifen, @ln Dalbed Plund Seliatern
mirh mit Daffer gu elnam felfen Brel gos
todl. @in balbed Wiupd (robed ormm)

@emilfe — Blutmemboll, Bohuen, Rilben
unb sntiell nody qubm wemilfejuthaten
Kb ioeldy &: unb fein wm
Do 2 wity bas Gedintetnmud, groei
in 1I|tm geriifiele Eommelivdiefel, bal
Gemilfrmup, Broiesn und fringemogtne
Cuymnh&uln alled gui pufommen bere
« | mengl, Hen datauk geformt unb in
Beifiem Tt gebaden,

Welher BobnenerSalal
Seltforfidndlid miifien bied sarte Peals
Sbnden [eln. an foft fie in Hleiide
briife ob und Tamn fie bann ‘Wit grilnen
Sohnen nermijden ober alleln derwenben.
Ran [biittelt fie buerd mil ridylicy fetns
ge diem Gd;n tilaud ober griinen Froies

Dann madl man fiz entives
ber mit :hu't aeiinlidm Salatfouce
obet mit Epet an. Wen man fie alltin
Beniff, fo madyt o fifh febr gui, wenn
man fie miweber in Wultheln, in tiefen
| Salatblittern, tn auéghiblien Tomalen,
in auipehibiten und Galbirten WMothriiben
w. { . auridtet,

MinlSanece (u hmmﬁ;iﬁﬁ). Der
plerle Theil eined Biindfent Mingd mrb
febr fein gebadt, mit 3 Toffe Waifi
gefeudtet, bann 3 Taffr redit fd hat
Houillon baju gegeben. Dann 4 ERE{{l
Effin, 1 Teelofiel Saly ober mehr nod
Belighen und & 1nge Juder. Died itk
alled qui vermifde und falt fervick

Mint Sance Dui CHIoFel edie
Rﬁﬂgmwic meeden guvaldin und fein

bann bermifdit man €@ ‘mit givel
..3.?'111 Sjubmud'ct unb einer Meinen Taffe
Weinelfig und [ht 8 gut burde

giehen und fervizk o8 fald,

Cotn Muffing. 1 Pint Jnbian
Gorn Mual, 1 Pint M, 1 CRIBH

Buder, 1 Teckiffel Saly, 2 Theelvffel $

Badpulver, gut dermifhen ober fieben,
Dann 1 guiten ER15FFe! Dutter troden Gins
einreibtn. Dagu gwel Gier und ein Pint | Die
MilG cilfren,  TRuffinPfonne gut mit
Butter oubreiben, gu ptoel Dritteln filllen,
mﬁm in &et&tm Dfn 15 WMinuten

Gorn Meal Muffing,. 2 Sicr,
ein @Rl Butter, ein CRlhffel Judee,
tin [Gmadys Glas Mild, in Slod Mehl,
¢in folbed Glad JInbian Deal unb ein
aehdufler Theel6FFel Badpulber, — Butfer
unb Suder gut verreiben, Eibotter Hingu,
bann Mild, Me{T und Cornmeal, guleht | ien
bie peffilagenen Gimelfie.  Sn Hebnen

SEent* Diannen bei [dmllem FTeuer bae
den. Su biefen Muffind it bad tweife
Eornmeal poraugichen, Diefed Regept foll
unfebidae fein.

Hiyfdlag, Eine bom Higfdlag ge
froffene Perfon brin&man wafd) an éinen
fdattigen, luftigen Orl und madie, ;In
€| pie Wihmung flodt, bie Hinfili
mung. @leihaeitig laffe man nad Qntr
teibung bes Rranfen ridli§ und forts
g:cil s TWaffer fiber (fn giefen. So-

b ¢ {dluden Tanm, gebe man ifm fos
wiel !ulltl Waffer gu frinten, o8 ex frgend
aufnebmen Tanm, netﬂlulﬂftﬁ ift
Ld}!eunigﬂ ber’ Weat su holen. Worbotem

e8 Diyfdlages finb: Bellemmungagefiis!,
Deifectell, Trodenbeit im Halfe, flort ges
rotbied &[‘uﬁi plingeribe Wngen, melters
bin Hergllopfen, Schwinkel, Ofrenfaufen.

Solald hitr iden cinleelen, 1t jebe Urs
beit gu unlerbredhen, ein lﬂﬁlt Ort aufe
;u[u it unb vlel falles Waffer au frine

Siiknecfalal Cin grofes Huln
with geteinigh und gang acfodt mit Saly

{und Suppentriiutern, meltubkt ift 8,

gimel Hilfner gu Todjen unb alle tlcinen
Theile gu Fritaflee ober Suppe gu bers
mubm bamit man genug grofie Hlei{dh

ile flir ben Salat bat, DMt bem
mwen, bad von eimem Hulne abfalt, lann
man felne MaBlzeilen ferviditen. Doi

T leif

el um, DAE Bt (BB aeth In heihet Bt
fer, Befieen) Me tn Wein grseidien mil
rinee Mifdong von Suder ved Himmd,
be in TS peoeidien mil Slovbyder,
tifilet Mie Roumen und Rapipine b
wedfelnb aul einer EHUNT an unb giedt
nedenbel In tiner Eauctber tine BelleMge
D oftfance gu.

Traubenmwelin, Man entferne von
bn Trauben alled Mopthiehae, aechriidte
fle Hber eimem relnen ®efih, prefe fie aud
unb Tege fle In ein anbered Beeeitfiehenbed
Wefiil, worin fid file elnen Bulbel Traus
fen gehn Buart MWaffer bfinben. 3o bies
fem Waffer merben bie Teauben nodmels
mﬂtﬁm und fefl ausgepreht, fo baf allre

mml wirh, Man feihe ben teis

. it den fm Taflre audgeinas
l&utﬂ !.s ein tebned Glefify unb febe Fir
jtbe 10 Quart sivei Pfund teinen weiben
Suder gu und fiille bled dapn in ein vele
ned, qeeudifeeied Wak, ecentuell Brannle
meinfaf, aler ein foldie®, bak in awel ober
beet Tapen qeflillt toerben lann, Die Babe
tung feitt nod einigen Togen cim unb bid
blefe vetlaufen, mag bad Spunbled offen
Bleiben; wenn fie Tubiger wird, fegt man
ben lﬂftnnﬁn auf, bodh fo, baf e nidt
feft THtieRt. Dos Nodfillllen and cimem
Beifette gefepten Bwei-Sallongm=Rrug darf
nidgt verfaumt weeden. Nad Meibnadys
ten, nach einem Haven, rubigen Tage, gapft
man ben Mein in cin anbered frifded Faf
porfiditig ab.

Teoubentwein (matura). 12 Pid.
ns | Teagen werben jerflampft tnd ¢ine Mode
ober (bel mwarmer Temperatur) 4 Big 5
Yage gabren gelaffen.  Dann vjrd bie
Mafie ameeRt und auf ie eine Mallone
Moft with 1 Pfund Buder binyuacefilat.
Diefer twirtd burd RitMren oufgelsft und
ber Mein fiir 2 Monate unberiifet im
Yafidhen gelaffen, ebe man ifn s5FiiflL

Rallgerud  Um aud -gemnlten
Bimmern ben RoMgerud au entfernen,
flellt man ein Beden mit ofiihenber Holye
folife ober Roafd in biefelfen unb bers
[dlieht fie felt. Sobalh bie @huth bers
fofdien ift, tffne man ¢ine Slunbe lang
e A¥enfter.

Gluadﬁreun tingumaden.

ofen, grifnen, unreifen Beeren wers
ben efdnitten und dom Rernbousd
befeeit. « Run lGutere man auf 1 Pfund
Frudt 123 Ungen Buder B8 jum B,
®rabe, aebe ein Stidden Ulaun Ginein,
bamit bie Beeren griin bleiben, und g!eﬁe
berr Saft tofhend fiber bie Eﬂatm Un
ber brel folaenben Tagen wieberfole man
bad RMerfabren, bid bie Shalen burdfiche
tig finb. ©ie find voralglid ju feinem
Stompot und gum Ausfdmilden von Tots

Iﬂe{h Sltafelbeeren eingus
maden Mon nehme f{dione reife ESlae
delbeeren, fiehe fie mit ein wenig Maffer,
6i8 fie plagen; wenn fie ectoltet find,
brilde ich fie burd. Der Saft wirh bann
mit fe auf en Pund Soft ein Phund
Buder eingelodl, B3 ex Triden ekt
3 | Dbadht aeben und micht su bid fieben, ex
mufi [cl;ér roil) iwexben, nidht etoa bunlel,

:ﬂtiﬁeetmarm:lah: (balt
fidy nid&i febe gut). Die bon ben Brilihens
puftefn Befreiten fyelidite techen in twenig
Waller weld gelodt, burd rin Eied geteies
bem und mit ehenfo fdhioer Suder ald bosd
Direchgetriehene nieg, gu bider Marmelabe
tingetodit,

Stafhelbeergelée Midt gany
velfe Weeren wwerden mit giemlich viel Waf«
fer defodit, 6§ fie 3erfaheen, banm bued)
ein Daarfied geldiittet, Der Saft wird
bann Inlt gefielt,

SmPafferunlidlider Leim
with burd Dermifdien von Leim unb
Leindl in folgender Weife dargefleli: Gus
ter eim wird mit Waffer fibergofen, man
[@ht benfelon cinige Beit aichon, body nidt
fo Tange, dafj ¢ Faﬂtrlarig with. Tann

t man Qeindl iiber denfelben unb cts
%1‘ BoB, bis ber Reim geldfl iff. Diefet
Trodnen aber

eim trodnet langlam, toith nad bem
WGt Gart 4md il unems

plinblih gegen Feuditigleil.
Um @lad ju {dneiden, hinlt

with in G!tdfdxn ober el [man einen feinen, telifiigen Binbfaben mit

Qu then, bogu Yomumt tine gange Staude | Petroleum, Spiritud obee Terpendindl

) Fofel-Selleri,

inigh | Diefer Faben witd feft um die abaufdneis

.
rd;mllm. o Eg toith [henbe Sielle bed Blafes (3. B. einer Flas
fn ehlﬂ itfet © ﬁtl perntifdd unb rvide | {be, bie man gu einer Wafe ober bergleis

t
i‘ baran,
Nz WHaffe nt hu tnnﬁ i
f ; b R b B

¢ e i

uuht : aiF, bhkﬁ&m;im ltmls éiin
riiber fin: 1—2 Gis
mﬂ&t gﬂt!ﬂ:s %lt G:l] b :'l'm toetfiem
u [Goumig gerilbet, bann Ioird
hﬁ ﬂnunﬁl ugeriife, Bi8 bie
ik m i en
IBH! einige 2dffet wn Rahm Bintins
geben, finnen in b
Salat gemifdyt abct aud {lbergefirent wers
o q&'&'ﬁm nm:!'m;x Gier
nenf, 5
Sapern, Olinen, Pelerfillenblittden u, {.

llm. i)una gic tmn oblel feis |den  ummanbeln will) gelegt.

. — Quantitdt fﬂtmlﬂmw mbqlidsft

Darauf
alinbet man ben ben Traben an unb brefi,

Mtan wiabrend er brennt, ba3 abyufdneidenbe

Slild um, {diltlgd lalied Waffer baviiber
G |und ber Brud gefcheben. Dad Glad
iftvan ber gtwﬁnfﬁirn Sielle in geraber
Qiniz, ohne baf ber Mand Splitler und
Riffe betommen Bad, entytoel gefdnitien,

Gummifitimpfe lafim fidh m.h{
gut reinigen, lobem man fie auf eine
Strumpfform i umd mit einem
Cdwamm abwafdt, ber guvor in elne
falte  ©alifung ’&trlcmdﬂ wutbe, Dann
fplttt man mii Mafler nady und
w b[ic mﬂig mit cin%

appern, um
auf eine anbre frodene Sieumpfform au
siehen und bort fertig trodnen ju lofjen,
im bunflen, Raume,
Riemal® bdarf man Gummiftriimpfe ond
Connenlidit ober an ben warmen Perd

efl jum Tsodnen bringen.

le Dioririidie tn bes Seriatdafommes.

Das Docren von DR umd
Gemile.

@in billiger Ddrr-Mpparat,

Jebe Housfran follte fiee Gartenfriidite
ober fei giinfigen Martipreifen fduflid
exrotbene in trgenb einer Ut fiix ben
Winter auftowahren. Laod Einloden, bie
Deliebiefte unb aud Befte Methobe, exfors
bext jebod) immer Bebeutende Rebenauds
qaben. Vnberd 1ft & omit bem Dirren,
bad frilfer allgemein f0ld war, in Gpe
fex Heit abir burdy bie praltifden Gins
tod=Upparate gany gutildgebrangt worben
., Jebt follte mats fidg aud Epu:{um-
teitariidfidiien und dn weifer Giicjorge
wieber baran erinnern.

Dad Direen veruefodit fofl teine Nes
benausgaben, ba man biz Herdmwirme nady
bem Stoden bagu benuben fonn unb aufer
bem cinfodiin DErzapparat feine weiteren
Upparate braudyt, WAlerdings 1@t o fich
nur ouf einem Herh mil Kohlenfeuerung
vornehmen, ber aber im ben meiften Hausds
Baltunge neben bem Gafofen nod) bore
Banben fein biicfle. Gine Meine Herds
boree lonn man fid fiie cin poar. Eentd
mit ioenig Dhiike fthTt heeftellen. Man
nagelt viee Eelften gu eluem Rabmen Fue
fammen, ‘xf' t rhhaiim Eleine !Idg:l
eim unb jieht giktexfirmig feinen, berzinns
ten Drabl doriiber. EE man fidy bie
Arbeit vereinfachen, fo tann man ben Rabs
men aud mit eimem fertig Youfliden
Drabineh &{gnnnm.

Unfers Wbbilbungen Bier eigen fur
Diree hergeridhtete Rahmen und ihre Uns
menbung. Damit fie it mit bem toors
men Deed in Beriibrung tommen, felt
man iegelfieine barunter. Die eingelnen
Rahmen frennt man buedh Holafiiide, bie
fiber bie Eden geleat merhen, {o baf ge-
niigend Jwifdenraum fic bas Ot bleibt.
Um ber  auffteigenben @arme  einen
Durdjug gu verfdiaffen, friiegt man fider
bad ganje eine Holztiite, beren Boben Hers
audgenommen und burd) Bage erfebt ift,
Iﬂcf [afit bie Quft durdfirimen, mefri
aber bie Fliegen ab.  JIn teinem Houds
Gaftungen genilat aud® ein Rudenbled
gum Doreen von O6f unb Gemiife. Man
muf jebod in bad Bled) ein Papier legen,

Das Diren anf bem Derd,

L Dbf. Sum Ddceen foll mom nue
gut audgeeeifled OOt veroendben, Befons
ber2 bei Gleinobft ift bied bon grofiec
Widtighil. Steincb [oll fogor om
Stefige! [don elmas cingefdrumpft fein,
toenn ef auf bie Dirre tommt Ales
Dbt muff qui gerwafden und abgeftielt
ioexben.,  Wepfel ioerben gefdidt, vom
Rernhaud Gefreit und in Spalten ges
fdnitten. Bienen @RE man ungef@alt und
Balbiet fie nur, wenn fie nidit ju grof
finb. Die gefdalten KFelichle, audy Birnen,
milffen redyi {dnell, alfo bei giemlidper
Warme, trodnen.  Steinobft bagegen barf
erft mady und nad) grofierer MWarme aud-
gefebt werben, bamit & nidt plahl. Seht
man mehers 'Rnhmrn {ibereinander, fo i
8 embfeblengiwerth, toenn die Frildle in
aboehfelnder Folge immer nur bje Balle
Dorbe fillen, fo baf gemilgend Wideme
burdgfizimen fann. Werner muR man bie
Dotben Bfter umfclen, bie unieren ned)
oben und umgetebet. Man nityd getdhn.
lidy nur bie Hecdiwirme mad) bem Koden
gum Deren oud, und &8 fhabet audy gar
nidit8, bah ber Prozch daburd von einem
Roden big gum andern unlerbroden toitd
unb fich mitunter woh! iiber mebrere Yage
Bingieht. Memn bie Hriidie teoden und
sabe find, GEt man fie nod cinige Tage,
gut vor Wlicgen gefdiibl, am luftigen Ot
naditrodnen und berabrt fie benn am
beflen i [ufibucdlaffigen Beubeln an
filhlem Ori auf.

IT. ®emiife Dad Gemilfe mufi
por bem Dieren gefdinitien und getvalden
werben. Donn [Eft man of 3T Minuien
fodhen, fo baf ef Balbiveidy ift, ober man
bimpft 8 im Dampitoditopf. Nad) bem
Briiben obar Dimpfen gut ablropfen und
auf bie Dijrre bringen. &F fann gana qui
00—100 @rab Celfiud Hibe veriragen unb
ift verhiltnifmifin fdnel froden. TMon
adte aber febe barauf, dah bie Hipe nidi
ju fRaelif, ba fid lmlm Harke unb Ges
{Gmad berinbern,

Erbfen milfien <ben aulgmnl'iben fein
unb nody nidl ju reffen Gegonnen bu&en.
ba fie fonft lelnen guiem thmad be
fommen (Tebr langfom Bei [dwoadyer Hi t
borren); Rablrobi werben gefdil und
blinne Sdeidin gridmitten, Beim Dirren

Wl bex Mm"'i‘uu u;:i-unnm mit Dralt

briunt i) leidht ble weihe Farbe; dlefe
Lift fid beffer erBalten, wenn man bem
Brlifmafler etiwal THIG pufeyl. MeGeen
mn:cn in feiﬁe bllli!lm gcid;nlnm 'erml
irh nur griinblid b nidl
pebampft, jonbern bc’ lm mmn-
ben [langfom gcttodm anpmgmﬂ!r
poird gleidmifig gerult tinb febed flie m
aebiret; erft ioenn ftﬂi? finb, mi
man fie gufammen, G8 empfiehli fid nid}l
Sellerie und Porree vorher ju brilhen, ba
puviel @eldmadfioffe berloren gefhen,

Wie fertigen Dorrgemilfe mitfen nod
bem BOrren nody einige Tage an einem
{uftigen Orle bilnn audgebrettet nadirods
nen, bann fiillt man fie in (ujtige Sids
thm unb fingt biefe an einen Tuftigen
Orte auf, ouf bem fonde am beflen in
tiner Speifectammer; biee halten fidy bie
®emiife am beflen und find vor Miufes
frafy gefidiert, Sollle fih wiber Ermarten
Gdiimmel aeigen, Jo mufi man 8 nody
mal3 r]ium Radjtrodnen cuf bie Hiltben
bringe

m Summinng ber Dibregemiife ift
Guferft Bequem, ba fn fin 3urt¢ten
mehr nbifig ift. Man wdnet ouf bic
Perfon gmomzig. 6 breifig Sramm
Dirraemiife,toaidt o fehr forafaltia, um
t3 von oentuell anbofienben Stanb ju
befreien, hann iveidht man ¢3, reidhlid mit
Maffer ‘Bededt, ein, am beften am Wbenb
borher, bul..@:ml[e quillt vollftinbig ouf
unb nimmt feine wuefpriingliche  Form
oieber am. UAlsbanr with 8 mit bem
Einweidmafer gelodt wie frifded e
miife je nodh {eines ek,

—— -+«

Bom Briifleler Bier,

Mus Briiffel roich gefdiricben: Jn ben
Sdantivirtbidafien, bden  fogenannten
JEftaminddd” Briiffeld beeefht fett einiger
Jeit grofie Aufregung, nidt elwa {iber bie
Ereigniffe an ber freont ober {iber bie
beut{de Herefdaft ober gar fiber bie bes
vorfichenbe Befreiung®, Mit foldhen nebens
[adylidyen Rlumgteﬁm geben  fidg bie
«Daed”, bie gewidhtigen Mirthe dber Briiffes
lex lﬂol!é{d;tnlen unb ifee freven Suaden
garnidit ab. €8 Banbelt fif um etwad
viel Ernfiered: bie Braner wollen untz
em 8mwoange ber Bethittniffe bie Viees
preife exfiohen, und bie Edantiwiribe find
aufier ficg barliber, toeil fie ous Grfabhrung
wiffen, baf fie mit cinem Preidaufiglag
bed ihren elten @dften nidt burchbringen
fonmen und alfo ben ©doben allein fras
atn miiffen,

JIn Brilffel fplelt a8 Bire elne ebenfo

ofge Molle iwie in Miinden. Die Haupts
ﬁrh! vort Brabant riihmt bp% nidt mit
Unvecht, bie altefte Bierilabt Guropad ju
fein. Die Urtunben melven, bah fon im
12 Nahrhunbert bie fling bed Biered
piel Peidibum nod Beliffel bradyte. Eine
harle” vort 1137 thut hind, baf bie
fitnf ORiiGlen, bie fid) auf bem Grumd
unb Boben bex Shabt Brilffel Hefanden
und Gotifried I, Hergog bon Brabant,
gehdeien, Maly filr Biet' und Gebreihe
st mablen bitlen. Die Stabt erhielt
1295 bad Sonberredyt, bie Herflelung hed
Bieeed au regeln.  Die Brarier  iparen
Jabrfunberie Hinburd gur Leiftung eined
feierlidien @ibed verpflidhlel. Gcft 1450
fiel biefer Eid toeg.

Der Geriditadefdluf, der fiber biefe
ivob{daffung gefallt wurbe, enthielt bie
Beftimmung, baf bie Obminner  bet
Brouergilbe in bier Biertkln ber Stadt
fedaeln Minner gu Rellen Hatten, denem
bie fogemannte TMeffung” bed Bieeed
anvertraut wuthe, Ule Berfiche gegur
bie fefigefeblen Brauregeln wurben na
ben Feitbroudgn befiraft, enbioeber m
tinee Gelbbufie ober mit ber Veepflidys
fung, eine Pilgerfabet ned Rom zu une
termebmen.  Penn  Bieefil{den galt ol
[diwer: Siinbe, von ber mie ber Paph
be: Sdulbigen freifpreden lonnte, Jebe
Beleinjgung gegem  einen  Biermeffer”
foftete 20 theinifdhe Gulben ober eine
Pilgerfabrt nod) San Jacobo in Salicien
(©panien), %Am 4. Juli 1476 wurbe ban
ber Megentin Marde von Burgqund cine
Berorbnung etlaffen, laut ber frber ,Wints
fouf pon Bier aquferhold ber Wt
mannei” berfolen tourbe. Bon  diefem
Berbot tooren aber Bollinbifde Wiere
(bolanbide cuitje), beulfde und englifde
ausgenommen, weil fiir fie Eln[ugullﬂt
begablt twerben muflen, | Sombic
SJare* toaren allaeit bie teharanuleﬂu
Biere in Geliffel und find & nody Geute,
Rue madt thnen feit Jabten bag nod
beutfder At gebraute Bies, bak  bod”
grnannt wyurke, and in Rolfifhenten bcu

[lebet bett TIenlQevnral Wik sine Bolafile g

E'm Meren Bode bnaul mmm s mc
therfleff uh‘i it tu ¢ Degmert! bad [ell

m“h.

Brabant immee fehe angefehen, Jn Beltfs
fel dibte ibre ®ilve oft etnon Beftimmens
den Einflufy aus,  Jbr Houd auf bem
LSroote Marlt” Ioiitbe nad) ber Yo
Mie{mng bon 1895 new aufgebaut ‘unb
prachtia gefdmildl. @8 Bilbel Geule nod
eined bee fdinflen Boutverte quf biejem
rounbecboren Plage vor bem Rathhaufe,
Biele der Weglerungen, bie fiber Belgien
bereffiten, nabmen Bet ber Brauergilde,
ald omer ber reidbfien Brilfjels, gqrofe
Wnlethen auf, und & Neifit, bag mandy
biefer WnleiGen mie getifpt worben find,

&3 fet nod bemertt, bof andy Wrters
pen ein alted fefr iu!t:trun!e! Brauereis
bentmal ous perfinﬁ'mm Jabrhunberion
Gewalhet bot. @8 it bad fopenannie | i
Shaterhuis” am ,Sleen”, in bem bad
WMaffer fiic bie Brauee nud; Befonbeten
Hegeln bebanbelt und abaegeben toucbe,
Deute glidlet ber Mirter Yale tn bem
alten Tafferbeden. Daz Haud enthilt
einen fegr {fonen Norbaend, ber bunt und (&
leudlend inmitten bed aften Gemduerd
geblicben ift,

Beauffidliat die Sdularheiten enver
Sinber,

Heute, wo Toufenden ven Krauen die
Erjiehung unb Pilege ifrer Rinder obs
liegt, emoddft ihnen aufer anberen aud
bie ernfte Pilidt, {iber bie Sdulacbeiten
ihrer Rinber gu wadyen, ﬁdhlﬁ merden | nh
ifmen audy bie NatfhfdEge eined Hugends
gagﬁ!}euimlﬂsmmm!fmﬂ,_ga:i il;ﬂ #mge:

afren in feinem Wm ift an
alle Seiten im Seelenleben feiner einen
Gd;ﬂglhne genaw  fenmen  lerne, @r
fdreibt beyliglich ber ©cularbeiten:

Tan iibergeuge fich fietd von bee !fr&zit
ind laffe nie bas8 @cfilgl im Rinde a
tommen, al linnte biefed unb jened hm'd:f
{tﬁlupi!n, pber ald Bleibe bie Webeit une
ontrollitt, Lom exflen ZTage ob fﬂzn
man biefe Megel ein unb behalte fie bi2
jum Sdjfuffe Bei. Man bt dadurd
cinen Deilfamen Hwang ouf bie Kinber
auf unbd fieht gualeid ihre Fords ober
Riidjdhritte. Uud bemertt man eine
TMogeltien unb anbeve Feime qu Schillers
fiinben und fann Beigeiten Beffernd eins
witfen, ehe-bie Heinen Enigleifungen unb
G:Ifrﬁberlf;:iblgun verfudge fidh au ioicte
liden Megungen ber Gilnde audwadipn
unb bann meift unausrottbar find,

Ridt wenigee twerihool iff der Ums
ftanb, baf man burdy bie Kontrolle gus
gleidh eine Theilnahme an ber Arbeit ded
fNinbed befundet unb fo beflen Julrauen

fyme Relilte, Hob mad ll'l
i, lml!uhn!ﬁhl b flee
mommen, bee Befie @hab, oo
tine fumge Gerle UL UHud Be Hr
amt Thm wiey iGm pechel, bie B
ble il Mot bed Himmal genan
unire bem alled gedelit,
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